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1.  ชื่อ – นามสกุล  (ภาษาไทย)  นางระจิตร   สุวพานิช 
                 (ภาษาอังกฤษ) Mrs.Rachit  Suwapanich 
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 ประสบการณอ่ื์นๆ/การอบรม 
1. Trainning courses on “Short Course on Near Infrared Spectroscopy and Its 

Applications on Persihable Crops and Grain”  28-30 June 2005 
2.  Trainning courses on “Quality of Plant Products and Foods: determination of 

components and processing properties” 18-18 November 2005 
3. Trainning courses on “Fresh-cut Fruit and Vegetable Processing” 14-16 March 

2007 
4. Trainning courses on “ Near Infrared Spectroscopy Application on Industrial 

Agricultural Products” 29-31 August 2007 
5. Trainning courses on “Wax Microemulsion Coatings: Preparation and 

Emulsion” 30 November – 1 December 2007. 
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ผู้ร่วมวิจัย 
ชื่อ – สกุล   นางสาวนภณัฏฐ์ สะสมทรัพย์ 
วัน เดือน ปีเกิด   2 พฤศจิกายน 2530 
สถานทีเ่กิด   จังหวัดปทุมธานี 
ที่อยู่ปัจจุบัน   21 ซ.รังสิต-ปทุมธานี14ซอย18 หมู ่2 ต.ประชาธิปัตย์ อ.ธัญบุรี จ.ปทุมธานี 
ประวัติการศึกษา  ปริญญาตรีหลกัสูตรวิทยาศาสตรบั์ณฑิต  

สาขาอุตสาหกรรมเกษตร คณะอุตสาหกรรมเกษตร  
สถาบันเทคโนโลยีพระจอมเกล้าเจ้าคุณทหารลาดกระบัง 
ปริญญาโทหลกัสูตรวิทยาศาสตรมหาบัณฑิต  
สาขาวิชาวิทยาศาสตร์การอาหาร คณะอุตสาหกรรมเกษตร  
สถาบันเทคโนโลยีพระจอมเกล้าเจ้าคุณทหารลาดกระบัง 

ผลงานท่ีนาํเสนอ  นภณัฏฐ์ สะสมทรัพย์ และ ระจิตร สุวพานิช. 2556. การตรวจสอบปริมาณ 
ไนเตรทและไนไตรท์ในผักคะน้าไฮโดรโปนิกส์. การประชุมวิชาการเสนอ
ผลงานวิจัยระดับบัณฑิตศึกษาแห่งชาติครั้งที่ 29, มหาวิทยาลัยแม่ฟ้าหลวง 
จ.เชียงราย. 


