
 
 

 

ตารางที่ 42  ผลผลิตและการสูญเสียในกระบวนการพฒันาไซรัปกลวยหอมทอง 

 
 

           

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

หมายเหตุ  รอยละของปริมาณผลผลิตรวม  (ไซรัปกลวยหอมทอง)     =            น้ําหนักของผลผลิตขั้นตอนสุดทาย     =  8.54   

                     น้ําหนกัรวมของวัตถุดิบ 

ขั้นตอน 
วัตถุดิบ ผลผลิต รอยละของ 

ผลผลิต รายการ จํานวน ผลผลิต รายการ จํานวน หนวย 

1.การเตรียมกลวยหอมบด 1.กลวยหอมทอง 24.20 กิโลกรัม 1.กลวยหอมบด 

2.เปลือกและขัว้ผล 

2.การสูญเสีย 

    10.0 

9.4 

 4.8 

กิโลกรัม 

กิโลกรัม 

กิโลกรัม 

41.32 

รวม 24.20 กิโลกรัม รวม 24.2   

2.การสกัดน้ํากลวยหอม 1.กลวยหอมบด 

2.เอนไซมเพคติเนส 

 

10.0 

62.00 

 

กิโลกรัม 

กรัม 

 

1.น้ํากลวยหอม 

2.กากกลวยหอม 

3.การสูญเสีย 

     6.430 

3.30 

  0.332 

กิโลกรัม 

กิโลกรัม 

กิโลกรัม 

64.36 

 รวม 10.062 กิโลกรัม รวม 10.062 กิโลกรัม  

3.การทําใหน้าํกลวยหอม

เขมขน 

1.น้ํากลวยหอม 6.44 กิโลกรัม 1.ไซรัปกลวยหอม 

2.น้ําที่ระเหย 

3.การสูญเสีย 

2.07 

4.07 

0.3 

กิโลกรัม 

กิโลกรัม 

กิโลกรัม 

32.14 

 รวม 6.44 กิโลกรัม รวม 6.44 กิโลกรัม  
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