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งานวิจัยนี้ศึกษาหาสภาวะท่ีเหมาะสมในการผลิตน้ําตาลรีดวิซจากผักตบชวาดวยการหมัก
กับแบคทีเรีย Clostridium acetobutylicum จากการวิเคราะหองคประกอบของเยื่อใยของผักตบชวา
จะประกอบดวย เซลลูโลส เฮมิเซลลูโลส และลิกนิน เทากบั 35.84 27.11 และ 8.33 เปอรเซ็นตโดย
น้ําหนัก ตามลําดับ และเม่ือนําผักตบชวามาปรับสภาพดวยกรดซัลฟวรกิ 0.5 เปอรเซ็นตโดย
ปริมาตร และสารละลายดางโซเดียมไฮดรอกไซดเขมขน 10 เปอรเซ็นตน้ําหนักตอปริมาตร พบวา
องคประกอบของเยื่อใยมีการเปล่ียนแปลง ซ่ึงมีปริมาณเซลลูโลส เฮมิเซลลูโลส และลิกนิน เทากับ 
85.31 0.85 และ 1.01 เปอรเซ็นตโดยน้ําหนัก ตามลําดับ จากนั้นนําผักตบชวาหลังผานการปรับ
สภาพแลวมาทําการศึกษาหาสภาวะในการผลิตน้ําตาลรีดวิซโดยหมักกับแบคทีเรีย Clostridium 
acetobutylicum โดยใชการออกแบบการทดลองแบบ Box-Behnken ซ่ึงปจจัยท่ีศึกษาไดแก ปริมาณ
ของผักตบชวา 10-50 กรัมตอลิตรของอาหารเล้ียงเช้ือ อุณหภูมิ 30-50 องศาเซลเซียส และเวลาท่ีใช
ในการหมัก 24-48 ช่ัวโมง จากการออกแบบพบวาสภาวะของการผลิตน้ําตาลรีดวิซ คือ ปริมาณ
ของผักตบชวา 10.16 กรัมตอลิตรของอาหารเล้ียงเช้ือ ท่ีอุณหภูมิ 38.8 องศาเซลเซียส และเวลาใน
การหมัก 37.59 ช่ัวโมง นัน้จะไดปริมาณน้ําตาลรีดิวซจากสมการท่ีไดจากการออกแบบเทากับ 9.47 
เปอรเซ็นตโดยน้ําหนกัวัสดุหมัก  และเม่ือนําสภาวะดังกลาวนี้ไปทําการทดลองจริง พบวาได
ปริมาณน้ําตาลรีดวิซนอยกวาสมการจากการออกแบบเทากบั 4.01 เปอรเซ็นต หลังจากนั้นนํา
น้ําตาลรีดิวซท่ีไดมาทําการปรับความเขมขนโดยการระเหยน้ําออกจนมีคาความหวานเปน 15 
องศาบริกซ แลวไปทําการหมักเพ่ือผลิตเอทานอลดวยยีสต Saccharomyces cerevisiae TISTR 5339 
จะไดปริมาณเอทานอล 2.54 กรัมตอลิตร 
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