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งานวิจัยน้ีตองการสรางระบบเพ่ือวิเคราะหคุณภาพทางโภชนาการของผลฝรั่งอยางรวดเร็วกวาวิธี

วิเคราะหอยางดั้งเดิมดวยเทคนิค Near Infrared Spectroscopy (NIRs) ในผลฝรั่ง 68 สายพันธุ โดยแบงเปนสอง

ระบบ ระบบแรกเปนระบบการวิเคราะหอยางรวดเรว็และไมทําลายผลฝรั่งเพ่ือการคัดเลือกผลฝรั่งในการ

ปรับปรุงพันธุ มีคุณภาพทางโภชนาการท่ีตองการศึกษา ไดแก ปริมาณ total soluble solids (TSS) ปริมาณ total 

phenolics ปริมาณคาเตชิน และปริมาณวิตามินซี ผลฝรั่งถูกนําไปวัดสเปกตรัมดวยเครื่อง NIR สเปกโตรมิเตอร

แบบพกพา ในระบบการวัดแบบ Interactance ท่ีชวงความยาวคลื่น 700-1100 nm และเครื่อง FT-NIR 

Spectrometer ในระบบการวัดแบบ Reflectance ท่ีชวงความยาวคลื่น 900-2500 nm จากน้ันนําตัวอยางผลฝรั่งไป

วิเคราะหคุณภาพทางโภชนาการ ดวยวิธีใชเครื่อง digital refractometer วิธี Folin Ciocalteu-based วิธี High 

Liquid Chromatography (HPLC) และวิธีไตเตรท ตามลาํดับ จากน้ันสมการเทียบมาตรฐานทํานายในระบบการ

วัดแบบ Interactance และระบบการวัดแบบ Reflectance ถูกสรางดวยวธิี Multiple Linear Regression (MLR) 

โดยใชโปรแกรม Ca Maker และวิธี  Partial Least Square (PLS) regression โดยใชโปรแกรม OPUS 6.5 

ตามลําดับ จากผลการทดลองพบวา สมการเทียบมาตรฐานท่ีสรางขึ้นดวยวิธี MLR และวิธี PLS ท้ังหมดน้ี 

สามารถใชเพ่ือทํานายคุณภาพทางโภชนาการของผลฝรั่งอยางรวดเร็วได โดยไมทําลายตัวอยาง  

 

ระบบท่ีสองเปนระบบการวิเคราะหอยางแมนยําสูง แตจะใชตัวอยางในรูปของนํ้าฝรั่ง โดยหาปริมาณ 

TSS ปริมาณ และ total phenolics ดวยเครื่อง FT-NIR Spectrometer ท่ีใชรวมกับเซลลใสตัวอยางสําหรับวัด

สเปกตรัมของสารละลายท่ีพัฒนาขึ้น ในระบบการวัดแบบ Transflectance ท่ีชวงความยาวคลื่น 900-2500 nm 

และสมการเทียบมาตรฐานทํานายถูกสรางดวยวิธี PLS โดยใชโปรแกรม OPUS 6.5 จากผลการทดลองพบวา 

สมการเทียบมาตรฐานท่ีสรางขึ้นสามารถใชทํานายคุณภาพทางโภชนาการของนํ้าฝรั่ง ไดอยางแมนยําสูง

สามารถใชทดแทนวิธีการวิเคราะหอยางดั้งเดิมได โดยสมการเทียบมาตรฐานทํานายปริมาณ TSS ท่ีไดมีคา 

Correlation coefficient ® = 0.99, Root mean squares error of prediction (RMSEP) = 0.22 %Brix และคาความ

ผิดพลาดเฉลี่ย (bias) = 0.05 %Brix และสมการเทียบมาตรฐานทํานายปริมาณ total phenolics  

ท่ีได มีคา R = 0.92, RMSEP = 2.63 mg/100g และ bias = -0.05 mg/100g 

 

จากผลการทดสอบทางสถิติดวยวิธ ีpaired t-test พบวา สมการเทียบมาตรฐานทํานายคุณภาพทาง

โภชนาการของผลฝรั่งและนํ้าฝรั่งท้ังหมดน้ีสามารถทํานายคาไดไมแตกตางจากคาจริงอยางมีนัยสําคัญท่ีระดับ

ความเช่ือม่ัน 95% 
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