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บทคัดยอ 
 
 การศึกษาการผลิตกรดแลคติกจากไฮโดรไลเสทของชานขาวฟางหวานท่ีมีน้ําตาลไซโลส 30 กรัม
ตอลิตร โดยใชแหลงไนโตรเจนตางๆ ไดแก ยีสตเอ็กซแทรกท กากเซลลยีสตแหง และรําขาว พรอม
เปรียบเทียบประสิทธิภาพการผลิตกรดแลคติกจากไฮโดรไลเสทท่ีไมมีการเติมสารอาหาร โดยแบคทีเรีย 
Lactococcus lactis IO-1 พบวา กากเซลลยีสตแหงสามารถใชเปนแหลงไนโตรเจนราคาถูกแทนยีสต
เอ็กซแทรกทในการผลิตกรดแลคติกจากไฮโดรไลเสทของชานขาวฟางหวานได  โดยการเติมกากเซลลยีสต
แหง 31.5 กรัมตอลิตร Lc. lactis IO-1 สามารถผลิตกรดแลคติกไดสูงสุด และสรางผลพลอยได (กรดฟอร
มิก กรดอะซิติก เอทานอล และ  2,3-บิวเทนไดออล) ต่ําสุด ท่ีสภาวะนี้ไดความเขมขนกรดแลคติก 15.31 
กรัมตอลิตร คิดเปนผลได และอัตราผลผลิตของกรดแลคติก 0.54 กรัมตอกรัม และ 0.32 กรัมตอลิตรตอ
ชั่วโมง ตามลําดับ ท่ีระยะเวลาของการหมัก 48 ชั่วโมง ในขณะท่ีการเติมยีสตเอ็กซแทรกท 7 กรัมตอลิตร 
ไดความเขมขน ผลได และอัตราผลผลิตของกรดแลคติก เทากับ 14.88 กรัมตอลิตร 0.52 กรัมตอกรัม 
และ 0.30 กรัมตอลิตรตอชั่วโมง ตามลําดับ ท่ีระยะเวลาของการหมัก 48 ชั่วโมง เม่ือใชรําขาวเปนแหลง
ไนโตรเจนพบวา รําขาวไมเหมาะท่ีจะนํามาใชเปนแหลงไนโตรเจน เนื่องจากทําใหประสิทธิภาพการผลิต
กรดแลคติกลดลง โดยการเติมรําขาว 86.4 กรัมตอลิตร ไดความเขมขนกรดแลคติก 10.05 กรัมตอลิตร 
คิดเปนผลได และอัตราผลผลิตของกรดแลคติกเทากับ 0.51 กรัมตอกรัม และ 0.10 กรัมตอลิตรตอชั่วโมง 
ตามลําดับ ท่ีระยะเวลาของการหมัก 96 ชั่วโมง ซ่ึงความเขมขนของกรดแลคติกในสภาวะท่ีเติมรําขาว 
86.4 กรัมตอลิตร มีคาไมแตกตางกับเม่ือหมักจากไฮโดรไลเสทท่ีไมมีการเติมสารอาหารเสริม ซ่ึงไดความ
เขมขนกรดแลคติก 10.11 กรัมตอลิตร แตสภาวะท่ีเติมรําขาวใหอัตราผลผลิตกรดแลคติกต่ํากวาสภาวะท่ี
ไมเติมอาหารเสริม (สภาวะท่ีไมเติมอาหารเสริมไดอัตราผลผลิตของกรดแลคติกเทากับ 0.21 กรัมตอลิตร
ตอชั่วโมง)  
 
คําสําคัญ: การหมักกรดแลคติก ชานขาวฟางหวาน กากเซลลยีสตแหง รําขาว Lactococcus lactis 
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Abstract 
 

 Lactic acid production from sweet sorghum bagasse hydrolysate containing 30 g/l 
of xylose and supplemented with yeast extract, dried spent yeast or rice bran as nitrogen 
supplement by Lactococcus lactis IO-1 was studied. The lactic acid production 
efficiencies were compared with those under no nutrient supplementation. The results 
showed that dried spent yeast could be used as the low-cost nitrogen source instead of 
yeast extract for lactic acid production from the sweet sorghum bagasse hydrolysate. 
Under the supplementation of dried spent yeast at 31.5 g/l, Lc. lactis IO-1 gave the 
highest lactic acid production and lowest by-product formation (formic acid, acetic acid, 
ethanol and 2,3-butandiol). Under this condition, the concentration, yield and 
productivity of lactic acid were 15.31 g/l, 0.54 g/g and 0.32 g/l.h, respectively at the 
fermentation time of 48 h. In the presence of yeast extract at 7 g/l, the concentration, 
yield and productivity of lactic acid were 14.88 g/l, 0.52 g/g and 0.30 g/l.h, respectively at 
the fermentation time of 48 h. Regarding the rice bran, the results showed that it was 
not suitable to use as the nitrogen supplement because the lactic acid production 
efficiencies was decreased under rice bran addition. When the rice bran at 86.4 31.5 g/l 
was added in the hydrolysate, the concentration, yield and productivity of lactic acid 
were 10.05 g/l, 0.51 g/g and 0.10 g/l.h, respectively at the fermentation time of 96 h.  
The lactic acid concentration obtained was not different from that (10.11 g/l) under no 
nutrient supplementation, but the lactic acid productivity under the rice bran addition 
was markedly lower than that (0.21 g/l/h) under no nutrient addition.   
 
Keywords: lactic acid fermentation, sweet sorghum bagasse, dried spent yeast, rice bran, 
Lactococcus lactis   
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งานวิจัยนี้เปนการศึกษาการผลิตกรดแลคติกจากไฮโดรไลเสทของชานขาวฟางหวานภายใต
สภาวะท่ีเติมแหลงไนโตรเจนตางๆ เพ่ือหาแหลงไนโตรเจนราคาถูกและเหมาะสมตอการผลิตกรดแลคติก 
ผูวิจัยหวังเปนอยางยิ่งวางานวิจัยนี้จะสามารถใชเปนแนวทางในการพัฒนาการผลิตกรดแลคติกในเชิง
พาณิชยตอไป  
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