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งานวิจัยนี้ตองการศึกษาฟลมตานจุลินทรียเติมซินนามาลดีไฮดหรือยูจีนอล ในดานการปลดปลอยสาร

ตานจุลินทรีย การประยุกตใชกับผลิตภัณฑหมูยอ และอายุการเก็บรักษาของฟลมตานจุลินทรีย สําหรับการ 
ศึกษาการปลดปลอยสารตานจุลินทรียจะทําโดยนําซินนามาลดีไฮดหรือยูจีนอลเติมในสารละลายเซลลูโลส
อีเทอรมาขึ้นรูปฟลมโดยเทลงในจานพลาสติก และวัดปริมาณการปลดปลอยซินนามาลดีไฮดหรือยูจีนอลไปยัง
สารละลายนอรมัลเฮปเทน จากการทดลองพบวาสารทั้งสองชนิดแสดงพฤติกรรมการปลดปลอยแบบ non-
Fickian ที่อุณหภูมิตํ่าและคาสัมประสิทธิ์การแพรมีคาเพิ่มขึ้นเมื่ออุณหภูมิเพิ่มขึ้น โดยเมื่ออุณหภูมิเพิ่มขึ้นจาก    

4 องศาเซลเซียส เปน 25 องศาเซลเซียส ซินนามาลดีไฮดมีคาสัมประสิทธิ์การแพรเพิ่มขึ้นจาก 2.22 × 10-14   

ตารางเมตรตอวินาที เปน 4.25 × 10-14ตารางเมตรตอวินาที ในขณะที่ยูจีนอลมีคาสัมประสิทธิ์การแพรเพิ่มจาก       

2.59 × 10-14 ตารางเมตรตอวินาที เปน 6.36 × 10-14 ตารางเมตรตอวินาที อิทธิพลของอุณหภูมิตอคาสัมประสิทธิ์
การแพรสามารถอธิบายไดดวยสมการอารรีเนียส จากการทดลองพบวาคาพลังงานกอกัมมันตของ                  
ซินนามาลดีไฮดและยูจีนอลมีคาเทากับ 20.88 จูลตอโมล และ 30.91 จูลตอโมล ตามลําดับ เมื่อนําฟลม            
พอลิเอทิลีนความหนาแนนต่ําเคลือบเซลลูโลสอีเทอรเติมซินนามาลดีไฮดหรือยูจีนอลมาประยุกตใชหอหมูยอ
และนํามาเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 4 องศาเซลเซียส พบวาหมูยอที่หอดวยฟลมตานจุลินทรียมีคา TBA นอยกวาหมู

ยอหอดวยฟลมควบคุมอยางมีนัยสําคัญ  (P<0.05) ตลอดอายุการเก็บรักษา นอกจากนี้ยังพบวาหมูยอที่หอดวย
ฟลมตานจุลินทรียทั้งสองชนิดมีคาพีเอชลดลงนอยกวาหมูยอหอดวยฟลมควบคุม สําหรับผลการวิเคราะหสี
พบวาสารตานจุลินทรียและระยะ เวลาการเก็บรักษาไมมีผลตอคาสีของหมูยออยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 

(P>0.05) อยางไรก็ตามคาความแตกตางของสี (ΔE) ของหมูยอหอดวยฟลมพอลิเอทิลีนความหนาแนนต่ํา
เคลือบเซลลูโลสอีเทอรเติมยูจีนอลมีคาเพิ่มขึ้นเมื่อระยะเวลาการเก็บนานขึ้น หมูยอหอดวยฟลมพอลิเอทิลีน
ความหนาแนนต่ําเคลือบเซลลูโลสอีเทอรเติมซินนามาลดีไฮดหรือยูจีนอลมีอายุการเก็บมากกวา 30 วัน สวนผล
การทดสอบทางประสาทสัมผัสพบวาผูทดสอบชิมไมสามารถแยกความแตกตางระหวางหมูยอหอดวยฟลม    
พอลิเอทิลีนความหนาแนนต่ําเคลือบเซลลูโลสอเีทอรเติมซินนามาลดีไฮดกับหมูยอหอฟลมควบคุมซึ่งเก็บรักษา
ที่อุณหภูมิ 4 องศาเซลเซียส ตลอดชวงระยะเวลา 5 วันได สําหรับผลการทดสอบฟลมที่เก็บอุณหภูมิหองเปน
เวลา 210 วัน พบวาฟลมเซลลูโลสอีเทอรตานจุลินทรียสูญเสียประสิทธิภาพในการยับยั้งเชื้อ                    
Listeria monocytogenes และ Esherichia coli O157: H7 ผลการศึกษาในครั้งนี้ไดเนนใหเห็นถึงความเปนไปได
ในการนําฟลมเซลลูโลสอีเทอรเติมซินนามาลดีไฮดมาใชเปนฟลมตานจุลินทรียเพื่อการบรรจุเพื่อทําใหอาหารที่
อยูในบรรจุภัณฑมีคุณภาพและความปลอดภัยที่ดียิ่งขึ้น 
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