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 งานวิจัยนี้ทําการศึกษาผลของกระบวนการดัดแปรโดยวิธีพรีเจลาทิไนเซชัน โดยเครื่องทําแหงแบบ 
ลูกกลิ้งและเครื่องทําแหงแบบพนฝอยตอสมบัติของแปงและสตารชขาวฟาง นอกจากนี้ยังศึกษาผลของซูโครส  
(sucrose) และ โซเดียมคลอไรด (NaCl) ตอสมบัติดานความหนืดของแปงขาวฟาง (NSF) และแปงขาวฟางดัด- 
แปร ในงานวิจัยนี้มีปจจัยที่ศึกษาคือ ชองวางระหวางลูกกลิ้ง (0.15 0.25 และ 0.35 มิลลิเมตร) และอุณหภูมิ 
ผิวหนาลูกกลิ้ง (120 และ 130 องศาเซลเซียส) สําหรับเครื่องทําแหงแบบลูกกลิ้ง และอุณหภูมิที่ในการเตรียม 
สารละลาย (65 75 และ 85 องศาเซลเซียส) กอนการดัดแปรโดยเครื่องทําแหงแบบพนฝอย การดัดแปรแปงขาว 
ฟางโดยใชเครื่องทําแหงแบบลูกกลิ้ง (DSF) ใหรอยละของผลไดสูงกวาการดัดแปรโดยใชเครื่องทําแหงแบบพน 
ฝอย (SSF) ภายหลังการดัดแปรทั้ง 2 วิธี แปงดัดแปรจะมีปริมาณ resistant starch เพิ่มขึ้น เมื่อตรวจสอบลักษณะ 
ทางสัณฐานวิทยาพบวา เม็ดสตารชของ NSF มีลักษณะกลมหลายเหลี่ยม ในขณะที่เม็ดสตารชของ SSF จะมี 
ลักษณะบิดเบี้ยวแตยังมีลักษณะเปนแกรนูล แตสําหรับตัวอยาง DSF ไมพบลักษณะเม็ดสตารชแตปรากฏ 
ลักษณะเปนแผน (flake) เมื่อตรวจสอบคุณสมบัติในการดูดซับน้ําพบวามีคาเพิ่มขึ้นหลังการดัดแปรทั้งสองวิธี 
นอกจากนี้พบวาแปง DSF มีคาการละลายน้ําเย็นเพิ่มขึ้นทุกสภาวะ ในขณะที่แปง SSF จะมีคาการละลายน้ําเย็น 
เพิ่มขึ้นเมื่ออุณหภูมิที่ใชเตรียมสารละลายน้ําแปงกอนการทําแหงเพิ่มขึ้น จาก X-ray diffractogram พบวา NSF  
มีโครงสรางผลึกแบบ A-type สําหรับ SSF จะปรากฏพีคคลาย NSF แตมีความเขมลดลง แสดงถึงคาความเปน 
ผลึกที่ลดลง ในขณะที่ตัวอยาง DSF ไมปรากฏลักษณะโครงสรางผลึก เมื่อตรวจสอบสมบัติทางความรอนของ  
NSF พบวา มีชวงอุณหภูมิการเกิดเจลาทิไนเซชัน 67.93-75.98 องศาเซลเซียส มีคาพลังงานในการเกิดเจลาทิ- 
ไนเซชัน 9.63 จูลตอกรัม แตเมื่อดัดแปรแปงดวยเครื่องทําแหงแบบพนฝอย (SSF) พบวา ชวงอุณหภูมิการเกิดเจ-ฃ 
ลาทิไนเซชันเพิ่มสูงกวา NSF แตมีคาพลังงานในการเกิดเจลาทิไนเซชันต่ํากวา (p≤0.05) เมื่อวิเคราะหสมบัติ 
ดานความหนืดพบวา DSF สามารถใหความหนืดไดทันทีเมื่อเติมน้ํา ในขณะที่สมบัติดานความหนืดของ SSF มี 
ลักษณะคลายกับ NSF แตมีอุณหภูมิเริ่มตนในการเกิดความหนืดสูงกวา เมื่อเติมซูโครสในระบบพบวาทําให 
ความหนืดสูงสุด เบรกดาวน และความหนืดสุดทายของ NSF มีคาสูงขึ้น สําหรับ DSF พบวา การเติมซูโครสทํา 
ใหความหนืดรวมของระบบเพิ่มสูงขึ้น ในขณะที่คาความหนืดสูงสุดของ SSF มีคาสูงขึ้น เมื่อมีการเติมซูโครสที ่
ระดับ 10 และ 20 เปอรเซ็นต นอกจากนี้เมื่อศึกษาอิทธิพลของการเติมโซเดียมคลอไรดในระบบพบวา มีผลให 
อุณหภูมิเริ่มเกิดความหนืดของ NSF และ SSF มีคาเพิ่มขึ้น ในขณะที่คาเบรกดาวนและเซตแบคของแปงทั้งสอง 
ชนิดมีคาลดลง แตเมื่อมีการเติมโซเดียมคลอไรดลงในตัวอยาง DSF พบวา ความหนืดรวมของระบบมีคาสูงขึ้น  
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