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วิธีการวิเคราะหไนเตรทในผักสลัดดวยวิธี salicylic acid (Cataldo et al.1975) 

 
 นําตัวอยางพืชสดที่เก็บมาตัดรากทิ้งและชั่ง น้ําหนักสดของตนพืช แลวลางดวยน้ําประปา 

และน้ํากล่ัน ซับใหแหงดวยกระดาษทิชชู    ใสถุงกระดาษเพื่อนําไปอบใหแหงที่อุณหภูมิ 70˚C จน
น้ําหนักแหงคงที่ แลวช่ังน้ําหนักแหง จากนั้นนําตัวอยางแหงที่ไดไปบดดวยเครื่องบดพืช ผาน
ตะแกรงขนาด 1 มิลลิเมตร 

 นําตัวอยางพืชที่ผานการบดแลว ไปอบที่อุณหภูมิ 70˚C อีกครั้งเปนเวลา 15-30 นาทีเพื่อไล
ความชื้น แลวช่ังตัวอยางพืช 0.1 กรัม ลงใน Erlenmeyer flash 125 ml เติมน้ํากลั่น 25 มิลลิลิตร 
นําไปเขยา 180 รอบ/นาที เปนเวลา 1 ช่ัวโมง จากนั้นนําสารละลายที่สกัดไดไปเหวี่ยงเพื่อแยก
ตะกอนออกดวยเครื่อง centrifuge ที่ 2,500 รอบ/นาที เปนเวลา 15 นาที  
 เมื่อไดสารละลายสวนใสแลว ดูดสารละลาย 0.2 มิลลิลิตรใสหลอดทดลอง เติม 95 % w/v 
salicylic acid 1 มิลลิลิตร เขยาแลวทิ้งไว 20 นาที จากนั้นเติม 4 M NaOH 10 มิลลิลิตร เขยาแลวทิ้ง
ไวใหเย็น จากนั้นนําไปวัดดวยเครื่อง spectrophotometer ที่ความยาวคลื่นแสง 410 นาโนเมตร โดย
เปรียบเทียบกับสารละลายไนเตรทมาตรฐาน 
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ภาพที่ ข.1  แสดงการเปรียบเทียบน้ําหนกัสดของผักสลัด 5 ชนิดในรอบปลูกที่ 1 
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ภาพที่ ข.2  แสดงการเปรียบเทียบน้ําหนกัสดของผักสลัด 5 ชนิดในรอบปลูกที่ 2 
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ภาพที่ ข.3  แสดงการเปรียบเทียบน้ําหนกัสดของผักสลัด 5 ชนิดในรอบปลูกที่ 3 
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ภาพที่ ข.4  แสดงการเปรียบเทียบน้ําหนกัสดของผักสลัด 2 ชนิดในรอบปลูกที่ 4 
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ภาพที่ ข.5  แสดงการเปรียบเทียบน้ําหนกัสดของผักสลัด 2 ชนิดในรอบปลูกที่ 5 
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ภาพที่ ข.6  แสดงการเปรียบเทียบน้ําหนกัสดของผักสลัด 2 ชนิดในรอบปลูกที่ 6 
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ภาพที่ ข.7  แสดงการเปรียบเทียบน้ําหนกัสดของผักสลัด 2 ชนิดในรอบปลูกที่ 7 
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ภาพที่ ข.8  แสดงการเปรียบเทียบน้ําหนกัแหงของผักสลัด 5 ชนิดในรอบปลูกที่ 1 
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ภาพที่ ข.9  แสดงการเปรียบเทียบน้ําหนกัแหงของผักสลัด 5 ชนิดในรอบปลูกที่ 2 
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ภาพที่ ข.10  แสดงการเปรียบเทียบน้ําหนกัแหงของผักสลัด 5 ชนิดในรอบปลูกที่ 3 
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ภาพที่ ข.13  แสดงการเปรียบเทียบน้ําหนกัแหงของผักสลัด 2 ชนิดในรอบปลูกที่ 6 
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ภาพที่ ข.14  แสดงการเปรียบเทียบน้ําหนกัแหงของผักสลัด 2 ชนิดในรอบปลูกที่ 7 
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ภาพที่ ข.17  แสดงการเปรียบเทียบเสนผานศูนยกลางทรงพุมของผักสลัด 5 ชนิดในรอบปลูกที่ 3 
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ภาพที่ ข.18  แสดงการเปรียบเทียบเสนผานศูนยกลางทรงพุมของผักสลัด 2 ชนิดในรอบปลูกที่ 4 
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ภาพที่ ข.19  แสดงการเปรียบเทียบเสนผานศูนยกลางทรงพุมของผักสลัด 2 ชนิดในรอบปลูกที่ 5 
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ภาพที่ ข.20  แสดงการเปรียบเทียบเสนผานศูนยกลางทรงพุมของผักสลัด 2 ชนิดในรอบปลูกที่ 6 
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ภาพที่ ข.21  แสดงการเปรียบเทียบเสนผานศูนยกลางทรงพุมของผักสลัด 2 ชนิดในรอบปลูกที่ 7 
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ภาพที่ ข.22  แสดงการเปรียบเทียบการประเมินดวยสายตาและจํานวนตนที่ตายของผกัสลัดในรอบ      
ปลูกที่ 1  
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ภาพที่ ข.23  แสดงการเปรียบเทียบการประเมินดวยสายตาและจํานวนตนที่ตายของผกัสลัดในรอบ
ปลูกที่ 2  
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ภาพที่ ข.24  แสดงการเปรียบเทียบการประเมินดวยสายตาและจํานวนตนที่ตายของผกัสลัดในรอบ
ปลูกที่ 3  
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ภาพที่ ข.25  แสดงการเปรียบเทียบการประเมินดวยสายตาและจํานวนตนที่ตายของผกัสลัดในรอบ
ปลูกที่ 4  

 

0.00

20.00

40.00

60.00

80.00

100.00

การเจริญเติบโต สี จํานวนตนท่ียืด จํานวนตนท่ีตาย

เป
อร
เซ็
นต

กา
รป

ระ
เม
ิน

ไมพรางแสง

สีดํา

Red Cromatinet 

Aluminet

 
 

ภาพที่ ข.26  แสดงการเปรียบเทียบการประเมินดวยสายตาและจํานวนตนที่ตายของผกัสลัดในรอบ
ปลูกที่ 5  
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ภาพที่ ข.27  แสดงการเปรียบเทียบการประเมินดวยสายตาและจํานวนตนที่ตายของผกัสลัดในรอบ
ปลูกที่ 6  
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ภาพที่ ข.28  แสดงการเปรียบเทียบการประเมินดวยสายตาและจํานวนตนที่ตายของผกัสลัดในรอบ 
 ปลูกที่ 7 
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  9 พ.ค. 49

  11 พ
.ค. 49

อุณ
หภู

มิ (
๐ C)

ไมพรางแสง

สีดํา

Red Cromatinet 

Aluminet

 
 

ภาพที่ ข.29  แสดงการเปรียบเทียบอุณหภมูิสูงสุดภายใตตาขายพรางแสงในรอบปลูกที่ 1 
 

16.00

18.00

20.00

22.00

24.00

26.00

28.00

30.00

32.00

22 เม.
ย . 49

25 เม.
ย . 49

27 เม.
ย . 49

29 เม.
ย . 49

  2 พ.ค. 49

  4 พ.ค. 49

  7 พ.ค. 49

  9 พ.ค. 49

  11 พ
.ค. 49

อุณ
หภู

มิ (
๐ C)

ไมพรางแสง

สีดํา

Red Cromatinet 

Aluminet

 
 

ภาพที่ ข.30  แสดงการเปรียบเทียบอุณหภมูิต่ําสุดภายใตตาขายพรางแสงในรอบปลูกที่ 1 
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26.00

28.00

30.00

32.00

34.00

36.00

38.00

40.00

42.00

17 มิ.ย . 49

20 มิ.ย . 49

22 มิ.ย . 49

24 มิ.ย . 49

27 มิ.ย . 49

29 มิ.ย . 49

 1 ก
.ค. 49

 3 ก
.ค. 49

 5 ก
.ค. 49

อุณ
หภู

มิ (
๐ C)

ไมพรางแสง

สีดํา

Red Cromatinet 

Aluminet

 
 

ภาพที่ 4.31  แสดงการเปรียบเทียบอุณหภมูิสูงสุดภายใตตาขายพรางแสงในรอบปลูกที่ 2 
 

16.00

18.00

20.00

22.00

24.00

26.00

28.00

30.00

32.00

17 มิ.ย . 49

20 มิ.ย . 49

22 มิ.ย . 49

24 มิ.ย . 49

27 มิ.ย . 49

29 มิ.ย . 49

 1 ก
.ค. 49

 3 ก
.ค. 49

 5 ก
.ค. 49

อุณ
หภู

มิ (
๐ C)

ไมพรางแสง

สีดํา

Red Cromatinet 

Aluminet

 
 

ภาพที่ ข.32  แสดงการเปรียบเทียบอุณหภมูิต่ําสุดภายใตตาขายพรางแสงในรอบปลูกที่ 2 
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26.00

28.00

30.00

32.00

34.00

36.00

38.00

40.00

42.00

8 ก
.ย . 49

12 ก.ย . 49

14 ก.ย . 49

16 ก.ย . 49

19 ก.ย . 49

21 ก.ย . 49

24 ก.ย . 49

26 ก.ย . 49

28 ก.ย . 49

อุณ
หภู

มิ (
๐ C)

ไมพรางแสง

สีดํา

Red Cromatinet 

Aluminet

 
 

ภาพที่ ข.33  แสดงการเปรียบเทียบอุณหภมูิสูงสุดภายใตตาขายพรางแสงในรอบปลูกที่ 3 
 

16.00

18.00

20.00

22.00

24.00

26.00

28.00

30.00

32.00

8 ก
.ย . 49

12 ก.ย . 49

14 ก.ย . 49

16 ก.ย . 49

19 ก.ย . 49

21 ก.ย . 49

24 ก.ย . 49

26 ก.ย . 49

28 ก.ย . 49

อุณ
หภู

มิ (
๐C

)

ไมพรางแสง

สีดํา

Red Cromatinet 

Aluminet

 
 

ภาพที่ ข.34  แสดงการเปรียบเทียบอุณหภมูิต่ําสุดภายใตตาขายพรางแสงในรอบปลูกที่ 3 
 
 



 81 

26.00

28.00

30.00

32.00

34.00

36.00

38.00

40.00

42.00

23 พ.ย . 49

27 พ.ย . 49

29 พ.ย . 49

1 ธ
.ค. 49

4 ธ
.ค. 49

6 ธ
.ค. 49

8 ธ
.ค. 49

12 ธ .ค. 50

อุณ
หภู

มิ (
๐C

)

ไมพรางแสง

สีดํา

Red Cromatinet 

Aluminet

 
 

ภาพที่ ข.35  แสดงการเปรียบเทียบอุณหภมูิสูงสุดภายใตตาขายพรางแสงในรอบปลูกที่ 4 
 

16.00

18.00

20.00

22.00

24.00

26.00

28.00

30.00

32.00

23 พ.ย . 49

27 พ.ย . 49

29 พ.ย . 49

1 ธ
.ค. 49

4 ธ
.ค. 49

6 ธ
.ค. 49

8 ธ
.ค. 49

12 ธ .ค. 50

อุณ
หภู

มิ (
C)

ไมพรางแสง

สีดํา

Red Cromatinet 

Aluminet

 
 

ภาพที่ ข.36  แสดงการเปรียบเทียบอุณหภมูิต่ําสุดภายใตตาขายพรางแสงในรอบปลูกที่ 4 
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26.00

28.00

30.00

32.00

34.00

36.00

38.00

40.00

42.00

16 ม.ค. 50

18 ม.ค. 50

22 ม.ค. 50

24 ม.ค. 50

26 ม.ค. 50

28 ม.ค. 50

30 ม.ค. 50

1 ก
.พ. 50

4 ก
.พ. 50

6 ก
.พ. 50

อุณ
หภู

มิ (
๐ C)

ไมพรางแสง

สีดํา

Red Cromatinet 

Aluminet

 
 

ภาพที่ ข.37  แสดงการเปรียบเทียบอุณหภมูิสูงสุดภายใตตาขายพรางแสงในรอบปลูกที่ 5 
 

16.00

18.00

20.00

22.00

24.00

26.00

28.00

30.00

32.00

16 ม.ค. 50

18 ม.ค. 50

22 ม.ค. 50

24 ม.ค. 50

26 ม.ค. 50

28 ม.ค. 50

30 ม.ค. 50

1 ก
.พ. 50

4 ก
.พ. 50

6 ก
.พ. 50

อุณ
หภู

มิ (
๐ C)

ไมพรางแสง

สีดํา

Red Cromatinet 

Aluminet

 
 

ภาพที่ ข.38  แสดงการเปรียบเทียบอุณหภมูิต่ําสุดภายใตตาขายพรางแสงในรอบปลูกที่ 5 
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26.00

28.00

30.00

32.00

34.00

36.00

38.00

40.00

42.00

21 ก.พ. 50

23 ก.พ. 50

26 ก.พ. 50

28 ก.พ. 50

2 มี
.ค. 50

6 มี
.ค. 50

8 มี
.ค. 50

10 มี.ค. 50

13 มี.ค. 50

อุณ
หภู

มิ (
๐ C)

ไมพรางแสง

สีดํา

Red Cromatinet 

Aluminet

 
 

ภาพที่ ข.39  แสดงการเปรียบเทียบอุณหภมูิสูงสุดภายใตตาขายพรางแสงในรอบปลูกที่ 6 
 

16.00

18.00

20.00

22.00

24.00

26.00

28.00

30.00

32.00

21 ก.พ. 50

23 ก.พ. 50

26 ก.พ. 50

28 ก.พ. 50

2 มี
.ค. 50

6 มี
.ค. 50

8 มี
.ค. 50

10 มี.ค. 50

13 มี.ค. 50

อุณ
หภู

มิ (
๐ C)

ไมพรางแสง

สีดํา

Red Cromatinet 

Aluminet

 
 

ภาพที่ ข.40  แสดงการเปรียบเทียบอุณหภมูิต่ําสุดภายใตตาขายพรางแสงในรอบปลูกที่ 6 
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26.00

28.00

30.00

32.00

34.00

36.00

38.00

40.00

42.00

21 มี.ค. 50

24 มี.ค.50

27 มี.ค. 50

29 มี.ค. 50

31 มี.ค. 50

2 เม
.ย . 50

4 เม
.ย . 50

7 เม
.ย . 50

อุณ
หภู

มิ (
๐ C)

ไมพรางแสง

สีดํา

Red Cromatinet 

Aluminet

 
 

ภาพที่ ข.41  แสดงการเปรียบเทียบอุณหภมูิสูงสุดภายใตตาขายพรางแสงในรอบปลูกที่ 7 
 

16.00

18.00

20.00

22.00

24.00

26.00

28.00

30.00

32.00

21 มี.ค. 50

24 มี.ค.50

27 มี.ค. 50

29 มี.ค. 50

31 มี.ค. 50

2 เม
.ย . 50

4 เม
.ย . 50

7 เม
.ย . 50

อุณ
หภู

มิ (
๐ C)

ไมพรางแสง

สีดํา

Red Cromatinet 

Aluminet

 
 

ภาพที่ ข.42  แสดงการเปรียบเทียบอุณหภมูิต่ําสุดภายใตตาขายพรางแสงในรอบปลูกที่ 7 
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40.00

45.00

50.00

55.00

60.00

65.00

70.00

ไมพรางแสง สีดํา Red Cromatinet Aluminet

ชนิดตาขายพรางแสง

เป
อร
เซ็
นต

กา
รพ

รา
งแ
สง

ไมพรางแสง

สีดํา

Red Cromatinet

Aluminet

 
 

ภาพที่ ข.43  แสดงแสดงเปอรเซ็นตการพรางแสงของตาขายพรางแสงแตละชนดิ 
 

1.20

1.30

1.40

1.50

1.60

1.70

1.80

1.90

2.00

20 มี.ค. 50

23 มี.ค. 50

26 มี.ค. 50

28 มี.ค. 50

30 มี.ค. 50

1 เม
.ย . 50

3 เม
.ย . 50

5 เม
.ย . 50

9 เม
.ย . 50

EC
 (m

S/c
m)

กอนปรับสารละลาย

หลังปรับสารละลาย

 
 

ภาพที่ ข.44  แสดงคาการนําไฟฟา (EC) กอนและหลังปรับสารละลายในรอบปลูกที่ 1 
 



 86 

1.20

1.30

1.40

1.50

1.60

1.70

1.80

1.90

2.00

20 มี.ค. 50

23 มี.ค. 50

26 มี.ค. 50

28 มี.ค. 50

30 มี.ค. 50

1 เม
.ย . 50

3 เม
.ย . 50

5 เม
.ย . 50

9 เม
.ย . 50

EC
 (m

S/c
m)

กอนปรับสารละลาย

หลังปรับสารละลาย

 
 

ภาพที่ ข.45  แสดงคาการนําไฟฟา (EC) กอนและหลังปรับสารละลายในรอบปลูกที่ 2 
 

1.20

1.30

1.40

1.50

1.60

1.70

1.80

1.90

2.00

7 ก
.ย . 49

11 ก.ย . 49

13 ก.ย . 49

15 ก.ย . 49

18 ก.ย . 49

20 ก.ย . 49

22 ก.ย . 49

25 ก.ย . 49

27 ก.ย . 49

EC
 (m

S/c
m)

กอนปรับสารละลาย

หลังปรับสาระลลาย

 
 

ภาพที่ ข.46  แสดงคาการนําไฟฟา (EC) กอนและหลังปรับสารละลายในรอบปลูกที่ 3 
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1.20

1.30

1.40

1.50

1.60

1.70

1.80

1.90

2.00

23 พ.ย . 49

25 พ.ย . 49

28 พ.ย . 49

30 พ.ย . 49

3 ธ
.ค. 49

5 ธ
.ค. 49

7 ธ
.ค. 49

9 ธ
.ค. 49

12 ธ .ค. 49

EC
 (m

S/c
m)

กอนปรับสารละลาย

หลังปรับสาระลลาย

 
 

ภาพที่ ข.47  แสดงคาการนําไฟฟา (EC) กอนและหลังปรับสารละลายในรอบปลูกที่ 4 
 

1.20

1.30

1.40

1.50

1.60

1.70

1.80

1.90

2.00

16 ม.ค. 50

18 ม.ค. 50

22 ม.ค. 50

24 ม.ค. 50

26 ม.ค. 50

28 ม.ค. 50

30 ม.ค. 50

1 ก
.พ. 50

4 ก
.พ. 50

6 ก
.พ. 50

EC
 (m

S/c
m)

กอนปรับสารละลาย

หลังปรับสารละลาย

 
 

ภาพที่ ข.48  แสดงคาการนําไฟฟา (EC) กอนและหลังปรับสารละลายในรอบปลูกที่ 5 
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1.20

1.30

1.40

1.50

1.60

1.70

1.80

1.90

2.00

21 ก.พ. 50

23 ก.พ. 50

26 ก.พ. 50

28 ก.พ. 50

2 มี
.ค. 50

6 มี
.ค. 50

8 มี
.ค. 50

10 มี.ค. 50

13 มี.ค. 50

EC
 (m

S/c
m)

กอนปรับสารละลาย

หลังปรับสาระลลาย

 
 

ภาพที่ ข.49  แสดงคาการนําไฟฟา (EC) กอนและหลังปรับสารละลายในรอบปลูกที่ 6 
 

1.20

1.30

1.40

1.50

1.60

1.70

1.80

1.90

2.00

20 มี.ค. 50

23 มี.ค. 50

26 มี.ค. 50

28 มี.ค. 50

30 มี.ค. 50

1 เม
.ย . 50

3 เม
.ย . 50

5 เม
.ย . 50

9 เม
.ย . 50

EC
 (m

S/c
m)

กอนปรับสารละลาย

หลังปรับสารละลาย

 
 

ภาพที่ ข.50  แสดงคาการนําไฟฟา (EC) กอนและหลังปรับสารละลายในรอบปลูกที่ 7 
 



 89 

5.00

5.20

5.40

5.60

5.80

6.00

6.20

6.40

6.60

6.80

7.00

20มี
.ค.50

23มี
.ค.50

26มี
.ค.50

28มี
.ค.50

30มี
.ค.50

1เม
.ย .50

3เม
.ย .50

5เม
.ย .50

9ม.ย .50

pH

กอนปรับสารละลาย

หลังปรับสารละลาย

 
 

ภาพที่ ข.51  แสดงคาความเปนกรด-ดาง (pH) กอนและหลังปรับสารละลายในรอบปลูกที่ 1 
 

5.00

5.20

5.40

5.60

5.80

6.00

6.20

6.40

6.60

6.80

7.00

15 มิ.ย . 49

17 มิ.ย . 49

20 มิ.ย . 49

22 มิ.ย . 49

24 มิ.ย . 49

27 มิ.ย . 49

29 มิ.ย . 49

 1 ก
.ค. 49

 3 ก
.ค. 49

 5 ก
.ค. 49

pH

กอนปรับสารละลาย

หลังปรับสาระลลาย

 
 

ภาพที่ ข.52  แสดงคาความเปนกรด-ดาง (pH) กอนและหลังปรับสารละลายในรอบปลูกที่ 2 
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5.00

5.20

5.40

5.60

5.80

6.00

6.20

6.40

6.60

6.80

7.00

7 ก
.ย . 49

11 ก.ย . 49

13 ก.ย . 49

15 ก.ย . 49

18 ก.ย . 49

20 ก.ย . 49

22 ก.ย . 49

25 ก.ย . 49

27 ก.ย . 49

pH

กอนปรับสารละลาย

หลังปรับสาระลลาย

 
 

ภาพที่ ข.53  แสดงคาความเปนกรด-ดาง (pH) กอนและหลังปรับสารละลายในรอบปลูกที่ 3 
 

5.00

5.20

5.40

5.60

5.80

6.00

6.20

6.40

6.60

6.80

7.00

23 พ.ย . 49

25 พ.ย . 49

28 พ.ย . 49

30 พ.ย . 49

3 ธ
.ค. 49

5 ธ
.ค. 49

7 ธ
.ค. 49

9 ธ
.ค. 49

12 ธ .ค. 49

pH

กอนปรับสารละลาย

หลังปรับสาระลลาย

 
 

ภาพที่ ข.54  แสดงคาความเปนกรด-ดาง (pH) กอนและหลังปรับสารละลายในรอบปลูกที่ 4 
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5.40
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.พ. 50

4 ก
.พ. 50

6 ก
.พ. 50

pH

กอนปรับสารละลาย

หลังปรับสารละลาย

 
 

ภาพที่ ข.55  แสดงคาความเปนกรด-ดาง (pH) กอนและหลังปรับสารละลายในรอบปลูกที่ 5 
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6.40
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.ค. 50
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.ค. 50

8 มี
.ค. 50

10 มี.ค. 50

13 มี.ค. 50

pH

กอนปรับสารละลาย

หลังปรับสาระลลาย

 
 

ภาพที่ ข.56  แสดงคาความเปนกรด-ดาง (pH) กอนและหลังปรับสารละลายในรอบปลูกที่ 6 
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3เม
.ย .50

5เม
.ย .50

9ม.ย .50

pH

กอนปรับสารละลาย
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ภาพที่ ข.57  แสดงคาความเปนกรด-ดาง (pH) กอนและหลังปรับสารละลายในรอบปลูกที่ 7 
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ภาพที่ ข.58  แสดงคาอุณหภมูิสูงสุดและต่ําสุดในสารละลายในรอบปลูกที่ 1 
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ภาพที่ ข.59  แสดงคาอุณหภมูิสูงสุดและต่ําสุดในสารละลายในรอบปลูกที่ 2 
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ภาพที่ ข.60  แสดงคาอุณหภมูิสูงสุดและต่ําสุดในสารละลายในรอบปลูกที่ 3 
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ภาพที่ ข.61  แสดงคาอุณหภมูิสูงสุดและต่ําสุดในสารละลายในรอบปลูกที่ 4 
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ภาพที่ ข.62  แสดงคาอุณหภมูิสูงสุดและต่ําสุดในสารละลายในรอบปลูกที่ 5 
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ภาพที่ ข.63  แสดงคาอุณหภมูิสูงสุดและต่ําสุดในสารละลายในรอบปลูกที่ 6 
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ภาพที่ ข.64  แสดงคาอุณหภมูิสูงสุดและต่ําสุดในสารละลายในรอบปลูกที่ 7 
 



 96 

0

500

1,000

1,500

2,000

2,500

3,000

23 พ.ย. 
49

26 พ.ย. 
49

28 พ.ย. 
49

30 พ.ย. 
49

3 ธ
.ค. 

49

5 ธ
.ค. 

49

7 ธ
.ค. 

49

10 ธ.ค
. 50

ปริ
มา

ณ
กา
รใ
ชน้ํ

าส
ะส

ม 
(ม
ิลลิ

ลิต
ร/ต

น/
วัน

)

 
 

ภาพที่ ข.65  แสดงปริมาณการใชน้ําสะสมของผักสลัดในรอบปลูกที่ 4 
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ภาพที่ ข.66  แสดงปริมาณการใชน้ําสะสมของผักสลัดในรอบปลูกที่ 5 
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ภาพที่ ข.67  แสดงปริมาณการใชน้ําสะสมของผักสลัดในรอบปลูกที่ 6 
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ภาพที่ ข.68  แสดงปริมาณการใชน้ําสะสมของผักสลัดในรอบปลูกที่ 7 
 
 
 
 
 
 
 



 98 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
ภาคผนวก ค. 

ปริมาณไนเตรทในผักสลัด 
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ภาพที่ ค.1  แสดงการเปรียบเทียบปริมาณไนเตรทในผักสลัด 2 ชนิดในรอบปลูกที่ 2 (ฤดูฝน) 
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ภาพที่ ค.2  แสดงการเปรียบเทียบปริมาณไนเตรทในผักสลัด 2 ชนิดในรอบปลูกที่ 5 (ฤดูหนาว) 
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ภาพที่ ค.3  แสดงการเปรียบเทียบปริมาณไนเตรทในผักสลัด 2 ชนิดในรอบปลูกที่ 6 (ฤดูรอน) 
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ประวัติผูเขียน 
 
ชื่อ-นามสกุล   นายชนะวัฒน  เทียมบุญประเสริฐ 
วัน เดือน ป เกิด   24 สิงหาคม พ.ศ. 2525 ที่จังหวัดชัยภูมิ 
ท่ีอยู    4/97 หมู 4  ซอย 5 หมูบานสหกรณ ถนนเสรีไทย แขวงคลองกุม      

เขตบึงกุม จังหวัดกรุงเทพมหานคร 10240  
ประวัติการศึกษา   2544  มัธยมศึกษาปที่ 6 แผนการเรียนวิทยาศาตร-คณิตศาตร 
    โรงเรียนสาธิตมหาวิทยาลัยศรีนครินทรวิโรฒ ประสานมิตร 

2548 ปริญญาตรีวิทยาศาตรบัณฑิต (เกษตรศาสตร) สาขา  
ปฐพีวิทยา คณะเทคโนโลยีการเกษตรเกษตร สถาบันเทคโนโล
พระจอมเกลาเจาคุณทหารลาดกระบัง 

  
 
 


