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บทคัดย่อ 

 
งานวิจัยนี้มีวัตถุประสงค์เพ่ือศึกษาและพัฒนาเครื่องบีบอัดน้ ามันแบบเกลียวอัดส าหรับเมล็ดมะรุม 

โดยออกแบบให้สามารถสร้างขึ้นได้ง่ายเพ่ือใช้ทดสอบการบีบอัดน้ ามันในสภาวะต่าง ๆ และสามารถน าไปใช้
ในการบีบอัดน้ ามันส าหรับผู้ประกอบการ  ส่วนประกอบหลักดังนี้ 1) กระบอกอัดมีขนาดเส้นผ่านศูนย์กลาง 
97 มม. ยาว 410 มม. รูเจาะรอบกระบอกอัดมีขนาด 2 มม. 2) สกรูมีความยาวของสกรู 400 มม. มี
ระยะพิตช์ 2 ระยะคือ ช่วงแรก 50 มม. และ ช่วงหลัง 25 มม. 3) หัวอัดเป็นรูปทรงเทปเปอร์ (tapper) มี
ขนาดเส้นผ่านศูนย์กลาง 110 มม. ยาว 55 มม. 4) ชุดเฟืองทดรอบ 5) มอเตอร์ต้นก าลัง จากนั้นท าการ
ทดลอง บีบน้ ามันมะรุมเป็น 3 แบบดังนี้ เมล็ดมะรุมที่กะเทาะเปลือก เมล็ดมะรุมที่ไม่กะเทาะเปลือก และ
เมล็ดมะรุมที่กะเทาะเปลือกร่วมกับเมล็ดมะรุมที่ไม่กะเทาะเปลือกอย่างละเท่า ๆ กัน ใช้ความเร็วรอบของ
เกลียวอัด 8 รอบต่อนาที เพ่ือเปรียบเทียบปริมาณน้ ามันมะรุมที่ได้จากการสกัดเมล็ดมะรุมแบบต่าง ๆ จาก
การทดสอบการใช้งาน เครื่องต้นแบบสามารถบีบอัดดน้ ามันมะรุมได้ในปริมาณไม่มาก เนื่องจากปัญหาเรื่อง
หัวอัดเลื่อนเข้าไปชิดปลายกระบอกอัด จึงต้องมีการพัฒนาต่อยอดต่อไป 

 
ค้าส้าคัญ :  เคร่ืองบีบอัดน้้ามันแบบเกลียวอัด, เกลียวอัด, น้ ามันมะรุม 
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