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สารบัญตาราง 
ตารางที่  หน้า 

1 จ านวนจุลินทรียท์ั้งหมดบนเน้ืออกไก่เม่ือจุ่มในสารละลายคลอรีนความ
เขม้ขน้ต่างๆ 

24 

2 จ านวนจุลินทรียเ์จริญไดท่ี้อุณหภูมิต ่าบนเน้ืออกไก่เม่ือจุ่มในสารละลาย
คลอรีนความเขม้ขน้ต่างๆ 

25 

3 จ านวนโคลิฟอร์มทั้งหมดบนเน้ืออกไก่เม่ือจุ่มในสารละลายคลอรีน
ความเขม้ขน้ต่างๆ 

26 

4 จ านวนฟีคอลโคลิฟอร์ม บนเน้ืออกไก่ เม่ือจุ่มในสารละลายคลอรีน
ความเขม้ขน้ต่างๆ 

27 

5 จ านวน E. coliบนเน้ืออกไก่ เม่ือจุ่มในสารละลายคลอรีนความเขม้ขน้
ต่างๆ 

27 

6 ผลการประเมินคุณภาพทางประสาทสัมผสัของเน้ืออกไก่เม่ือจุ่มใน
สารละลายคลอรีนความเขม้ขน้ต่างๆ 

27 

7 จ านวนเช้ือจุลินทรียท์ั้งหมดบนเน้ืออกไก่เม่ือจุ่มในน ้าโอโซนท่ีความ
เขม้ขน้ต่างๆ 

31 

8 จ านวนเช้ือจุลินทรียท่ี์เจริญไดใ้นอุณหภูมิต ่าบนเน้ืออกไก่ท่ีจุ่มในน ้า
โอโซนความเขม้ขน้ต่างๆ          

32 

9 จ านวนเช้ือโคลิฟอร์มทั้งหมดบนเน้ืออกไก่เม่ือจุ่มในน ้าโอโซนความ
เขม้ขน้ต่างๆ 

32 

10 จ านวนเช้ือฟีคลัโคลิฟอร์มบนเน้ืออกไก่เม่ือจุ่มในน ้าโอโซนความ
เขม้ขน้ต่างๆ 

33 

11 จ านวนเช้ือ E.coliบนเน้ืออกไก่เม่ือจุ่มในน ้าโอโซนความเขม้ขน้ต่างๆ  34 
12 การประเมินคุณภาพทางประสาทสัมผสัของเน้ืออกไก่ท่ีจุ่มในน ้าโอโซน 35 
13 จ านวนจุลินทรียท์ั้งหมดบนน่องไก่ท่ีลา้งดว้ยสารละลายต่างๆ 38 
14 จ านวนจุลินทรียท่ี์เจริญไดใ้นอุณหภูมิต ่าบนน่องไก่ท่ีลา้งดว้ย  

สารละลายต่างๆ 
39 

15 จ านวนโคลิฟอร์มทั้งหมดบนน่องไก่ท่ีลา้งดว้ยสารละลายต่างๆ  40 
16 จ านวนโคลิฟอร์มทั้งหมดบนน่องไก่ท่ีลา้งดว้ยสารละลายต่างๆ 41 
17 ผลของการลา้งน่องไก่ดว้ยสารละลายต่างๆ ต่อความนุ่มเหนียว 42 

   



ix 
 

 
 

ตารางที่  หน้า 
18 ผลของการลา้งน่องไก่ดว้ยสารละลายต่างๆ ต่อค่าการสูญเสียน ้าระหวา่ง

การเก็บรักษา 
43 

19 ผลของการลา้งน่องไก่ดว้ยสารละลายต่างๆ ต่อค่าความสวา่ง (Lightness, 
L*) 

43 

20 ผลของการลา้งน่องไก่ดว้ยสารละลายต่างๆ ต่อการประเมินทางประสาท
สัมผสั 

44 

21 ผลของการลา้งน่องไก่ดว้ยสารละลายต่างๆ ต่อจ านวน S. aureus 45 
22 ผลของการลา้งน่องไก่ดว้ยสารละลายต่างๆ ต่อจ านวน E. coli 46 

 


