
 

 1 

บทที่ 1 
 

บทนํา 
 
1.1 ที่มาและความสาํคัญของปัญหา 
 

ในปัจจบุนัได้มีการนําเอนไซม์ชนิดตา่งๆ มาใช้ผสมในอาหารสตัว์มากขึน้ เพ่ือทําให้สตัว์ได้รับ
ประโยชน์จากองค์ประกอบในอาหารสตัว์อยา่งคุ้มคา่ โดยหนึง่ในเอนไซม์ท่ีนิยมนํามาผสมใน
อาหารสตัว์ได้แก่ เอนไซม์ phytase ซึง่เป็นเอนไซม์ท่ีมีคณุสมบตัใินการยอ่ย phytate ท่ีพบมากใน
สว่นประกอบของอาหารสตัว์ให้ได้เป็น phosphorus ท่ีอยูใ่นรูปท่ีกระเพาะสตัว์สามารถดดูซมึไป
ใช้ได้   ซึง่เอนไซม์ phytase ท่ีเป็นท่ีต้องการในอตุสาหกรรมอาหารสตัว์นัน้  ควรจะต้องทํางานได้ดี
ในสภาวะท่ีมีความเป็นกรดท่ีสงู หรือในสภาวะท่ีเหมือนสิง่แวดล้อมในกระเพาะสตัว์นัน้ๆ รวมทัง้
สามารถทํางานได้ดีในอณุหภมูิร่างกายของสตัว์ และท่ีสําคญัคือต้องมีความสามารถในการทน
ร้อนได้ดี เน่ืองจากในการผลติอาหารสตัว์ต้องผา่นกระบวนการอดัเม็ดท่ีมีการใช้ความร้อนสงู (80-
90°C)  ดงันัน้ศนูย์พนัธวุิศวกรรมและเทคโนโลยีชีวภาพแห่งชาต ิซึง่เป็นแหลง่เก็บรวบรวมสายพนัธุ์
ของเชือ้ราท่ีใหญ่ท่ีสดุในประเทศไทยและห้องปฏิบตักิารเอนไซม์เทคโนโลยีได้ทําการศกึษาเชือ้รา
เหลา่นี ้ ในเบือ้งต้นพบวา่เชือ้ราหลายกลุม่สามารถสร้างเอนไซม์ท่ีเป็นประโยชน์ตอ่การนําไปใช้
ในทางอตุสาหกรรมหลากหลายชนิด  และเม่ือเร็วๆ นีท้างกลุม่วิจยัได้ทําการคดัแยกหาเชือ้ราท่ีมี
ความสามารถในการผลติเอนไซม์ phytase  และพบวา่มีหลายสายพนัธุ์ท่ีสร้าง phytase ได้และให้ 
activity ท่ีสงู ดงันัน้จงึได้นําเอายีนท่ีสร้างเอนไซม์ phytase จากหนึง่ในเชือ้ราท่ีทําการทดสอบ ซึง่
ได้แก่สายพนัธุ์  Aspergillus niger TR170  แล้วทําการโคลนยีนเข้าสูยี่สต์ Pichia pastoris  ซึง่
สามารถผลติเอนไซม์ phytase ได้ในระดบัท่ีสงูขึน้เม่ือเทียบกบัเอนไซม์ phytase ท่ีผลติจาก A. 
niger TR170 เอง และเอนไซม์ phytase  ท่ีผลติได้จากยีสต์ P. pastoris  จะมีคณุสมบตัใินการทน
ร้อนได้สงู แตจ่ากคณุสมบตัใินการทนร้อนได้ดีเพียงข้อเดียวยงัมีประสทิธิภาพไมเ่พียงพอตอ่การ
นําไปใช้ในกระบวนการผลติอาหารสตัว์ เน่ืองจากเอนไซม์ท่ีดีนัน้ต้องมีคณุสมบตัใินการเร่ง
ปฏิกิริยา (Catalytic efficiency) ท่ีดีรวมทัง้มีความจําเพาะในการทําปฏิกิริยากบัสบัสเทรต
หลากหลายชนิด (Broad substrate specificity) ได้ดี และในปัจจบุนันกัวจิยัได้ค้นพบเอนไซม์ 
phytase จากหลายแหลง่ซึง่สามารถผลติเอนไซม์ phytase ท่ีมีคณุสมบตัแิตกตา่งกนั อยา่งไรก็
ตามในปัจจบุนัเอนไซม์ phytase ท่ีสามารถผลติได้เพ่ือใช้ในอตุสาหกรรมอาหารสตัว์ยงัมี
คณุสมบตัไิมดี่พอตอ่การนําไปใช้ในการผสมกบัอาหารสตัว์ได้อยา่งมีประสทิธิภาพ   
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ดงันัน้ในงานวจิยันีจ้งึต้องการเปล่ียนแปลงกรดอะมิโนเพ่ือศกึษาความสําคญัของกรดอะมิโน 
Q50 ตอ่อตัราการเร่งปฏิกิริยาและการจบัของสบัสเตรท ของเอนไซม์  phytase  จากเชือ้รา A. 
niger TR170  เพ่ือปรับปรุงการทํางานในการเร่งปฏิกิริยาของเอนไซม์ phytase จาก เชือ้รา A. 
niger TR170  
 
1.2 วัตถุประสงค์ของงานวิจัย 
 

1. เพ่ือศกึษาความสําคญัของกรดอะมิโน Q50 ตอ่อตัราการเร่งปฏิกิริยาและการจบัของ
สบัสเตรทของเอนไซม์  phytase  จากเชือ้รา Aspergillus niger TR170 

 
1.3 ประโยชน์ที่คาดว่าจะได้รับ 
 

      เพ่ือนําความรู้ท่ีได้จากการศกึษาความสําคญัของกรดอะมิโน Q50 ตอ่อตัราการเร่ง
ปฏิกิริยาและการจบัของสบัสเตรทของเอนไซม์  phytase  จากเชือ้รา A. niger TR170  ไปปรับปรุง
เอนไซม์ phytase จากเชือ้รา A. niger TR170  ให้มีอตัราการเร่งปฏิกิริยาตอ่สบัสเทรตท่ีสงูขึน้ 
เพ่ือท่ีจะนําไปผลติเอนไซม์ phytase ท่ีมีคณุสมบตัท่ีิดีและสามารถนําไปใช้ในกระบวนการผลติ
อาหารสตัว์ได้อยา่งมีประสทิธิภาพสงูสดุ รวมทัง้ นําความรู้ท่ีได้จากการทําวิจยัครัง้นี ้ ไปตอ่ยอดใน
การปรับปรุงเอนไซม์ phytase จากเชือ้รา A. niger TR170  หรือ จากเชือ้ราชนิดอ่ืนๆ ให้มี
ความจําเพาะตอ่ตอ่สบัสเทรตได้หลากหลายชนิดมากขึน้ตอ่ไป 

 


