
 

 
 

 

ใบรับรองวิทยานิพนธ 
บัณฑิตวิทยาลัย  มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร 

 

วิทยาศาสตรมหาบัณฑิต (เกษตรศาสตร) 

                                                                       ปริญญา 
 

           สาขา           ภาควิชา 
 

เร่ือง  อิทธิพลของตนตอตางพันธุตอการเจริญเติบโต ปริมาณจุลธาตุของใบ ผลผลิตและคุณภาพ   
ขององุนพันธุ Chenin Blanc และพันธุ Shiraz ปลูกในดินดางที่เกิดจากหนิปูน 

 
 Influence of Different Rootstocks on Growth, Leaf Micronutrient Content, Yield         

and Quality of ‘Chenin Blanc’ and ‘Shiraz’ Grape Grown on Alkaline Soil Derived    
from Limestone 

 

นามผูวิจัย     นางสาวจิระนลิ  แจมเกิด 

ไดพิจารณาเห็นชอบโดย 
อาจารยท่ีปรึกษาวิทยานิพนธหลัก    

 ( รองศาสตราจารยสุรศักด์ิ  นลินนท, Ph.D. ) 
อาจารยท่ีปรึกษาวิทยานิพนธรวม    

 ( ผูชวยศาสตราจารยสุเทพ  ทองแพ, วท.ด. ) 
อาจารยท่ีปรึกษาวิทยานิพนธรวม    

 ( ผูชวยศาสตราจารยลพ  ภวภูตานนท, Ph.D. ) 
หัวหนาภาควิชา    

 ( รองศาสตราจารยพนูพิภพ  เกษมทรัพย, Ph.D. ) 
 

บัณฑิตวิทยาลัย มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตรรับรองแลว 
    
 ( รองศาสตราจารยกัญจนา  ธีระกุล, D.Agr. ) 

คณบดีบัณฑติวิทยาลัย 
 

                                        วันท่ี               เดือน                    พ.ศ.                

พืชสวน พืชสวน 



 

วิทยานิพนธ์ 
 

เร่ือง 
 

อิทธิพลของต้นตอตา่งพนัธุ์ตอ่การเจริญเตบิโต ปริมาณจลุธาตขุองใบ ผลผลิตและคณุภาพขององุ่น
พนัธุ์ Chenin Blanc และพนัธุ์ Shiraz ปลกูในดนิดา่งท่ีเกิดจากหินปนู 

 
Influence of Different Rootstocks on Growth, Leaf Micronutrient Content, Yield and 
Quality of ‘Chenin Blanc’ and ‘Shiraz’ Grape Grown on Alkaline Soil Derived from 

Limestone 
 
 

 
 

 
 

โดย 
 

นางสาวจิระนิล  แจม่เกิด 
 

 
 

 
 
 

เสนอ 
 

บณัฑิตวิทยาลยั  มหาวิทยาลยัเกษตรศาสตร์ 
เพ่ือความสมบรูณ์แหง่ปริญญาวิทยาศาสตรมหาบณัฑิต (เกษตรศาสตร์) 

พ.ศ. 2554    



 

 จิระนิล  แจ่มเกิด  2554: อิทธิพลของต้นตอตา่งพนัธุ์ตอ่การเจริญเติบโต ปริมาณจลุธาตขุองใบ ผลผลติ
และคณุภาพขององุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc และพนัธุ์ Shiraz ปลกูในดินดา่งที่เกิดจากหินปนู  ปริญญา
วิทยาศาสตรมหาบณัฑติ (เกษตรศาสตร์) สาขาพืชสวน ภาควชิาพืชสวน  อาจารย์ที่ปรึกษา
วิทยานิพนธ์หลกั: รองศาสตราจารย์สรุศกัดิ์  นิลนนท์, Ph.D.  81 หน้า 

 
 

การศกึษาการเจริญเติบโต ปริมาณจลุธาตขุองใบ ผลผลติและคณุภาพขององุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc 
และพนัธุ์ Shiraz ปลกูในดินดา่งที่เกิดจากหินปนู โดยใช้ก่ิงปักช าขององุ่นทัง้ 2 พนัธุ์ และติดตาองุน่ทัง้ 2 พนัธุ์บน
ต้นตอองุ่นจ านวน 9 พนัธุ์คือ 110R, 140Ru, 1103P, 5BB, 5C, 8B, SO4, Ramsey และ 1613C พบวา่ องุ่น
พนัธุ์ Chenin Blanc ติดตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ตา่งๆ รวมทัง้ก่ิงปักช า มกีารเจริญเติบโต ปริมาณคลอโรฟิลล์ในใบ 
ปริมาณจลุธาตขุองใบ ผลผลติ คณุภาพของผล และคณุภาพของไวน์แตกตา่งกนัทางสถิต ิ องุ่นพนัธุ์ Chenin 
Blanc ที่ติดตาบนต้นตอองุ่นทกุพนัธุ์แสดงอาการ over growth การติดตาบนต้นตอพนัธุ์ Ramsey ให้จ านวนช่อ
ดอก น า้หนกัช่อผล และน า้หนกัผลผลติสงูที่สดุ แตไ่มแ่ตกตา่งกนัทางสถิตกิบัการใช้ต้นตอพนัธุ์ 1103P สว่นการ
ติดตาบนต้นตอพนัธุ์ 1103P และ 140Ru ให้จ านวนช่อดอก น า้หนกัช่อผล และน า้หนกัผลผลติไมแ่ตกตา่งกนั 
การติดตาบนต้นตอทกุพนัธุ์มีแนวโน้มให้เปอร์เซ็นต์ TSS และคา่ pH ของน า้คัน้ต า่กวา่ก่ิงปักช า ให้เปอร์เซนต์ TA 
สงูกวา่ก่ิงปักช ายกเว้นการใช้ต้นตอองุ่นพนัธุ์ 110R ให้เปอร์เซนต์ TA ต ่ากวา่ และคา่ pH ของน า้คัน้สงูกวา่ก่ิงปัก
ช า ที่ระยะดอกบาน 100 เปอร์เซ็นต์ ก้านใบองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc บนต้นตอพนัธุ์ 140 Ru มีปริมาณเหลก็ 
(Fe) อยูใ่นระดบัปกติ ปริมาณ Fe ในก้านใบอยูใ่นระดบัต ่ากวา่ปกติถงึขาดแคลนเมือ่ใช้ต้นตอพนัธุ์อื่นๆ หรือปลกู
ด้วยก่ิงปักช า ต้นตอทกุพนัธุ์รวมทัง้ก่ิงปักช ามีปริมาณสงักะส ี(Zn) และทองแดง (Cu) ในก้านใบอยูใ่นระดบัปกต ิ
และต้นตอองุ่นพนัธุ์ทกุพนัธุ์รวมทัง้ก่ิงปักช า และต้นตอองุ่นพนัธุ์ทกุพนัธุ์รวมทัง้ก่ิงปักช า มีปริมาณแมงกานสี 
(Mn) ในก้านใบอยูใ่นระดบัปกตถิึงสงูกวา่ปกติ องุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ที่ติดตาบนต้นตอพนัธุ์ Ramsey, 1103P 
และ 140Ru เมื่อน ามาท าไวน์ ได้รับคะแนนความพงึพอใจในการชิมไวน์มากที่สดุ 

 
องุ่นพนัธุ์ Shiraz ติดตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ตา่งๆ รวมทัง้ก่ิงปักช า มีการเจริญเติบโต ปริมาณจลุธาตขุอง

ใบ ผลผลติ คณุภาพของผล ปริมาณแอนโทไซยานิน และคณุภาพของไวน์แตกตา่งกนัทางสถิติ องุ่นพนัธุ์ Shiraz 
ที่ติดตาบนต้นตอองุ่นทกุพนัธุ์แสดงอาการ over growth ยกเว้นการใช้ต้นตอองุ่นพนัธุ์ 1103P และ 1613C แสดง
อาการ under growth การตดิตาบนต้นตอพนัธุ์ Ramsey และ 1613C ให้น า้หนกัผลผลติสงูสดุ และไมแ่ตกตา่ง
กนัทางสถิติ แตแ่ตกตา่งกนัทางสถิติกบัการใช้ต้นตอพนัธุ์อื่นๆ และก่ิงปักช า การติดตาบนต้นตอทกุพนัธุ์ให้
เปอร์เซ็นต์ TSS สงูกวา่ ให้คา่ pH ของน า้คัน้และปริมาณแอนโทไซยานินในผิวผลต ่ากวา่การปลกูด้วยก่ิงปักช า 
ยกเว้นการใช้ต้นตอ SO4 ให้ปริมาณปริมาณแอนโทไซยานินในผิวผลสงูกวา่การปลกูด้วยก่ิงปักช า การตดิตาบน
ต้นตอทกุพนัธุ์ ให้เปอร์เซ็นต์ TA ไมแ่ตกตา่งจากการปลกูด้วยก่ิงปักช า ยกเว้นการใช้ต้นตอพนัธุ์ 5C ให้
เปอร์เซ็นต์ TA สงูกวา่ก่ิงปักช า ที่ระยะดอกบาน 100 เปอร์เซ็นต์ ก้านใบองุ่นพนัธุ์ Shiraz บนต้นตอพนัธุ์ 1103P 
มีปริมาณ Fe อยูใ่นระดบัสงูกวา่ปกติ ปริมาณ Fe ในก้านใบอยูใ่นระดบัขาดแคลนเมื่ออยูบ่นต้นตอพนัธุ์อื่นๆ 
หรือปลกูด้วยก่ิงปักช า ปริมาณ Zn ในก้านใบอยูใ่นระดบัปกติเมือ่ใช้ต้นตอพนัธุ์ Ramsey, SO4, 1103P, 1613C 
และ 5C สว่นต้นตอพนัธุ์อื่นๆ รวมทัง้ก่ิงปักช ามีปริมาณ Zn ในก้านใบต ่ากวา่ปกติ ต้นตอทกุพนัธุ์รวมทัง้ก่ิงปักช า 
มีปริมาณ Cu ในก้านใบอยูใ่นระดบัปกติ และต้นตอองุ่นทกุพนัธุ์รวมทัง้ก่ิงปักช า มีปริมาณ Mn ในก้านใบอยูใ่น
ระดบัปกติถงึสงูกวา่ปกติ องุ่นพนัธุ์ Shiraz ที่ติดตาบนต้นตอพนัธุ์ Ramsey และ SO4 เมื่อน ามาท าไวน์ ได้รับ
คะแนนความพงึพอใจในการชิมไวน์มากที่สดุ 
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A study of growth, leaf micronutrient content, yield and quality of ‘Chenin Blanc’ and ‘Shiraz’ 
grape grown on alkaline soil derived from limestone was carried out using ‘Chenin Blanc’ and ‘Shiraz’ 
grape cuttings (own-rooted) and ‘Chenin Blanc’ and ‘Shiraz’ grape budded on 9 different grape 
rootstocks, namely: 110R, 140Ru, 1103P, 5BB, 5C, 8B, SO4, Ramsey and 1613C. The results 
revealed that ‘Chenin Blanc’ grape budded on 9 different grape rootstocks and own-rooted 
significantly affected on growth, chlorophyll content, leaf micronutrient content, yield, fruit and wine 
quality. ‘Chenin Blanc’ grape budded on different rootstocks showed over growth symptom. ‘Chenin 
Blanc’ grape budded on Ramsey rootstock had the highest number of cluster per vine, cluster weight 
and yield per vine but did not significantly differ from those on 1103P rootstock. ‘Chenin Blanc’ grape 
budded on 1103P and 140Ru had comparable number of cluster per vine, cluster weight and yield. 
Chenin Blanc’ grape budded on all rootstocks tended to have lower TSS and juice pH and higher TA 
than own-rooted except for 110R rootstock that had lower TA and higher juice pH than own-rooted. 
At full bloom stage, ‘Chenin Blanc’ grape budded on 140Ru rootstock had normal level of iron (Fe) in 
petiole whereas those budded on the other rootstocks and own-rooted had deficiency level of Fe. 
Zinc (Zn) and copper (Cu) in ‘Chenin Blanc’ petiole in all rootstocks and own-rooted were at normal 
level whereas manganese (Mn) in petiole had normal to above normal level. Wine produced from 
‘Chenin Blanc’ grape budded on Ramsey, 1103P and 140Ru grape rootstocks gave highest score of 
sensory evaluation. 

 
‘Shiraz’ grape budded on 9 different grape rootstocks and own-rooted significantly affected 

on growth, leaf micronutrient content, yield, fruit quality, anthocyanins content and wine quality. 
‘Shiraz’ grape budded on different rootstocks showed over growth symptom except for those 
budded on 1103P and 1613C showed under growth symptom. ‘Shiraz’ grape budded on Ramsey 
and 1613C rootstocks gave higher yield per vine than the other rootstocks and own-rooted. ‘Shiraz’ 
grape budded on the rootstocks had higher TSS and lower juice pH and anthocyanins content 
compared to the own-rooted except for SO4 rootstock that increased anthocyanins content than 
own-rooted. However, there was no significant difference on TA between different rootstocks and 
own-rooted except that 5C rootstock had more TA than the own-rooted. At full bloom stage, ‘Shiraz’ 
grape budded on 1103P rootstock had above normal level of petiole Fe whereas budding on the 
other rootstocks and own-rooted had deficiency level. ‘Shiraz’ grape budded on Ramsey, SO4, 
1103P, 1613C and 5C grape rootstocks had normal level of petiole Zn whereas the other rootstocks 
and own-rooted had lower level. ‘Shiraz’ grape budded on 9 different rootstocks and own-rooted had 
normal level of Cu. ‘Shiraz’ grape budded on all rootstocks and own-rooted had normal to above 
level of Mn whereas budding on the other rootstocks and own-rooted had normal to above level. 
Wine produced from ‘Shiraz’ grape budded on Ramsey and SO4 grape rootstocks gave highest 
score of sensory evaluation. 
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 วิจารณ์  56 
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ประวตัิการศกึษาและการท างาน  81 
  



 

(2) 

สารบัญตาราง 
 

 

ตารางท่ี หน้า 

  
1 ผลของต้นตอตา่งพนัธุ์ตอ่เส้นผา่ศนูย์กลางของต้นองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc 

เส้นผา่ศนูย์กลางของต้นตอองุ่นพนัธุ์ตา่งๆ ท่ีระยะตดัแตง่ (หลงัปลกู 11 เดือน) 
น า้หนกัก่ิงท่ีถกูตดัแตง่/ต้น (หลงัปลกู 11 เดือน) ความยาวก่ิง จ านวนใบ/ก่ิง 
ขนาดของใบ และปริมาณคลอโรฟิลล์ในใบ (µg cm-2) ท่ีระยะเก็บเก่ียวขององุ่น
พนัธุ์ Chenin Blanc ปลกูบนดนิดา่งท่ีเกิดจากหินปนู  27 

2 ผลของต้นตอตา่งพนัธุ์ตอ่ปริมาณจลุธาตขุองก้านใบในองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc 
ท่ีระยะดอกบาน 100 เปอร์เซ็นต์ ปลกูบนดนิดา่งท่ีเกิดจากหินปนู  30 

3 ผลของต้นตอตา่งพนัธุ์ตอ่จ านวนชอ่ดอกตอ่ต้น น า้หนกัของผลผลิตตอ่ต้น 
ความกว้างของชอ่ผล ความยาวของชอ่ผล น า้หนกัของช่อผล ความกว้างของ
ผล ความยาวของผล และน า้หนกัของผล ในองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ปลกูบน
ดนิดา่งท่ีเกิดจากหินปนู  35 

4 ผลของต้นตอตา่งพนัธุ์ตอ่เปอร์เซ็นต์ total soluble solids (% TSS) เปอร์เซ็นต์ 
tritratable acidity (% TA) อตัราสว่นเปอร์เซ็นต์ TSS ตอ่เปอร์เซ็นต์ TA 
(TSS/TA) และคา่ความเป็นกรด-ดา่ง (pH) ในน า้องุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ปลกู
บนดนิดา่งท่ีเกิดจากหินปนู  37 

5 ผลของต้นตอตา่งพนัธุ์ตอ่คะแนน สี กลิ่น รสชาต ิและความพงึพอใจในการชิม
ไวน์องุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ปลกูบนดินดา่งท่ีเกิดจากหินปนู  39 

6 ผลของต้นตอตา่งพนัธุ์ตอ่เส้นผา่ศนูย์กลางของต้นองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc 
เส้นผา่ศนูย์กลางของต้นตอองุ่นพนัธุ์ตา่งๆ ท่ีระยะตดัแตง่ (หลงัปลกู 11 เดือน) 
น า้หนกัก่ิงท่ีถกูตดัแตง่/ต้น (หลงัปลกู 11 เดือน) ความยาวก่ิง จ านวนใบ/ก่ิง 
ขนาดของใบ และปริมาณคลอโรฟิลล์ในใบ (µg cm-2) ท่ีระยะเก็บเก่ียวขององุ่น
พนัธุ์ Shiraz ปลกูบนดนิดา่งท่ีเกิดจากหินปนู  43 

7 ผลของต้นตอตา่งพนัธุ์ตอ่ปริมาณจลุธาตขุองก้านใบในองุ่นพนัธุ์ Shiraz ท่ีระยะ
ดอกบาน 100 เปอร์เซ็นต์ ปลกูบนดนิดา่งท่ีเกิดจากหินปนู  45 



 

(3) 

สารบัญตาราง (ต่อ) 
 

ตารางท่ี หน้า 
  

8 ผลของต้นตอตา่งพนัธุ์ตอ่จ านวนชอ่ดอกตอ่ต้น น า้หนกัของผลผลิตตอ่ต้น 
ความกว้างของชอ่ผล ความยาวของชอ่ผล น า้หนกัของช่อผล ความกว้างของ
ผล ความยาวของผล และน า้หนกัของผล ในองุ่นพนัธุ์ Shiraz ปลกูบนดนิดา่งท่ี
เกิดจากหินปนู  50 

9 ผลของต้นตอตา่งพนัธุ์ตอ่เปอร์เซ็นต์ total soluble solids (% TSS) เปอร์เซ็นต์ 
tritratable acidity (% TA) อตัราสว่นเปอร์เซ็นต์ TSS ตอ่เปอร์เซ็นต์ TA 
(TSS/TA), คา่ความเป็นกรด-ดา่ง (pH) ในน า้องุ่นและปริมาณแอนโทไซยานิน
ในผิวผล (mg/100 g FW) ขององุ่นพนัธุ์ Shiraz ปลกูบนดนิดา่งท่ีเกิดจาก
หินปนู  54 

10 ผลของต้นตอตา่งพนัธุ์ตอ่คะแนน สี กลิ่น รสชาต ิและความพงึพอใจในการชิม
ไวน์องุ่นพนัธุ์ Shiraz ปลกูบนดนิดา่งท่ีเกิดจากหินปนู  55 

    
ตารางผนวกที่  
  

1 ลกัษณะทางเคมีและทางกายภาพของดนิก่อนปลกู และชว่งเก็บผลในแปลง
ปลกูองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ของศนูย์วิจยัระบบนิเวศเกษตร สถาบนัค้นคว้า
และพฒันาระบบนิเวศเกษตร มหาวิทยาลยัเกษตรศาสตร์ ต.วงัด้ง  
อ.เมือง จ.กาญจนบรีุ  76 

2 ลกัษณะทางเคมีและทางกายภาพของดนิก่อนปลกู และชว่งเก็บผลในแปลง
ปลกูองุ่นพนัธุ์ Shiraz ของศนูย์วิจยัระบบนิเวศเกษตร สถาบนัค้นคว้าและ
พฒันาระบบนิเวศเกษตร มหาวิทยาลยัเกษตรศาสตร์ ต.วงัด้ง อ.เมือง  
จ.กาญจนบรีุ  77 



 

(4) 

สารบัญภาพ 
 

 
 

ภาพท่ี หน้า 
  

1 ขนาดของชอ่ผลในองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc บนต้นตอองุ่นพนัธุ์ตา่งๆ ปลกูบน
ดนิดา่งท่ีเกิดจากหินปนู  32 

2 ขนาดของชอ่ผลในองุ่นพนัธุ์ Shiraz บนต้นตอองุ่นพนัธุ์ตา่งๆ ปลกูบนดนิดา่งท่ี
เกิดจากหินปนู  48 

    
ภาพผนวกที่  

   
1 ลกัษณะยอดขององุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ท่ีแสดงอาการขาดธาตเุหล็ก (Fe)  78 
2 ลกัษณะยอดขององุ่นพนัธุ์ Shiraz ท่ีแสดงอาการขาดธาตเุหล็ก (Fe)  78 
3 การเตรียมต้นพนัธุ์  79 
4 สภาพแปลงปลกู 79 
5 ลกัษณะของต้นตอท่ีแสดงอาการ over growth (ซ้าย) และต้นตอท่ีแสดงอาการ 

under growth (ขวา) 80 
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อิทธิพลของต้นตอต่างพันธ์ุต่อการเจริญเตบิโต ปริมาณจลุธาตุของใบ ผลผลิต
และคุณภาพขององุ่นพันธ์ุ Chenin Blanc และพันธ์ุ Shiraz ปลูกในดนิด่างที่เกดิ

จากหนิปูน 
 

Influence of Different Rootstocks on Growth, Leaf Micronutrient Content, Yield 
and Quality of ‘Chenin Blanc’ and ‘Shiraz’ Grape Grown on Alkaline Soil 

Derived from Limestone 
 

ค าน า 
 

องุ่นเป็นไม้ผลท่ีมีความส าคญัทางเศรษฐกิจชนิดหนึง่ของโลก นอกจากจะใช้รับประทานสด
แล้ว ยงัสามารถน าไปแปรรูปท าเป็นผลิตภณัฑ์อ่ืนๆ อีกหลายชนิด เชน่ ไวน์ เหล้าองุ่น แยม เยลล่ี 
ลกูเกด น า้ผลไม้ น า้ส้มสายช ูสารสกดัจากเมล็ดองุ่น และน า้มนัจากเมล็ดองุ่น เป็นต้น ในปัจจบุนั
องุ่นเป็นไม้ผลท่ีมีพืน้ท่ีปลกูมากเป็นอนัดบัหนึง่ของโลก (46,300,794 ไร่) และมีปริมาณผลผลิตมาก
เป็นอนัดบัท่ีสาม (67,708,587 ตนั) รองจากกล้วย และแอปเปิล้ โดยองุ่นมีพืน้ท่ีปลกูกระจายอยูใ่น 
87 ประเทศทัว่โลก (FAO, 2009) ส าหรับประเทศไทยมีพืน้ท่ีปลกูองุ่นประมาณ 28,200 ไร่ 
(ส านกังานเศรษฐกิจการเกษตร, 2552) และมีการปลกูองุ่นกระจายอยูม่ากกว่า 30 จงัหวดัทัว่
ประเทศ พืน้ท่ีปลกูองุ่นส่วนใหญ่เป็นพนัธุ์องุ่นท่ีใช้ส าหรับรับประทานสด รองลงมาเป็นพนัธุ์องุ่นท่ีใช้
ส าหรับผลิตไวน์ ซึง่มีพืน้ท่ีประมาณ 5-10 เปอร์เซ็นต์ และมีแนวโน้มจะขยายเพิ่มมากขึน้  

 
ในการผลิตองุ่นให้มีคณุภาพนัน้ต้องมีการจดัการปัญหาตา่งๆ มากมาย โดยเฉพาะคา่

ความเป็นกรด-ดา่ง (pH) ของดนิซึง่มีความส าคญัตอ่การเจริญเตบิโต ผลผลิต และคณุภาพของ
องุ่นทัง้ชนิดใช้รับประทานสดและท าไวน์ แนวทางหนึง่ในการแก้ปัญหานีคื้อ การใช้ต้นตอองุ่นท่ี
เหมาะสม ในปัจจบุนัต้นตอองุ่นท่ีใช้ปลกูเป็นการค้ามีเพียงพนัธุ์เดียวคือพนัธุ์ Solonis ×  Othello 
1613 (1613C) ซึง่เป็นต้นตอท่ียงัไมส่ามารถปลกูได้ดีในสภาพดนิทัว่ไป โดยเฉพาะอยา่งยิ่งสภาพ
ดนิดา่งท่ีเกิดจากหินปนูมีคา่ pH สงูเกินกวา่ 7 ซึง่ท าให้ต้นองุ่นพนัธุ์ดีแสดงอาการใบเหลือง 
(Chlorosis) นอกจากนีก้ารใช้ต้นตอบางพนัธุ์ จะมีผลตอ่ปริมาณและคณุภาพของผลผลิต ด้วยเหตุ
นีจ้งึจ าเป็นอยา่งยิ่งท่ีจะต้องศกึษาหาพนัธุ์ต้นตอท่ีเหมาะสมกบัสภาพดนิดา่งท่ีเกิดจากหินปนู แต่
อยา่งไรก็ตามสิ่งท่ีส าคญัและควรค านงึถึงคือ ผลของต้นตอท่ีได้รับการคดัเลือกซึง่มีคณุสมบตัทิน
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ดนิดา่งท่ีเกิดจากหินปนูตอ่ต้นองุ่นพนัธุ์ดี เน่ืองจากต้นตอมีอิทธิพลตอ่ต้นองุ่นพนัธุ์ดี ทัง้การ
เจริญเตบิโตและคณุภาพผลผลิต 

 
ดงันัน้ควรมีการศกึษาถึงความสมัพนัธ์ของต้นตอตอ่ต้นองุ่นพนัธุ์ดีควบคูไ่ปด้วย เพ่ือเป็น

แนวทางให้เกษตรกรและอตุสาหกรรมการปลกูองุ่นลดความเส่ียงและประสบผลส าเร็จในการผลิต
องุ่นท่ีปลกูในดินดา่งท่ีเกิดจากหินปนูได้ตอ่ไป 

 
 



 

3 

วัตถุประสงค์ 
 

1. เพ่ือคดัเลือกต้นตอองุ่นท่ีสง่ผลให้องุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc และ Shiraz ปลกูในดนิดา่ง
ท่ีเกิดจากหินปนู เจริญเตบิโตดี ให้ผลผลิตดี มีคณุภาพ และให้ไวน์ท่ีมีคณุภาพดีด้วย 

 
2. เพ่ือศกึษาปริมาณความพอเพียงของจลุธาตท่ีุก้านใบในองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc และ 

Shiraz บนต้นตอพนัธุ์ตา่งๆ ท่ีปลกูบนดนิดา่งท่ีเกิดจากหินปนู 
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การตรวจเอกสาร 
 

ประวัตแิละถิ่นก าเนิด 
 

องุ่นจดัเป็นพืชยืนต้นชนิดเถาเลือ้ยซึง่อยูใ่นวงศ์ Vitaceae (Ampelidaceae) สกลุ Vitis ใน
สกลุนีท่ี้รู้จกัมีอยูป่ระมาณ 60 ชนิด (species) (Winkler et al., 1974) ทัว่โลกมีมากกวา่ 8,000 
สายพนัธุ์ (varieties) (กลุม่เกษตรสญัจร, 2542) แตช่นิดท่ีมีปลกูกนัมากท่ีสดุในโลกอยูใ่นกลุม่ 
Vitis vinifera L. ซึง่มีมากกว่า 7,000 สายพนัธุ์ องุ่นมีถ่ินก าเนิดอยูแ่ถบ Asia minor และ Caspian 
sea basin (ปวิณ, 2504) สามารถเจริญเติบโตได้ดีตัง้แตเ่ส้นละตจิดูท่ี 25 ถึง 50 องศาเหนือ และ 
20 ถึง 40 องศาใต้ จากสถิตกิารปลกูองุ่นรายจงัหวดั ปีการเพาะปลกู 2546 จงัหวดัท่ีมีพืน้ท่ีปลกู
องุ่นมากคือ ราชบรีุ สมทุรสาคร นครราชสีมา เลย และกาญจนบรีุ เป็นต้น (สรุศกัดิ์, 2547) ซึง่มี
อณุหภมูิเฉล่ียประมาณ 25-30 องศาเซลเซียส ปริมาณน า้ฝนเฉล่ียตอ่ปี 1,300-1,450 มิลลิเมตร 
ความชืน้สมัพทัธ์ 60-90 เปอร์เซ็นต์ (สรุศกัดิ,์ 2540) โดยสว่นใหญ่แล้วจะเป็นองุ่นชนิดรับประทาน
ผลสด เชน่ พนัธุ์ White Malaga, Cardinal, Beauty Seedless และ Perlette เป็นต้น (สรุศกัดิ์, 
2547) นอกจากองุ่นพนัธุ์ท่ีใช้รับประทานผลสดแล้ว ปัจจบุนัองุ่นท่ีใช้ท าไวน์ก็ก าลงัได้รับความนิยม
เพิ่มมากขึน้ เน่ืองจากองุ่นพนัธุ์ท่ีใช้ท าไวน์นัน้มีความทนทานตอ่โรคและแมลงมากกวา่องุ่นพนัธุ์
รับประทานสด อีกทัง้วิธีการปฏิบตัิดแูลรักษาก็ไมยุ่ง่ยากเทา่กบัองุ่นพนัธุ์รับประทานสด ประกอบ
กบัมีบริษัทท่ีด าเนินธุรกิจเก่ียวกบัการท าไวน์เพิ่มมากขึน้ จงึท าให้องุ่นพนัธุ์ท าไวน์มีการขยายพืน้ท่ี
ปลกูเพิ่มขึน้อยา่งรวดเร็ว (Nilnond, 2001) 
 
ชนิดและพันธ์ุของต้นองุ่นพันธ์ุดีที่ใช้ส าหรับท าไวน์ 
 

1. Chenin Blanc เป็นองุ่นชนิด V. vinifera L. มีช่ือเรียกแตกตา่งกนัไปคือ Pineau de la 
Loire, White Pinot และในประเทศแอฟริกาใต้เรียกว่า Steen องุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc เป็นพนัธุ์ท่ี
ใช้ท าไวน์ขาวท่ีมีช่ือเสียงและเก่าแก่พนัธุ์หนึง่ เป็นองุ่นท่ีมีกรดสงู นิยมเตมิเข้าไปเพ่ือท า sparkling 
wine ในแคว้น Vouvray  เป็นพนัธุ์ท่ีมีความแข็งแรง และสามารถแตกตาได้เร็ว แตไ่มท่นทานตอ่
โรคราแป้ง ราน า้ค้าง และโรคผลเนา่ 
 

2. Shiraz เป็นองุ่นชนิด V. vinifera L.มีช่ือเรียกแตกตา่งกนัไปคือ Syrah, Schiras, Sirac, 
Syrac, Sirah, Petite Sirah in France, Hignin Noir, Entournerien, Serine และ Serenne องุ่น
พนัธุ์ Shiraz เป็นพนัธุ์ท่ีปลกูตัง้แตส่มยัโรมนั ทางตอนเหนือของแคว้น Côtes-du-Rhone เป็นพนัธุ์



 

5 

ท่ีมีช่ือเสียงมาก ให้ผลผลิตไวน์แดงท่ีดีเย่ียม มีกลิ่นเฉพาะตวั เนือ้ไวน์เข้มข้น สีมว่งแดง เป็นพนัธุ์ท่ี
ไมท่นตอ่โรคผลเน่า แตท่นตอ่โรคราแป้งได้ดี (Galet, 1979) 

 
ต้นตอ (rootstock) 
 

ต้นตอหมายถึงพืชหรือสว่นของพืชท่ีน าต้นพนัธุ์ดี (scion) มาตดิตาตอ่ก่ิงบนต้นตอท่ีมีราก
เรียกวา่ rootstock หรือ understock ซึง่การใช้ต้นตอในการขยายพนัธุ์ด้วยวิธีการติดตาและการ
เสียบยอดสว่นใหญ่นิยมใช้ในไม้ผลชนิดตา่งๆ เชน่ แอปเปิล้ ส้ม และองุ่น ซึง่ต้นตอจะมีผลตอ่การ
เจริญ และผลผลิตของต้นพนัธุ์ดีโดยตรง(กาญจนา, 2546)  

 
บทบาทและประโยชน์ของต้นตอองุ่นท่ีมีผลตอ่ต้นองุ่นพนัธุ์ดี นัน้มีมากมายซึง่จะแตกตา่ง

กนัตามวตัถปุระสงค์ของการเลือก (Timmer and Duncan, 1999) คือ 
 
1. เพ่ือให้มีการเจริญเตบิโตท่ีดี ออกผลเร็วขึน้ และหลีกเล่ียงปัญหาการพกัตวั 
2. เพ่ือให้ได้ขนาดท่ีมีความสม ่าเสมอ 
3. เพ่ือให้สามารถควบคมุการปลกู การดแูลรักษา และคณุภาพผลผลิตได้ 
4. เพ่ือให้มีความสามารถทนตอ่สภาพแวดล้อมท่ีไมเ่หมาะสม เชน่ ดนิเคม็ ดนิดา่ง แห้ง

แล้ง หรือน า้ขงั 
5. เพ่ือให้มีความทนทานตอ่เชือ้โรคตา่งๆ เชน่ เชือ้รา Phytopthora spp. หรือไวรัสบาง

ชนิด 
 
ชนิดและพันธ์ุของต้นตอองุ่น 
 

โดยส่วนใหญ่การปลกูองุ่นเพ่ือการค้าจะใช้การขยายพนัธุ์โดยการติดตาหรือตอ่ก่ิงบนต้น
ตอ ทัง้นีเ้พ่ือให้มีระบบรากท่ีแข็งแรง ทนทานตอ่ปัจจยัตา่งๆ ในดิน ทัง้ท่ีมีสาเหตมุาจากสิ่งมีชีวิต
และไมมี่ชีวิต เชน่ โรคและแมลงในดนิ ไส้เดือนฝอย สภาพดนิท่ีไมเ่หมาะสม เชน่ ดินแห้งแล้ง ดนิ
แฉะ ดนิเคม็และดนิท่ีมีระดบัความเป็นกรด-ดา่ง (pH) ท่ีไมเ่หมาะสม ซึง่การใช้ต้นตอสามารถช่วย
แก้ปัญหาดงักลา่วได้ โดยสง่ผลตอ่การเจริญเติบโตของต้นองุ่นพนัธุ์ดีและคณุภาพของผลผลิต 
(Howell, 1987) อย่างไรก็ตามการเลือกพนัธุ์ต้นตอองุ่นเพ่ือให้เหมาะสมกบัสภาพแวดล้อมหรือ
ปัญหาของพืน้ท่ีนัน้จะต้องพิจารณาคณุสมบตัขิองต้นตอองุ่นพนัธุ์นัน้ๆ ด้วย 
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Winkler et al. (1974) รายงานวา่พนัธุ์องุ่นท่ีใช้เป็นต้นตอในปัจจบุนัเป็นพนัธุ์ลกูผสม 2 
สายพนัธุ์หรือมากกว่านัน้ ซึ่งสว่นใหญ่จะเป็นสายพนัธุ์อเมริกนั หรือลกูผสมของสายพนัธุ์อเมริกนั 
เชน่ V. Aestivalis, V. berlandieri, V. cerdifolia, V. monticola, V. riparia และ V. rupestris 
แตอ่ยา่งไรก็ตามนกัวิทยาศาสตร์พบวา่ต้นตอองุ่นท่ีทนตอ่โรคและเข้ากบัต้นองุ่นพนัธุ์ดีได้ดีมีอยู ่ 3 
ชนิด คือ V. riparia, V. rupestris ซึง่สามารถออกรากได้ง่ายและ V. berlandieri ชนิดนีอ้อกรากได้
ยากมาก แตส่ามารถทนตอ่สภาพดนิท่ีเป็นดา่งจดัได้ดี ดงันัน้ได้มีการผสมข้ามพนัธุ์ระหวา่ง 3 ชนิด
ดงักลา่ว เพ่ือให้ได้ลกูผสมท่ีมีคณุสมบตัติามต้องการ ซึง่ลกูผสมจะถกูตัง้ช่ือเป็นหมายเลขเมล็ด 
ตามด้วยช่ือผู้ท าการผสมพนัธุ์ บางทีก็ตัง้ช่ือตามสถาบนัท่ีท าการคดัเลือกหรือช่ือผู้คดัเลือก ดงันี ้ 

 
1. ลกูผสมกลุม่ V. riparia ×  V. rupestris เป็นกลุม่ท่ีมีการเจริญเตบิโต (vigor) อยูใ่น

ระดบัปานกลาง ชอบดนิท่ีชุ่มน า้ ไมท่นแล้ง สว่นท่ีเป็น rootstock จะมีขนาดเล็กกวา่ส่วนท่ีเป็น 
scion ได้แก่ พนัธุ์ Schwarzmann ซึง่มีความทนทานตอ่แมลงในดนิสงู ต้านทานไส้เดือนฝอยได้ดี 
ง่ายตอ่การตดิตา ออกรากง่าย และทนตอ่ดนิเคม็ได้ดี 

 
2. ลกูผสมกลุม่ V. berlandieri ×  V. rupestris เป็นกลุม่ท่ีมีอตัราการเจริญในอตัราสงู 

(high vigor) ขนาดล าต้นสว่นท่ีเป็น rootstock และ scion จะเทา่กนั ทนแล้งได้ดี แตก่ารปลกูในท่ี
ซึง่มีความอดุมสมบรูณ์สงู และน า้มาก scion จะเจริญเตบิโตมากเกินไป ท าให้คณุภาพของผลองุ่น
ไมดี่ ลกูผสมในกลุม่นีไ้ด้แก่ 

110 Richter (110R) ต้านทานไส้เดือนฝอยได้น้อยถึงปานกลาง สามารถเจริญได้ในดิน
ท่ีเป็นกรดอ่อน และทนตอ่ดินดา่ง อาจจะท าให้ผลสกุช้าได้ เน่ืองจากต้นพนัธุ์ดีเจริญได้ดีโดยเฉพาะ
ในเขตหนาว 

140 Ruggeri (140Ru) ต้านทานไส้เดือนฝอยได้ปานกลาง สามารถทนตอ่ดนิดา่งและ
เจริญได้ในดนิกรดอ่อนๆ ทนตอ่ดนิเคม็ได้ดี สามารถป้องกนัปริมาณคลอไรด์ และโซเดียมในน า้
องุ่นไมใ่ห้สงูเกินไปเม่ือปลกูในดนิเคม็ 

1103 Paulsen (1103P) เจริญได้ในดนิดา่ง ทนตอ่ดนิเคม็ได้ดี และท าให้ผลสกุช้าได้ถ้า
ปลกูในเขตหนาว 

 
3. ลกูผสมกลุม่ V. berlandieri ×  V. riparia เป็นกลุม่ท่ีมีการเจริญเติบโตอยูร่ะหว่าง

ลกูผสมกลุม่ V. riparia ×  V. rupestris กบัลกูผสมกลุม่ V. berlandieri ×  V. rupestris ได้แก่ 
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5BB มีการเจริญเตบิโตปานกลาง มีระบบรากตืน้ สามารถทนดินดา่งได้ ไมท่นตอ่ความ
แห้งแล้ง ดนิเคม็ และต้านทานไส้เดือนฝอยได้ปานกลาง 

5C ทนตอ่ดนิปนูได้ดี ต้านทานตอ่ไส้เดือนและแมลงในดนิได้ 
SO4 ระบบรากตืน้ เป็นพนัธุ์ท่ีทนทัง้ดนิกรดและดนิดา่ง แตไ่มท่นตอ่สภาพแห้งแล้ง 

และต้านทานไส้เดือนฝอยและแมลงในดนิได้ดี 
8B ทนความแห้งแล้งได้ดีกว่า 5BB ต้านทานไส้เดือนฝอยได้ดี 

 
นอกจากลกูผสมทัง้ 3 กลุม่นีย้งัมีต้นตอท่ีเป็นพนัธุ์ดัง้เดมิและลกูผสมจากชนิดอ่ืนๆ ท่ียงัคง

มีอยูใ่นปัจจบุนั โดยเฉพาะในอเมริกาและออสเตรเลีย ดงันี ้ 
Ramsey เป็นพนัธุ์จาก V. champini เจริญเตบิโตได้ดี ทนสภาพแห้งแล้งและดนิเค็มได้ดี 

สามารถเจริญได้ในดนิเป็นกรดอ่อนและดนิดา่ง ต้านทานตอ่ไส้เดือนฝอยได้ดีมาก 
1613C เป็นลกูผสมระหวา่ง Solonis ×  Othello (V. longii ×  ((V. labrusca ×  V. riparia) 

×  V. vinifera) มีการเจริญเติบโตปานกลาง ต้านทานไส้เดือนฝอยได้ดี ไมท่นตอ่ดนิดา่ง นิยมใช้เป็น
ต้นตอในประเทศไทย (Galet, 1979) 
 
คุณสมบัตขิองต้นตอองุ่น 
 

1. ต้านทาน phylloxera ซึง่เป็นแมลงในดนิท่ีสร้างความเสียหายให้กบัแปลงองุ่นเป็น
อยา่งมากในยโุรปโดยเข้าไปท าลายราก พบการระบาดครัง้แรกในแคลิฟอเนียท าให้มีการศกึษา
และพฒันาพนัธุ์ต้นตอองุ่นเพ่ือต้านทานแมลงชนิดนี ้ องุ่นพนัธุ์พืน้เมืองของอเมริกนัสามารถ
ต้านทาน phylloxera ได้ดีได้แก่ V. riparia, V. berlandieri และ V. rupestris (Lider et al., 1995) 

 
2. ต้านทานไส้เดือนฝอย ซึง่เป็นปัญหาส าคญัในการปลกูองุ่นท าให้รากผิดปกตมีิลกัษณะ

เป็นปม ชนิดท่ีสามารถต้านทานไส้เดือนฝอยได้ ได้แก่ V. champini, V. cinerea และ V. longii 
(Mullins et al., 1992)  

 
3. ต้านทานโรค Pierce’s Disease ซึง่เป็นโรคท่ีเกิดจากเชือ้แบคทีเรียเข้าท าลายระบบท่อ

ล าเลียงขององุ่น พบทางตอนเหนือและตอนกลางของอเมริกาซึง่มีอากาศคอ่นข้างหนาว ซึง่ V. 
rupestris, V. berlandieri  V. aestivalis และ V. champini  เป็นชนิดท่ีต้านทานตอ่โรคชนิดนีไ้ด้ 
(Pearson and Goheen, 1988) 
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4. ต้านทานโรค Crown Gall (โรคโคนต้นเป็นปม) ในองุ่นเกิดจากเชือ้ Agrobacterium 
tumefacienes ซึง่เป็นแบคทีเรียท่ีอยูใ่นดนิ เป็นปัญหาส าคญัในการปลกูองุ่น จากการทดลอง
พบวา่ ต้นตอองุ่นพนัธุ์ 5BB สามารถต้านทานตอ่โรคชนิดนีไ้ด้ (Goodman et al., 1993) และมี
การศกึษาตอ่ไปพบวา่ V. riparia มีคณุสมบตัต้ิานทานตอ่โรค Crown Gall ได้ดี (Sule and Burr, 
1998) นอกจากนีต้้นตอองุ่นบางพนัธุ์ก็สามารถต้านทานตอ่โรคอ่ืน ๆ ได้อีกด้วย 

 
5. ทนตอ่สภาพดนิดา่ง ซึง่เป็นดนิท่ีมีระดบั pH สงู เป็นสาเหตท่ีุท าให้องุ่นแสดงอาการ

ใบเหลือง (chlorosis) เน่ืองจากในสภาพดินดงักลา่วท าให้ธาตเุหล็กเคล่ือนท่ีสูใ่บได้น้อย 
Bavaresco et al. (1993) รายงานวา่ ต้นตอมีผลตอ่การแสดงอาการใบเหลืองขององุ่น โดยพบว่า
การปลกูองุ่นพนัธุ์ Pinot Blanc ในดนิดา่งจะแสดงอาการใบเหลือง  และพบวา่ต้นตอองุ่นพนัธุ์ 
140Ru ซึง่เป็นพนัธุ์ท่ีทนตอ่ดนิดา่งจะไมแ่สดงอาการใบเหลืองของการขาดธาตเุหล็กเม่ือปลกูให้
เจริญเตบิโตในดนิดา่ง ในขณะท่ีต้นตอองุ่นพนัธุ์ 101-14 จะแสดงอาการใบเหลือง ดงันัน้ต้นตอจงึ
สามารถชว่ยแก้ปัญหาอาการใบเหลืองจากการขาดธาตเุหล็กได้โดยรากของต้นตอสามารถดดูธาตุ
เหล็กจากดนิขึน้ไปใช้ได้สงูขึน้ 

 
 Bavaresco and Lovisolo (2000) รายงานว่าอาการใบเหลืองจากการขาดธาตเุหล็ก
ขององุ่นพนัธุ์ Pinot Blanc ลดลงเม่ือติดตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ SO4 และ 3309C ถึงแม้จะมีความ
แตกตา่งในเร่ืองของระบบทอ่ล าเลียงน า้ระหวา่งการใช้ต้นตอกบัการไมใ่ช้ต้นตอ ยกตวัอยา่งเชน่ 
ต้นตอองุ่นพนัธุ์ SO4 สง่ผลให้องุ่นพนัธุ์ Pinot Blanc มีอตัราการเจริญของยอด และปริมาณ
คลอโรฟิลล์ในใบสงูท่ีสดุ ส าหรับชนิดของต้นตอท่ีมีรายงานวา่สามารถทนและเจริญได้ดีในดนิดา่ง
ได้แก่ V. berlandieri, V. cinerea. สายพนัธุ์ท่ีทนดนิดา่งได้แก่ 41B, 333EM และ Fercal (Kocsis 
et al., 1998) นอกจากนี ้Howell (1987) รายงานว่า V. berlandieri ×  V. vinifera สามารถทนตอ่
ดนิท่ีมี active lime สงูถึง 40 เปอร์เซ็นต์ได้ 

 
6. ทนตอ่สภาพดนิกรด ถึงแม้องุ่นจะสามารถเจริญได้ในดินท่ีมีคา่ pH อยูใ่นชว่งกว้าง 

(4.5-6.5) แตถ้่าดนิท่ีเป็นกรดจดัมากก็เป็นปัญหาเชน่กนั Himelrick (1991) รายงานวา่ชนิดหรือ
พนัธุ์ขององุ่นมีการตอบสนองแตกตา่งกนัในดนิท่ีมีค่า pH ต ่า  สว่นใหญ่ชนิดท่ีสามารถทนตอ่ดนิท่ี
เป็นกรดจดัได้ดีคือ V. labrusca สายพนัธุ์ Concord, Catawba และต้นตอองุ่นพนัธุ์ SO4 และ 
3309C ลกูผสมพนัธุ์ Seyval ส าหรับ V. vinifera พนัธุ์ White Riesling และ Chardonnay ก็
สามารถทนดนิกรดได้ ส าหรับต้นตอท่ีนิยมใช้คือ SO4 และ 3309C  
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7. ทนตอ่สภาพดนิเคม็ V. champini เป็นองุ่นชนิดท่ีสามารถทนเคม็ได้ (Leon et al., 
1969) การเจริญเตบิโตขององุ่นท าไวน์พนัธุ์ Shiraz ท่ีติดตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ Ramsey, 1103P 
และ 140Ru ในสภาพดนิเคม็ ท าให้สามารถผลิตไวน์ได้คณุภาพดีกวา่การปลกูโดยไมใ่ช้ต้นตอ 
(Walker et al., 2000) นอกจากนีมี้รายงานวา่ภายใต้สภาพดนิเคม็ในแอฟริกาใต้ ต้นตอท่ีแนะน า
ให้ใช้คือองุ่นพนัธุ์ 101-14 Mgt. และ 143-B Mgt. ซึง่สามารถทนดนิเคม็ได้ดี (Southey, 1992) 
และในสภาพดนิเคม็ต้นตอ แตล่ะพนัธุ์จะมีผลตอ่การกระจายตวัของรากแตกตา่งกันไป (Southey 
and Jooste, 1992) 

 
8. ทนตอ่สภาพดนิท่ีมีสภาพแห้งแล้ง ต้นตอลกูผสมท่ีได้จาก V. berlandieri x V. 

rupestris เป็นพนัธุ์ท่ีสามารถทนตอ่สภาพดนิท่ีแห้งแล้งได้ (Ezzahouani and Williams, 1995) 
อยา่งไรก็ตาม Carbonneau (1985) รายงานวา่ พนัธุ์ต้นตอท่ีทนตอ่สภาพแห้งแล้งจะมี
ความจ าเพาะในแตล่ะพืน้ท่ี ดงันัน้จงึต้องมีการศกึษาเพ่ือคดัเลือกให้เหมาะสมในแตล่ะพืน้ท่ี 

 
9. ทนตอ่สภาพดนิท่ีมีน า้ทว่มขงั ในการเลือกพืน้ท่ีเพ่ือปลกูองุ่นนัน้ควรค านงึถึงการระบาย

น า้ของดินเป็นสิ่งส าคญั Pongraz (1983) รายงานวา่ V. cinerea สามารถทนน า้ทว่มได้ และ
การศกึษาของ Striegler and Howell (1991) พบว่าต้นตอองุ่นพนัธุ์ St. George, Seyval, 
Riparia, 5BB และ Cynthiana ก็มีคณุสมบตัิทนดินแฉะได้ 
 
ความสัมพันธ์ของต้นตอองุ่นพันธ์ุดีกับต้นตอ 

 
การติดตาต้นองุ่นพนัธุ์ดีบนต้นตอ ถือเป็นการเปล่ียนระบบรากโดยตรง ซึง่รากจะมีการ

พฒันาทัง้ลกัษณะภายในและลกัษณะภายนอก และรูปแบบการแพร่กระจาย ซึง่จะแตกตา่งกนั
ระหวา่งต้นตอแตล่ะพนัธุ์ การเปล่ียนระบบรากจะมีผลโดยตรงตอ่การดดูซบัน า้ และธาตอุาหาร ซึง่
สดุท้ายจะสง่ผลตอ่การเจริญเตบิโตและการปรับเปล่ียนทางด้านสรีรวิทยาของต้นองุ่นพนัธุ์ดี 
(Richards, 1983) ดงันัน้ต้นตอแตล่ะพนัธุ์จะมีอิทธิพลตอ่ต้นองุ่นพนัธุ์ดีแตกตา่งกนัไปเชน่ อิทธิพล
ของต้นตอองุ่นตอ่ความแข็งแรงของต้นองุ่นพนัธุ์ดี ความเข้ากนัได้ของต้นตอองุ่นกบัต้นองุ่นพนัธุ์ดี 
และอิทธิพลของต้นตอองุ่นตอ่ผลผลิตและคณุภาพผลของต้นองุ่นพนัธุ์ดี เป็นต้น (Howell, 1987) 
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อิทธิพลของต้นตอองุ่นต่อสรีรวิทยาของต้นองุ่นพันธ์ุดี 
 

ต้นตอมีผลตอ่การสงัเคราะห์แสงและน า้หนกัแห้งของต้นองุ่นพนัธุ์ดี ซึง่สง่ผลตอ่การเจริญ
เตบิ โตทางด้านก่ิงใบและผลผลิต การทดลองติดตาองุ่นพนัธุ์ Riesling บนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 5BB 
พบวา่มีอตัราการสงัเคราะห์แสงสงูกวา่การไมใ่ช้ต้นตอ (Düring, 1994) Bica et al. (2000) 
รายงานวา่ต้นตอมีผลตอ่พืน้ท่ีใบ ปริมาณคลอโรฟิลล์ การท างานของปากใบ และปริมาณผลผลิต 
โดยทดลองใช้องุ่นพนัธุ์ Chardonnay ตดิตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ SO4 พบวา่การสงัเคราะห์แสง 
ปริมาณผลผลิต และปริมาณคลอโรฟิลล์ ต ่ากวา่ท่ีติดตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 1103P 

 
อิทธิพลของต้นตอองุ่นตอ่การเปล่ียนแปลงระยะการเจริญเตบิโต คือต้นตอมีผลตอ่การ

แตกตาขององุ่น จากรายงานของ Prakash and Reddy (1990) ต้นตอแตล่ะพนัธุ์เชน่ St.George, 
Gulabi, Teleki 5C, 1616C, 1613C และ Dog Ridge สง่ผลให้ต้นองุ่นพนัธุ์ดีมีระยะเวลาในการ
แตกตาตา่งกนั ส าหรับระยะเวลาการให้ผล และการสกุของผล ต้นตอก็มีอิทธิด้วยเชน่กนั จากการ
ทดลองตดิตาองุ่นพนัธุ์ Erbaluce บนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 101-14, 420A, Rupestris, 5BB และ SO4 
Novello et. al. (1996) พบวา่ต้นตอองุ่นพนัธุ์ 420A สง่ผลให้องุ่นออกผลเร็วท่ีสดุ และ Fardossi 
et al. (1995) รายงานวา่ ทดลองตดิตาองุ่นพนัธุ์ Gruner Veltiner บนต้นตอ 10 พนัธุ์ พบวา่ ต้นตอ
องุ่นพนัธุ์ 1103P และ Riparia Sirbu สง่ผลให้องุ่นสกุเร็วกวา่การใช้ต้นตอองุ่นพนัธุ์อ่ืนๆ อีก 8 พนัธุ์ 
 
อิทธิพลของต้นตอต่อการเจริญเตบิโตและผลผลิตของต้นองุ่นพันธ์ุดี 
 

ต้นตอองุ่นมีผลตอ่การเจริญเตบิโตและผลผลิตของต้นองุ่นพนัธุ์ดีท่ีติดตา ชว่ยเพิ่มความ
แข็งแรงของล าต้นและเพิ่มผลผลิต โดยต้นตอท่ีแข็งแรงจะท าให้ต้นองุ่นพนัธุ์ดีเจริญเตบิโตและ
ให้ผลผลิตอยา่งรวดเร็ว ส าหรับพนัธุ์ต้นตอท่ีไมแ่ข็งแรงสง่ผลให้ต้นองุ่นพนัธุ์ดีเจริญได้น้อยแตเ่ป็น
ผลดีตอ่คณุภาพของผล (Howell, 1987) Hedberg (1980) รายงานวา่การติดตาต้นองุ่นพนัธุ์ดี 12 
พนัธุ์ บนต้นตอ 14 พนัธุ์ พบวา่ผลผลิตของต้นองุ่นพนัธุ์ดีทกุพนัธุ์สงูกวา่การปลกูโดยไมใ่ช้ต้นตอ  

 
อิทธิพลของต้นตอตอ่การเจริญเตบิโตและผลผลิตของต้นพนัธุ์ดี จะมีความจ าเพาะกนั

ระหวา่งต้นพนัธุ์ดีกบัต้นตอเชน่ ต้นตอองุ่นพนัธุ์ A× R No.1 สง่ผลให้ต้นพนัธุ์ Cabernet 
Sauvignon และ Chardonnay มีผลผลิตดีท่ีสดุ ในขณะท่ีต้นตอองุ่นพนัธุ์ 1202C สง่ผลตอ่การ
เจริญเตบิโตทางด้านก่ิงใบดีท่ีสดุ (Foott et al., 1989) ในการทดลองของ Fardossi et al. (1995) 
พบวา่ต้นองุ่นพนัธุ์ดี Gruner Veltliner เจริญเตบิโตช้าเม่ือติดตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 5C และพนัธุ์ 
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Fercal แตจ่ะเจริญได้เร็วขึน้เม่ือติดตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 1103P, 725P และ 125AA และผลสกุ
เร็วกวา่ปกตเิม่ือตดิตาบนพนัธุ์ 1103P, G1 และ Ripria Sirbu. Colldecarrera et al. (1997) 
รายงานวา่ต้นตอองุ่นพนัธุ์ 110R และ 140Ru สง่ผลให้ต้นองุ่นพนัธุ์ดีเจริญเติบโตดีและให้ผลผลิต
สงู ในขณะท่ีพนัธุ์ SO4 สง่ผลให้ต้นองุ่นพนัธุ์ดีเจริญเติบโตดีเพียงอยา่งเดียว Ezzahouani and 
Larry (1997) พบวา่ต้นองุ่นพนัธุ์ดี Italia เจริญเติบโตได้ดีและให้ผลผลิตสงูเม่ือติดตาบนต้นตอองุ่น
พนัธุ์ 101-14  

 
อยา่งไรก็ตามมีรายงานท่ีแตกตา่งกนัคือ การปลกูองุ่นในบางพืน้ท่ี พบว่าต้นตอไมมี่

อิทธิพลตอ่การเจริญเตบิโตและผลผลิตของต้นองุ่นพนัธุ์ดี โดยมีการทดลองตดิตาต้นองุ่นพนัธุ์ดี 
Chardonnay บนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 5C, 5BB, G13, 8B, SO4, 1130P และ 41B พบวา่ไมมี่ความ
แตกตา่งของผลผลิตเม่ือเปรียบเทียบกบัการปลกูโดยไมใ่ช้ต้นตอ (Boselli et al., 1992) นอกจากนี ้
ขนาดล าต้นขององุ่นพนัธุ์ Chardonnay มีขนาดเล็กลงเม่ือติดตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 5BB และ 
1130P (Ferroni and Scalabrelli, 1995) และจากการรายงานของ Reynolds and Wardle 
(2001) กลา่วว่าต้นตอไมไ่ด้มีอิทธิพลตอ่ผลผลิต และต้นตอไมจ่ าเป็นส าหรับการปลกูองุ่นทาง
ตะวนัออกเฉียงเหนือของประเทศสหรัฐอเมริกาซึง่มีสภาพพืน้ท่ีแห้งแล้ง 

 
อิทธิพลของต้นตอต่อคุณภาพของผลองุ่น 

 
เน่ืองจากคณุภาพของผลองุ่นมีผลตอ่คณุภาพของไวน์ กลา่วคือ สว่นประกอบตา่งๆของ

ผล เชน่ ความหวาน ปริมาณกรด คา่ pH ปริมาณ anthocyanins และสว่นประกอบอ่ืนๆ ล้วนเป็น
ปัจจยัท่ีสง่ผลตอ่คณุภาพของไวน์ทัง้สิน้ ซึง่ต้นตอจะมีผลตอ่ปริมาณสว่นประกอบดงักลา่วของผล
ด้วย (Jackson and Lombard, 1993) 

 
Hale and Brien (1978) พบว่าอิทธิพลของต้นตอองุ่นพนัธุ์ Ramsey สง่ผลตอ่

สว่นประกอบหรือคณุภาพของผลและคณุภาพไวน์ขององุ่นพนัธุ์ Shiraz โดยท าให้ความหวานของ
ผลลดลง ผลมีสีเข้มขึน้ ปริมาณกรดสงูขึน้ คา่ pH สงูขึน้ และสีของไวน์ท่ีได้จะมีสีเข้มกวา่ไวน์ท่ีได้
การปลกูโดยไมใ่ช้ต้นตอ นอกจากนี ้Cirami et al. (1984) พบวา่องุ่นท่ีได้จากการปลกูโดยไมใ่ช้ต้น
ตอมีคา่ pH และสีของไวน์ท่ีได้ต ่ากวา่ต้นท่ีตดิตาบนต้นตอ และ Walker et al. (2000) รายงานว่า 
ไวน์ท่ีได้จากองุ่นพนัธุ์ Shiraz ท่ีตดิตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ Ramsey, 1103P, 140Ru และ 101-14 มี
คา่ pH สงู และมีสีของไวน์เข้มกวา่การปลกูโดยไมใ่ช้ต้นตอ  
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คณุภาพผลและไวน์ขององุ่นพนัธุ์ Cabernet Sauvignon และ Chardonnay ท่ีติดตาบน
ต้นตอ มีปริมาณกรดทาทาริกน้อยและมีกรดมาลิกมากกวา่การปลกูโดยไมใ่ช้ต้นตอ (Walker et 
al., 1998) อีกทัง้ Boselli et al. (1992) ได้ทดลองตดิตาองุ่นพนัธุ์ Chardonney บนต้นตอ 7 พนัธุ์ 
พบวา่ต้นตอองุ่นพนัธุ์ SO4 และ 5BB ให้ผลองุ่นท่ีมีคา่ pH สงูท่ีสดุ ในขณะท่ีพนัธุ์ 1130P และ 5C 
มีคา่ pH ต ่าท่ีสดุ 

 
ส าหรับคณุภาพผลและไวน์ขององุ่นพนัธุ์อ่ืนๆ จากการทดลองของ Kubota et al. (1993) 

ตดิตาองุ่นพนัธุ์ Fujiminori บนต้นตอ 7 พนัธุ์ พบปริมาณ anthocyanin ท่ีเปลือกพบว่าสงูท่ีสดุจาก
การติดตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 3306C และจากรายงานของ Kaserer et al. (1997) พบวา่ผลของ
ต้นตอองุ่นพนัธุ์ 5C, 5BB, SO4, Fercal, 33EM และ 140Ru ตอ่ต้นองุ่นพนัธุ์ดี Gruener Veltiner 
พบวา่ความเข้มข้นของน า้ตาล ปริมาณกรด อตัราส่วนระหวา่งกรดมาลิกและทาทาริก และ
คณุภาพไวน์ ทัง้หมดล้วนเป็นอิทธิพลของต้นตอทัง้สิน้ 

 
หนิปูน 

 
หินปนูเป็นหินท่ีมีสีและเนือ้หินแตกตา่งกนัมาก แตส่ว่นประกอบท่ีส าคญัของหินปนูคือ แร่

แคลไซต์ สิ่งเจือปนในหินปนูซึง่เป็นตวัการส าคญัในการท าให้หินปนูแตกตา่งกนัมาก มกัจะเป็น
พวกซิลิกา เหล็ก และพวกแร่ดนิเหนียวก็ได้ ดนิท่ีเกิดจากหินปนูจงึขึน้อยู่กบัสิ่งเจือปนท าให้มีความ
แตกตา่งกนัได้มาก แตต่ามปกติอิทธิพลของหินปนูหรือคาร์บอเนตเม่ือสลายตวัแล้วมกัจะให้ดนิท่ีมี
ความอดุมสมบรูณ์สงู โดยมีปฏิกิริยาเป็นดา่งและมกัเป็นดนิร่วนเหนียวถึงดนิเหนียว หินปนูใน
ประเทศไทยมีอยูม่ากพอประมาณในแถบจงัหวดัสระบรีุ ลพบรีุ และกาญจนบรีุ ฯลฯ สว่นมากมีสี
ด าหรือสีเทาด า (คณาจารย์ภาควิชาปฐพีวิทยา, 2548) 

 
ดนิด่าง 

 
ดนิดา่ง คือ ดนิท่ีมีระดบั pH สงูเกินกวา่ 7 เกิดจากวตัถตุ้นก าเนิดดนิท่ีเป็นดา่ง เชน่ หินปนู 

ดนิประเภทนีจ้ะมีเบสิกแคตไอออนแลกเปล่ียนได้สงู การปลกูพืชในดนิประเภทนีอ้าจมีปัญหา
เก่ียวข้องกบัความเป็นประโยชน์ท่ีน้อยมากของธาตฟุอสฟอรัส (P) อีกทัง้ความเป็นประโยชน์ และ
การละลายของจลุธาตบุางชนิดจะมีน้อยมาก เชน่ เหล็ก (Fe) สงักะสี (Zn) ทองแดง (Cu) และ
แมงกานีส (Mn) โดยเฉพาะอยา่งยิ่งการละลายธาตขุองเหล็กจะลดลงถึง 103 เทา่ตอ่หนึง่หนว่ย pH 
ท่ีเพิ่มขึน้ (คณาจารย์ภาควิชาปฐพีวิทยา, 2548) นอกจากการละลายได้น้อยในดนิดา่งแล้ว 
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เหล็กในสารละลายดนิ (Fe2+ และ Fe3+) มกัจะเกิดการตกตะกอนในรูปของเหล็กออกไซด์เชน่ 
Fe2O3 อนัเน่ืองมาจากอิทธิพลของแคลเซียมคาร์บอเนต ซึง่มีมากในดนิเนือ้ปนู (Calcareous soil) 
(Loeppert and Hossner, 1984) ดนิประเภทนีมี้ความสมบรูณ์พอประมาณ ในประเทศไทยมีดิน
เนือ้ปนูประมาณ 800,000 ไร่ ได้แก่ ชดุดนิลพบรีุ ชดุดินตาคลี ชดุดินบ้านหม่ี ชดุดนิโคกกระเทียม 
ชดุดนิชยับาดาล ชดุดนิสบปราบ ชดุดนิล านารายณ์ ชดุดนิหินซ้อน และชดุดนิบรีุรัมย์ เป็นต้น 
(คณาจารย์ภาควิชาปฐพีวิทยา, 2548) 

 
การเจริญเตบิโตของพืชกับระดับ pH ของดนิ 

 
คา่ pH เป็นตวัเลขท่ีบง่บอกถึงระดบัความเป็นกรด-ดา่งของดนิ มีความส าคญัเป็นอยา่ง

มากตอ่การเจริญเตบิโตของพืช อิทธิพลของดนิท่ีเป็นกรดซึง่มีผลตอ่การเจริญเตบิโตของพืชนัน้มิใช่
เน่ืองจากความเข้มข้นของ H+ ในสารละลายดนิโดยตรง แตเ่ม่ือดินเป็นกรดหรือดา่งสมบตัขิองดนิ
ทางเคมีและชีวภาพจะถกูเปล่ียนแปลงไปในทางท่ีไมเ่หมาะตอ่การเจริญเตบิโตของพืชมากกวา่ 
ดงันัน้ความเป็นกรดดา่งของดนิจงึมีอิทธิพลในการควบคมุการเจริญของพืชในทางอ้อมมากกวา่
ทางตรง ดนิท่ีเป็นกรดหรือดา่งเกินไป จะไมเ่หมาะสมตอ่การปลกูพืช เพราะในสภาพเชน่นีจ้ะยบัยัง้
ให้ธาตอุาหารพืชบางธาตไุม่ละลายน า้ พืชดดูไปใช้ไมไ่ด้ ท าให้เกิดการขาดธาตอุาหารทัง้ๆ ท่ีมีธาตุ
อาหารนัน้อยูใ่นดนิ และในทางตรงกนัข้ามกลบัมีผลท าให้ธาตอุาหารบางธาตลุะลายออกมามาก
จนเกิดเป็นพิษตอ่พืชได้ พืชแตล่ะชนิดอาจเจริญเตบิโตได้ดีในดินท่ีมีระดบั pH ท่ีแตกตา่งกนั แตพื่ช
โดยทัว่ไปเจริญเตบิโตได้ดีในสภาพท่ีดนิเป็นกรดออ่นๆ มีคา่ pH ของดินประมาณ 6.0-7.0 เพราะ
ในสภาพเชน่นีธ้าตอุาหารตา่งๆ ในดนิละลายหรือถกูปลดปล่อยออกมาอย่างเหมาะสมตามท่ีพืช
ต้องการ (คณาจารย์ภาควิชาปฐพีวิทยา, 2548) 
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อุปกรณ์และวิธีการ 
 

อุปกรณ์ 
 

1. ต้นตอองุ่นจ านวน 9 พนัธุ์ ประกอบด้วยพนัธุ์ 110R, 140Ru, 1103P, 5BB, 5C, 8B, 
SO4, Ramsey และ 1613C  

 
2. ตาองุ่นพนัธุ์ดีท่ีใช้ท าไวน์ขาว คือ องุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc และตาองุ่นพนัธุ์ดีท่ีใช้ท า

ไวน์แดง คือ องุ่นพนัธุ์ Shiraz  
 
3. เคร่ืองมือ อปุกรณ์และสารเคมีส าหรับเตรียมต้นพนัธุ์องุ่น 
 
4. เคร่ืองมือและอปุกรณ์ส าหรับเตรียมแปลงปลกูองุ่น ปลกูองุ่นลงแปลง ท าระบบน า้หยด 

และท าหลงัคาพลาสตกิ 
 
5. เคร่ืองมือและอปุกรณ์ส าหรับเก็บตวัอย่างดนิ และวดัคา่ pH ของดิน 
 
6. เคร่ืองมือและอปุกรณ์ส าหรับวดัเส้นรอบวงของต้นตอและต้นองุ่นพนัธุ์ดี ขนาดของใบ 

ความยาวของก่ิง ขนาดและน า้หนกัของผล ขนาดและน า้หนกัของชอ่ผล และวิเคราะห์ปริมาณ
คลอโรฟิลล์ในใบ 

 
7. Atomic Absorption Spectrophotometer อปุกรณ์และสารเคมีส าหรับวิเคราะห์

ปริมาณธาตเุหล็ก (Fe) สงักะสี (Zn) ทองแดง (Cu) และแมงกานีส (Mn) ในก้านใบองุ่น 
 
8. เคร่ืองมือ อปุกรณ์และสารเคมีส าหรับหาคา่ pH ปริมาณ Total Soluble Solids (TSS) 

ปริมาณ Titratable Acidity (TA) อตัราส่วนระหว่าง TSS/TA ในน า้องุ่นและวิเคราะห์ปริมาณแอน
โทไซยานินในผิวผลองุ่น  

 
9. เคร่ืองมือ อปุกรณ์และสารเคมีส าหรับผลิตไวน์และชิมไวน์ 
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วิธีการ 
 

การวางแผนการทดลอง 

 
ท าการปลกูทดสอบองุ่นท าไวน์ขาวพนัธุ์ Chenin Blanc และองุ่นท าไวน์แดงพนัธุ์ Shiraz 

โดยใช้ก่ิงปักช าขององุ่นทัง้ 2 พนัธุ์ และติดตาองุ่นทัง้ 2 พนัธุ์บนต้นตอจ านวน 9 พนัธุ์ คือพนัธุ์ 
110R, 140Ru, 1103P, 5BB, 5C, 8B, SO4, Ramsey และ 1613C วางแผนการทดลองแบบ 
Randomized Complete Block Design ประกอบไปด้วยสิ่งทดลอง 10 สิ่งทดลองสิ่งทดลองละ 3 
ซ า้ แตล่ะซ า้ใช้ 4 ต้น แบง่การทดลองได้ดงัตอ่ไปนี ้
 

การทดลองท่ี 1  การตอบสนองขององุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc บนต้นตอองุ่นพนัธุ์ตา่งๆ 
ปลกูในดนิดา่งท่ีเกิดจากหินปนู ได้แก่ 

 
Treatment 1  ก่ิงปักช าองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc (Control)  
Treatment 2  ตาองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ท่ีตดิบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 110R 
Treatment 3  ตาองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ท่ีตดิบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 140Ru 
Treatment 4  ตาองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ท่ีตดิบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 1103P 
Treatment 5  ตาองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ท่ีตดิบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 5BB 
Treatment 6  ตาองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ท่ีตดิบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 5C 
Treatment 7  ตาองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ท่ีตดิบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 8B 
Treatment 8  ตาองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ท่ีตดิบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ SO4 
Treatment 9  ตาองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ท่ีตดิบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ Ramsey 
Treatment 10  ตาองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ท่ีตดิบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 1613C 

 
การทดลองท่ี 2  การตอบสนองขององุ่นพนัธุ์ Shiraz บนต้นตอองุ่นพนัธุ์ตา่งๆ ปลกูในดิน

ดา่งท่ีเกิดจากหินปนู ได้แก่ 
 
Treatment 1  ก่ิงปักช าองุ่นพนัธุ์ Shiraz (Control)  
Treatment 2  ตาองุ่นพนัธุ์ Shiraz ท่ีติดบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 110R 
Treatment 3  ตาองุ่นพนัธุ์ Shiraz ท่ีติดบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 140Ru 
Treatment 4  ตาองุ่นพนัธุ์ Shiraz ท่ีติดบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 1103P 
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Treatment 5  ตาองุ่นพนัธุ์ Shiraz ท่ีติดบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 5BB 
Treatment 6  ตาองุ่นพนัธุ์ Shiraz ท่ีติดบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 5C 
Treatment 7  ตาองุ่นพนัธุ์ Shiraz ท่ีติดบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 8B 
Treatment 8  ตาองุ่นพนัธุ์ Shiraz ท่ีติดบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ SO4 
Treatment 9  ตาองุ่นพนัธุ์ Shiraz ท่ีติดบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ Ramsey 
Treatment 10 ตาองุ่นพนัธุ์ Shiraz ท่ีตดิบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 1613C 

 
การเตรียมต้นพันธ์ุ (ภาพผนวกท่ี 3) 
 

1. เตรียมก่ิงขององุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc และ Shiraz พนัธุ์ละ 12 ก่ิง 
 
2. น าตาองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc และ Shiraz มาตดิตาแบบ Chip Budding บนต้นตอ

องุ่นจ านวน 9 พนัธุ์ คือพนัธุ์ 110R, 140Ru, 1103P, 5BB, 5C, 8B, SO4, Ramsey และ 1613C 
แตล่ะพนัธุ์ใช้พนัธุ์ละ 12 ก่ิง 

 
3. น าต้นองุ่นพนัธุ์ดีจากข้อ 1 และ 2 มาจุม่ IBA (Indole-3-butyric acid) ความเข้มข้น 

5,000 mg kg-1 แล้วปักช าในทรายผสมถ่านแกลบในอตัราสว่น 1:1 
 
4. รดน า้ทกุเช้า-เย็น เป็นเวลาประมาณ 45 วนั ก่ิงช าออกรากแล้วจงึน าไปปลกูลงแปลง 

 
การเตรียมแปลง และการปลูกองุ่นลงแปลง (ภาพผนวกท่ี 4) 
 

1. เตรียมแปลงปลกูองุ่นโดยปลกูองุ่นให้มีระยะห่างระหวา่งต้น 1.5 เมตร ระยะหา่ง
ระหวา่งแถว 4 เมตร (ขดุหลมุขนาด 50x50x50 เซนตเิมตร (กว้าง× ยาว× ลกึ) แล้วใส่ปุ๋ ยคอกรอง
ก้นหลมุๆ ละ 3 กิโลกรัม โดยให้ 1 แถว (1 ซ า้) ท าการทดลอง 3 ซ า้ แตล่ะซ า้ประกอบไปด้วย 10 
สิ่งทดลอง แตล่ะสิ่งทดลองมี 4 ต้น รวมเป็น 120 ต้นส าหรับการทดลองท่ี 1 สว่นในการทดลองท่ี 2 
เตรียมแปลงปลกูองุ่นเชน่เดียวดบัการทดลองท่ี 1 
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2. น าต้นพนัธุ์องุ่นท่ีอายปุระมาณ 45 วนั มาปลกูลงแปลงท่ีเตรียมไว้ (วนัท่ี 18 ธนัวาคม 
2551) โดยเด็ดตาข้างท่ีแตกออกให้หมดเหลือไว้เพียง 1 ยอดเทา่นัน้ เม่ือปลกูเสร็จคลมุโคนต้นด้วย
ฟางแห้งเพ่ือรักษาความชุม่ชืน้  
 

3. ปักหลกัด้วยไม้รวกเพ่ือเป็นหลกัยดึให้ต้นองุ่น 
 

4. ท าค้างรูปตวั T สงูจากระดบัผิวดนิ 1.5 เมตร และความกว้างของค้าง 2 เมตร ใช้ลวด
ขงึ 7 เส้น ซึง่แตกตา่งจากการปลกูองุ่นท าไวน์โดยทัว่ไป 

 
5. มงุหลงัคาพลาสตกิโดยใช้พลาสตกิหนา 150 ไมครอนเพ่ือป้องกนัน า้ฝนอนัก่อให้เกิด

โรค และประหยดัการใช้สารเคมี  
 

การปฎิบัตดิูแลรักษา 
 

1. ให้น า้โดยใช้ระบบน า้หยด (drip irrigation) 
 
2. ให้ปุ๋ ยเคมีสตูร 15-15-15 ร่วมกบั 21-0-0 ทกุๆ 10 วนั ตัง้แตว่นัท่ี 23 มกราคม 2552-

วนัท่ี 14 สิงหาคม 2552 และตัง้แตว่นัท่ี 12 พฤศจิกายน 2552-วนัท่ี18 มกราคม 2553 ให้ปุ๋ ยเคมี
สตูร 8-24-24 ทกุๆ 10 วนัตัง้แตว่นัท่ี 31 สิงหาคม 2552-วนัท่ี 16 ตลุาคม 2552 ครัง้ละ 10 กรัมตอ่
ต้น โดยไมมี่การให้ปุ๋ ยท่ีมีจลุธาตเุลย 

 
3. ตดัแตง่ก่ิงหลงัจากปลกูองุ่น 11 เดือน (วนัท่ี 2 และ 3 พฤศจิกายน 2552 ส าหรับองุ่น

พนัธุ์ Chenin Blanc และ Shiraz ตามล าดบั) โดยตดัแตง่ก่ิงให้เหลือ 5-7 ตา 
  

4. ฉีดยาป้องกนัก าจดัโรคแมลงตามความเหมาะสม และหลีกเล่ียงยาท่ีมีจลุธาตเุป็น
สว่นประกอบ 

 
การวิเคราะห์คุณสมบัตขิองดนิ 
 

ใช้กระบอกเก็บตวัอยา่งดนิเก็บตวัอยา่งดนิในชว่งก่อนปลกูองุ่น และชว่งเก็บผลองุ่นของ
แปลงองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc และ Shiraz เพ่ือสง่ไปวิเคราะห์หาสมบตัิทางเคมี และทางกายภาพ
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ของดนิ ท่ีโครงการพฒันาวิชาการดนิ ปุ๋ ยและสิ่งแวดล้อม ภาควิชาปฐพีวิทยา คณะเกษตร 
มหาวทิยาลยัเกษตรศาสตร์ ซึง่มีลกัษณะทางกายภาพ และทางเคมีของดนิดงัตารางผนวกท่ี 1 
และ 2 
 
 
แนวทางการศึกษา 
 

1. การเจริญเติบโต 
 

1.1 วดัเส้นผา่ศนูย์กลางของต้นองุ่นพนัธุ์ดีท่ีระดบัเหนือจากจดุติดตา 5 เซนตเิมตร 
และวดัเส้นผา่ศนูย์กลางของต้นตอท่ีระดบัต ่าจากจดุติดตา 5 เซนตเิมตร ท่ีระยะตดัแตง่ (หลงัปลกู 
11 เดือน) 

 
1.2 ชัง่น า้หนกัสดของก่ิงท่ีถกูตดัแตง่ (หลงัปลกู 11 เดือน) 

 
1.3 ระยะเก็บเก่ียว วดัความยาวก่ิงและนบัจ านวนใบ/ก่ิง โดยสุม่วดัต้นละ 2 ก่ิง 

 

1.4 ระยะเก็บเก่ียว วดัขนาดใบ สุม่วดัใบท่ีเจริญเติบโตเตม็ท่ีต้นละ 3 ใบ โดยวดัสว่นท่ี
กว้างท่ีสดุและยาวท่ีสดุของใบมาค านวณพืน้ท่ีใบ โดยใช้สตูรของ Galet (1979) มีหน่วยเป็นตาราง
เซนตเิมตร 
 

ขนาดใบ  =  ความยาวจากโคนใบถึงปลายใบ ×  ความยาวจากปลายใบทัง้สองข้าง 

 

1.5 ระยะเก็บเก่ียว วิเคราะห์หาปริมาณคลอโรฟิลล์ในใบโดยใช้เคร่ือง SPAD 502 วดั
ความเขียวใบโดยสุม่จาก 5 จดุ ของแผ่นใบ แล้วน าคา่ท่ีได้มาเฉล่ีย วิเคราะห์ใบท่ี 3 และ 4 นบัจาก
ยอด คา่ท่ีได้มีหนว่ยเป็น SPAD Unit ซึง่คา่ความเขียวใบท่ีอา่นได้มีความสมัพนัธ์โดยตรงกบั
ปริมาณคลอโรฟิลล์ด้วย จากนัน้น าไปค านวณหาปริมาณคลอโรฟิลล์ทัง้หมด (total chlorophyll) 
มีหนว่ยเป็น ไมโครกรัมตอ่ตารางเซนตเิมตร (µg cm-2) (Bavaresco, 1995) ตามสมการนี ้
 

ปริมาณคลอโรฟิลล์ทัง้หมด (µg cm-2)  =  -0.676 + 0.818 SPAD 
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2. วิเคราะห์ปริมาณธาตเุหล็ก (Fe) สงักะสี (Zn) ทองแดง (Cu) และแมงกานีส (Mn).ใน

ก้านใบองุ่น 
 

เก็บตวัอย่างพืช โดยเก็บก้านใบท่ีอยูต่รงข้ามกบัช่อดอกในระยะดอกบาน 100 เปอร์เซ็นต์
และผลเปล่ียนสี ใสใ่นถงุกระดาษแล้วเขียนป้ายก ากบัไว้ อบแห้งในตู้อบท่ีมีลมร้อนอณุหภมูิ 70 
องศาเซลเซียส นาน 3 วนั จากนัน้น าตวัอยา่งท่ีแห้งไปบดให้ละเอียดด้วยโกร่ง บรรจตุวัอยา่งท่ีบด
แล้วลงในถงุพลาสตกิแห้ง และสะอาด ปิดปากถงุให้สนิท เก็บไว้ใน desiccator เม่ือจะน าไป
วิเคราะห์ให้อบตวัอย่างอีกครัง้ท่ีอณุหภมูิ 70 องศาเซลเซียส เป็นเวลา 4 ชัว่โมง แล้วปลอ่ยให้เย็น
ใน desiccator เม่ือตวัอยา่งเย็นแล้วจงึน าไปวิเคราะห์ 

 
ยอ่ยสลายตวัอยา่งพืช โดยชัง่ตวัอย่างพืชท่ีแห้งสนิท 0.4 กรัม ใสล่งใน test tube ขนาด 

75 มิลลิลิตร เตมิกรดผสม conc. HNO3- conc. H2SO4- conc. HClO4 ในอตัราสว่น 5:1:2 
จ านวน 5 มิลลิเมตร แล้วน าไป digest บน digesting apparatus ภายใต้ fume hood โดยควบคมุ
อณุหภมูิของเคร่ือง digest ให้อยูใ่นชว่ง 180-200 องศาเซลเซียส ย่อยสลายตวัอยา่งพืชจนได้
สารละลายใส จงึยกลงทิง้ไว้ให้เย็น ปรับปริมาตรเป็น 50 มิลลิลิตร ด้วยน า้กลัน่ เขยา่สารละลายท่ี
ได้ให้ผสมกนั แล้วน าไปกรองด้วยกระดาษกรอง Whatman เบอร์ 1 ใสล่งในขวดพลาสตกิขนาด 
100 มิลลิลิตร เพ่ือน าไปวิเคราะห์หาปริมาณธาต ุFe, Zn, Cu และ Mn ตอ่ไป 

 
ใช้ Atomic Absorption Spectrophotometer ในการวิเคราะห์ปริมาณ Fe, Zn,Cu และ 

Mn ท่ีความยาวคล่ืน 392.0, 213.9, 249.2 และ 321.7 นาโนเมตรตามล าดบั วดัปริมาณของ
พลงังานแสงท่ีดดูกลืนโดยอะตอมของธาตอุาหารดงักลา่ว น าไปเปรียบเทียบกบักราฟมาตรฐาน
ของแตล่ะธาต ุจากนัน้น าคา่ท่ีได้ไปค านวณหาปริมาณธาตอุาหารในก้านใบองุ่น (ทศันีย์และคณะ, 
2537) ดงันี ้

 

ปริมาณ Fe ในตวัอยา่งพืช (mg kg-1)  =  
W

Vd)CbCs(   

 
Cs  =  ความเข้มข้นของธาตใุนสารละลายตวัอยา่งพืชจากกราฟมาตราฐาน (mg kg-1) 
Cb  =  ความเข้มข้นของธาตใุน blank จากกราฟมาตรฐาน (mg kg-1) 
Vd  =  ปริมาณสารละลายตวัอยา่งพืชท่ีได้จากการยอ่ยสลาย (มิลลิลิตร) 



 

20 

W  =  น า้หนกัตวัอย่างพืช (กรัม) 
หมายเหต ุ การค านวณปริมาณ Zn, Cu และ Mn ใช้สตูรเดียวกบัการค านวณปริมาณ Fe 
 
น าคา่ท่ีได้จากการค านวณมาเปรียบเทียบกบัช่วงความเพียงพอของปริมาณจลุธาตใุน

ก้านใบองุ่น (Dami et al., 2005) เพ่ือใช้ในการประเมินธาตอุาหารวา่อยูใ่นระดบัใด ดงันี ้
 

ธาตอุาหาร ขาดแคลน ต ่ากว่าปกติ ปกติ สงูกวา่ปกติ มากเกิน 
Fe (mg kg-1) 
Zn (mg kg-1) 
Cu (mg kg-1) 
Mn (mg kg-1) 

10-20 
0-15 
0-2 

10-24 

21-30 
16-29 

3-4 
25-30 

31-50 
30-50 
5-15 

31-150 

51-200 
51-80 
15-30 

150-700 

>200 
>80 
>31 
>700 

 
3. ปริมาณของผลผลิต 

 
3.1 นบัจ านวนชอ่ดอกตอ่ต้น 
 
3.2 วดัปริมาณของผลผลิต โดยชัง่ปริมาณผลผลิตหลงัจากเก็บผลผลิต (เม่ือวนัท่ี 2 

และ 8 มีนาคม 2553 ส าหรับองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc และ Shiraz ตามล าดบั) แล้วน ามาหา
คา่เฉล่ีย มีหนว่ยเป็นเซนตเิมตร 

 
3.3 หลงัจากเก็บผลผลิต วดัขนาดของชอ่ผลโดยน าชอ่องุ่นมาวดัความยาวของชอ่ผล 

ความกว้างของชอ่ผล ซ า้ละ 10 ชอ่ แล้วหาคา่เฉล่ียมีหนว่ยเป็นเซนตเิมตร และชัง่น า้หนกัของช่อ
ผลเฉล่ียมีหนว่ยเป็นกรัม 

 
3.4 หลงัจากเก็บผลผลิต วดัขนาดและน า้หนกัของผลโดยสุม่ผลของแตล่ะซ า้จ านวน

ชอ่ละ 10 ผล น ามาวดัความยาวและความกว้างของผล โดยใช้ vernier calipers แล้วหาคา่เฉล่ียมี
หนว่ยเป็นเซนตเิมตร และหาน า้หนกัของผลเฉล่ียมีหนว่ยเป็นกรัม 
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4. คณุภาพของผลผลิต 
 

4.1 วดัปริมาณ total soluble solids (TSS) โดยสุม่ผลของแตล่ะซ า้จ านวน 40 ผล 
น ามาคัน้น า้ วดัคา่เปอร์เซ็นต์ TSS โดยใช้ Hand Refractrometer แล้วหาคา่เฉล่ียมีหนว่ยวดัเป็น
เปอร์เซ็นต์ 

 
4.2 วดัปริมาณ tritratable acidity (TA) โดยน าน า้คัน้ท่ีเหลือจากการวดัเปอร์เซ็นต์ 

TSS มากรองด้วยส าลีเพ่ือหาเปอร์เซ็นต์ TA โดยการไตเตรท โดยใช้น า้คัน้องุ่น 10 มิลลิลิตรผสม
น า้กลัน่ 10 มิลลิลิตร ใช้ phenolphthalein 1 เปอร์เซ็นต์เป็น indicator ไตเตรทโดยใช้โซเดียม  
ไฮดรอกไซด์ (NaOH) 0.1 N ค านวณหาเปอร์เซ็นต์กรดจากสตูร 
 

เปอร์เซ็นต์ TA  =  (N.base) (ml.base) (meq.wt.Tartaric acid) ×  100 
                                    ปริมาณน า้คัน้ท่ีใช้ 
 
N.base  =  Normality ของสารละลาย NaOH มาตรฐานท่ีใช้ 
ml.base  =  ปริมาณของสารละลาย NaOH มาตรฐานท่ีใช้ในการไตเตรท 
meq.wt.Tartaric acid  =  0.075 (Tartaric acid เป็นกรดท่ีมีมากในองุ่นชว่งท่ีเก็บผล) 

 

4.3 อตัราสว่นเปอร์เซ็นต์ TSS ตอ่ เปอร์เซ็นต์ TA (TSS/TA) 
 
4.4 วดัคา่ pH ของน า้องุ่นโดยน าน า้คัน้ท่ีเหลือจากการวดัเปอร์เซ็นต์ TSS มาวดัคา่ 

pH โดยใช้ pH meter 
 

4.5 การวิเคราะห์หาปริมาณแอนโทไซยานินในผิวผล ส าหรับองุ่นพนัธุ์ Shiraz 
 

การสกดัและวิเคราะห์ปริมาณแอนโทไซยานินทัง้หมดโดยใช้ estimation of total 
anthocyanin method ซึง่เป็นวิธีการของ Ranganna (1977) โดยน าเปลือกผลหนกั 5 กรัม มาหัน่
เป็นชิน้เล็กๆ ใสล่งในขวดรูปชมพูท่ี่มีสารละลาย ethanolic ปริมาตร 25 มิลลิลิตร เก็บไว้ท่ี 4 องศา
เซลเซียส เป็นเวลา 24 ชัว่โมง แล้วน ามากรองด้วยกระดาษกรอง Whatman No. 1 ท าการปรับ
ปริมาตรให้ได้ 100 มิลลิลิตร ด้วยสารละลาย ethanolic จากนัน้น าสารละลายท่ีได้ไปวดัคา่การ
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ดดูกลืนแสงท่ี 535 นาโนเมตร ด้วยเคร่ือง spectrophotometer โดยใช้ ethanolic เป็นตวั
เปรียบเทียบ จากนัน้น าคา่การดดูกลืนแสงท่ีอา่นได้ไปค านวณหาปริมาณแอนโทไซยานินทัง้หมดมี
หนว่ยเป็นมิลลิกรัมตอ่ 100 กรัมน า้หนกัสด ตามสตูรดงันี ้
 

ปริมาณแอนโทไซยานินทัง้หมด  =  คา่การดดูกลืนแสงท่ี 535 nm ×  final volume ×  100 
                      Weight of sample ×  98.2 

 
คา่สมัประสิทธ์ิของแอนโทไซยานินชนิดตา่งๆ ท่ีสกดัในสารละลายสกดัท่ี 535 นาโนเมตร = 98.2 

 
5. ทดสอบคณุภาพของไวน์ 

 
น าผลองุ่นท่ีท าการทดลองมาท าไวน์ตามวิธีท่ีประยกุต์จาก Vine (1981) โดยปรับคา่

ความหวานด้วยน า้ตาลเป็น 25 องศาบริกซ์ มีการปรับคา่ความเป็นกรด-ดา่ง โดยองุ่นพนัธุ์ 
Chenin Blanc (ไวน์ขาว) ปรับคา่ความเป็นกรด-ดา่งให้ได้ 3.2 และองุ่นพนัธุ์ Shiraz (ไวน์แดง) 
ปรับคา่ความเป็นกรด-ดา่งให้ได้ 3.4 หมกัด้วยยีสต์ Saccharomyces cereviseae ให้คะแนนโดย
ผู้ เช่ียวชาญในการชิมไวน์จ านวน 3 คน โดยชว่งเช้าชิมไวน์ท่ีได้จากการทดลองท่ี 1 และชว่งบา่ยชิม
ไวน์ท่ีได้จากการทดลองท่ี 2 พิจารณาจากสี กลิ่น รสชาติ และความพงึพอใจ มีเกณฑ์การให้
คะแนนดงันี ้  

 
ระดบัความชอบ คะแนน 
มากท่ีสดุ 
มาก 
พอใช้ 
น้อย 
น้อยท่ีสดุ 

5 
4 
3 
2 
1 

 
6. เกณฑ์ท่ีใช้ในการคดัเลือกองุ่น 
 
เกณฑ์ท่ีใช้ในการคดัเลือกองุ่นพนัธุ์ต้นตอท่ีมีผลตอ่องุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc และ 

Shiraz ในการทดลองนีโ้ดยพิจารณาจากสิ่งตา่งๆ ตอ่ไปนี ้
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1.  ปริมาณผลผลิต 
2.  คณุภาพของไวน์ 

 
การวิเคราะห์ข้อมูล 
 

วิเคราะห์ข้อมลูด้วย Analysis of Variance (ANOVA) เปรีบเทียบคา่เฉล่ียด้วย Duncan’s 
news multiple range test (DMRT) 
 
สถานที่ท าการทดลอง 
 

1. แปลงองุ่นของสถานีวิจยักาญจนบรีุ สถาบนัค้นคว้าและพฒันาระบบนิเวศเกษตร 
มหาวิทยาลยัเกษตรศาสตร์ ต.วงัด้ง อ.เมือง จ.กาญจนบรีุ 

 
2. ห้องปฏิบตักิารอาคารเรือนองุ่นปวิณ ปณุศรี ภาควิชาพืชสวน คณะเกษตร 

มหาวิทยาลยัเกษตรศาสตร์ วิทยาเขตบางเขน กรุงเทพฯ 
 
3. ห้องปฏิบตักิารกลาง ภาควิชาปฐพีวิทยา คณะเกษตร มหาวิทยาลยัเกษตรศาสตร์ 

วิทยาเขตบางเขน กรุงเทพฯ 
 
ระยะเวลาท าการทดลอง 
 

เร่ิมท าการทดลอง ตลุาคม 2551 และสิน้สดุการทดลอง สิงหาคม 2553
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ผลและวิจารณ์ 
 

ผล 
 
การทดลองที่ 1  การตอบสนองขององุ่นพันธ์ุ Chenin Blanc บนต้นตอองุ่นพันธ์ุต่างๆ 

ปลูกในดนิด่างท่ีเกิดจากหินปูน  
 

1. การเจริญเติบโต 
 

1.1 การเจริญเติบโตของขนาดเส้นผา่ศนูย์กลางของต้นองุ่นพนัธุ์  Chenin Blanc และ
ต้นตอพนัธุ์ตา่งๆ ท่ีระยะตดัแตง่ (หลงัปลกู 11 เดือน) 
 

ขนาดเส้นผ่าศนูย์กลางเรียงล าดบัจากมากไปน้อยของต้นองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc 
บนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 1103P, 140Ru, Ramsey, 5BB, SO4, 5C, 8B, ก่ิงปักช าองุ่นพนัธุ์ Chenin 
Blanc, องุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc บนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 110R และ 1613C ปลกูบนดนิดา่งท่ีเกิดจาก
หินปนูในระยะตดัแตง่ (หลงัปลกู 11 เดือน) มีขนาดเส้นผา่ศนูย์กลางเทา่กบั 4.1, 3.9, 3.8, 3.8, 
3.8, 3.7, 3.7, 3.2, 3.2และ 3.1 เซนตเิมตรตามล าดบั (ตารางท่ี 1) 

 
ขนาดเส้นผ่าศนูย์กลางเรียงล าดบัจากมากไปน้อยของต้นตอองุ่นพนัธุ์ 1103P, 

SO4, 140Ru, 110R, Ramsey, 5BB, 1613C, 5C และ 8B ปลกูบนดนิดา่งท่ีเกิดจากหินปนูใน
ระยะตดัแตง่ (หลงัปลกู 11 เดือน) มีขนาดเส้นผา่ศนูย์กลางเทา่กบั 3.5, 3.5, 3.2, 2.9, 2.8, 2.7, 
2.7, 2.7 และ 2.7 เซนตเิมตรตามล าดบั (ตารางท่ี 1) 

 
1.2 น า้หนกัสดของก่ิงท่ีถกูตดัแตง่ (หลงัปลกู 11 เดือน) 

 
น า้หนกัสดของก่ิงท่ีถกูตดัแตง่ในองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc บนต้นตอองุ่นพนัธุ์ตา่งๆ 

ปลกูบนดนิดา่งท่ีเกิดจากหินปนู มีความแตกตา่งกนัทางสถิตท่ีิระดบัความเช่ือมัน่ 95 เปอร์เซ็นต์ 
โดยองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ท่ีติดตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 8B, 5C, 5BB, 1103P และ Ramsey มี
น า้หนกัสดของก่ิงท่ีถกูตดัแตง่แตกตา่งจากก่ิงปักช าองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc (2.1 กิโลกรัมตอ่ต้น) 
สว่นต้นตอพนัธุ์อ่ืนๆ มีน า้หนกัสดของก่ิงท่ีถกูตดัแตง่ไมแ่ตกตา่งจากก่ิงปักช าองุ่นพนัธุ์ Chenin 
Blanc ซึง่องุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ท่ีตดิตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 8B, 5C และ5BB มีน า้หนกัสดของ
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ก่ิงท่ีถกูตดัแตง่มากท่ีสดุ (4.3, 3.6 และ 3.5 กิโลกรัมตอ่ต้น) ตามล าดบั รองลงมาคือองุ่นพนัธุ์ 
Chenin Blanc ท่ีติดตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 1103P, Ramsey และ SO4 (3.2, 3.2 และ 2.8 
กิโลกรัมตอ่ต้น ) ตามล าดบั ซึง่มีน า้หนกัสดของก่ิงท่ีถกูตดัแตง่ไมต่า่งจากองุ่นพนัธุ์  Chenin Blanc 
ท่ีตดิตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 5C และ 5BB ตามด้วยองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ท่ีตดิตาบนต้นตอองุ่น
พนัธุ์ 140Ru (2.58 กิโลกรัมตอ่ต้น) ซึง่มีน า้หนกัสดของก่ิงท่ีถกูตดัแตง่ไมต่า่งจากองุ่นพนัธุ์  Chenin 
Blanc ท่ีติดตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 5BB, 1103P, Ramsey และ SO4 ตามด้วยองุ่นพนัธุ์ Chenin 
Blanc ท่ีติดตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 1613C (2.2 กิโลกรัมตอ่ต้น) ซึง่มีน า้หนกัสดของก่ิงท่ีถกูตดัแตง่
ไมต่า่งจากองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ท่ีติดตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ SO4 และ 140Ru สว่นองุ่นพนัธุ์ 
Chenin Blanc ท่ีติดตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 110R มีน า้หนกัสดของก่ิงท่ีถกูตดัแตง่น้อยท่ีสดุ (1.5 
กิโลกรัมตอ่ต้น) ซึง่มีน า้หนกัสดของก่ิงท่ีถกูตดัแตง่ไมต่า่งจากองุ่นพนัธุ์  Chenin Blanc ท่ีติดตาบน
ต้นตอองุ่นพนัธุ์ 1613C (ตารางท่ี 1) 

 
1.3 ความยาวก่ิง และจ านวนใบ/ก่ิง  

 
ความยาวก่ิงขององุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc บนต้นตอองุ่นพนัธุ์ตา่งๆ ปลกูบนดนิ

ดา่งท่ีเกิดจากหินปนู มีความแตกตา่งกนัทางสถิติท่ีระดบัความเช่ือมัน่ 95 เปอร์เซ็นต์ โดยองุ่นพนัธุ์ 
Chenin Blanc ท่ีติดตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 5BB, 1103P, 8B และ140Ru มีความยาวก่ิงในระยะ
เก็บเก่ียวแตกตา่งจากก่ิงปักช าองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc (71.5 เซนตเิมตร) สว่นต้นตอพนัธุ์อ่ืนๆ มี
ความยาวก่ิงในระยะเก็บเก่ียวไมแ่ตกตา่งจากก่ิงปักช าองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ซึง่องุ่นพนัธุ์ 
Chenin Blanc ท่ีตดิตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์  5BB, 1103P, 8B, 140Ru, SO4, Ramsey, 5C และ 
1613C มีความยาวก่ิงในระยะเก็บเก่ียวมากท่ีสดุ (133.4, 124.7, 122.6, 118.2, 110.2, 107.0, 
104.2 และ 103.0 เซนตเิมตร) ตามล าดบั สว่นองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ท่ีติดตาบนต้นตอองุ่น
พนัธุ์ 110R มีความยาวก่ิงในระยะเก็บเก่ียวน้อยท่ีสดุ (85.3 เซนตเิมตร) ซึง่มีความยาวก่ิงไมต่า่ง
จากองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ท่ีติดตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์  1103P, 8B, 140Ru, SO4, Ramsey, 5C 
และ 1613C (ตารางท่ี 1) 
 

จ านวนใบ/ก่ิงขององุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc บนต้นตอองุ่นพนัธุ์ตา่งๆ ปลกูบนดิน
ดา่งท่ีเกิดจากหินปนู มีความแตกตา่งกนัทางสถิติท่ีระดบัความเช่ือมัน่ 95 เปอร์เซ็นต์ โดยองุ่นพนัธุ์ 
Chenin Blanc ท่ีติดตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์  110R และ 140Ru มีจ านวนใบ/ก่ิงในระยะเก็บเก่ียว
แตกตา่งจากก่ิงปักช าองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc (20.9 ใบ) สว่นต้นตอพนัธุ์อ่ืนๆ มีจ านวนใบ/ก่ิงใน
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ระยะเก็บเก่ียวไมแ่ตกตา่งจากก่ิงปักช าองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ซึง่องุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ท่ีติด
ตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 110R, 140Ru, 5BB, 1103P, 8B, 1613C, SO4 และ 5C มีจ านวนใบ/ก่ิงใน
ระยะเก็บเก่ียวมากท่ีสดุ (34.8, 33.9, 31.0, 30.4, 29.0, 28.7, 28.7 และ 26.3 ใบ) ตามล าดบั 
สว่นองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ท่ีตดิตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ Ramsey มีจ านวนใบ/ก่ิงในระยะเก็บ
เก่ียวน้อยท่ีสดุ (25.2 ใบ) ซึง่มีจ านวนใบ/ก่ิงไมต่า่งจากองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ท่ีตดิตาบนต้นตอ
องุ่นพนัธุ์ 110R, 140Ru, 5BB, 1103P, 8B, 1613C, SO4 และ 5C (ตารางท่ี 1) 

 
1.4 ขนาดของใบ  

 
ขนาดใบขององุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc บนต้นตอองุ่นพนัธุ์ตา่งๆ ปลกูบนดนิดา่งท่ี

เกิดจากหินปนู มีความแตกตา่งกนัทางสถิตท่ีิระดบัความเช่ือมัน่ 95 เปอร์เซ็นต ์ โดยองุ่นพนัธุ์ 
Chenin Blanc ท่ีตดิตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์  1103P, Ramsey, 8B มีขนาดใบในระยะเก็บเก่ียว
แตกตา่งจากก่ิงปักช าองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc (82.0 ตารางเซนตเิมตร) สว่นต้นตอพนัธุ์อ่ืนๆ มี
ขนาดใบในระยะเก็บเก่ียวไมแ่ตกตา่งจากก่ิงปักช าองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ซึง่องุ่นพนัธุ์ Chenin 
Blanc ท่ีติดตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 1103P, Ramsey, 8B, 5BB, 140Ru, SO4, 5C และ 1613C มี
ขนาดใบใหญ่ท่ีสดุ (103.1, 102.3, 102.1, 98.5, 96.9, 96.8, 95.4 และ 90.6 ตารางเซนตเิมตร) 
ตามล าดบั สว่นองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ท่ีติดตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 110R มีขนาดใบเล็กท่ีสดุ 
(67.8 ตารางเซนตเิมตร) (ตารางท่ี 1) 

 
1.5 ปริมาณคลอโรฟิลล์ในใบ 

 
ปริมาณคลอโรฟิลล์ในใบองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc บนต้นตอองุ่นพนัธุ์ตา่งๆ ปลกู

บนดนิดา่งท่ีเกิดจากหินปนู มีความแตกตา่งกนัทางสถิติท่ีระดบัความเช่ือมัน่ 95 เปอร์เซ็นต์ โดย
องุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ท่ีติดตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ Ramsey และ 110R มีปริมาณคลอโรฟิลล์ใน
ใบองุ่นท่ีระยะเก็บเก่ียวแตกตา่งจากก่ิงปักช าองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc (22.95 µg cm-2) สว่นต้น
ตอพนัธุ์อ่ืนๆ มีปริมาณคลอโรฟิลล์ในใบองุ่นท่ีระยะเก็บเก่ียวไมแ่ตกตา่งจากก่ิงปักช าองุ่นพนัธุ์ 
Chenin Blanc ซึง่องุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ท่ีตดิตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์  Ramsey และ 1613C มี
ปริมาณคลอโรฟิลล์ในใบองุ่นท่ีระยะเก็บเก่ียวมากท่ีสดุ (28.94 และ 26.20 µg cm-2) ตามล าดบั 
รองลงมาคือองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ท่ีติดตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 5BB, SO4, 1103P, 140Ru และ 
8B  
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ตารางท่ี 1  ผลของต้นตอตา่งพนัธุ์ตอ่เส้นผา่ศนูย์กลางของต้นองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc 
เส้นผา่ศนูย์กลางของต้นตอองุ่นพนัธุ์ตา่งๆ ท่ีระยะตดัแตง่ (หลงัปลกู 11 เดือน) 
น า้หนกัก่ิงท่ีถกูตดัแตง่/ต้น (หลงัปลกู 11 เดือน) ความยาวก่ิง จ านวนใบ/ก่ิง ขนาด
ของใบ และปริมาณคลอโรฟิลล์ในใบ (µg cm-2) ท่ีระยะเก็บเก่ียวขององุ่นพนัธุ์ 
Chenin Blanc ปลกูบนดนิดา่งท่ีเกิดจากหินปนู 

 

ต้นตอ 
เส้นผา่ศนูย์
กลางต้น 
(ซม.) 

เส้นผา่ศนูย์
กลางต้นตอ 
(ซม.) 

นน. ก่ิงที่ถกู
ตดัแตง่/ต้น 
(กก.) 

ความยาว
ก่ิง 
(ซม.) 

จ านวนใบ/
ก่ิง 
(ใบ) 

ขนาดของ
ใบ 

(ตร.ซม.) 

ปริมาณ
คลอโรฟิลล์ 
(µg cm-2) 

ก่ิงปักช า 3.2 -     2.1 de1/   71.5 c1/    20.9 b1/   82.0 bc1/   22.95 bc1/ 

110R 3.2 2.9     1.5 e   85.3 bc    34.8 a   67.80 c   16.93 d 

140Ru 3.9 3.2     2.6 cd 118.2 ab    33.9 a   96.9 ab   23.84 bc 

1103P 4.1 3.5     3.2 bc 124.7 ab    30.4 ab 103.1 a   24.26 bc 

5BB 3.8 2.7     3.5 abc 133.4 a    31.0 ab   98.5 ab   25.74 bc 

5C 3.7 2.7     3.6 ab 104.2 abc    26.3 ab   95.4 ab   22.04 c 

8B 3.7 2.7     4.3 a 122.6 ab    29.0 ab 102.1 a   23.16 bc 

SO4 3.8 3.5     2.8 bcd 110.2 abc    28.7 ab   96.8 ab   25.27 bc 

Ramsey 3.8 2.8     3.2 bc 107.0 abc    25.2 ab 102.3 a   28.94 a 

1613C 3.1 2.7     2.2 de 103.0 abc    28.7 ab   90.6 ab   26.20 ab 

C.V. (%) - -   16.1    21.5    18.1   10.1     7.67 

 
หมายเหตุ  1/ คา่เฉล่ียท่ีตามด้วยตวัอกัษรตา่งกนัในแตล่ะคอลมัน์มีความแตกตา่งกนัท่ีระดบั

ความเช่ือมัน่เทา่กบั 95 เปอร์เซ็นต์ โดยใช้วิธี Duncan’s multiple rang test (DMRT) 
 
(25.74, 25.27, 24.26, 23.84 และ 23.16 µg cm-2) ตามล าดบั ซึง่มีปริมาณคลอโรฟิลล์ในใบองุ่น
ท่ีระยะเก็บเก่ียวไมต่า่งจากองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ท่ีติดตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 1613C ตามด้วย
องุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ท่ีติดตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 5C (22.04 µg cm-2) ซึง่มีปริมาณคลอโรฟิลล์
ในใบองุ่นท่ีระยะเก็บเก่ียวไม่ตา่งจากองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ท่ีติดตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 5BB, 
SO4, 1103P, 140Ru และ 8B สว่นองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ท่ีติดตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 110R มี
ปริมาณคลอโรฟิลล์ในใบองุ่นท่ีระยะเก็บเก่ียวน้อยท่ีสดุ (16.93 µg cm-2) (ตารางท่ี 1) นอกจากนี ้
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จากการสงัเกตพบว่าองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ท่ีติดตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 110R, 5C และ 1613C 
แสดงอาการ Chlorosis ท่ีใบออ่น (ภาพผนวกท่ี 1) 

 
2. ปริมาณธาตเุหล็ก (Fe) สงักะสี (Zn) ทองแดง (Cu) และแมงกานีส (Mn)ในก้านใบองุ่น 
 

2.1 ปริมาณธาต ุFe 
 

ท่ีระยะดอกบาน 100 เปอร์เซ็นต์ พบวา่ปริมาณ Fe ของก้านใบในองุ่นพนัธุ์ 
Chenin Blanc ท่ีตดิตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 140Ru อยูใ่นระดบัปกต ิ (32.43 mg kg-1) องุ่นพนัธุ์ 
Chenin Blanc ท่ีตดิตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์  110R, ก่ิงปักช าองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc, องุ่นพนัธุ์ 
Chenin Blanc ท่ีตดิตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์  1613C และ 8B ให้ปริมาณ Fe ของก้านใบอยู่ท่ีระดบั
ต ่ากว่าปกติ (23.33, 22.89, 20.79 และ 20.52 mg kg-1) ตามล าดบั สว่นองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc 
ท่ีตดิตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 5C, 5BB, 1103P, SO4 และ Ramsey ให้ปริมาณ Fe ของก้านใบอยูท่ี่
ระดบัขาดแคลน (17.59, 16.92, 15.48, 11.19 และ 9.21 mg kg-1) ตามล าดบั (ตารางท่ี 2)  

 
2.2 ปริมาณธาต ุZn 
 

ท่ีระยะดอกบาน 100 เปอร์เซ็นต์ พบวา่ปริมาณ Zn ของก้านใบในองุ่นพนัธุ์ 
Chenin Blanc ท่ีตดิตาบนต้นตอองุ่นทกุพนัธุ์รวมทัง้ก่ิงปักช าองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ให้ปริมาณ 
Zn อยูท่ี่ระดบัปกติ (ตารางท่ี 2) 

 
2.3 ปริมาณธาต ุCu 
 

ท่ีระยะดอกบาน 100 เปอร์เซ็นต์ พบวา่ปริมาณ Cu ของก้านใบในองุ่นพนัธุ์ 
Chenin Blanc ท่ีตดิตาบนต้นตอองุ่นทกุพนัธุ์รวมทัง้ก่ิงปักช าองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ให้ปริมาณ 
Cu อยูท่ี่ระดบัปกติ (ตารางท่ี 2) 
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2.4 ปริมาณธาต ุMn 
 

ท่ีระยะดอกบาน 100 เปอร์เซ็นต์ พบวา่ปริมาณ Mn ของก้านใบในองุ่นพนัธุ์ 
Chenin Blanc ท่ีตดิตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ Ramsey, 110R และ 1613C รวมทัง้กิง้ปักช าองุ่นพนัธุ์ 
Cenin Blanc อยู่ในระดบัปกต ิ(142.40, 139.66, 112.38 และ 74.83 mg kg-1 ) ตามล าดบัส่วน
องุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ท่ีตดิตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 140Ru, SO4, 8B, 5C, 1103P และ 5BB ให้
ปริมาณ Mn ของก้านใบอยู่ท่ีระดบัสงูกวา่ปกติ (371.99, 309.30, 297.47, 260.11, 255.19 และ 
198.24 mg kg-1) ตามล าดบั (ตารางท่ี 2) 

 
3. ปริมาณผลผลิต 
 

3.1 จ านวนชอ่ดอกตอ่ต้น 
 

จ านวนชอ่ดอกตอ่ต้นขององุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc บนต้นตอองุ่นพนัธุ์ตา่งๆ ปลกู
บนดนิดา่งท่ีเกิดจากหินปนู มีความแตกตา่งกนัทางสถิติท่ีระดบัความเช่ือมัน่ 95 เปอร์เซ็นต์ โดย
องุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ท่ีติดตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ Ramsey มีจ านวนชอ่ดอกตอ่ต้นแตกตา่งจาก
ก่ิงปักช าองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc (6.5 ชอ่) สว่นต้นตอพนัธุ์อ่ืนๆ มีจ านวนชอ่ดอกตอ่ต้นไมแ่ตกตา่ง
จากก่ิงปักช าองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ซึง่องุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ท่ีตดิตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์  
Ramsey, SO4, 5C, 1613C, 8B, 5BB และ 1103P มีจ านวนชอ่ดอกตอ่ต้นมากท่ีสดุ (14.6, 11.3, 
11.0, 10.9, 9.8, 9.4 และ 9.3 ชอ่) ตามล าดบั รองลงมาคือองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ท่ีตดิตาบน
ต้นตอองุ่นพนัธุ์ 140Ru (7.08 ชอ่) ซึง่จ านวนชอ่ดอกตอ่ต้นไมต่า่งจากองุ่นพนัธุ์  Chenin Blanc ท่ี
ตดิตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ SO4, 5C, 1613C, 8B, 5BB และ 1103P สว่นองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc 
ท่ีตดิตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 110R มีจ านวนชอ่ดอกตอ่ต้นน้อย (2.4 ช่อ) ซึง่มีจ านวนช่อดอกตอ่ต้น
ไมต่า่งจากองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ท่ีตดิตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 140Ru (ตารางท่ี 3) 

 
3.2 ปริมาณผลผลิตตอ่ต้น 

 
ผลผลิตขององุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc บนต้นตอองุ่นพนัธุ์ตา่งๆ ปลกูบนดนิดา่งท่ี

เกิดจากหินปนู มีความแตกตา่งกนัทางสถิตท่ีิระดบัความเช่ือมัน่ 95 เปอร์เซ็นต์ โดยองุ่นพนัธุ์ 
Chenin Blanc ท่ีตดิตาบนต้นตอองุ่นทกุพนัธุ์มีผลผลิตตอ่ต้นไมแ่ตกตา่งจากก่ิงปักช าองุ่นพนัธุ์ 



 

30 

Chenin Blanc (2.56 กิโลกรัม) ซึง่องุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ท่ีตดิตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ Ramsey, 
5BB, 1103P, 1613C, 5C, 8B และ SO4 มีผลผลิตมากท่ีสดุ (4.68, 3.53, 3.46, 3.19, 2.95, 2.85 
และ 2.84 กิโลกรัม) ตามล าดบั สว่นองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ท่ีติดตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 140Ru 
และ 110R มีผลผลิตน้อยท่ีสดุ (1.89 และ 1.50 กิโลกรัม) ตามล าดบั ซึง่มีผลผลิตไมต่า่งจากองุ่น
พนัธุ์ Chenin Blanc ท่ีตดิตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์  5BB, 1103P, 1613C, 5C และ 8B (ตารางท่ี 3) 

 
ตารางท่ี 2  ผลของต้นตอตา่งพนัธุ์ตอ่ปริมาณจลุธาตขุองก้านใบในองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ท่ี

ระยะดอกบาน 100 เปอร์เซ็นต์ ปลกูบนดนิดา่งท่ีเกิดจากหินปนู 
 

ต้นตอ Fe (mg kg-1) Zn (mg kg-1) Cu (mg kg-1) Mn (mg kg-1) 
ก่ิงปักช า 22.89 35.13 8.20 74.83 

110R 23.33 45.29 7.82 139.66 
140Ru 32.43 48.34 11.60 371.99 
1103P 15.48 44.30 10.01 255.19 
5BB 16.92 36.73 9.05 198.24 
5C 17.59 34.30 8.73 260.11 
8B 20.52 33.35 9.71 297.47 

SO4 11.19 41.56 9.83 309.30 
Ramsey 9.21 44.76 9.32 142.40 
1613C 20.79 47.19 10.11 112.38 

ขาด* 10-20 0-15 0-2 10-24 
ต ่ากว่าปกติ* 21-30 16-29 3-4 25-30 
ปกติ* 31-50 30-50 5-15 31-150 
สงูกวา่ปกติ* 51-200 51-80 15-30 150-700 
มากเกิน* >200 >80 >31 >700 

 
หมายเหตุ  * ท่ีมา: Dami et al. (2005) 
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3.3 ขนาดและน า้หนกัของชอ่ผล  
 

ความกว้างของช่อผลองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc บนต้นตอองุ่นพนัธุ์ตา่งๆ ปลูกบน
ดินด่างท่ีเกิดจากหินปนูไม่แตกต่างกันทางสถิติ โดยองุ่นพนัธุ์  Chenin Blanc ท่ีติดตาบนต้นตอ
องุ่นพนัธุ์ Ramsey, 1613C, ก่ิงปักช าองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc, องุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ท่ีติดตา
บนต้นตอองุ่นพนัธุ์  5BB, 8B, SO4, 5C, 1103P, 110R และ 140Ru มีความกว้างของช่อผลเป็น 
9.00, 8.94, 8.68, 8.60, 8.56, 8.50, 8.46, 8.33, 7.95 และ 7.54 เซนติเมตรตามล าดบั (ภาพท่ี 1 
และตารางท่ี 3) 

 
ความยาวของช่อผลองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc บนต้นตอองุ่นพนัธุ์ตา่งๆ ปลกูบนดิน

ดา่งท่ีเกิดจากหินปนูมีความแตกตา่งกนัทางสถิติท่ีระดบัความเช่ือมั่น 95 เปอร์เซ็นต์ โดยองุ่นพนัธุ์ 
Chenin Blanc ท่ีติดตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์  5BB, 1103P และ 140Ru มีความยาวของช่อผลไม่
แตกตา่งจากก่ิงปักช าองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc (9.44 เซนติเมตร) ส่วนต้นตอพนัธุ์อ่ืนๆ มีความยาว
ของช่อผลแตกตา่งจากก่ิงปักช าองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ซึ่งองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ท่ีติดตาบน
ต้นตอองุ่นพนัธุ์  Ramsey, 8B, 5C, 1613C และ SO4 มีความยาวของช่อผลมากท่ีสดุ (12.48, 
12.14, 11.83, 11.72 และ 11.12 เซนติเมตร) ตามล าดบั รองลงมาคือองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ท่ี
ติดตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์  5BB (10.61 เซนติเมตร) ซึ่งมีความยาวของช่อผลไม่ตา่งจากองุ่นพนัธุ์  
Chenin Blanc ท่ีติดตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 8B, 5C, 1613C, SO4, 1103P และ 140Ru ตามด้วย
องุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ท่ีติดตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 1103P (9.98 เซนติเมตร) ซึ่งมีความยาวของ
ช่อผลไม่ต่างจากองุ่นพนัธุ์  Chenin Blanc ท่ีติดตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ SO4 และ 5BB ตามด้วย
องุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ท่ีติดตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์  140Ru (9.47 เซนติเมตร) ซึ่งมีความยาวของ
ช่อผลไม่ตา่งจากองุ่นพนัธุ์  Chenin Blanc ท่ีติดตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 5BB และ 1130P ส่วนองุ่น
พนัธุ์ Chenin Blanc ท่ีติดตาบนต้นตอองุ่นพันธุ์  110R มีความยาวของช่อผลน้อยท่ีสุด (7.82 
เซนตเิมตร) (ภาพท่ี 1 และตารางท่ี 3) 

 
น า้หนกัของชอ่ผลองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc บนต้นตอองุ่นพนัธุ์ตา่งๆ ปลกูบนดนิ

ดา่งท่ีเกิดจากหินปนูมีความแตกตา่งกนัทางสถิติท่ีระดบัความเช่ือมัน่ 95 เปอร์เซ็นต์ โดยองุ่นพนัธุ์ 
Chenin Blanc ท่ีติดตาบนต้นตอองุ่นทกุพนัธุ์มีน า้หนกัของชอ่ผลไมแ่ตกตา่งจากก่ิงปักช าองุ่นพนัธุ์ 
Chenin Blanc (153.03 กรัม) ซึง่องุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ท่ีติดตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ Ramsey, 
5BB, 8B, 5C, 1613C, 1103P, SO4 และองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ท่ีติดตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 
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110R  มีน า้หนกัของชอ่ผลมากท่ีสดุ (182.10, 180.87, 173.23, 173.00, 163.63, 161.13, 
155.93, และ 140.80 กรัม) ตามล าดบัสว่นองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ท่ีตดิตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 
140Ru มีน า้หนกัของชอ่ผลน้อยท่ีสดุ (130.90 กรัม) ซึง่มีน า้หนกัของช่อผลไมต่า่งจากองุ่นพนัธุ์  
Chenin Blanc ท่ีติดตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 8B, 5C, 1613C, 1103P, SO4 และองุ่นพนัธุ์ Chenin 
Blanc ท่ีตดิตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 110R (ตารางท่ี 3) 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
ภาพท่ี 1  ขนาดของช่อผลในองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc บนต้นตอองุ่นพนัธุ์ตา่งๆ ปลกูบนดนิดา่งท่ี

เกิดจากหินปนู 
 

3.4 ขนาดและน า้หนกัของผล 
 

ความกว้างของผลองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc บนต้นตอองุ่นพนัธุ์ตา่งๆ ท่ีปลกูบนดนิ
ดา่งท่ีเกิดจากหินปนูมีความแตกตา่งกนัทางสถิติท่ีระดบัความเช่ือมัน่ 95 เปอร์เซ็นต์ โดยองุ่นพนัธุ์ 
Chenin Blanc ท่ีติดตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์  110R มีความกว้างของผลไมแ่ตกตา่งจากก่ิงปักช าองุ่น
พนัธุ์ Chenin Blanc (1.27 เซนตเิมตร) ส่วนต้นตอพนัธุ์อ่ืนๆ มีความกว้างของผลแตกตา่งจากก่ิง
ปักช าองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ซึง่องุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ท่ีตดิตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 110R และ 
8B มีความกว้างของผลมากท่ีสดุ (1.26 และ 1.25 เซนตเิมตร) ตามล าดบัรองลงมาคือองุ่นพนัธุ์ 

Control 110R 140Ru 1103P 5BB 

5C 8B SO4 Ramsey 1613C 
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Chenin Blanc ท่ีติดตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์  140Ru, 1613C, 5BB และ Ramsey 
(1.24, 1.24, 1.23 และ 1.22 เซนตเิมตร) ตามล าดบั ซึง่มีความกว้างของผลไมต่า่งจากองุ่นพนัธุ์ 
Chenin Blanc ท่ีติดตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 110R และ 8B ตามด้วยองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ท่ีตดิ
ตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 1103P และ 5C (1.21 และ 1.21 เซนตเิมตร) ตามล าดบัซึง่มีความกว้างของ
ผลไมต่า่งจากองุ่นพนัธุ์  Chenin Blanc ท่ีตดิตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 140Ru, 1613C, 5BB, 
Ramsey และ SO4 สว่นองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ท่ีตดิตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ SO4 มีความกว้าง
ของผลน้อยท่ีสดุ (1.20 เซนตเิมตร) ซึง่มีความกว้างของผลไมต่า่งจากองุ่นพนัธุ์  Chenin Blanc ท่ี
ตดิตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 1613C, 5BB, Ramsey, 1103P และ 5C (ตารางท่ี 3) 

 
ความยาวของผลองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc บนต้นตอองุ่นพนัธุ์ตา่งๆ ท่ีปลกูบนดนิ

ดา่งท่ีเกิดจากหินปนูมีความแตกตา่งกนัทางสถิติท่ีระดบัความเช่ือมัน่ 95 เปอร์เซ็นต์ โดยองุ่นพนัธุ์ 
Chenin Blanc ท่ีติดตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์  SO4, Ramsey และ 1613C มีความยาวของผล
แตกตา่งจากก่ิงปักช าองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc (1.49 เซนตเิมตร) สว่นต้นตอพนัธุ์อ่ืนๆ มีความยาว
ของผลไมแ่ตกตา่งจากก่ิงปักช าองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ซึง่องุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ท่ีตดิตาบน
ต้นตอองุ่นพนัธุ์ 110R, 8B, 5BB, 1103P, 5C และ 140Ru มีความยาวของผลมากท่ีสดุ (1.46, 
1.46, 1.45, 1.44, 1.44 และ 1.42 เซนตเิมตร) ตามล าดบัรองลงมาคือองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ท่ี
ตดิตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์  SO4 (1.39 เซนตเิมตร) ซึง่มีความยาวของช่อผลไมต่า่งจากองุ่นพนัธุ์ 
Chenin Blanc ท่ีตดิตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 5BB, 1103P, 5C และ 140Ru สว่นองุ่นพนัธุ์ Chenin 
Blanc ท่ีติดตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ Ramsey และ 1613C  มีความยาวของผลน้อยท่ีสดุ (1.38 และ 
1.38 เซนตเิมตร) ตามล าดบัซึง่มีความยาวของชอ่ผลไมต่า่งจากองุ่นพนัธุ์  Chenin Blanc ท่ีตดิตา
บนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 1103P, 5C, 140Ru และ SO4 (ตารางท่ี 3) 

 
น า้หนกัของผลองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc บนต้นตอองุ่นพนัธุ์ตา่งๆ ท่ีปลกูบนดินดา่ง

ท่ีเกิดจากหินปนูมีความแตกตา่งกนัทางสถิตท่ีิระดบัความเช่ือมัน่ 95 เปอร์เซ็นต์ โดยองุ่นพนัธุ์ 
Chenin Blanc ท่ีติดตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์  Ramsey และ SO4 มีน า้หนกัของผลแตกตา่งจากก่ิงปัก
ช าองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc (1.50 กรัม) สว่นต้นตอพนัธุ์อ่ืนๆ มีน า้หนกัของผลไมแ่ตกตา่งจากก่ิง
ปักช าองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ซึง่องุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ท่ีติดตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 8B, 5C, 
5BB, 110R, 140Ru, 1613C และ 1103P มีน า้หนกัของผลมากท่ีสดุ (1.50, 1.49, 1.47, 1.44, 
1.44, 1.41 และ 1.39 กรัม) ตามล าดบัส่วนองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ท่ีติดตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 
Ramsey และ SO4 มีน า้หนกัของผลน้อยท่ีสดุ (1.34 และ 1.33 กรัม) ตามล าดบั ซึง่มีน า้หนกัของ
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ผลไมต่า่งจากองุ่นพนัธุ์  Chenin Blanc ท่ีติดตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 1613C และ 1103P (ตารางท่ี 
3) 
 

4. คณุภาพของผลผลิต 
 

4.1 ปริมาณ total soluble solids (TSS)  
  

ปริมาณ TSS ในน า้องุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc บนต้นตอองุ่นพนัธุ์ตา่งๆ ปลกูบนดนิ
ดา่งท่ีเกิดจากหินปนู มีความแตกตา่งกนัทางสถิติท่ีระดบัความเช่ือมัน่ 95 เปอร์เซ็นต์ โดยองุ่นพนัธุ์ 
Chenin Blanc ท่ีติดตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์  5C, Ramsey และ 140Ru มีปริมาณ TSS ในน า้องุ่นไม่
แตกตา่งจากก่ิงปักช าองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc (20.27 เปอร์เซ็นต์) ส่วนต้นตอพนัธุ์อ่ืนๆ มีปริมาณ 
TSS ในน า้องุ่นแตกตา่งจากก่ิงปักช าองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ซึง่องุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ท่ีตดิตา
บนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 5C, Ramsey และ 140Ru มีปริมาณ TSS ในน า้องุ่นมากท่ีสดุ (19.67, 19.63 
และ 19.53 เปอร์เซ็นต์) ตามล าดบั รองลงมาคือองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ตดิตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 
SO4, 5BB และ 110R (19.47, 19.20 และ 19.00 เปอร์เซ็นต์) ตามล าดบั ซึง่มีปริมาณ TSS ในน า้
องุ่นไมต่า่งจากองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ท่ีตดิตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 5C, Ramsey และ 140Ru 
ตามด้วยองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ท่ีติดตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 8B (18.87 เปอร์เซ็นต์) ซึง่มีปริมาณ 
TSS ในน า้องุ่นไมต่า่งจากองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ท่ีตดิตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์  Ramsey, 140Ru, 
SO4, 5BB, 110R และ 1613C สว่นองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ท่ีตดิตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 1613C 
และ 1103P มีปริมาณTSS ในน า้องุ่นน้อยท่ีสดุ (18.60 และ 17.97 เปอร์เซ็นต์) ตามล าดบั (ตาราง
ท่ี 4) 

 
4.2 ปริมาณ tritratable acidity (TA) 

 
ปริมาณ TA ในน า้องุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc บนต้นตอองุ่นพนัธุ์ตา่งๆ ปลกูบนดิน

ดา่งท่ีเกิดจากหินปนู มีความแตกตา่งกนัทางสถิติท่ีระดบัความเช่ือมัน่ 95 เปอร์เซ็นต์ โดยองุ่นพนัธุ์ 
Chenin Blanc ท่ีติดตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์  110R และ 1103P มีปริมาณ TA ในน า้องุ่นแตกตา่ง
จากก่ิงปักช าองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc (0.75 เปอร์เซ็นต์) ส่วนต้นตอพนัธุ์อ่ืนๆ มีปริมาณ TA ในน า้
องุ่นไม่แตกตา่งจากก่ิงปักช าองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ซึ่งองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ท่ีติดตาบนต้น



 

35 
35 

ตารางท่ี 3  ผลของต้นตอตา่งพนัธุ์ตอ่จ านวนชอ่ดอกตอ่ต้น น า้หนกัของผลผลิตตอ่ต้น ความกว้างของชอ่ผล ความยาวของชอ่ผล น า้หนกัของช่อผล ความ
กว้างของผล ความยาวของผล และน า้หนกัของผล ในองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ปลกูบนดนิดา่งท่ีเกิดจากหินปนู 

 

ต้นตอ 
จ.น. ช่อดอก/ต้น

(ช่อ) 
นน. ผลผลติ/ต้น

(กก.) 
ความกว้างช่อผล

(ซม.) 
ความยาวช่อผล

(ซม.) 
นน. ช่อผล 

(ก.) 
ความกว้างผล 

(ซม.) 
ความยาวผล 

(ซม.) 
นน. ผล 
 (ก.) 

ก่ิงปักช า   6.5 bc1/   2.56 ab1/     8.68ns   9.44 d1/  153.03 ab1/    1.27 a1/      1.49 a1/    1.50 a1/ 

110R   2.4 c   1.50 b     7.95   7.82 e  140.80 ab    1.26 ab      1.46 a    1.44 a 
140Ru   7.1 bc   1.89 b     7.54   9.47 d  130.90 b    1.24 bc      1.42 abc    1.44 a 
1103P   9.3 ab   3.46 ab     8.33   9.98 cd  161.13 ab    1.21 cd      1.44 abc    1.39 ab 
5BB   9.4 ab   3.53 ab     8.60  10.61 bcd  180.87 a    1.23 bcd      1.45 ab    1.47 a 
5C 11.0 ab   2.95 ab     8.46  11.83 ab  173.00 ab    1.21 cd      1.44 abc    1.49 a 
8B   9.8 ab   2.85 ab     8.56  12.14 ab  173.23 ab    1.25 ab      1.46 a    1.50 a 

SO4 11.3 ab   2.84 ab     8.50  11.12 abc  155.93 ab    1.20 d      1.39 bc    1.33 b 
Ramsey 14.6 a   4.68 a     9.00  12.48 a  182.10 a    1.22 bcd      1.38 c    1.34 b 
1613C 10.9 ab   3.19 ab     8.94  11.72 ab  163.63 ab    1.24 bcd      1.38 c    1.41 ab 

C.V. (%)  36.9 35.00    10.76    8.10  13.54    1.51      2.63    3.75 

 
หมายเหตุ  1/ คา่เฉล่ียท่ีตามด้วยตวัอกัษรตา่งกนัในแตล่ะคอลมัน์มีความแตกตา่งกนัท่ีระดบัความเช่ือมัน่เทา่กบั 95% โดยใช้วิธี DMRT 

ns ไมมี่ความแตกตา่งกนัทางสถิติ 
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ตอองุ่นพนัธุ์ 1103P, 5C, 8B, Ramsey, 1613C, 5BB และ 140Ru มีปริมาณ TA ในน า้องุ่นมาก
ท่ีสดุ (0.98, 0.88, 0.87, 0.87, 0.86, 0.85 และ 0.83 เปอร์เซ็นต์) ตามล าดบั รองลงมาคือองุ่นพนัธุ์ 
Chenin Blanc ท่ีตดิตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์  SO4 (0.81 เปอร์เซ็นต์) ซึง่มีปริมาณ TA ในน า้องุ่นไม่
ตา่งจากองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ท่ีติดตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 5C, 8B, Ramsey, 1613C, 5BB และ 
140Ru สว่นองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ท่ีตดิตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 110R มีปริมาณ TA ในน า้องุ่น
น้อยท่ีสดุ (0.61 เปอร์เซ็นต์) (ตารางท่ี 4) 
 

4.3 อตัราสว่นเปอร์เซ็นต์ TSS ตอ่เปอร์เซ็นต์ TA (TSS/TA)  
 

อตัราสว่น TSS/TA ในน า้องุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc บนต้นตอองุ่นพนัธุ์ตา่งๆ ท่ีปลกู
บนดนิดา่งท่ีเกิดจากหินปนู มีความแตกตา่งกนัทางสถิติท่ีระดบัความเช่ือมัน่ 95 เปอร์เซ็นต์ โดย
องุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ท่ีตดิตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์  110R, SO4 และ 140Ru มีปริมาณ TSS/TA 
ในน า้องุ่นไมแ่ตกตา่งจากก่ิงปักช าองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc (27.93) สว่นต้นตอพนัธุ์อ่ืนๆ มีปริมาณ 
TSS/TA ในน า้องุ่นแตกตา่งจากก่ิงปักช าองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ซึง่องุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ท่ีติด
ตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 110R มีอตัราสว่น TSS/TA ในน า้องุ่นมากท่ีสดุ (31.40) รองลงมาคือองุ่น
พนัธุ์ Chenin Blanc ท่ีติดตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์  SO4 และ 140Ru (24.22 และ 24.22) ตามล าดบั 
ซึง่มีอตัราสว่น TSS/TA ในน า้องุ่นไมต่า่งจากองุ่นพนัธุ์  Chenin Blanc ท่ีติดตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์  
110R, Ramsey, 5BB, 5C, 1613C และ 8B ตามด้วยองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ท่ีติดตาบนต้นตอ
องุ่นพนัธุ์ Ramsey, 5BB, 5C, 1613C และ 8B (22.89, 22.66, 22.39, 21.85 และ 21.84) 
ตามล าดบั ส่วนองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ท่ีติดตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 1103P มีอตัราสว่น TSS/TA 
ในน า้องุ่นน้อยท่ีสดุ (18.41) ซึง่มีอตัราสว่น TSS/TA ในน า้องุ่นไมต่า่งจากองุ่นพนัธุ์  Chenin Blanc 
ท่ีตดิตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์  Ramsey, 5BB, 5C, 1613C และ 8B (ตารางท่ี 4) 

 
4.4 คา่ความเป็นกรด-ดา่ง (pH) ของน า้องุ่น 

 
คา่ pH ของน า้องุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc บนต้นตอองุ่นพนัธุ์ตา่งๆ ท่ีปลกูบนดนิดา่ง

ท่ีเกิดจากหินปนู มีความแตกตา่งกนัทางสถิตท่ีิระดบัความเช่ือมัน่ 95 เปอร์เซ็นต์ โดยองุ่นพนัธุ์ 
Chenin Blanc ท่ีติดตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์  Ramsey, 1613C, SO4 และ 5C มีคา่ pH ของน า้องุ่น
ไมแ่ตกตา่งจากก่ิงปักช าองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc (3.30) สว่นต้นตอพนัธุ์อ่ืนๆ มีคา่ความ pH ของ
น า้องุ่นแตกตา่งจากก่ิงปักช าองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ซึง่องุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ท่ีตดิตาบนต้น
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ตอองุ่นพนัธุ์ 110R มีคา่ pH ของน า้องุ่นสงูท่ีสดุ (3.46) รองลงมาคือองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ท่ีตดิ
ตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ Ramsey, 1613C, SO4 และ 5C (3.29, 3.28, 3.25 และ 3.22) ตามล าดบั 
ตามด้วยองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ท่ีตดิตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 8B (3.19) ซึง่มีคา่ pH ของน า้องุ่นไม่
ตา่งจากองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ท่ีติดตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 1613C, SO4, 5C, 140Ru, 5BB และ 
1103P ตามด้วยองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ท่ีติดตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 140Ru และ 5BB  (3.18 
และ 3.17) ตามล าดบั ซึง่มีคา่ pH ของน า้องุ่นไมต่า่งจากองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ท่ีตดิตาบนต้น
ตอองุ่นพนัธุ์ SO4, 5C และ 8B สว่นองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ท่ีตดิตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 1103P มี
คา่ pH ของน า้องุ่นต ่าท่ีสดุ (3.12) ซึง่มีคา่ pH ของน า้องุ่นไมต่า่งจากองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ท่ี
ตดิตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์  5C, 8B, 140Ru และ 5BB (ตารางท่ี 4) 

 
ตารางท่ี 4  ผลของต้นตอตา่งพนัธุ์ตอ่เปอร์เซ็นต์ total soluble solids (% TSS) เปอร์เซ็นต์ 

tritratable acidity (% TA) อตัราสว่นเปอร์เซ็นต์ TSS ตอ่เปอร์เซ็นต์ TA (TSS/TA) 
และคา่ความเป็นกรด-ดา่ง (pH) ในน า้องุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ปลกูบนดนิดา่งท่ีเกิด
จากหินปนู 

 

ต้นตอ TSS (%) TA (%) TSS/TA pH 

ก่ิงปักช า 20.27 a1/ 0.75 b1/ 27.93 ab1/ 3.30 b1/ 

110R 19.00 bcd 0.61 c 31.40 a 3.46 a 
140Ru 19.53 abc 0.83 ab 23.58 bc 3.18 de 
1103P 17.97 e 0.98 a 18.41 d 3.12 e 
5BB 19.20 bcd 0.85 ab 22.66 cd 3.17 de 
5C 19.67 ab 0.88 ab 22.39 cd 3.22 bcde 
8B 18.87 cd 0.87 ab 21.84 cd 3.19 cde 

SO4 19.47 bc 0.81 b 24.22 bc 3.25 bcd 
Ramsey 19.63 abc 0.87 ab 22.89 cd 3.29 b 
1613C 18.60 de 0.86 ab 21.85Cd 3.28 bc 

C.V. (%)         2.14       10.26       10.38        1.60 

 
หมายเหตุ  1/ คา่เฉล่ียท่ีตามด้วยตวัอกัษรตา่งกนัในแตล่ะคอลมัน์มีความแตกตา่งกนัท่ีระดบั

ความเช่ือมัน่เทา่กบั 95 เปอร์เซ็นต์ โดยใช้วิธี DMRT 
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5. ทดสอบคณุภาพของไวน์ 
 

5.1 สีของไวน์ 
 

องุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ท่ีตดิตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์  140Ru, 1103P, 5BB, 5C 
และ 1613C มีคะแนนสีของไวน์มากกวา่ก่ิงปักช าองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc องุ่นพนัธุ์ Chenin 
Blanc ท่ีตดิตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 8B, SO4 และ Ramsey มีคะแนนสีของไวน์เท่ากบัก่ิงปักช าองุ่น
พนัธุ์ Chenin Blanc และองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ท่ีติดตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 110R มีคะแนนสี
ของไวน์น้อยกวา่ก่ิงปักช าองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ซึง่องุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ท่ีติดตาบนต้นตอ
องุ่นพนัธุ์ 140Ru, 1103P, 5BB, 5C และ 1613C มีคะแนนสีของไวน์มากท่ีสดุ องุ่นพนัธุ์ Chenin 
Blanc ท่ีติดตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 8B, SO4 และ Ramsey รวมทัง้ก่ิงปักช าองุ่นพนัธุ์ Chenin 
Blanc มีคะแนนสีของไวน์มาก และองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ท่ีติดตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 110R มี
คะแนนสีของไวน์พอใช้ (ตารางท่ี 5) 

 
5.2 กลิ่นของไวน์ 

 
องุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ท่ีตดิตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์  1103P และ Ramsey มี

คะแนนกลิ่นของไวน์มากกวา่ก่ิงปักช าองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc องุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ท่ีติดตา
บนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 140Ru, 5BB, 5C, 8B, SO4 และ 1613C มีคะแนนกลิ่นของไวน์เทา่กบัก่ิงปัก
ช าองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc และองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ท่ีติดตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 110R มี
คะแนนกลิ่นของไวน์น้อยกว่าก่ิงปักช าองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ซึง่องุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ท่ีติด
ตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 1103P และ Ramsey มีคะแนนกลิ่นของไวน์มากท่ีสดุ องุ่นพนัธุ์ Chenin 
Blanc ท่ีติดตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 140Ru, 5BB, 5C, 8B, SO4 และ 1613C รวมทัง้ก่ิงปักช าองุ่น
พนัธุ์ Chenin Blanc มีคะแนนกลิ่นของไวน์มาก และองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ท่ีติดตาบนต้นตอ
องุ่นพนัธุ์ 110R มีคะแนนกลิ่นของไวน์น้อย (ตารางท่ี 5) 
 

5.3 รสชาตขิองไวน์ 
 

องุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ท่ีตดิตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์  140Ru, 1103P, 5BB, 5C, 
8B, SO4, Ramsey และ 1613C มีคะแนนรสชาตขิองไวน์เทา่กบัก่ิงปักช าองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc 
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และองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ท่ีติดตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 110R มีคะแนนรสชาตขิองไวน์น้อยกวา่
ก่ิงปักช าองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ซึง่องุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ท่ีติดตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 140Ru, 
1103P, 5BB, 5C, 8B, SO4, Ramsey และ 1613C รวมทัง้ก่ิงปักช าองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc มี
คะแนนรสชาตขิองไวน์ดีมาก และองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ท่ีตดิตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 110R มี
คะแนนรสชาตขิองไวน์พอใช้ (ตารางท่ี 5) 

 
ตารางท่ี 5  ผลของต้นตอตา่งพนัธุ์ตอ่คะแนน สี กลิ่น รสชาต ิและความพงึพอใจในการชิมไวน์

องุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ปลกูบนดนิดา่งท่ีเกิดจากหินปนู 
 

ต้นตอ สี กลิ่น รสชาติ ความพงึพอใจ 
ก่ิงปักช า 4 4 4 4 

110R 3 2 3 3 
140Ru 5 4 4 5 
1103P 5 5 4 5 
5BB 5 4 4 4 
5C 5 4 4 4 
8B 4 4 4 4 

SO4 4 4 4 4 
Ramsey 4 5 4 5 
1613C 5 4 4 4 

 
หมายเหตุ  มีเกณฑ์การให้คะแนนดงันี ้    

ระดบัความชอบ คะแนน 
มากท่ีสดุ 
มาก 
พอใช้ 
น้อย 
น้อยท่ีสดุ 

5 
4 
3 
2 
1 
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5.4 ความพงึพอใจในการชิมไวน์ 
 

องุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ท่ีตดิตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์  140Ru, 1103P และ 
Ramsey มีคะแนนความพงึพอใจในการชิมไวน์มากกว่าก่ิงปักช าองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc องุ่น
พนัธุ์ Chenin Blanc ท่ีติดตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์  5BB, 5C, 8B, SO4 และ 1613C มีคะแนนความ
พงึพอใจในการชิมไวน์เทา่กบัก่ิงปักช าองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc และองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ท่ีติด
ตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 110R มีคะแนนความพงึพอใจในการชิมไวน์น้อยกวา่ก่ิงปักช าองุ่นพนัธุ์ 
Chenin Blanc ซึง่องุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ท่ีตดิตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 140Ru, 1103P และ 
Ramsey มีคะแนนความพงึพอใจในการชิมไวน์มากท่ีสดุ องุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ท่ีตดิตาบนต้น
ตอองุ่นพนัธุ์ 5BB, 5C, 8B, SO4 และ 1613C รวมทัง้ก่ิงปักช าองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc มีคะแนน
ความพงึพอใจในการชิมไวน์มาก และองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ท่ีตดิตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 110R มี
คะแนนความพงึพอใจในการชิมไวน์พอใช้ (ตารางท่ี 5) 
 
การทดลองที่ 2  การตอบสนองขององุ่นพันธ์ุ Shiraz บนต้นตอองุ่นพันธ์ุต่างๆ ปลูกในดิน

ด่างท่ีเกิดจากหนิปูน  
 

1. การเจริญเติบโต 
 

1.1 การเจริญเติบโตของขนาดเส้นผา่ศนูย์กลางของต้นองุ่นพนัธุ์  Shiraz และต้นตอ
พนัธุ์ตา่งๆ ท่ีระยะตดัแตง่ (หลงัปลกู 11 เดือน) 
 

ขนาดเส้นผ่าศนูย์กลางเรียงล าดบัจากมากไปน้อยของต้นองุ่นพนัธุ์ Shiraz บนต้น
ตอองุ่นพนัธุ์ 140Ru, 110R, SO4, ก่ิงปักช าองุ่นพนัธุ์ Shiraz, องุ่นพนัธุ์ Shiraz บนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 
1103P, Ramsey, 8B, 5C, 1613C และ 5BB ปลกูบนดนิดา่งท่ีเกิดจากหินปนูในระยะตดัแตง่ 
(หลงัปลกู 11 เดือน) มีขนาดเส้นผา่ศนูย์กลางเทา่กบั 3.5, 3.4, 3.1, 3.1, 3.1, 2.9, 2.8, 2.7, 2.7 
และ 2.6 เซนตเิมตรตามล าดบั (ตารางท่ี 6) 

 
ขนาดเส้นผ่าศนูย์กลางเรียงล าดบัจากมากไปน้อยของต้นตอองุ่นพนัธุ์ 1103P, 

110R, 140Ru, SO4, 1613C, Ramsey, 5BB, 5C และ 8B ปลกูบนดนิดา่งท่ีเกิดจากหินปนูใน
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ระยะตดัแตง่ (หลงัปลกู 11 เดือน) มีขนาดเส้นผา่ศนูย์กลางเทา่กบั 3.1, 3.3, 3.2, 3.1, 2.9, 2.8, 
2.7, 2.4 และ 2.3 เซนตเิมตรตามล าดบั (ตารางท่ี 6) 

 
1.2 น า้หนกัสดของก่ิงท่ีถกูตดัแตง่ (หลงัปลกู 11 เดือน) 

 
น า้หนกัสดของก่ิงท่ีถกูตดัแตง่ในองุ่นพนัธุ์ Shiraz บนต้นตอองุ่นพนัธุ์ตา่งๆ ปลกู

บนดนิดา่งท่ีเกิดจากหินปนู มีความแตกตา่งกนัทางสถิติท่ีระดบัความเช่ือมัน่ 95 เปอร์เซ็นต์ โดย
องุ่นพนัธุ์ Shiraz ท่ีตดิตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 1613C และ 5C มีน า้หนกัสดของก่ิงท่ีถกูตดัแตง่
แตกตา่งจากก่ิงปักช าองุ่นพนัธุ์ Shiraz (2.9 วนั) สว่นต้นตอพนัธุ์อ่ืนๆ มีน า้หนกัสดของก่ิงท่ีถกูตดั
แตง่ไมแ่ตกตา่งจากก่ิงปักช าองุ่นพนัธุ์ Shiraz ซึง่องุ่นพนัธุ์ Shiraz ท่ีตดิตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 
1613C, 5C, Ramsey และ SO4 มีน า้หนกัสดของก่ิงท่ีถกูตดัแตง่มากท่ีสดุ (4.0, 3.9, 3.5 และ 3.4 
กิโลกรัม) ตามล าดบั สว่นองุ่นพนัธุ์ Shiraz ท่ีติดตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 1103P, 8B, 110R, 5BB 
และองุ่นพนัธุ์ Shiraz ท่ีตดิตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์  140Ru มีน า้หนกัสดของก่ิงท่ีถกูตดัแตง่น้อยท่ีสดุ 
(3.1, 3.1, 3.0, 3.0 และ 2.9 กิโลกรัม) ตามล าดบั ซึง่มีน า้หนกัสดของก่ิงท่ีถกูตดัแตง่ไมต่า่งจาก
องุ่นพนัธุ์ Shiraz ท่ีติดตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์  Ramsey และ SO4 (ตารางท่ี 6) 

 
1.3 ความยาวก่ิง และจ านวนใบ/ก่ิง  

 
ความยาวก่ิงขององุ่นพนัธุ์ Shiraz บนต้นตอองุ่นพนัธุ์ตา่งๆ ปลกูบนดนิท่ีเกิดจาก

ไมแ่ตกตา่งกนัทางสถิต ิ โดยเรียงล าดบัจากมากไปน้อยของความยาวก่ิงองุ่นพนัธุ์ Shiraz ท่ีตดิตา
บนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 1103P, 5BB, 8B, 110R, Ramsey, 5C, 140Ru, SO4, ก่ิงปักช าองุ่นพนัธุ์ 
Shiraz และองุ่นพนัธุ์ Shiraz ท่ีตดิตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์  1613C มีความยาวก่ิงเป็น 295.0, 283.0, 
256.0, 253.9, 249.1, 227.9, 224.6, 202.7, 159.6 และ 158.8 เซนตเิมตรตามล าดบั (ตารางท่ี 
10) 

 
จ านวนใบ/ก่ิงขององุ่นพนัธุ์ Shiraz บนต้นตอองุ่นพนัธุ์ตา่งๆ ปลกูบนดนิดา่งท่ีเกิด

จากหินปนู มีความแตกตา่งกนัทางสถิตท่ีิระดบัความเช่ือมัน่ 95 เปอร์เซ็นต์ โดยองุ่นพนัธุ์ Shiraz ท่ี
ตดิตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 1103P และ 5BB มีจ านวนใบ/ก่ิงเฉล่ียแตกตา่งจากก่ิงปักช าองุ่นพนัธุ์ 
Shiraz (32.8 ใบ) สว่นต้นตอพนัธุ์อ่ืนๆ จ านวนใบ/ก่ิงไม่แตกตา่งจากก่ิงปักช าองุ่นพนัธุ์ Shiraz ซึง่
องุ่นพนัธุ์ Shiraz ท่ีตดิตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์  1103P, 5BB, SO4, 110R และ 8B มีจ านวนใบ/ก่ิง
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มากท่ีสดุ (50.3, 48.0, 43.0, 41.7 และ 40.1 ใบ) ตามล าดบั รองลงมาคือองุ่นพนัธุ์ Shiraz ท่ีตดิ
ตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ Ramsey (37.1 ใบ) ซึง่มีจ านวนใบ/ก่ิงไมต่า่งจากองุ่นพนัธุ์ Shiraz ท่ีตดิตา
บนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 5BB, SO4, 110R และ 8B สว่น องุ่นพนัธุ์ Shiraz ท่ีติดตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์  
5C, 140Ru และ 1613C มีจ านวนใบ/ก่ิงน้อยท่ีสดุ (32.5, 31.1 และ 29.7 ใบ) ตามล าดบั ซึง่มี
จ านวนใบ/ก่ิงไมต่า่งจากองุ่นพนัธุ์ Shiraz ท่ีตดิตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ SO4, 110R, 8B และ 
Ramsey (ตารางท่ี 6) 

 
1.4 ขนาดของใบ  

 
ขนาดใบขององุ่นพนัธุ์ Shiraz บนต้นตอองุ่นพนัธุ์ตา่งๆ ปลกูบนดนิดา่งท่ีเกิดจาก

หินปนูไมแ่ตกตา่งกนัทางสถิต ิ โดยเรียงล าดบัจากมากไปน้อยของขนาดใบองุ่นพนัธุ์ Shiraz ท่ีติด
ตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ Ramsey, 110R, SO4, 5BB, 140R, 1103P, 1613C, ก่ิงปักช าองุ่นพนัธุ์ 
Shiraz, องุ่นพนัธุ์ Shiraz ท่ีตดิตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์  5C  และ 8B มีขนาดใบเป็น 122.8, 121.9, 
119.5, 117.1, 110.7, 108.2, 107.2, 106.9, 102.6 และ 102.2 ตารางเซนตเิมตรตามล าดบั 
(ตารางท่ี 6) 

 
1.5 ปริมาณคลอโรฟิลล์ในใบ 

 
ปริมาณคลอโรฟิลล์ในใบองุ่นพนัธุ์ Shiraz บนต้นตอองุ่นพนัธุ์ตา่งๆ ปลกูบนดนิ

ดา่งท่ีเกิดจากหินปนูไมแ่ตกตา่งกนัทางสถิติ เรียงล าดบัจากมากไปน้อยของปริมาณคลอโรฟิลล์ใน
ใบองุ่นพนัธุ์ Shiraz ท่ีติดตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 1613C, Ramsey, 5BB, 8B, 1103P, SO4, 5C, 
110R, ก่ิงปักช าองุ่นพนัธุ์ Shiraz และองุ่นพนัธุ์ Shiraz ท่ีตดิตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 140Ru มี
ปริมาณคลอโรฟิลล์ในใบเป็น 24.40, 23.78, 23.29, 23.05, 22.64, 22.17, 22.15, 20.53, 20.09 
และ 18.06 µg cm-2 ตามล าดบั (ตารางท่ี 6) นอกจากนีย้งัพบอาการ Chlorosis ท่ีใบออ่นขององุ่น
พนัธุ์ Shiraz ท่ีตดิตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 110R, 1613C และก่ิงปักช าองุ่นพนัธุ์ Shiraz (ภาพผนวก
ท่ี 2) 
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ตารางท่ี 6  ผลของต้นตอตา่งพนัธุ์ตอ่เส้นผา่ศนูย์กลางของต้นองุ่นพนัธุ์ Shiraz เส้นผา่ศนูย์กลาง
ของต้นตอองุ่นพนัธุ์ตา่งๆ ท่ีระยะตดัแตง่ (หลงัปลกู 11 เดือน) น า้หนกัก่ิงท่ีถกูตดัแตง่/
ต้น (หลงัปลกู 11 เดือน) ความยาวก่ิง จ านวนใบ/ก่ิง ขนาดของใบ และปริมาณ
คลอโรฟิลล์ในใบ (µg cm-2) ท่ีระยะเก็บเก่ียวขององุ่นพนัธุ์ Shiraz ปลกูบนดนิดา่งท่ี
เกิดจากหินปนู 

 

ต้นตอ 
เส้นผา่ศนูย์
กลางต้น 
(ซม.) 

เส้นผา่ศนูย์ 
กลางต้นตอ 
(ซม.) 

นน. ก่ิงที่ถกู
ตดัแตง่/ต้น 
(กก.) 

ความยาว
ก่ิง 
(ซม.) 

จ านวนใบ/
ก่ิง 
(ใบ) 

ขนาดของ
ใบ 

(ตร.ซม.) 

ปริมาณ
คลอโรฟิลล์ 
(µg cm-2) 

ก่ิงปักช า 3.1 -   2.9 b1/   159.6 ns   32.8 c1/   106.9 ns    20.09 ns 

110R 3.4 3.3   3.0 b   253.9   41.7 abc   121.9    20.53 

140Ru 3.5 3.2   2.9 b   224.6   31.1 c   110.7    18.06 

1103P 3.1 3.3   3.1 b   295.0   50.3 a   108.2    22.64 

5BB 2.6 2.7   3.0 b   283.0   48.0 ab   117.1    23.29 

5C 2.7 2.4   3.9 a   227.9   32.5 c   102.6    22.15 

8B 2.8 2.3   3.1 b   256.0   40.1 abc   102.2    23.05 

SO4 3.1 3.1   3.4ab   202.7   42.5 abc   119.5    22.17 

Ramsey 2.9 2.8   3.5 ab   249.1   37.1 bc   122.8    23.78 

1613C 2.7 2.9   4.0 a   158.8   29.7 c   107.2    24.40 

C.V. (%) - - 11.3      21.5   18.1      10.1      7.67 

 
หมายเหตุ  1/ คา่เฉล่ียท่ีตามด้วยตวัอกัษรตา่งกนัในแตล่ะคอลมัน์มีความแตกตา่งกนัท่ีระดบั

ความเช่ือมัน่เทา่กบั 95 เปอร์เซ็นต์ โดยใช้วิธี DMRT 
ns ไมมี่ความแตกตา่งกนัทางสถิติ 
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2. ปริมาณธาตเุหล็ก (Fe) สงักะสี (Zn) ทองแดง (Cu) และแมงกานีส (Mn)ในก้านใบองุ่น 
 

2.1 ปริมาณธาต ุFe 
 

ระยะดอกบาน 100 เปอร์เซ็นต์ พบวา่ปริมาณ Fe ของก้านใบในองุ่นพนัธุ์ Shiraz 
ท่ีตดิตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 1103P อยูใ่นระดบัสงูกวา่ปกต ิ (99.91 mg kg-1) สว่นก่ิงปักช าองุ่น
พนัธุ์ Shiraz, องุ่นพนัธุ์ Shiraz ท่ีติดตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 5C, 5BB, 110R, 140Ru, SO4, 8B, 
1613C และ Ramsey ให้ปริมาณ Fe ของก้านใบอยูท่ี่ระดบัขาดแคลน (19.29, 16.56, 11.01, 
10.78, 9.86, 9.00, 7.76, 7.72 และ 4.94 mg kg-1) ตามล าดบั (ตารางท่ี 7)  

 
2.2 ปริมาณธาต ุZn 
 

ระยะดอกบาน 100 เปอร์เซ็นต์ พบวา่ปริมาณ Zn ของก้านใบในองุ่นพนัธุ์ Shiraz 
ท่ีตดิตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ Ramsey, SO4, 1103P, 1613C และ 5C  อยูใ่นระดบัปกต ิ (39.20, 
34.38, 31.45, 30.78 และ 30.40 mg kg-1) ตามล าดบั สว่นองุ่นพนัธุ์ Shiraz ท่ีตดิตาบนต้นตอ
องุ่นพนัธุ์ 5BB, 140Ru, 8B, 110R และก่ิงปักช าองุ่นพนัธุ์ Shiraz ให้ปริมาณ Zn ของก้านใบอยูท่ี่
ระดบัต ่ากวา่ปกต ิ(28.54, 28.03, 27.02, 23.14 และ 22.50 mg kg-1) ตามล าดบั (ตารางท่ี 7) 

 
2.3 ปริมาณธาต ุCu 
 

ท่ีระยะดอกบาน 100 เปอร์เซ็นต์ พบวา่ปริมาณ Cu ของก้านใบในองุ่นพนัธุ์ 
Shiraz ท่ีตดิตาบนต้นตอองุ่นทกุพนัธุ์รวมทัง้ก่ิงปักช าองุ่นพนัธุ์ Shiraz ให้ปริมาณ Cu อยูท่ี่ระดบั
ปกติ (ตารางท่ี 7) 
 

2.4 ปริมาณธาต ุMn 
 

ท่ีระยะดอกบาน 100 เปอร์เซ็นต์ พบวา่ปริมาณ Mn ของก้านใบในองุ่นพนัธุ์ 
Shiraz ท่ีตดิตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 140Ru, SO4, 5BB, 1103P, 110R, Ramsey, 1613C และก่ิง
ปักช าองุ่นพนัธุ์ Shiraz อยูใ่นระดบัปกต ิ (133.32, 130.85, 130.36, 126.93, 97.12, 95.43, 
93.29 และ 66.53 mg kg-1) ตามล าดบัสว่นองุ่นพนัธุ์ Shiraz ท่ีติดตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 5C และ 
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8B ให้ปริมาณ Mn ของก้านใบอยู่ท่ีระดบัสงูกวา่ปกติ (163.14 และ 150.46 mg kg-1) ตามล าดบั 
(ตารางท่ี 7)  

 
ตารางท่ี 7  ผลของต้นตอตา่งพนัธุ์ตอ่ปริมาณจลุธาตขุองก้านใบ (mg kg-1) ในองุ่นพนัธุ์ Shiraz ท่ี

ระยะดอกบาน 100 เปอร์เซ็นต์ ปลกูบนดนิดา่งท่ีเกิดจากหินปนู 
 

ต้นตอ Fe (mg kg-1) Zn (mg kg-1) Cu (mg kg-1) Mn (mg kg-1) 
ก่ิงปักช า 19.29 22.50 14.25 66.53 

110R 10.78 23.14 13.33 97.12 
140Ru 9.86 28.03 13.93 133.32 
1103P 99.91 31.45 13.53 126.93 
5BB 11.01 28.54 11.64 130.36 
5C 16.56 30.40 13.25 150.46 
8B 7.76 27.02 13.42 163.14 

SO4 9.00 34.38 12.83 130.85 
Ramsey 4.94 39.20 11.38 95.43 
1613C 7.72 30.78 12.88 93.29 

ขาด* 10-20 0-15 0-2 10-24 
ต ่ากว่าปกติ* 21-30 16-29 3-4 25-30 
ปกติ* 31-50 30-50 5-15 31-150 
สงูกวา่ปกติ* 51-200 51-80 15-30 150-700 
มากเกิน* 200+ 80+ 31+ 700+ 

 
หมายเหตุ  * ท่ีมา: Dami et al. (2005) 
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3. ปริมาณผลผลิต 
 

3.1 จ านวนชอ่ดอกตอ่ต้น 
 

จ านวนชอ่ดอกตอ่ต้นขององุ่นพนัธุ์ Shiraz บนต้นตอองุ่นพนัธุ์ตา่งๆ ปลกูบนดนิ
ดา่งท่ีเกิดจากหินปนู มีความแตกตา่งกนัทางสถิติท่ีระดบัความเช่ือมัน่ 95 เปอร์เซ็นต์ โดยองุ่นพนัธุ์ 
Shiraz ท่ีตดิตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ Ramsey มีจ านวนชอ่ดอกตอ่ต้นแตกตา่งจากก่ิงปักช าองุ่นพนัธุ์ 
Shiraz (1.0 ชอ่) สว่นต้นตอพนัธุ์อ่ืนๆ มีจ านวนช่อดอกตอ่ต้นไมแ่ตกตา่งจากก่ิงปักช าองุ่นพนัธุ์ 
Shiraz ซึง่องุ่นพนัธุ์ Shiraz ท่ีตดิตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์  Ramsey, 1613C และ 110R มีจ านวนช่อ
ดอกตอ่ต้นมากท่ีสดุคือ 2.2, 1.8 และ 1.3 ชอ่ตามล าดบั รองลงมาคือองุ่นพนัธุ์ Shiraz ท่ีตดิตาบน
ต้นตอองุ่นพนัธุ์ SO4 และองุ่นพนัธุ์ Shiraz ท่ีติดตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 140Ru มีจ านวนชอ่ดอกตอ่
ต้นเทา่กบั 1.2 และ 0.9 ชอ่ตามล าดบั ซึง่มีชอ่ดอกท่ีสมบรูณ์ตอ่ต้นไมต่า่งจากองุ่นพนัธุ์  Shiraz ท่ี
ตดิตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์  1613C, 110R, 5BB, 1103P และ 5C ตามด้วยองุ่นพนัธุ์ Shiraz ท่ีตดิตา
บนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 5BB และ 1103P มีจ านวนชอ่ดอกตอ่ต้นเทา่กบั 0.8 และ 0.4 ชอ่ตามล าดบั ซึง่
มีจ านวนชอ่ดอกตอ่ต้นไมต่า่งจากองุ่นพนัธุ์  Shiraz ท่ีตดิตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 110R, SO4, 
140Ru, 5C และ 5B ตามด้วยองุ่นพนัธุ์ Shiraz ท่ีตดิตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 5C มีจ านวนชอ่ดอกตอ่
ต้นคือ 0.33 ช่อ ซึง่มีจ านวนชอ่ดอกตอ่ต้นไมต่า่งจากองุ่นพนัธุ์  Shiraz ท่ีตดิตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 
SO4 ก่ิงปักช าองุ่นพนัธุ์ Shiraz, องุ่นพนัธุ์ Shiraz ท่ีติดตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์  140Ru, 5BB, 1103P 
และ 8B สว่นองุ่นพนัธุ์ Shiraz ท่ีติดตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 8B มีจ านวนช่อดอกตอ่ต้นน้อยท่ีสดุคือ 
0.2 ชอ่ ซึง่มีจ านวนช่อดอกตอ่ต้นไม่ตา่งองุ่นพนัธุ์  Shiraz ท่ีตดิตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์  140Ru, 5BB, 
1103P และ 5C (ตารางท่ี 8) 

 
3.2 ปริมาณผลผลิตตอ่ต้น 

 
ผลผลิตขององุ่นพนัธุ์ Shiraz บนต้นตอองุ่นพนัธุ์ตา่งๆ ปลกูบนดนิดา่งท่ีเกิดจาก

หินปนู มีความแตกตา่งกนัทางสถิตท่ีิระดบัความเช่ือมัน่ 95 เปอร์เซ็นต์ โดยองุ่นพนัธุ์ Shiraz ท่ีติด
ตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ Ramsey มีปริมาณผลผลิตแตกตา่งจากก่ิงปักช าองุ่นพนัธุ์ Shiraz (0.24 
กิโลกรัมตอ่ต้น) ส่วนต้นตอพนัธุ์อ่ืนๆ มีปริมาณผลผลิตไมแ่ตกตา่งจากก่ิงปักช าองุ่นพนัธุ์ Shiraz 
ซึง่พนัธุ์ Shiraz ท่ีติดตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์  Ramsey และ 1613C มีผลผลิตมากท่ีสดุ (0.54 และ 
0.42 กิโลกรัมตามล าดบั) รองลงมาคือองุ่นพนัธุ์ Shiraz ท่ีตดิตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์  110R, SO4 
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และ140Ru (0.29, 028 และ 0.25 กิโลกรัม) ตามล าดบั ซึ่งมีผลผลิตไมต่า่งจากองุ่นพนัธุ์ Shiraz ท่ี
ตดิตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์  1613C, 5BB, 8B, 1103P และ 5C สว่นองุ่นพนัธุ์ Shiraz ท่ีตดิตาบนต้น
ตอองุ่นพนัธุ์ 5BB, 8B, 1103P และ 5C มีผลผลิตน้อยท่ีสดุ (0.15, 0.12, 0.10 และ 0.08 กิโลกรัม) 
ตามล าดบั(ตารางท่ี 8) 

 
3.3 ขนาดและน า้หนกัของชอ่ผล  

 
ความกว้างของชอ่ผลองุ่นพนัธุ์ Shiraz บนต้นตอองุ่นพนัธุ์ตา่งๆ ปลกูบนดนิดา่งท่ี

เกิดจากหินปนูมีความแตกตา่งกนัทางสถิตท่ีิระดบัความเช่ือมัน่ 95 เปอร์เซ็นต์ โดยองุ่นพนัธุ์ 
Shiraz ท่ีตดิตาบนต้นตอองุ่นทกุพนัธุ์มีความกว้างของชอ่ผลไมแ่ตกตา่งจากก่ิงปักช าองุ่นพนัธุ์ 
Shiraz (5.40 เซนตเิมตร) ซึง่องุ่นพนัธุ์ Shiraz ท่ีตดิตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์  Ramsey, 1613C, 
110R, SO4, 5BB, 140Ru, 8B และ 5C มีความกว้างของชอ่ผลมากท่ีสดุ (6.34, 6.22, 5.69, 
5.39, 5.26, 5.18, 5.10 และ 4.54  เซนตเิมตร) ตามล าดบั สว่นองุ่นพนัธุ์ Shiraz ท่ีตดิตาบนต้นตอ
องุ่นพนัธุ์ 1103P มีความกว้างของชอ่ผลน้อยท่ีสดุ (3.55 เซนตเิมตร) ซึง่มีความกว้างของชอ่ผลไม่
ตา่งจากก่ิงปักช าองุ่นพนัธุ์ Shiraz, องุ่นพนัธุ์ Shiraz ท่ีตดิตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ SO4, 5BB, 
140Ru, 8B และ 5C (ภาพท่ี 2 และตารางท่ี 8) 

 
ความยาวของชอ่ผลองุ่นพนัธุ์ Shiraz บนต้นตอองุ่นพนัธุ์ตา่งๆ ปลกูบนดนิดา่งท่ี

เกิดจากหินปนูมีความแตกตา่งกนัทางสถิตท่ีิระดบัความเช่ือมัน่ 95 เปอร์เซ็นต์ โดยองุ่นพนัธุ์ 
Shiraz ท่ีตดิตาบนต้นตอองุ่นทกุพนัธุ์มีความยาวของชอ่ผลไมแ่ตกตา่งจากก่ิงปักช าองุ่นพนัธุ์ 
Shiraz (7.84 เซนตเิมตร) ซึง่องุ่นพนัธุ์ Shiraz ท่ีติดตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์  Ramsey, 1613C, SO4, 
5BB, 110R, 140Ru และ 8B มีความยาวของชอ่ผลมากท่ีสดุ (9.34, 8.65, 8.13, 7.99, 7.88, 
7.88 และ 7.34 เซนตเิมตร) ตามล าดบั รองลงมาคือองุ่นพนัธุ์ Shiraz ท่ีตดิตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์  
5C (5.61 เซนตเิมตร) ซึง่มีความยาวของชอ่ผลไมต่า่งจากองุ่นพนัธุ์  Shiraz ท่ีติดตาบนต้นตอองุ่น
พนัธุ์ 1613C, SO4, 5BB, 110R, 140Ru, 8B สว่นองุ่นพนัธุ์ Shiraz ท่ีติดตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 
1103P มีความยาวของช่อผลน้อยท่ีสดุ (4.77 เซนตเิมตร) ซึง่มีความยาวของช่อผลไมต่า่งจากองุ่น
พนัธุ์ Shiraz ท่ีติดตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ SO4, 5BB, 110R, 140Ru, 8B และ 5C (ภาพท่ี 2 และ
ตารางท่ี 8) 
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ภาพท่ี 2  ขนาดของช่อผลในองุ่นพนัธุ์ Shiraz บนต้นตอองุ่นพนัธุ์ตา่งๆ ปลกูบนดินดา่งท่ีเกิดจาก

หินปนู 
 

น า้หนกัของชอ่ผลองุ่นพนัธุ์ Shiraz บนต้นตอองุ่นพนัธุ์ตา่งๆ ปลกูบนดนิดา่งท่ีเกิด
จากหินปนูมีความแตกตา่งกนัทางสถิติท่ีระดบัความเช่ือมัน่ 95 เปอร์เซ็นต์ โดยองุ่นพนัธุ์ Shiraz ท่ี
ตดิตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์  5C มีน า้หนกัของชอ่ผลแตกตา่งจากก่ิงปักช าองุ่นพนัธุ์ Shiraz (89.83 
กรัม) สว่นต้นตอพนัธุ์อ่ืนๆ มีน า้หนกัของชอ่ผลไมแ่ตกตา่งจากก่ิงปักช าองุ่นพนัธุ์ Shiraz ซึง่องุ่น
พนัธุ์ Shiraz ท่ีตดิตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์  Ramsey, 1613C, SO4, 110R, 5BB, 140Ru, และ 8B มี
น า้หนกัของชอ่ผลมากท่ีสดุ (112.33, 103.00, 86.47, 84.14, 82.17, 79.00 และ 66.67 กรัม) 
ตามล าดบั รองลงมาคือองุ่นพนัธุ์ Shiraz ท่ีติดตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 1103P (43.92 กรัม) ซึง่มี
น า้หนกัของชอ่ผลไมต่า่งจากองุ่นพนัธุ์ Shiraz ท่ีติดตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์  SO4, 110R, 5BB, 
140Ru, และ 8B สว่นองุ่นพนัธุ์ Shiraz ท่ีตดิตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 5C มีน า้หนกัของชอ่ผลน้อย
ท่ีสดุ (39.49 กรัม) ซึง่มีน า้หนกัของช่อผลไมต่า่งจากองุ่นพนัธุ์  Shiraz ท่ีตดิตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 
SO4, 110R, 5BB, 140Ru, 8B และ 5C (ตารางท่ี 8)  

Control 140Ru 110R 5BB 1103P 

5C SO4 8B 1613C Ramsey 
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3.4 ขนาดและน า้หนกัของผล 
 

ความกว้างของผลองุ่นพนัธุ์ Shiraz บนต้นตอองุ่นพนัธุ์ตา่งๆ ปลกูบนดนิดา่งท่ีเกิด
จากหินปนูมีความแตกตา่งกนัทางสถิติท่ีระดบัความเช่ือมัน่ 95 เปอร์เซ็นต์ โดยองุ่นพนัธุ์ Shiraz ท่ี
ตดิตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์  8B มีความกว้างของผลแตกตา่งจากก่ิงปักช าองุ่นพนัธุ์ Shiraz (1.32 
เซนตเิมตร) สว่นต้นตอพนัธุ์อ่ืนๆ มีความกว้างของผลไมแ่ตกตา่งจากก่ิงปักช าองุ่นพนัธุ์ Shiraz ซึง่
องุ่นพนัธุ์ Shiraz ท่ีติดตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 1103P, องุ่นพนัธุ์ Shiraz ท่ีติดตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 
140Ru, 5C, 110R, 5BB, SO4, Ramsey และ 1613C มีความกว้างของผลมากท่ีสดุ (1.33, 1.32, 
1.32, 1.31, 1.31, 1.29, 1.29 และ 1.27 เซนตเิมตร) ตามล าดบั สว่นองุ่นพนัธุ์ Shiraz ท่ีตดิตาบน
ต้นตอองุ่นพนัธุ์ 8B มีความกว้างของผลน้อยท่ีสดุ (1.23 เซนตเิมตร) ซึง่มีความกว้างของผลไมต่า่ง
จากองุ่นพนัธุ์ Shiraz ท่ีติดตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ SO4, Ramsey และ 1613C (ตารางท่ี 8) 

 
ความยาวของผลองุ่นพนัธุ์ Shiraz บนต้นตอองุ่นพนัธุ์ตา่งๆ ปลกูบนดนิดา่งท่ีเกิด

จากหินปนูมีความแตกตา่งกนัทางสถิติท่ีระดบัความเช่ือมัน่ 95 เปอร์เซ็นต์ โดยองุ่นพนัธุ์ Shiraz ท่ี
ตดิตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์  8B มีความยาวของผลแตกตา่งจากก่ิงปักช าองุ่นพนัธุ์ Shiraz (1.50 
เซนตเิมตร) สว่นต้นตอพนัธุ์ อ่ืนๆ มีความยาวของผลไมแ่ตกตา่งจากก่ิงปักช าองุ่นพนัธุ์ Shiraz ซึง่
องุ่นพนัธุ์ Shiraz ท่ีตดิตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 140Ru, 5BB, 110R, 1103P, 5C, SO4, Ramsey 
และ 1613C มีความยาวของผลมากท่ีสดุ (1.49, 1.49, 1.48, 1.48, 1.48, 1.46, 1.45 และ 1.45 
เซนตเิมตร) ตามล าดบัสว่นองุ่นพนัธุ์ Shiraz ท่ีติดตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 8B มีความยาวของผล
น้อยท่ีสดุ (1.42 เซนตเิมตร) ซึง่มีความยาวของชอ่ผลไมต่า่งจากองุ่นพนัธุ์ Shiraz ท่ีติดตาบนต้นตอ
องุ่นพนัธุ์ 140Ru, 5BB, 110R, 1103P, 5C, SO4, Ramsey และ 1613C  (ตารางท่ี 8) 

 
น า้หนกัของผลองุ่นพนัธุ์ Shiraz บนต้นตอองุ่นพนัธุ์ตา่งๆ ปลกูบนดนิดา่งท่ีเกิดจาก

หินปนูมีความแตกตา่งกนัทางสถิตท่ีิระดบัความเช่ือมัน่ 95 เปอร์เซ็นต์ โดยองุ่นพนัธุ์ Shiraz ท่ีติด
ตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 8B มีน า้หนกัของผลแตกตา่งจากก่ิงปักช าองุ่นพนัธุ์ Shiraz (1.74 กรัม) สว่น
ต้นตอพนัธุ์อ่ืนๆ มีน า้หนกัของผลไมแ่ตกตา่งจากก่ิงปักช าองุ่นพนัธุ์ Shiraz ซึง่องุ่นพนัธุ์ Shiraz ท่ี
ตดิตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์  5C, 1103P, 5BB, Ramsey, 140Ru, SO4, 1613C และ 110R มีน า้หนกั
ของผลมากท่ีสดุ (1.86, 1.78, 1.73, 1.68, 1.67, 1.64, 1.64 และ 1.62 กรัม) ตามล าดบัส่วนองุ่น
พนัธุ์ Shiraz ท่ีติดตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 8B มีน า้หนกัของผลน้อยท่ีสดุ (1.44 กรัม) ซึง่มี  
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ตารางท่ี 8  ผลของต้นตอตา่งพนัธุ์ตอ่จ านวนชอ่ดอกตอ่ต้น น า้หนกัของผลผลิตตอ่ต้น ความกว้างของชอ่ผล ความยาวของชอ่ผล น า้หนกัของช่อผล ความ
กว้างของผล ความยาวของผล และน า้หนกัของผล ในองุ่นพนัธุ์ Shiraz ปลกูบนดินดา่งท่ีเกิดจากหินปนู 

 

ต้นตอ 
จ.น. ช่อดอก/ต้น

(ช่อ) 
นน. ผลผลติ/ต้น

(กก.) 
ความกว้างช่อผล

(ซม.) 
ความยาวช่อผล

(ซม.) 
นน. ช่อผล 

(ก.) 
ความกว้างผล 

(ซม.) 
ความยาวผล 

(ซม.) 
นน. ผล 
 (ก.) 

ก่ิงปักช า 1.0 bcde1/   0.24 bc1/   5.40 ab1/   7.84 abc1/   89.83 ab1/      1.32 a1/      1.50 a1/    1.74 a1/ 

110R 1.3 abc   0.29 bc   5.69 a   7.88 abc   84.14 abc      1.31 a      1.48 ab    1.62 ab 
140Ru 0.9 bcde   0.25 bc   5.18 ab   7.88 abc   79.00 abc      1.32 a      1.49 ab    1.67 ab 
1103P 0.4 cde   0.10 c   3.55 b   4.77 c   43.92 bc      1.33 a      1.48 ab    1.78 a 
5BB 0.8 cde   0.15 c   5.26 ab   7.99 abc   82.17 abc      1.31 a      1.49 ab    1.73 a 
5C 0.3 de   0.08 c   4.54 ab   5.61 bc   39.49 c      1.32 a      1.48 ab    1.86 a 
8B 0.2 e   0.12 c   5.10 ab   7.34 abc   66.67 abc      1.23 b      1.42 b    1.44 b 

SO4 1.2 bcd   0.28 bc   5.39 ab   8.13 abc   86.47 abc      1.29 ab      1.46 ab    1.64 ab 
Ramsey 2.2 a   0.54 a   6.34 a   9.34 a 112.33 a      1.29 ab      1.45 ab    1.68 ab 
1613C 1.8 ab   0.42 ab   6.22 a   8.65 ab 103.00 a      1.27 ab      1.45 ab    1.64 ab 

C.V. (%)   36.9 50.83 20.72 23.98    32.38      2.93      2.70    7.58 

 
หมายเหตุ  1/ คา่เฉล่ียท่ีตามด้วยตวัอกัษรตา่งกนัในแตล่ะคอลมัน์มีความแตกตา่งกนัท่ีระดบัความเช่ือมัน่เทา่กบั 95% โดยใช้วิธี DMRT 
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น า้หนกัของผลไมต่า่งจากองุ่นพนัธุ์ Shiraz ท่ีติดตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ Ramsey, 140Ru, SO4, 
1613C และ 110R (ตารางท่ี 8) 
 

4. คณุภาพของผลผลิต 
 

4.1 ปริมาณ total soluble solids (TSS)  
  

ปริมาณ TSS ในน า้องุ่นพนัธุ์ Shiraz บนต้นตอองุ่นพนัธุ์ตา่งๆ ปลกูบนดนิดา่งท่ีเกิด
จากหินปนู มีความแตกตา่งกนัทางสถิตท่ีิระดบัความเช่ือมัน่ 95 เปอร์เซ็นต์ โดยองุ่นพนัธุ์ Shiraz ท่ี
ตดิตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์  5C และ140Ru มีปริมาณ TSS ในน า้องุ่นแตกตา่งจากก่ิงปักช าองุ่นพนัธุ์ 
Shiraz (18.13 เปอร์เซ็นต์) สว่นต้นตอพนัธุ์อ่ืนๆ มีปริมาณ TSS ในน า้องุ่นไมแ่ตกตา่งจากก่ิงปักช า
องุ่นพนัธุ์ Shiraz ซึง่องุ่นพนัธุ์ Shiraz ท่ีติดตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 5C และ 140Ru มีปริมาณ TSS 
ในน า้องุ่นมากท่ีสดุ (20.17 และ 20.13 เปอร์เซ็นต์) ตามล าดบั รองลงมาคือองุ่นพนัธุ์ Shiraz ท่ีตดิ
ตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ Ramsey (18.87 เปอร์เซ็นต์) ตามด้วยองุ่นพนัธุ์ Shiraz ท่ีตดิตาบนต้นตอ
องุ่นพนัธุ์ 110R และ SO4 (18.73 และ 18.70 เปอร์เซ็นต์) ตามล าดบั ซึง่มีปริมาณ TSS ไมต่า่งจาก
องุ่นพนัธุ์ Shiraz ท่ีติดตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 5C และ 140Ru สว่นองุ่นพนัธุ์ Shiraz ท่ีตดิตาบนต้น
ตอองุ่นพนัธุ์ 1613C, 5BB, 8B และ 1103P มีปริมาณ TSS ในน า้องุ่นน้อยท่ีสดุ (18.53, 18.37, 
18.23, และ 18.20 เปอร์เซ็นต์) ตามล าดบั ซึง่มีปริมาณ TSS ในน า้องุ่นไม่ตา่งจากองุ่นพนัธุ์ Shiraz 
ท่ีตดิตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์  Ramsey, 110R และ SO4 (ตารางท่ี 9) 

 
4.2 ปริมาณ tritratable acidity (TA) 

 
ปริมาณ TA ในน า้องุ่นพนัธุ์ Shiraz บนต้นตอองุ่นพนัธุ์ตา่งๆ ปลกูบนดนิดา่งท่ีเกิด

จากหินปนู มีความแตกตา่งกนัทางสถิตท่ีิระดบัความเช่ือมัน่ 95 เปอร์เซ็นต์ โดยองุ่นพนัธุ์ Shiraz ท่ี
ตดิตาบนต้นตอองุ่นทกุพนัธุ์มีปริมาณ TA ในน า้องุ่นไมแ่ตกตา่งจากก่ิงปักช าองุ่นพนัธุ์ Shiraz (0.65 
เปอร์เซ็นต์) ซึง่โดยองุ่นพนัธุ์ Shiraz ท่ีติดตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 5C, 5BB, 1103P, Ramsey, SO4, 
110R และ 140Ru มีปริมาณ TA ในน า้องุ่นมากท่ีสดุ (0.72, 0.71, 0.69, 0.67, 0.66, 0.65 และ 
0.63 เปอร์เซ็นต์) ตามล าดบั สว่นองุ่นพนัธุ์ Shiraz ท่ีติดตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 1613C และ 8B มี
ปริมาณ TA ในน า้องุ่นน้อยท่ีสดุ (0.62 และ 0.61 เปอร์เซ็นต์) ตามล าดบั ซึง่มีปริมาณ TA ในน า้
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องุ่นไมต่า่งจากองุ่นพนัธุ์ Shiraz ท่ีตดิตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 5BB, 1103P, Ramsey, SO4, 110R 
และ 140Ru (ตารางท่ี 9) 
 

4.3 อตัราสว่นเปอร์เซ็นต์ TSS ตอ่เปอร์เซ็นต์ TA (TSS/TA)  
 

อตัราสว่น TSS/TA ในน า้องุ่นพนัธุ์ Shiraz บนต้นตอองุ่นพนัธุ์ตา่งๆ ปลกูบนดนิดา่ง
ท่ีเกิดจากหินปนู มีความแตกตา่งกนัทางสถิตท่ีิระดบัความเช่ือมัน่ 95 เปอร์เซ็นต์ โดยองุ่นพนัธุ์ 
Shiraz ท่ีตดิตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 140Ru มีอตัราสว่น TSS/TA ในน า้องุ่นแตกตา่งจากก่ิงปักช า
องุ่นพนัธุ์ Shiraz (27.90) สว่นต้นตอพนัธุ์อ่ืนๆ มีอตัราส่วน TSS/TA ในน า้องุ่นไมแ่ตกตา่งจากก่ิง
ปักช าองุ่นพนัธุ์ Shiraz ซึง่องุ่นพนัธุ์ Shiraz ท่ีติดตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 140Ru มีอตัราสว่น TSS/TA 
ในน า้องุ่นมากท่ีสดุ (31.90) รองลงมาคือองุ่นพนัธุ์ Shiraz ท่ีติดตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 1613C 
(30.04) ซึง่มีอตัราสว่น TSS/TA ในน า้องุ่นไมต่า่งจากองุ่นพนัธุ์ Shiraz ท่ีตดิตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 
140Ru ตามด้วยองุ่นพนัธุ์ Shiraz ท่ีติดตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 8B, 110R, 5C, SO4 และ Ramsey 
(29.68, 29.01, 28.31, 28.25 และ 28.14) ตามล าดบัซึง่มีอตัราส่วน TSS/TA ในน า้องุ่นไมต่า่งจาก
องุ่นพนัธุ์ Shiraz ท่ีติดตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 140Ru และ 1613C องุ่นพนัธุ์ Shiraz ท่ีตดิตาบนต้น
ตอองุ่นพนัธุ์ 1103P (26.49) ซึง่มีอตัราสว่น TSS/TA ในน า้องุ่นไมต่า่งจากองุ่นพนัธุ์  Shiraz ท่ีตดิตา
บนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 1613C, 8B, 110R, 5C, SO4 และ Ramsey สว่นองุ่นพนัธุ์ Shiraz ท่ีติดตาบน
ต้นตอองุ่นพนัธุ์ 5C มีอตัราส่วน TSS/TA ในน า้องุ่นน้อยท่ีสดุ (26.14) ซึง่มีอตัราสว่น TSS/TA ในน า้
องุ่นไมต่า่งจากองุ่นพนัธุ์ Shiraz ท่ีติดตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 8B, 110R, 5C, SO4, Ramsey และ
1103P (ตารางท่ี 9) 

 
4.4 คา่ความเป็นกรด-ดา่ง (pH) ของน า้องุ่น 

 
คา่ pH ของน า้องุ่นพนัธุ์ Shiraz บนต้นตอองุ่นพนัธุ์ตา่งๆ ปลกูบนดนิดา่งท่ีเกิดจาก

หินปนู มีความแตกตา่งกนัทางสถิติท่ีระดบัความเช่ือมัน่ 95 เปอร์เซ็นต์ โดยองุ่นพนัธุ์ Shiraz ท่ีตดิ
ตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ SO4, 1613C, 5C และ Ramsey มีคา่ pH ของน า้องุ่นแตกตา่งจากก่ิงปักช า
องุ่นพนัธุ์ Shiraz (3.61) สว่นต้นตอพนัธุ์อ่ืนๆ มีคา่ pH ของน า้องุ่นไมแ่ตกตา่งจากก่ิงปักช าองุ่นพนัธุ์ 
Shiraz ซึง่องุ่นพนัธุ์ Shiraz ท่ีตดิตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์  140Ru, 110R, 1103P, 8B และ5BB มีคา่ 
pH ของน า้องุ่นสงูท่ีสดุ (3.61, 3.57, 3.52, 3.52 และ 3.49) ตามล าดบั รองลงมาคือองุ่นพนัธุ์ 
Shiraz ท่ีตดิตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ SO4 และ 1613C (3.48  และ 3.48) ตามล าดบัซึง่มีคา่ pH ของ
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น า้องุ่นไมต่า่งจากองุ่นพนัธุ์ Shiraz ท่ีตดิตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 110R, 1103P, 8B, 5BB, 5C และ 
Ramsey สว่นองุ่นพนัธุ์ Shiraz ท่ีติดตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 5C และ Ramsey มีคา่ pH ของน า้องุ่น
ต ่าท่ีสดุ (3.41 และ 3.41) ตามล าดบั (ตารางท่ี 9) 

 
4.5 ปริมาณแอนโทไซยานินในผิวผล 

 
ปริมาณแอนโทไซยานินในผิวผลองุ่นพนัธุ์ Shiraz บนต้นตอองุ่นพนัธุ์ตา่งๆ ปลกูบน

ดนิดา่งท่ีเกิดจากหินปนู มีความแตกตา่งกนัทางสถิตท่ีิระดบัความเช่ือมัน่ 95 เปอร์เซ็นต์ โดยองุ่น
พนัธุ์ Shiraz ท่ีตดิตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์  1103P มีปริมาณแอนโทไซยานินในผิวผลองุ่นแตกตา่งจาก
ก่ิงปักช าองุ่นพนัธุ์ Shiraz (79.06 มิลลิกรัมตอ่ 100 กรัมน า้หนกัสด) ส่วนต้นตอพนัธุ์อ่ืนๆ มีปริมาณ
แอนโทไซยานินในผิวผลองุ่นไมแ่ตกตา่งจากก่ิงปักช าองุ่นพนัธุ์ Shiraz ซึง่องุ่นพนัธุ์ Shiraz ท่ีติดตา
บนต้นตอองุ่นพนัธุ์ SO4, 5C, 8B, 140Ru, 1613C, 110R, Ramsey และ 5BB มีปริมาณแอนโทไซ
ยานินในผิวผลองุ่นมากท่ีสดุ (85.66, 77.26, 75.49, 73.08, 70.86, 67.43, 67.02 และ 66.53 
มิลลิกรัมตอ่ 100 กรัมน า้หนกัสด) ตามล าดบั สว่นองุ่นพนัธุ์ Shiraz ท่ีตดิตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 
1103P มีปริมาณแอนโทไซยานินในผิวผลองุ่นน้อยท่ีสดุ (56.08 มิลลิกรัมตอ่ 100 กรัมน า้หนกัสด) 
ซึง่มีปริมาณแอนโทไซยานินในผิวผลองุ่นไมต่า่งจากองุ่นพนัธุ์  Shiraz ท่ีติดตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 
140Ru, 1613C, 110R, Ramsey และ 5BB (ตารางท่ี 9) 

 
5. ทดสอบคณุภาพของไวน์ 

 
5.1 สีของไวน์ 
 

องุ่นพนัธุ์ Shiraz ท่ีติดตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 5BB และ SO4 มีคะแนนสีของไวน์
เทา่กบัก่ิงปักช าองุ่นพนัธุ์ Shiraz สว่นองุ่นพนัธุ์ Shiraz ท่ีตดิตาบนต้นตออ่ืนๆ มีคะแนนสีของไวน์
น้อยกวา่ก่ิงปักช าองุ่นพนัธุ์ Shiraz ซึง่องุ่นพนัธุ์ Shiraz ท่ีตดิตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 5BB และ SO4 
รวมทัง้ก่ิงปักช าองุ่นพนัธุ์ Shiraz มีคะแนนสีของไวน์มากท่ีสดุ และองุ่นพนัธุ์ Shiraz ท่ีตดิตาบนต้น
ตอองุ่นพนัธุ์ 110R, 140Ru, 1103P, Ramsey และ 1613C มีคะแนนสีของไวน์มาก (ตารางท่ี 10) 
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ตารางท่ี 9  ผลของต้นตอตา่งพนัธุ์ตอ่เปอร์เซ็นต์ total soluble solids (% TSS) เปอร์เซ็นต์ 
tritratable acidity (% TA) อตัราสว่นเปอร์เซ็นต์ TSS ตอ่เปอร์เซ็นต์ TA (TSS/TA) คา่
ความเป็นกรด-ดา่ง (pH) ในน า้องุ่นและปริมาณแอนโทไซยานินในผิวผล (mg/100 g 
FW) ขององุ่นพนัธุ์ Shiraz ปลกูบนดนิดา่งท่ีเกิดจากหินปนู 

 

ต้นตอ 
TSS 
(%) 

TA 
(%) 

TSS/TA 
 

pH 
 

ปริมาณแอนโทไซยานิน 
(mg/100 g FW) 

ก่ิงปักช า 18.13 b1/ 0.65 ab1/  27.90 bc1/ 3.61 a1/        79.06 a1/ 

110R 18.73 ab 0.65 ab  29.01 abc 3.57 ab        67.43 ab 

140Ru 20.13 a 0.63 ab  31.90 a 3.61 a        73.08 ab 

1103P 18.20 b 0.69 ab  26.49 bc 3.52 abc        56.08 b 

5BB 18.37 b 0.71 ab  26.14 c 3.49 abc        66.53 ab 

5C 20.17 a 0.72 a  28.31 abc 3.41 c        77.26 a 

8B 18.23 b 0.61 b  29.68 abc 3.52 abc        75.49 a 

SO4 18.70 ab 0.66 ab  28.25 abc 3.48 bc        85.66 a 

Ramsey 18.87 ab 0.67 ab  28.14 abc 3.41 c        67.02 ab 

1613C 18.53 b 0.62 b  30.04 ab 3.48 bc        70.86 ab 

% C.V   4.40 7.17    6.84 1.89        13.97 

 
หมายเหตุ  1/ คา่เฉล่ียท่ีตามด้วยตวัอกัษรตา่งกนัในแตล่ะคอลมัน์มีความแตกตา่งกนัท่ีระดบั

ความเช่ือมัน่เทา่กบั 95 เปอร์เซ็นต์ โดยใช้วิธี DMRT 
 

5.2 กลิ่นของไวน์ 
 

องุ่นพนัธุ์ Shiraz ท่ีติดตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์  SO4, Ramsey และ 1613C มีคะแนน
กลิ่นของไวน์มากกวา่ก่ิงปักช าองุ่นพนัธุ์ Shiraz สว่นองุ่นพนัธุ์ Shiraz ท่ีติดตาบนต้นตออ่ืนๆ มี
คะแนนกลิ่นของไวน์เทา่กบัก่ิงปักช าองุ่นพนัธุ์ Shiraz ซึง่องุ่นพนัธุ์ Shiraz ท่ีติดตาบนต้นตอองุ่น
พนัธุ์ SO4, Ramsey และ 1613C มีคะแนนกลิ่นของไวน์มากท่ีสดุ และองุ่นพนัธุ์ Shiraz ท่ีตดิตา
บนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 110R, 140R, 1103P และ 5BB รวมทัง้ก่ิงปักช าองุ่นพนัธุ์ Shiraz มีคะแนน
กลิ่นของไวน์ดีมาก (ตารางท่ี 10) 
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5.3 รสชาตขิองไวน์ 
 

องุ่นพนัธุ์ Shiraz ท่ีติดตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์  110R, 140Ru, 1103P, SO4, 
Ramsey และ 1613C มีคะแนนรสชาตขิองไวน์มากกว่าก่ิงปักช าองุ่นพนัธุ์ Shiraz สว่นองุ่นพนัธุ์ 
Shiraz ท่ีติดตาบนต้นตอ 5BB มีคะแนนรสชาตขิองไวน์เทา่กบัก่ิงปักช าองุ่นพนัธุ์ Shiraz ซึง่องุ่น
พนัธุ์ Shiraz ท่ีติดตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์  SO4, Ramsey และ 1613C มีคะแนนรสชาติของไวน์มาก 
 
ตารางท่ี 10  ผลของต้นตอตา่งพนัธุ์ตอ่คะแนน สี กลิ่น รสชาต ิและความพงึพอใจในการชิมไวน์

องุ่นพนัธุ์ Shiraz ปลกูบนดนิดา่งท่ีเกิดจากหินปนู 
 

ต้นตอ สี กลิ่น รสชาติ ความพงึพอใจ 
ก่ิงปักช า 5 4 3 4 

110R 4 4 4 4 
140Ru 4 4 4 4 
1103P 4 4 4 4 
5BB 5 4 3 4 
5C* - - - - 
8B* - - - - 
SO4 5 5 5 5 

Ramsey 4 5 5 5 
1613C 4 5 5 5 

 
หมายเหตุ  * ผลผลิตน้อย ไมส่ามารถน ามาท าไวน์ได้ 
 มีเกณฑ์การให้คะแนนดงันี ้    

ระดบัความชอบ คะแนน 
มากท่ีสดุ 
มาก 
พอใช้ 
น้อย 
น้อยท่ีสดุ 

5 
4 
3 
2 
1 
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ท่ีสดุ องุ่นพนัธุ์ Shiraz ท่ีตดิตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 110R, 140R และ 1103P  มีคะแนนรสชาตขิอง
ไวน์มาก และองุ่นพนัธุ์ Shiraz ท่ีติดตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์  5BB รวมทัง้ก่ิงปักช าองุ่นพนัธุ์ Shiraz มี
คะแนนรสชาตขิองไวน์พอใช้ (ตารางท่ี 10) 
 

5.4 ความพงึพอใจในการชิมไวน์ 
 

องุ่นพนัธุ์ Shiraz ท่ีติดตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ SO4, Ramsey และ 1613C ได้
คะแนนความพงึพอใจของไวน์มากกว่าก่ิงปักช าองุ่นพนัธุ์ Shiraz สว่นองุ่นพนัธุ์ Shiraz ท่ีติดตาบน
ต้นตออ่ืนๆ มีคะแนนความพึงพอใจของไวน์เทา่กบัก่ิงปักช าองุ่นพนัธุ์ Shiraz ซึง่องุ่นพนัธุ์ Shiraz ท่ี
ตดิตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์  SO4, Ramsey และ 1613C มีคะแนนความพงึพอใจของไวน์มากท่ีสดุ 
และองุ่นพนัธุ์ Shiraz ท่ีติดตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 110R, 140Ru, 1103P และ 5BB รวมทัง้ก่ิงปักช า
องุ่นพนัธุ์ Shiraz มีคะแนนความพงึพอใจของไวน์มาก (ตารางท่ี 10) 
 

วิจารณ์ 
 

การทดลองที่ 1  การตอบสนองขององุ่นพันธ์ุ Chenin Blanc บนต้นตอองุ่นพันธ์ุต่างๆ 
ปลูกในดนิด่างท่ีเกิดจากหินปูน  

 
1. การเจริญเติบโต 

 
 จากผลการทดลองการเจริญเตบิโตของขนาดเส้นผา่ศนูย์กลางของต้นองุ่นพนัธุ์ 
Chenin Blanc และต้นตอพนัธุ์ตา่งๆ ท่ีระยะตดัแตง่ (เดือนหลงัปลกู 11 เดือน) พบวา่องุ่นพนัธุ์ 
Chenin Blanc บนต้นตอองุ่นทกุพนัธุ์แสดงอาการ over growth คือมีการเจริญมากกวา่ปกตเิหนือ
จดุติดตา ซึง่แสดงให้เห็นวา่องุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc บนต้นตอพนัธุ์ตา่งๆ มีการเจริญเตบิโตเร็ว ซึง่
สอดคล้องกบั วิจิตร (2529) ท่ีกลา่ววา่ต้นตอบางชนิดท าให้ต้นพนัธุ์ดีเจริญเติบโตได้เร็ว ถึงแม้วา่
องุ่นพนัธุ์ต้นตอจะมีการเจริญเตบิโตมากกวา่ก่ิงปักช าจะต้องท าการศกึษาตอ่วา่ต้นองุ่นพนัธุ์ดีมี
การเจริญมากเกินจะมีผลท าให้ต้นตอไมส่ามารถแบกรับน า้หนกัของก่ิงพนัธุ์ดี และอาจท าให้ล าต้น
ของต้นตอเสียหาย ซึ่งตลอดระยะเวลาในการทดลอง (เดือนหลงัปลกู 11 เดือน) ต้นตอองุ่นทกุพนัธุ์
สามารถแบกรับน า้หนกัของก่ิงพนัธุ์ดีได้ น า้หนกัก่ิงสดท่ีถกูตดัแตง่ขององุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ท่ี
ตดิตาบนต้นตอทกุพนัธุ์ให้น า้หนกัก่ิงสงูกว่า ก่ิงปักช าองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ยกเว้นองุ่นพนัธุ์ 
Chenin Blanc ท่ีติดตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 110R ให้น า้หนกัก่ิงสดท่ีถกูตดัแตง่ต ่าท่ีสดุ สอดคล้อง
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กบัการทดลองของ(Ferroni and Scalabrelli, 1995) ท่ีตดิตาต้นองุ่นพนัธุ์ Trebbiano Toscano 
บนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 5BB และ 1103P พบวา่ก่ิงปักช าให้น า้หนกัก่ิงสดท่ีถกูตดัแตง่น้อยกว่าการใช้
ต้นตอ องุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ท่ีตดิตาบนต้นตอทกุพนัธุ์ให้ความยาวก่ิง จ านวนใบ/ก่ิง ขนาดใบ 
และปริมาณคลอโรฟิลล์ของใบสงูกวา่ก่ิงปักช าองุ่นพนัธุ์  Chenin Blanc ยกเว้นองุ่นพนัธุ์ Chenin 
Blanc ท่ีตดิตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 110R ให้ขนาดของใบ และปริมาณคลอโรฟิลล์ของใบต ่ากวา่ก่ิง
ปักช าองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ซึง่ Bica et al. (2000) พบว่าต้นตอมีผลตอ่พืน้ท่ีใบ ปริมาณ
คลอโรฟิลล์ การท างานของปากใบ และปริมาณผลผลิต โดยทดลองใช้องุ่นพนัธุ์ Chardonnay ติด
ตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ SO4 พบวา่การสงัเคราะห์แสง ปริมาณผลผลิต และปริมาณคลอโรฟิลล์ต ่า
กวา่ท่ีตดิตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 1103P ซึง่ในการทดลองนีอ้งุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc บนต้นตอองุ่น
พนัธุ์ SO4 และ 1103P มีปริมาณความยาวก่ิง จ านวนใบ/ก่ิง ขนาดใบ และปริมาณคลอโรฟิลล์ของ
ใบไมแ่ตกตา่งกนั เน่ืองจากต้นตอมีอิทธิพลตอ่การเจริญเตบิโตของยอดพนัธุ์ จะมีความจ าเพาะกนั
ระหวา่งยอดพนัธุ์กบัต้นตอ (Foott et al.,1989) 
 

2. ปริมาณธาตเุหล็ก (Fe) สงักะสี (Zn) ทองแดง (Cu) และแมงกานีส (Mn)ในก้านใบองุ่น 
 

ท่ีระยะดอกบาน 100 เปอร์เซ็นต์ พบวา่ปริมาณ Fe ของก้านใบในต้นองุ่นพนัธุ์ Chenin 
Blanc ท่ีตดิตาบนต้นตอ 140Ru อยูท่ี่ระดบัปกติ ซึง่สอดคล้องกบัการทดลองของ Bavaresco et 
al. (1993) ท่ีท าการทดลองปลกูองุ่นพนัธุ์ Pinot Blanc บนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 140Ru และ 101-14 ใน
ดนิเนือ้ปนูพบวา่ องุ่นพนัธุ์ Pinot Blanc ท่ีติดตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 140Ru มีปริมาณ Fe ในใบ
มากกวา่การตดิตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 101-14 นอกจากนีย้งัรายงานวา่องุ่นพนัธุ์ Pinot Blanc ท่ีตดิ
ตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 140Ru ไมพ่บอาการ Chlorosis ก่ิงปักช าองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc, ต้นองุ่น
พนัธุ์ Chenin Blanc ท่ีติดตาบนต้นตอ 110R และ 1613C ให้ปริมาณ Fe ของก้านใบอยูท่ี่ระดบัต ่า
กวา่ปกติ สว่นต้นองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ท่ีตดิตาบนต้นตอ 1103P, 5BB, 5C, 8B, SO4 และ 
Ramsey ให้ปริมาณ Fe ของก้านใบอยูท่ี่ระดบัขาดแคลน นอกจากนีจ้ากการสงัเกตพบวา่องุ่นพนัธุ์ 
Chenin Blanc ท่ีตดิตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 110R, 5C และ 1613C แสดงอาการ Chlorosis สว่น
ต้นตอพนัธุ์อ่ืนๆ ท่ีขาดแคลน Fe แตไ่มแ่สดงอาการนัน้ ก็พบในการทดลองปลกูองุ่นพนัธุ์ Silvaner 
บนดนิเนือ้ปนูเชน่เดียวกนั (Gruber and Kosegarten, 2001) นอกจากนีค้า่มาตรฐานท่ีใช้
เปรียบเทียบปริมาณจลุธาตมุาจากตา่งประเทศ ซึง่มีสภาพภมูิอากาศ และรูปแบบการเจริญเตบิโต
ไมเ่หมือนกบัการทดลองนีซ้ึง่มีการเจริญเติบโตทัง้ปี อีกทัง้องุ่นท่ีน ามาวิเคราห์มีอายเุพียง 1 ปี แต่
คา่ท่ีใช้เปรียบเทียบมาจากองุ่นท่ีมีอายุ 3-5 ปี จงึท าให้ก้านใบองุ่นท่ีวิเคราะห์มีปริมาณ Fe ในชว่ง
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ปกตมีิคา่เปล่ียนไปได้ และพบวา่ปริมาณ Zn, Cu และ Mn ของก้านใบในต้นองุ่นพนัธุ์ Chenin 
Blanc ท่ีติดตาบนต้นตอทกุพนัธุ์รวมทัง้ก่ิงปักช าองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ให้ปริมาณ Zn, Cu และ 
Mn อยูท่ี่ระดบัปกติ องุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ท่ีติดตาบนต้นตอทกุพนัธุ์ให้ปริมาณ Zn, Cu และ 
Mn สงูกวา่ก่ิงปักช าองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc เน่ืองจากรากของต้นตอสามารถดดูธาตอุาหารจาก
ดนิขึน้ไปใช้ได้สงูขึน้ และการใช้ต้นตอท่ีแตกตา่งกนัจะสง่ผลตอ่การดดูธาตอุาหารไปใช้ได้ไมเ่ทา่กนั 
ขึน้อยู่กบัชนิดของต้นตอ (Bavaresco et al.,1993) และเมื่อพิจารณาจากผลการวิเคราะห์จลุธาตุ
ของดนิท่ีใช้ท าการทดลองนี ้พบวา่ในดนิไมข่าดธาต ุFe, Zn, Cu และ Mn 

 
3. ปริมาณผลผลิต 

 
องุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ท่ีติดตาบนต้นตอองุ่นทกุพนัธุ์ให้จ านวนช่อดอกตอ่ต้นไม่

แตกตา่งจากก่ิงปักช าองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ยกเว้นองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ท่ีติดตาบนต้นตอ
องุ่นพนัธุ์ Ramsey ให้จ านวนชอ่ดอกสงูท่ีสดุ (14.6 ชอ่) ซึง่ให้จ านวนชอ่ดอกมากกว่าการทดลอง
ของ สพุินยา (2550) ท่ีปลกูองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc บนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 1613C ให้ช่อดอก 10.75 
ชอ่ตอ่ต้น และ องุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ท่ีตดิตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 110R ให้จ านวนชอ่ดอกต ่า
ท่ีสดุ (2.4 ชอ่) เน่ืองจากต้นตอมีอิทธิพลตอ่จ านวนช่อดอก และผลผลิตขององุ่นพนัธุ์ดี (Climaco 
et al., 1999) นอกจากนีเ้ม่ือพิจารณาด้านการเจริญเติบโตพบว่าความยาวก่ิง ขนาดของใบ และ
ปริมาณคลอโรคฟิลล์ในใบเป็นไปในทางเดียวกบัจ านวนช่อดอกตอ่ต้นคือองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc 
ท่ีตดิตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ Ramsey ให้ความยาวก่ิง ขนาดใบ และปริมาณคลอโรคฟิลล์ในใบมาก
ท่ีสดุ และองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ท่ีตดิตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 110R ให้น้อยท่ีสดุ ปริมาณผลผลิต
ขององุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc บนต้นตอองุ่นพนัธุ์ Ramsey, 5BB, 1103P, 1613C, 5C, 8B และ 
SO4  ไมแ่ตกตา่งจากการใช้ก่ิงปักช าองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc แตมี่แนวโน้มมากกวา่ แตถ้่าปลกู
โดยไมใ่ช้ต้นตอตอ่ไปอีกหลายปี ต้นองุ่นจะโตช้าและคอ่ยๆ ตายไปในท่ีสดุ เน่ืองจากองุ่นพนัธุ์ 
Chenin Blanc เป็นองุ่นชนิด V. vinifera ท าให้ไมท่นทานตอ่ใส้เดือนฝอย (ปวิณ, 2504) 

 
4. คณุภาพของผลผลิต 

 
ปริมาณ total soluble solids (TSS) ปริมาณ tritratable acidity (TA) และคา่ pH ของ

น า้องุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ท่ีตดิตาบนต้นตอองุ่นทกุพนัธุ์ให้เปอร์เซ็นต์ TSS และคา่ pH ต ่ากวา่ก่ิง
ปักช าองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ยกเว้นองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ท่ีตดิตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 110R 
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ให้คา่ pH สงูกวา่ก่ิงปักช าองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ให้เปอร์เซ็นต์ TA สงูกวา่ก่ิงปักช าองุ่นพนัธุ์  
Chenin Blanc ยกเว้นองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ท่ีติดตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 110R ให้เปอร์เซ็นต์ TA 
ต ่า จะเห็นได้วา่ในดินดา่งท่ีเกิดจากหินปนูต้นตอแตล่ะพนัธุ์มีผลตอ่คณุภาพผลผลิตขององุ่นพนัธุ์ 
Chenin Blanc แตกตา่งกนัไปซึง่ Boselli et al. (1992) ได้ทดลองตดิตาองุ่นพนัธุ์ Chardonney 
บนต้นตอ 7 พนัธุ์ พบว่าต้นตอองุ่นพนัธุ์ SO4 และ 5BB ให้น า้องุ่นมีคา่ pH สงูท่ีสดุ ในขณะท่ีพนัธุ์ 
1130P และ 5C มีคา่ต ่าท่ีสดุ และจากรายงานของ Kaserer et al. (1997) พบว่าต้นตอองุ่นพนัธุ์ 
5C, 5BB, SO4, Fercal, 33EM และ 140Ru มีผลตอ่ต้นองุ่นพนัธุ์ดี Gruener Veltiner โดยพบว่า
ความเข้มข้นของน า้ตาล ปริมาณกรด อตัราสว่นระหวา่งกรดมาลิกและทาทาริก และคณุภาพไวน์ 
ทัง้หมดล้วนเป็นอิทธิพลของต้นตอทัง้สิน้ นอกจากนีค้ณุภาพน า้องุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ในการ
ทดลองนีมี้ปริมาณ TSS อยู่ในชว่ง 17.97-20.27 เปอร์เซ็นต์ ปริมาณ TA อยูใ่นชว่ง 0.61-0.98 
เปอร์เซ็นต์ และมีคา่ pH อยูใ่นชว่ง 3.12-3.46 ซึง่ตา่งจากการทดลองของ สพุินยา (2550) เพียง
เล็กน้อยคือน า้องุ่นพนัธุ์ Chein Blanc มีปริมาณ TSS 20.10 เปอร์เซ็นต์ ปริมาณ TA 0.83 
เปอร์เซ็นต์ และมีคา่ pH 3.64 

 
5. ทดสอบคณุภาพของไวน์ 
 
ความพงึพอใจในการชิมไวน์ พบวา่องุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ท่ีตดิตาบนต้นตอองุ่นทกุ

พนัธุ์รวมทัง้ก่ิงปักช าองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ให้คะแนนรสชาตขิองไวน์มากพอกนั ยกเว้นองุ่นพนัธุ์ 
Chenin Blanc ท่ีตดิตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 110R ให้รสชาตขิองไวน์ต ่าสดุ สว่นความพงึพอใจของ
องุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ท่ีตดิตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 140Ru, 1103P และ Ramsey ให้ความพงึ
พอใจในการชิมไวน์มากท่ีสดุ ซึง่จากการทดลองของ Mark et al. (2005) ได้ทดสอบไวน์ขององุ่น
พนัธุ์ Chardonnay ท่ีตดิตาบนต้นตอองุ่น 6 พนัธุ์พบวา่ต้นตอองุ่นพนัธุ์ 5C ให้คะแนนความพงึ
พอใจในการชิมไวน์มากกว่าการใช้ต้นตอพนัธุ์อ่ืนๆ นอกจากนีเ้ม่ือพิจารณาด้านการเจริญเตบิโต 
และผลผลิต พบวา่ความยาวก่ิง ขนาดใบ ปริมาณคลอโรคฟิลล์ในใบ และจ านวนช่อดอกตอ่ต้น 
เป็นไปในทางเดียวกนักบัความพงึพอใจในการชิมไวน์ คือองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ท่ีตดิตาบนต้น
ตอองุ่นพนัธุ์ Ramsey ให้ความยาวก่ิง ขนาดใบ ปริมาณคลอโรคฟิลล์ในใบ และจ านวนชอ่ดอกตอ่
ต้น และองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ท่ีติดตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 110R ให้น้อยท่ีสดุ 
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การทดลองที่ 2  การตอบสนองขององุ่นพันธ์ุ Shiraz บนต้นตอองุ่นพันธ์ุต่างๆ ปลูกในดิน
ด่างท่ีเกิดจากหนิปูน  

 
1. การเจริญเติบโต 

 
จากผลการทดลองการเจริญเตบิโตของขนาดเส้นผา่ศนูย์กลางของต้นองุ่นพนัธุ์ Shiraz 

และต้นตอพนัธุ์ตา่งๆ พบวา่องุ่นพนัธุ์ Shiraz บนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 110R, 140Ru, 5C, 8B, SO4 
และ Ramsey แสดงอาการ over growth คือมีการเจริญมากกวา่ปกตเิหนือจดุตดิตา และองุ่นพนัธุ์ 
Shiraz บนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 1103P, 5BB และ 1613C แสดงอาการ under growth คือมีการเจริญ
มากกวา่ปกตใิต้จดุตดิตา สอดคล้องกบัการทดลองของ Ferroni and Scalabrelli (1995) ท่ีพบวา่
ขนาดล าต้นขององุ่นพนัธุ์ Chardonnay มีขนาดเล็กลงเม่ือติดตาบนต้นตอพนัธุ์ 5BB และ 1130P 
น า้หนกัก่ิงสดท่ีถกูตดัแตง่ขององุ่นพนัธุ์ Shiraz ท่ีตดิตาบนต้นตอทกุพนัธุ์ให้น า้หนกัก่ิงสงูกวา่ ก่ิง
ปักช าองุ่นพนัธุ์ Shiraz ยกเว้นองุ่นพนัธุ์ Shiraz ท่ีติดตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 140Ru ให้น า้หนกัก่ิงสด
ท่ีถกูตดัแตง่ต ่าท่ีสดุ สอดคล้องกบัการทดลองของ Striegler et al., (2005) ท่ีติดตาต้นองุ่นพนัธุ์  
Cabernet franc บนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 44-53 Malè gue พบวา่ให้น า้หนกัก่ิงสดท่ีถกูตดัแตง่น้อยกวา่
การใช้ต้นตอพนัธุ์อ่ืนๆ องุ่นพนัธุ์ Shiraz ท่ีติดตาบนต้นตอทกุพนัธุ์ให้ความยาวก่ิง ขนาดใบ และ
ปริมาณคลอโรฟิลล์ของใบไม่ตา่งจากก่ิงปักช าองุ่นพนัธุ์ Shiraz สอดคล้องกบั Boselli et al. 
(1992) ท่ีกลา่ววา่การปลกูองุ่นในบางพืน้ท่ีพบวา่ต้นตอไมมี่อิทธิพลตอ่การเจริญเตบิโตเม่ือ
เปรียบเทียบกบัการปลกูโดยไมใ่ช้ต้นตอ 
 

2. ปริมาณธาตเุหล็ก (Fe) สงักะสี (Zn) ทองแดง (Cu) และแมงกานีส (Mn)ในก้านใบองุ่น 
 

ท่ีระยะดอกบาน 100 เปอร์เซ็นต์ พบวา่ปริมาณ Fe ของก้านใบในต้นองุ่นพนัธุ์ Shiraz 
ท่ีตดิตาบนต้นตอ 1103P อยูท่ี่ระดบัสงูกวา่ปกต ิ สว่นต้นองุ่นพนัธุ์ Shiraz ท่ีติดตาบนต้นตอพนัธุ์
อ่ืนๆ ให้ปริมาณ Fe ของก้านใบอยู่ท่ีระดบัขาดแคลน ปริมาณ Zn ของก้านใบในองุ่นพนัธุ์ Shiraz ท่ี
ตดิตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ Ramsey, SO4, 1103P, 1613C และ 5C  อยูใ่นระดบัปกต ิสว่นองุ่นพนัธุ์ 
Shiraz ท่ีตดิตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 5BB, 140Ru, 8B, 110R และก่ิงปักช าองุ่นพนัธุ์ Shiraz ให้
ปริมาณ Zn ของก้านใบอยูท่ี่ระดบัต ่ากวา่ปกต ิสอดคล้องกบัผลการวิเคราะห์จลุธาตขุองดนิท่ีใช้ท า
การทดลองนี ้พบวา่ในดนิมีปริมาณ Zn ต ่า และจากการขาดแคลน Fe และมี Zn ต ่ากวา่ปกตทิ าให้
พบอาการ Chlorosis ท่ีใบออ่นขององุ่นพนัธุ์ Shiraz ท่ีตดิตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์  110R, 1613C 
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และก่ิงปักช าองุ่นพนัธุ์ Shiraz สว่นปริมาณ Cu และ Mn ของก้านใบในต้นองุ่นพนัธุ์ Shirazท่ีติดตา
บนต้นตอทกุพนัธุ์อยูท่ี่ระดบัปกติ โดยต้นตอทกุพนัธุ์มีปริมาณ Cu ต ่ากวา่ก่ิงปักช าแตมี่ปริมาณ Mn 
สงูกวา่ก่ิงปักช า ซึง่การใช้ต้นตอท่ีแตกตา่งกนัจะสง่ผลตอ่การดดูธาตอุาหารไปใช้ได้ไมเ่ทา่กนั 
ขึน้อยู่กบัชนิดของต้นตอ ซึง่ต้นตอบางชนิดหากได้รับเหล็กในระดบัต ่ากว่าปกต ิ รากก็จะมีขบั
โปรตอนมาลดคา่ pH ของวสัดปุลกู ตลอดจนเพิ่มอตัราการดดูเหล็ก ในขณะท่ีอตัราการ
เจริญเตบิโตของสว่นเหนือดิน และความเข้มข้นของคลอโรฟิลล์ในใบยงัคงปกติ นอกจากนีเ้ม่ือพืช
ประสบภาวะขาดแคลนธาตเุหล็ก รากอาจขบัสารฟีนอลิกเพ่ือชว่ยละลายสารประกอบเหล็กในดนิ
ซึง่ท าให้รากดดูธาตนีุม้าใช้ได้มากขึน้ (ยงยทุธ, 2552)  

 
3. ปริมาณผลผลิต 

 
องุ่นพนัธุ์ Shiraz ท่ีตดิตาบนต้นตอองุ่นทกุพนัธุ์ให้จ านวนชอ่ดอกตอ่ต้นไมแ่ตกตา่งจาก

ก่ิงปักช าองุ่นพนัธุ์ Shiraz ยกเว้นองุ่นพนัธุ์ Shiraz ท่ีตดิตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ Ramsey ให้จ านวน
ชอ่ดอกตอ่ต้นสงูท่ีสดุ 2.2 ชอ่ ซึง่ให้จ านวนชอ่ดอกน้อยกวา่การทดลองของ สพุินยา (2550) ท่ีปลกู
องุ่นพนัธุ์ Shiraz บนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 1613C ให้ชอ่ดอก 2.91 ชอ่ตอ่ต้น และองุ่นพนัธุ์ Shiraz ท่ีติด
ตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 1103P, 5BB, 5C และ 8B ให้จ านวนชอ่ดอกตอ่ต้นต ่าท่ีสดุ (0.2-0.4 ชอ่) ซึง่
จ านวนชอ่ดอกตอ่ต้นสอดคล้องกบัน า้หนกัของผลผลิตตอ่ต้น องุ่นพนัธุ์ Shiraz ท่ีตดิตาบนต้นตอ
ทกุพนัธุ์ ให้น า้หนกัผลผลิตตอ่ต้น (0.25-0.54 กิโลกรัม) สงูกวา่ก่ิงปักช า (0.24 กิโลกรัม) ยกเว้น
องุ่นพนัธุ์ Shiraz ท่ีติดตาบนต้นตอพนัธุ์ 1103P, 5BB, 5C และ 8B ให้ผลผลิตต ่ากวา่ก่ิงปักช า 
(0.08-0.15 กิโลกรัม) เป็นผลให้องุ่นพนัธุ์ Shiraz ท่ีติดตาบนต้นตอ 5C และ 8B ไมมี่ผลผลิต
พอท่ีจะผลิตไวน์ ซึง่ผลผลิตท่ีได้น้อยเน่ืองจากองุ่นท่ีปลกูอายเุพียง 1 ปีจงึท าให้ไมส่ามารถออก
ดอก และให้ผลผลิตได้ แตก็่มีการทดลองของสพุินยา (2550) ท่ีปลกูองุ่นพนัธุ์ Shiraz บนต้นตอ
องุ่นพนัธุ์ 1613C ให้ผลผลิต 0.15 กิโลกรัมตอ่ต้นเชน่กนั สว่นองุ่นพนัธุ์ Shiraz ท่ีตดิตาบนต้นตอ
พนัธุ์ Ramsey ให้น า้หนกัของผลผลิตสงูสดุคือ 0.54 กิโลกรัมตอ่ต้น ซึง่สอดคล้องกบัการทดลอง
ของ (Walker et al., 2000) พบวา่ต้นตอองุ่นพนัธุ์ Ramsey, 1103P และ 140Ru สง่ผลให้องุ่นพนัธุ์ 
Shiraz มีน า้หนกัของผลมากกวา่การใช้ก่ิงปักช า และต้นตอองุ่นพนัธุ์ Ramsey สง่ผลให้องุ่นพนัธุ์ 
Shiraz มีผลผลิตสงูท่ีสดุ 
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4. คณุภาพของผลผลิต 
 

ปริมาณ total soluble solids (TSS) ปริมาณ tritratable acidity (TA) คา่ pH ของน า้
องุ่นพนัธุ์ Shiraz และปริมาณแอนโทไซยานินของผิวผลในองุ่นพนัธุ์ Shiraz ท่ีตดิตาบนต้นตอองุ่น
ทกุพนัธุ์ ให้เปอร์เซ็นต์ TSS สงูกวา่ก่ิงปักช าองุ่นพนัธุ์ Shiraz ให้เปอร์เซ็นต์ TA ไมต่า่งจากก่ิงปักช า
องุ่นพนัธุ์ Shiraz ยกเว้นองุ่นพนัธุ์ Shiraz ท่ีตดิตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 8B และ 1613C ให้เปอร์เซ็นต์ 
TA ต ่ากว่าก่ิงปักช าองุ่นพนัธุ์ Shiraz ให้คา่ pH ต ่ากว่าก่ิงปักช าองุ่นพนัธุ์ Shiraz ยกเว้นองุ่นพนัธุ์ 
Shiraz ท่ีตดิตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 104Ru ให้คา่ pH เทา่กบัก่ิงปักช าองุ่นพนัธุ์  Shiraz และให้
ปริมาณแอนโทไซยานินของผิวผลไมต่า่งจากก่ิงปักช าองุ่นพนัธุ์ Shiraz ยกเว้นองุ่นพนัธุ์ Shiraz ท่ี
ตดิตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ 1103P จากการทดลองนีต้้นตอองุ่นพนัธุ์ Ramsey สง่ผลตอ่คณุภาพผล
ขององุ่นพนัธุ์ Shiraz โดยท าให้ความหวานของผลเพิ่มขึน้และคา่ pH ต ่าลง ซึง่ขดัแย้งกบัรายงาน
ของ Hale and Brien (1978) ท่ีกลา่ววา่อิทธิพลของต้นตอองุ่นพนัธุ์ Ramsey สง่ผลตอ่คณุภาพผล
ขององุ่นพนัธุ์ Shiraz โดยท าให้ความหวานของผลลดลง และ คา่ pH สงูขึน้ แตผ่ลการทดลอง
ปริมาณแอนโทไซยานิน สอดคล้องกบัรายงานของ Kubota et al. (1993) ท่ีกล่าววา่การติดตาองุ่น
พนัธุ์ Fujiminori บนต้นตอ 7 พนัธุ์สง่ผลให้มีปริมาณแอนโทไซยานินท่ีผิวผลแตกตา่งกนั นอกจากนี ้
คณุภาพน า้องุ่นพนัธุ์ Shiraz ในการทดลองนีมี้ปริมาณ TSS อยูใ่นชว่ง 18.13-20.17 เปอร์เซ็นต์ 
ปริมาณ TA อยูใ่นชว่ง 0.61-0.72 เปอร์เซ็นต์ และมีคา่ pH อยูใ่นชว่ง 3.41-3.61 ซึง่ตา่งจากการ
ทดลองของ สพุินยา (2550) เพียงเล็กน้อยคือน า้องุ่นพนัธุ์ Shiraz มีปริมาณ TSS 21.56 เปอร์เซ็นต์ 
สว่นปริมาณ TA 0.59 เปอร์เซ็นต์ และคา่ pH 3.53 ไมต่า่งกนั 

 
5. ทดสอบคณุภาพของไวน์ 
 
ความพงึพอใจในการชิมไวน์ พบวา่องุ่นพนัธุ์ Shiraz ท่ีตดิตาบนต้นตอองุ่นทกุพนัธุ์ให้

คะแนนรสชาตขิองไวน์มากกวา่ก่ิงปักช าองุ่นพนัธุ์ Shiraz ยกเว้นองุ่นพนัธุ์ Shiraz ท่ีตดิตาบนต้น
ตอองุ่นพนัธุ์ 5BB ให้รสชาติของไวน์เทา่กบัก่ิงปักช า สว่นความพงึพอใจขององุ่นพนัธุ์ Shiraz ท่ีตดิ
ตาบนต้นตอองุ่นพนัธุ์ SO4, Ramsey และ 1613C ให้ความพงึพอใจในการชิมไวน์มากท่ีสดุ ซึง่
จากการทดลองของ Mark et al. (2005) ได้ทดสอบไวน์ขององุ่นพนัธุ์ Shiraz ท่ีติดตาบนต้นตอองุ่น 
6 พนัธุ์พบวา่ต้นตอองุ่นพนัธุ์ 101-14 ให้คะแนนความพงึพอใจในการชิมไวน์มากท่ีสดุ จะเห็นได้วา่
ในดนิดา่งท่ีเกิดจากหินปนูต้นตอแตล่ะพนัธุ์จะให้คณุภาพไวน์ขององุ่น Shiraz แตกตา่งกนัไป 
เน่ืองจากคณุภาพของผลองุ่นมีผลตอ่คณุภาพของไวน์ กลา่วคือ องค์ประกอบตา่งๆของคณุภาพผล 
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เชน่ ความหวาน, ปริมาณกรด, คา่ pH และ ปริมาณ anthocyanins ล้วนเป็นปัจจยัท่ีสง่ผลตอ่
คณุภาพของไวน์ทัง้สิน้ นอกจากนีเ้ม่ือพิจารณาด้านปริมาณ Zn และปริมาณแอนโทไซยานินท่ีผิว
ผล พบวา่องุ่นพนัธุ์ Shiraz ท่ีตดิตาบนต้นตอ 110R, 140Ru และ 5BB รวมทัง้ก่ิงปักช ามีปริมาณ 
Zn ในก้านใบท่ีระยะดอกบาน 100 เปอร์เซ็นต์ต ่ากวา่ปกตซิึง่ต้นตอเหลา่นีส้ง่ผลให้คะแนนรสชาติ
ไวน์ต ่ากวา่การใช้ต้นตอพนัธุ์อ่ืนๆ และองุ่นพนัธุ์ Shiraz ท่ีตดิตาบนต้นตอ SO4 มีปริมาณแอนโทไซ
ยานินท่ีผิวผลมากท่ีสดุสง่ผลให้ไวน์ท่ีได้มีคะแนนสีของไวน์มากท่ีสดุ 
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สรุปและข้อเสนอแนะ 
 

สรุป 
 
การทดลองที่ 1  การตอบสนองขององุ่นพันธ์ุ Chenin Blanc บนต้นตอองุ่นพันธ์ุต่างๆ 

ปลูกในดนิด่างท่ีเกิดจากหินปูน 
 

จากการศกึษาอิทธิพลของต้นตอตา่งพนัธุ์ตอ่การเจริญเติบโต ปริมาณจลุธาตขุองใบ 
ผลผลิตและคณุภาพขององุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ปลกูบนดนิดา่งท่ีเกิดจากหินปนู สรุปได้วา่การ
ปลกูองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ในดนิดา่งท่ีเกิดจากหินปนู ควรเลือกใช้ต้นตอองุ่นพนัธุ์ตา่งๆ ดงันี ้
 

1. ต้นตอองุ่นพนัธุ์ Ramsey สง่ผลให้ต้นองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc แสดงอาการ over 
growth มีปริมาณคลอโรฟิลล์ในใบสงูท่ีสดุ (28.94 µg cm-2) มีจ านวนช่อดอกมากท่ีสดุ (14.6 ชอ่
ตอ่ต้น) น า้หนกัของชอ่ผลมากท่ีสดุ (182.10 กรัมตอ่ชอ่) ให้ผลผลิตสงูท่ีสดุ (4.68 กิโลกรัมตอ่ต้น) 
ในน า้องุ่นมีปริมาณ TSS 19.63 เปอร์เซ็นต์ ปริมาณ TA 0.87 เปอร์เซ็นต์ และมีคา่ pH 3.29 ได้
คะแนนกลิ่นของไวน์มากท่ีสดุ รสชาตขิองไวน์มาก และความพงึพอใจของไวน์มากท่ีสดุ แตมี่
ปริมาณ Fe ในก้านใบท่ีระยะดอกบาน 100 เปอร์เซ็นต์อยูใ่นระดบัขาดแคลน สว่นปริมาณ Zn, Cu 
และ Mn อยูใ่นระดบัปกติ 

 
2. ต้นตอองุ่นพนัธุ์ 1103P สง่ผลให้ต้นองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc แสดงอาการ over 

growth มีจ านวนชอ่ดอก 9.3 ชอ่ตอ่ต้น น า้หนกัของชอ่ผล 161.13 กรัมตอ่ช่อ ให้ผลผลิตสงู 3.46 
กิโลกรัมตอ่ต้น ซึง่ไมแ่ตกตา่งกนัทางสถิติกบัการใช้ต้นตอองุ่นพนัธุ์ Ramsey ในน า้องุ่นมีปริมาณ 
TSS 17.97 เปอร์เซ็นต์ ปริมาณ TA 0.98 เปอร์เซ็นต์ และมีคา่ pH 3.12 ได้คะแนนกลิ่นของไวน์
มากท่ีสดุ รสชาตขิองไวน์มาก และความพงึพอใจของไวน์มากท่ีสดุ แตมี่ปริมาณ Fe ในก้านใบท่ี
ระยะดอกบาน 100 เปอร์เซ็นต์อยูใ่นระดบัขาดแคลน ส่วนปริมาณธาตุ Zn และ Cu อยูใ่นระดบั
ปกติ และมีปริมาณ Mn อยูใ่นระดบัสงูกวา่ปกติ 

 
3. ต้นตอองุ่นพนัธุ์ 140Ru สง่ผลให้ต้นองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc แสดงอาการ over 

growth มีจ านวนชอ่ดอก 7.1 ชอ่ตอ่ต้น น า้หนกัของชอ่ผล 130.90 กรัมตอ่ช่อ ให้ผลผลิตสงู 1.89 
กิโลกรัมตอ่ต้น ซึง่ไมแ่ตกตา่งกนัทางสถิติกบัการใช้ต้นตอองุ่นพนัธุ์ 1103P แตแ่ตกตา่งกนัทางสถิติ
กบัการใช้ต้นตอองุ่นพนัธุ์ Ramsey ในน า้องุ่นมีปริมาณ TSS 19.53 เปอร์เซ็นต์ ปริมาณ TA 0.83 
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เปอร์เซ็นต์ และมี pH 3.18 ได้คะแนนกลิ่นของไวน์มาก รสชาตขิองไวน์มาก และความพงึพอใจ
ของไวน์มากท่ีสดุ มีปริมาณ Fe, Zn และ Cu ในก้านใบท่ีระยะดอกบาน 100 เปอร์เซ็นต์อยูใ่น
ระดบัปกติ สว่นปริมาณ Mn อยูใ่นระดบัสงูกวา่ปกติ  

 
4. ต้นตอพนัธุ์ 5BB, 5C, 8B, SO4, 1613C และก่ิงปักช าองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ให้

ผลผลิตไมแ่ตกตา่งจากการใช้ต้นตอองุ่นพนัธุ์ Ramsey และให้คะแนนความพงึพอใจในการชิมไวน์
ต ่ากว่าการใช้ต้นตอองุ่นพนัธุ์  Ramsey, 1103P และ 140Ru สว่นการใช้ก่ิงปักช าองุ่นพนัธุ์ Chenin 
Blanc จะมีปัญหาเร่ืองไส้เดือนฝอย (nematode) และการใช้ต้นตอองุ่นพนัธุ์ 1613C ถ้าปลกูในดนิ
ดา่งท่ีเกิดจากหินปนูจะมีปัญหาเร่ืองเกิดอาการใบเหลือง (Chlorosis) 
 
การทดลองที่ 2  การตอบสนองขององุ่นพันธ์ุ Shiraz บนต้นตอองุ่นพันธ์ุต่างๆ ปลูกในดิน

ด่างท่ีเกิดจากหนิปูน 
 

จากการศกึษาอิทธิพลของต้นตอตา่งพนัธุ์ตอ่การเจริญเติบโต ปริมาณจลุธาตขุองใบ 
ผลผลิตและคณุภาพขององุ่นพนัธุ์ Shiraz ปลกูบนดนิดา่งท่ีเกิดจากหินปนู สรุปได้วา่การปลกูองุ่น
พนัธุ์ Shiraz ในดนิดา่งท่ีเกิดจากหินปนู ควรเลือกใช้ต้นตอองุ่นพนัธุ์ตา่งๆ ดงันี ้
 

1. ต้นตอองุ่นพนัธุ์ Ramsey สง่ผลให้ต้นองุ่นพนัธุ์ Shiraz แสดงอาการ over growth 
growth มีจ านวนช่อดอกมากท่ีสดุ (2.2 ชอ่ตอ่ต้น) น า้หนกัของชอ่ผลมากท่ีสดุ (112.33 กรัมตอ่ช่อ) 
ให้ผลผลิตสงูท่ีสดุ (0.54 กิโลกรัมตอ่ต้น) ในน า้องุ่นมีปริมาณ TSS 18.87 เปอร์เซ็นต์ ปริมาณ TA 
0.67 เปอร์เซ็นต์ และมีคา่ pH 3.41 มีปริมาณแอนโทไซยานินในผิวผล 67.02 มิลลิกรัมตอ่ 100 
กรัมน า้หนกัสด ได้คะแนนกลิ่น รสชาต ิ และความพงึพอใจของไวน์มากท่ีสดุ แตมี่ปริมาณ Fe ใน
ก้านใบท่ีระยะดอกบาน 100 เปอร์เซ็นต์อยูใ่นระดบัขาดแคลน สว่นปริมาณ Zn, Cu และ Mn อยูใ่น
ระดบัปกติ 

 
2. ต้นตอองุ่นพนัธุ์ SO4 สง่ผลให้ต้นองุ่นพนัธุ์ Shiraz แสดงอาการ over growth มีจ านวน

ชอ่ดอก 1.2 ชอ่ตอ่ต้น น า้หนกัของชอ่ผล 86.47 กรัมตอ่ชอ่ ให้ผลผลิต 0.28 กิโลกรัมตอ่ต้น ซึง่
แตกตา่งกนัทางสถิติกบัการใช้ต้นตอองุ่นพนัธุ์ Ramsey ในน า้องุ่นมีปริมาณ TSS 18.70 
เปอร์เซ็นต์ ปริมาณ TA 0.66 เปอร์เซ็นต์ และมีคา่ pH 3.48 มีปริมาณแอนโทไซยานินในผิวผลสงู
ท่ีสดุ 85.66 มิลลิกรัมตอ่ 100 กรัมน า้หนกัสด ได้คะแนนสี กลิ่น รสชาต ิและความพงึพอใจของไวน์
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มากท่ีสดุ แตมี่ปริมาณ Fe ในก้านใบท่ีระยะดอกบาน 100 เปอร์เซ็นต์อยูใ่นระดบัขาดแคลน สว่น
ปริมาณธาต ุZn, Cu และ Mn) อยูใ่นระดบัปกติ 

 
3. ต้นตอพนัธุ์ 110R, 140Ru, 1103P, 5BB, 5C, 8B และก่ิงปักช าให้ผลผลิตต ่ากว่าการ

ใช้ต้นตอองุ่นพนัธุ์ Ramsey และให้คะแนนความพงึพอใจในการชิมไวน์ต ่ากวา่การใช้ต้นตอองุ่น
พนัธุ์ Ramsey และ SO4 สว่นการใช้ต้นตอองุ่นพนัธุ์ 1613C ให้ผลผลิตไมต่า่งจากการใช้ต้นตอ
องุ่นพนัธุ์ Ramsey และ SO4 และให้คะแนนความพงึพอใจในการชิมไวน์เท่ากบัการใช้ต้นตอองุ่น
พนัธุ์ Ramsey และ SO4 แตถ้่าปลกูในดนิดา่งท่ีเกิดจากหินปนูจะมีปัญหาเร่ืองเกิดอาการใบเหลือง 
(Chlorosis) 
 

ข้อเสนอแนะ 

 
1. ต้นตอท่ีมีการเจริญเติบโต ผลผลิต และคณุภาพของไวน์สงู แตมี่การขาดแคลนธาต ุFe 

ในระยะดอกบาน 100 เปอร์เซ็นต์ ควรให้ปุ๋ ยท่ีมีปริมาณ Fe เพิ่มทางใบ 
 
2. ไมแ่นะน าให้ใช้ก่ิงปักช าในการปลกูองุ่น เน่ืองจากจะมีปัญหาเร่ืองไส้เดือนฝอย 

(nematode) 
 
3. การปลกูองุ่นในดนิดา่งท่ีเกิดจากหินปนูไมแ่นะน าให้ใช้ต้นตอพนัธุ์ 1613C ในการปลกู

องุ่น เน่ืองจากจะมีปัญหาเร่ืองเกิดอาการใบเหลือง (Chlorosis) 
 
4. การศกึษา และเก็บข้อมลูทางด้านการเจริญเติบโต ปริมาณจลุธาตขุองใบ ผลผลิตและ

คณุภาพขององุ่นทัง้ 2 พนัธุ์ตอ่ไปอีกในปีตอ่ๆ ไป เพ่ือเป็นข้อมลูท่ีจะน าไปใช้ประโยชน์ และเป็น
แนวทางให้เกษตรกรและอตุสาหกรรมการปลกูองุ่นในดนิดา่งท่ีเกิดจากหินปนูตอ่ไป 
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ภาคผนวก 
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ตารางผนวกที่ 1  ลกัษณะทางเคมีและทางกายภาพของดนิก่อนปลกู และชว่งเก็บผลในแปลง
ปลกูองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ของศนูย์วิจยัระบบนิเวศเกษตร สถาบนัค้นคว้า
และพฒันาระบบนิเวศเกษตร มหาวิทยาลยัเกษตรศาสตร์ ต.วงัด้ง อ.เมือง        
จ.กาญจนบรีุ 

 

ลกัษณะทางเคมี 
 และทางกายภาพของดนิ 

ก่อนปลกู ระดบั หลงัเก็บเก่ียว ระดบั 

ความเป็นกรด-ดา่ง (pH) 7.73 ดา่งเล็กน้อย 7.71 ดา่งเล็กน้อย 
เนือ้ดนิ ร่วนเหนียว - ร่วนเหนียว - 
อินทรียวตัถ ุ(%) 3.60 สงู 3.66 สงู 
Avail. P (mg kg-1) 9 ต ่า 11 ปานกลาง 
Exch. K (mg kg-1) 210 สงูมาก 90 ปานกลาง 
Exch. Ca (mg kg-1) 5600 สงู 7980 สงู 
Exch. Mg (mg kg-1) 260 สงู 239 สงู 
Extractable Fe (mg kg-1) 6.2 ปานกลาง 11.3 สงู 
Extractable Mn (mg kg-1) 23.1 สงู 62.0 สงู 
Extractable Zn (mg kg-1) 0.5 ต ่า 1.8 ปานกลาง 
Extractable Cu (mg kg-1) 0.6 ปานกลาง 0.7 ปานกลาง 
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ตารางผนวกที่ 2  ลกัษณะทางเคมีและทางกายภาพของดนิก่อนปลกู และชว่งเก็บผลในแปลง
ปลกูองุ่นพนัธุ์ Shiraz ของศนูย์วิจยัระบบนิเวศเกษตร สถาบนัค้นคว้าและ
พฒันาระบบนิเวศเกษตร มหาวิทยาลยัเกษตรศาสตร์ ต.วงัด้ง อ.เมือง             
จ.กาญจนบรีุ 

 

ลกัษณะทางเคมี 
 และทางกายภาพของดนิ 

ก่อนปลกู ระดบั หลงัเก็บเก่ียว ระดบั 

ความเป็นกรด-ดา่ง (pH) 7.66 ดา่งเล็กน้อย 7.88 ดา่งปานกลาง 
เนือ้ดนิ ร่วนเหนียว - ร่วนเหนียว - 
อินทรียวตัถ ุ(%) 4.20 สงู 4.38 สงู 
Avail. P (mg kg-1) 15 ปานกลาง 12 ปานกลาง 
Exch. K (mg kg-1) 210 สงูมาก 120 สงู 
Exch. Ca (mg kg-1) 6000 สงู 8780 สงู 
Exch. Mg (mg kg-1) 250 สงู 279 สงู 
Extractable Fe (mg kg-1) 5.9 ปานกลาง 11.7 สงู 
Extractable Mn (mg kg-1) 17.8 สงู 62.7 สงู 
Extractable Zn (mg kg-1) 0.6 ต ่า 0.7 ต ่า 
Extractable Cu (mg kg-1) 0.4 ต ่า 0.8 ปานกลาง 
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ภาพผนวกที่ 1  ลกัษณะยอดขององุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc ท่ีแสดงอาการขาดธาตเุหล็ก (Fe)  
 

 
 
ภาพผนวกที่ 2  ลกัษณะยอดขององุ่นพนัธุ์ Shiraz ท่ีแสดงอาการขาดธาตเุหล็ก (Fe) 
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ภาพผนวกที่ 3  การเตรียมต้นพนัธุ์ 
 

 
 
ภาพผนวกที่ 4  สภาพแปลงปลกู 
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ภาพผนวกที่ 5  ลกัษณะของต้นตอท่ีแสดงอาการ over growth (ซ้าย) และต้นตอท่ีแสดงอาการ 
under growth (ขวา) 
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ประวัตกิารศึกษาและการท างาน 
 
ช่ือ นางสาวจิระนิล  แจม่เกิด 
เกิดวันท่ี 23  ธนัวาคม  2528 
สถานที่เกิด อ าเภอเมือง จงัหวดัเชียงใหม่ 
ประวัตกิารศึกษา วท.บ. (พืชศาสตร์-พืชสวน) เกียรตินิยมอนัดบั 1 มหาวิทยาลยั

เทคโนโลยีราชมงคลล้านนา เขตพืน้ท่ีพิษณโุลก 
ต าแหน่งปัจจุบัน - 
สถานที่ท างานปัจจุบัน  - 
ผลงานดีเด่นและ/หรือรางวัลทางวิชาการ รางวลัระดบัดี ประเภทโปสเตอร์ เร่ือง ผลของต้นตอ

ตา่งพนัธุ์ตอ่ปริมาณจลุธาตขุองก้านใบในองุ่นพนัธุ์ Chenin Blanc 
ปลกูในดนิดา่งท่ีเกิดจากหินปนู ในงานประชมุวิชาการพืชสวน
แหง่ชาตคิรัง้ท่ี 9 

 รางวลัชมเชย ประเภทโปสเตอร์ เร่ือง ผลของต้นตอตา่งพนัธุ์ตอ่การ
เจริญเตบิโต ผลผลิต คณุภาพของผลและคณุภาพไวน์ขององุ่นท าไวน์
ขาว ปลกูในดนิดา่งท่ีเกิดจากหินปนู ในงานประชมุวิชาการพืชสวน
แหง่ชาตคิรัง้ท่ี 10 

 รางวลัชมเชย ประเภทโปสเตอร์ เร่ือง ผลของต้นตอตา่งพนัธุ์ตอ่การ
เจริญเตบิโต ผลผลิต คณุภาพของผลและคณุภาพไวน์ขององุ่นท าไวน์
แดง ปลกูในดินดา่งท่ีเกิดจากหินปนู ในงานประชมุวิชาการพืชสวน
แหง่ชาตคิรัง้ท่ี 10 

ทุนการศึกษาที่ได้รับ - 




