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งานวิจยันี้เปนการศึกษาเทคนิคการคัดแยกมังคุดเนื้อแกวออกจากมังคุดปกติ โดยวิธี
วิเคราะหแบบตัวแปรพหุคูณ ในการวิจัยใชผลมังคุด จํานวน 217 ผล นําผลมังคุดทั้งหมดวัดคา
ความถวงจําเพาะ เปอรเซนตความชื้นเปลือก แลววัดสเปกตรัมดวยเครือ่ง FQA-Near Infrared 
(NIR) GUN ชวงคลื่น 700-1100 nm แบบ Interactance ที่จุดกึ่งกลางดานขางของแตละผลบนแนว
เสนอีเควเตอร (equatorial line) ในแนวตั้งฉากรอบผล จํานวน 4 ดาน โดยไดศกึษาวธีิการปรับแตง
สเปกตรัมเพื่อลดการกระเจิงแสง ดวยวิธี First Derivatve (1D) หรือ Second Derivative (2D) หรือ 
Multiplicative Scatter Correction (MSC) หรือ Standard Normal Variate (SNV) เพื่อใหไดโมเดล
การทํานายกลุมที่เหมาะสมที่สุด แลววเิคราะหการจําแนกกลุมดวยวธีิ Discriminant Analysis 
(DA)  

 
จากการศึกษาพบวา การวิเคราะหจําแนกกลุมโดยใชตัวแปรทํานายกลุม คือ ขอมูล

สเปกตรัม NIR ปรับแตงดวย MSC ทั้งชวงความยาวคลื่นที่ดาน 1 3 และ4 ใหผลความถูกตองใน
การจําแนกดีทีสุ่ด 83.9% ตอจากนั้นไดใชเทคนิค Partial Least Square Discriminant Analysis 
(PLS-DA) วิเคราะหเพื่อเลือกเฉพาะสเปกตรัมที่ความยาวคลื่นที่สอดคลองกับการแยกมังคุดเนื้อ
ปกติและเนื้อแกวเพื่อลดความซับซอนของโมเดล ซ่ึงขอมูลการดูดกลนืของแสงที่ความยาวคลื่น 
708 และ 880 nm ใหผลความถูกตองในการจําแนกดีที่สุด 83.9% ในทุกดาน และสําหรับการ
จําแนกกลุมโดยใชตวัแปรทํานายกลุม คือ ความยาวคลื่นทีเ่ลือกมาจากเทคนิค PLS-DA ซ่ึงโมเดล 
2D ของการดูดกลืนของแสงที่ความยาวคลื่น 716 752 831 910 953 989 1022 1038 และ 1058 nm 
รวมกับคาความถวงจําเพาะใหผลความถูกตองในการจําแนกทีด่ีที่สุด 84.8% จากขอมูลสเปกตรัม
ทั้ง 4 ดานเฉลี่ย 
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