
เอกสารและสิ่งอางอิง 
 
กรมสงเสริมการเกษตร.  2547.  สถิติการปลูกไมผลไมยนืตน ป 2544.  ศูนยสารสนเทศ กรมสงเสริม

การเกษตร, กรุงเทพฯ.  439 น. 
 
กรมสงเสริมการเกษตร.  ม.ป.ป.  ตารางสถิติแสดงแหลงเพาะปลูกมะมวง ป 2542-2546.  กลุม

วิเคราะหและวางระบบขอมลู ศูนยสารสนเทศ กรมสงเสริมการเกษตร, กรุงเทพฯ.  
(เอกสารไมตพีิมพ) 

 
กาญจนา  เหลืองสุวาลัย.  2537.  การศึกษาการเจริญเติบโต การเปล่ียนแปลงทางชีวเคมี ดชันีการเกบ็

เก่ียว การเก็บรักษา และการบมผลมะมวง (Mangifera indica L.) พันธุแกวจุก.  
วิทยานพินธปริญญาโท, มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร. 

 
เกศศิณี  ตระกลูทิวากร.  2525.  การศึกษาความแกและคุณภาพของผลมะมวงพันธุน้าํดอกไมท่ีความ

แกตาง ๆ ท่ีเก็บรักษาในตูเยน็.  ปญหาพิเศษปริญญาตรี, มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร. 
 

โกศล  เจริญสม.  2527.  การหอผลมะมวงเพื่อปองกันแมลงวันทอง, น.  194.  ใน รายงานวิจยั
มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร ประจําป 2527.  มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร, กรุงเทพฯ.   

 
จงรักษ  คมนยีวนิช.  2524.  การศึกษาความแกของมะมวงพันธุดันแคน.  ปญหาพิเศษปริญญาตรี. 

มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร, กรุงเทพฯ.   
 
จริงแท  ศิริพานิช.  2538.  สรีรวิทยาและเทคโนโลยีหลังการเก็บเกี่ยวผักและผลไม.  โรงพิมพศูนย

สงเสริมและฝกอบรมการเกษตรแหงชาต,ิ นครปฐม.  396 น. 
 
จริงแท  ศิริพานิช, เจริญ  ขุนพรม, สมนึก  ทองบอ, ยุพิน  ออนศิริ, พิษณุ  บุญศิริ และธีรนุต  รมโพธ์ิ

ภักดิ.์  2542.  รายงานความกาวหนาการเก็บรักษา และการบมมะมวงพนัธุมหาชนก. 
สถาบันวิจัยและพัฒนาแหง มก. มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร วิทยาเขตบางเขน, กรุงเทพฯ. 
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จรีรัตน  นามประดิษฐ.  2544.  การเจริญเติบโต ดัชนีการเก็บเกี่ยว และการเปลี่ยนแปลงหลังการเก็บ
เก่ียวของผลกระทอนพันธุปยุฝาย ภายใตสภาพการหอผลและไมหอผล.  วิทยานพินธ
ปริญญาโท, มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร. 

 
จักรพงษ  พิมพพิมล.  2533.  คุณภาพของผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมท่ีไดจากการคัดเลือกหลังการ

เก็บเกี่ยวดวยการลอยในสารละลายน้ําเกลือ.  ปญหาพิเศษปริญญาตรี,
มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร. 

 
เฉลิมชัย  แกววรชาติ.  2539.  การปลูกมะมวง.  อักษรสยามการพิมพ, กรุงเทพฯ.  88 น. 
 
ชมัยพร  เจตตกร.  2537.  ความสัมพันธระหวางความรอนสะสมและความบริบูรณของผลมะมวง

พันธุน้ําดอกไม.  วิทยานิพนธปริญญาโท, มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร. 
 
ดวงตรา  กสานติกุล.  2526.  การศึกษาการเจริญเติบโตการเปลี่ยนแปลงทางชีวเคมีและดัชนีการเก็บ

เก่ียวของผลมะมวงพันธุน้ําดอกไม.  วิทยานิพนธปริญญาโท, มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร. 
 
ดารา  พวงสุวรรณ, ประวัติ  ตันบุญเอก, เกียรติ  ลีละเศรษฐกุล, วลัลภา  ธีรภาวะ,                             

สุชาติ  วิจิตรานันท, สุภา  สุขเกษม, วารุณี  ปรียมาโนช, ณรงค  ทองธรรมชาติ และ           
มาโนช  ทศพล, 2539.  การปรับคุณภาพผลไมและผักเพื่อการสงออก.  กองโรคพืชและจุล
ชีววิทยา.  กรมวิชาการเกษตร. 120 น. 

 
ทวีศักดิ์  แสงอุดม.  2531.  ผลของวัสดุหอชนิดตาง ๆ ท่ีมีตอคุณภาพของผลองุนพันธุ Loose 

Perlette และพันธุ Beauty Seedless.  ปญหาพิเศษปริญญาโท, มหาวทิยาลัยเกษตรศาสตร. 
 
ธนะชัย  พนัธุเกษมสุข.  2531.  การเจริญเติบโต ดัชนีการเก็บเกี่ยว การชะลอและเรงการสุกของ

มะมวง (Mangifera indica L.) พันธุเขียวเสวย.  วิทยานพินธปริญญาโท,
มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร. 

 
ธนะชัย  พนัธุเกษมสุข.  2533.  มะมวง.  บริษัทประชาชนจํากัด, กรุงเทพฯ.  124 น. 
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ธีรนุต  รมโพธ์ิภักดิ,์ เจริญ  ขุนพรม, สมนึก  ทองบอ และรุงนภา  กอประดิษฐสกุล.  2546.  รายงาน
วิจัยเร่ืองสรีรวิทยาและการเปลี่ยนแปลงคุณภาพของผลมะมวงพันธุโชคอนันตภายหลังการ
เก็บเกี่ยว.  กองทุนสนับสนุนงานวจิัย, กรุงเทพฯ. 

 
ธีราพร  ไชยวรรณะ.  2536.  การเปล่ียนแปลงทางกายภาพ-เคมี ระหวางการสุกของมะมวง 

พันธุน้ําดอกไม หนังกลางวนั และแรด.  วทิยานิพนธปริญญาโท, มหาวิทยาลัยเชยีงใหม. 
 
นิทยา  อักษรเนียม.  2547.  มะมวงสงออกปนี้ขยายตลาดพัฒนากวางไกล.  เคหะการเกษตร  28(2): 

57-68. 
 
ปวิณ  ปุณศรี.  2500.  ชื่อพฤกษศาสตรของพืชสวน.  แผนกวิชาพืชกรรม มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร 

บางเขน พระนคร, กรุงเทพฯ. 
 
เปรมปรี  ณ สงขลา.  2540.  มะมวงของเรา ณ วันนี้และวันขางหนา.  เคหการเกษตร 21(6): 46-50. 
 
พีรพงษ  แสงวนางคกูล.  2540.  ปจจัยบางประการที่มีผลตอสีผิวของผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมหลัง

การเก็บเกี่ยว.  ปญหาพิเศษปรญิญาโท, มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร. 
 
ฤดีกร  ทับทิมทอง.  2532.  การคัดเลือกมะมวงพันธุน้ําดอกไมเพื่อการสงออกโดยลอยน้ําเกลือ.   

ปญหาพิเศษปริญญาตรี, มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร. 
 
ยืนยง  พันธุประเสริฐ.  2529.  ผลของวัสดุหอผลท่ีมีตอคุณภาพของผลมะมวงน้ําดอกไมทะวาย

เบอร 4. ปญหาพิเศษปริญญาตรี, มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร. 
 
วิจิตร  วังใน.  2529.  มะมวง.  บริษัทศรีสยามการพิมพจํากัด, กรุงเทพฯ.  301 น. 
 
วิจิตร  วังใน.  2533.  พันธุมะมวง, น. 1-6.  ใน คณาจารยมหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร.  การทําสวน

มะมวง.  โครงการคูมือประกอบอาชีพสําหรับประชาชน ศูนยสงเสริมและฝกอบรม
การเกษตรแหงชาติ สํานักสงเสริมและฝกอบรม มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร วิทยาเขต
กําแพงแสน นครปฐม.  229 น. 
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วีรินทร  อันทะแขก.  2535.  การใชอุณหภมิูสลับตอคุณภาพและอายุการเก็บรักษาของผลมะมวง
พันธุน้ําดอกไม.  วิทยานิพนธปริญญาโท, มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร. 

 
เรณู  ขําเลิศ.  2527.  การเรงและชะลอการสุกของมะมวงพันธุอกรองทอง.  วิทยานิพนธปริญญาโท,

มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร. 
 
ศรบุปผา  วงศกรวุฒ.ิ  2533.  ผลของอุณหภูมิและสารเคลือบผิวท่ีมีตอคุณภาพและอายุการเก็บรักษา

ของมะมวงพนัธุหนังกลางวนั.  ปญหาพิเศษปริญญาโท, มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร. 
 
ศิริชัย  กัลยารัตน.  2523.  การศึกษาอัตราสวนเพศดอก การติดผล และการรวงของผลมะมวงพันธุ

น้ําดอกไมทะวาย.  วิทยานิพนธปริญญาโท, มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร. 
 
 
สนั่น  ขําเลิศ.  2527.  มะมวงในระบบปลูกชิด.  อักษรพิทยาการพิมพ, กรุงเทพฯ.  294 น.  
 
 
สมชาย  รัตนมาลี.  2530.  การเจริญเติบโต การเปล่ียนแปลงทางชีวเคมี และดัชนีการเก็บเกี่ยวของ

ผลมะมวง (Mangifera indica L.) พันธุทองดํา.  วิทยานพินธปริญญาโท,
มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร. 

 
สมนึก  บุญเกดิ.  2528.  บทบาทของผึ้งและแมลงวัน ในการผสมเกสรมะมวงพันธุน้าํดอกไม. 

วิทยานพินธปริญญาโท, มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร. 
 
สายชล  เกตุษา.  2528.  สรีรวิทยาและเทคโนโลยีหลังการเก็บเกี่ยวผักและผลไม.  โรงพิมพศูนย

สงเสริมและฝกอบรมการเกษตรแหงชาต,ิ นครปฐม.  364 น. 
 
สายชล  เกตุษา.  2533.  การเก็บเกีย่วและวทิยาการหลังการเก็บเกีย่ว, น. 204-211.  ใน คณาจารย

มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร.  การทําสวนมะมวง.  โครงการคูมือประกอบอาชีพสําหรับ
ประชาชน ศูนยสงเสริมและฝกอบรมการเกษตรแหงชาต ิสํานักสงเสริมและฝกอบรม 
มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร วิทยาเขตกําแพงแสน นครปฐม.  229 น. 
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สายชล  เกตุษา และสุนทร  โปธา.  2535.  คุณภาพของผลมะมวงสุก และการเปลี่ยนแปลงหลังการ
เก็บเกีย่วของผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมทีเ่กบ็เกี่ยวอายุตางกัน.  ว.เกษตรศาสตร (วิทย.) 26: 
12-19. 

 
สุรพงษ  โกสิยะจนิดา.  2533.  มะมวง: การเก็บเกีย่วผลและวิทยาการหลังการเก็บเกีย่ว.  เอกสาร

ประกอบการบรรยายเรื่อง การจัดการธุรกิจสงออกผลไมและผักสด จัดโดยโครงการเกษตร-
ไฮเมท คณะเศรษฐศาสตรและบริหารธุรกิจ มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร และหอการคา
จังหวัดนครปฐม วันท่ี 17-19 กรกฎาคม 2533 ณ โรงแรมเวล นครปฐม.  11 น 

 
สํานักงานเศรษฐกิจการเกษตร.  2549.  ปริมาณและมูลคาสินคาเกษตรกรรมสงออก พ.ศ. 2546-

2547.  http://www.oae.go.th/statistic/export/QVE.xls. 8 พฤษภาคม 2549.  
 
สํานักวิจยัเศรษฐกิจการเกษตร.  2539.  แนวทางพฒันามะมวงในชวงแผนพฒันาเศรษฐกิจและ

สังคมแหงชาตฉิบับท่ี 8 (2540-2544).  สํานกังานเศรษฐกจิการเกษตร กระทรวงเกษตรและ 
สหกรณ, กรุงเทพฯ.  39 น. 

 
เสาวภา  ไชยวงศ.  2547.  ความแตกตางทางสรีรวิทยาและคุณภาพของผลมะมวงพันธุน้ําดอกไม

และน้ําดอกไมสีทองในระหวางการเก็บรักษา.  วิทยานิพนธปริญญาโท,
มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร. 

 
อรรณพ  วราอศัวปติ.  2532.  เทคโนโลยีและสรีรวิทยาหลังการเก็บเกี่ยวของผลไมและผักสด.   

ภาควิชาชวีวิทยา คณะวิทยาศาสตร มหาวทิยาลัยเชยีงใหม, เชียงใหม.  376น. 
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