
 
สมชัย  สุวงศศักด์ิศรี  2554: ลักษณะทางพันธุกรรม, ผลของสภาพแวดลอมตอประสิทธิภาพและอายุ 
การเก็บรักษาชีวผลิตภัณฑนิวคลีโอโพลีฮีโดรไวรัสในประเทศไทย.  ปริญญาวิทยาศาสตรมหาบัณฑิต 
(วิทยาศาสตรชีวผลิตภัณฑ) สาขาวิชาวิทยาศาสตรชีวผลิตภัณฑ สายวิชาวิทยาศาสตร อาจารยที่ปรึกษา
วิทยานิพนธหลัก: อาจารยกฤตชญา  อิสกุล, Dr.sci.agr.  91 หนา          

                
 

ไวรัส เอ็นพีวี (Nucleopolyhedrovirus) ที่ผลิตในประเทศไทย มี 3 ชนิด ไดแก  ไวรัส เอ็นพีวี หนอน 
กระทูผัก Spodoptera litura nucleopolyhedrovirus (SlNPV), ไวรัส เอ็นพีวี หนอนกระทูหอม Spodoptera exigua  
nucleopolyhedrovirus (SeNPV) และไวรัส เอ็นพีวี หนอนเจาะสมอฝาย Helicoverpa armigera 
nucleopolyhedrovirus (HaNPV) จากการตรวจสอบลักษณะทางพันธุกรรมของไวรัส เอ็นพีวี ทั้งสามชนิด ดวย
เทคนิค PCR โดยใชไพรเมอร Polh-NPV-F และ Polh-NPV-R เพ่ือตรวจสอบยีน polh พบวาไวรัสทั้งสามชนิดมี 
ขนาด 530 คูเบส  ความสัมพันธทางพันธุกรรมของไวรัส เอ็นพีวี ทั้งสามชนิด เมื่อเปรียบเทียบจากฐานขอมูลใน 
GenBank แสดงวาไวรัส SlNPV และ SeNPV มีความเหมือนกับไวรัสสายพันธุ Spodoptera exigua โดยมีความ
เหมือนของลําดับนิวคลีโอไทดและลําดับของกรดอะมิโน  97 และ100เปอรเซ็นตidentity ตามลําดับ นอกจากน้ี
ไวรัส SlNPV มีความใกลชิดกับไวรัส SeNPV มากกวาไวรัส HaNPV  โดยมีความเหมือนของลําดับนิวคลีไทด  90 
เปอรเซ็นต และลําดับกรดอะมิโน 97 เปอรเซ็นต ตามลําดับ ถึงแมวาไวรัส HaNPV จะแยกออกมาอยางชัดเจนจาก
ไวรัส SlNPV และ SeNPV แตก็มีความสัมพันธใกลชิดกับไวรัส Helicoverpa armigera  สายพันธุตางๆที่นํามา
เปรียบเทียบ  
              

 คุณสมบัติบางประการท่ีสําคัญของไวรัส เอ็นพีวี หนอนกระทูผัก ไดแก ความทนทานตอแสงยูวี ชนิดบี 
ซึ่งเปนปจจัยหลักตอการเสื่อมประสิทธิภาพของเช้ือพบวา เช้ือไวรัสความเขมขนสูง 1.0x109 PIB/ml ซึ่งเปนความ
เขมขนมาตรฐาน มีประสิทธิภาพดีที่สุดในสภาพที่ตองรับแสงยูวี นานถึง 5 ช่ัวโมง เช้ือจึงลดประสิทธิภาพลง
ประมาณ 56.0 เปอรเซ็นต และมีเปอรเซ็นตประสิทธิภาพคงเหลือของเช้ือเทากับ 62.22 เปอรเซ็นต ในขณะที่ความ
เขมขนอื่น เช้ือสามารถทนตอแสงยูวีไดไมเกิน 3 ช่ัวโมง เช้ือจะมีประสิทธิภาพลดลงตํ่ากวา 50 เปอรเซ็นต และผล
ของอุณหภูมิทั่วไปไมมีผลตอประสิทธิภาพของเช้ือไวรัส เอ็นพีวี โดยเฉพาะอุณหภูมิในชวง 30-40 องศาเซลเซียส 
ที่เก็บไวนานถึง 72 ช่ัวโมง แตเมื่อเก็บเช้ือไวรัสที่อุณหภูมิสูงเกิน 45 องศาเซลเซียส พบวา เมื่อเก็บเช้ือไวเกิน 24 
ช่ัวโมง ประสิทธิภาพการกําจัดหนอนของเช้ือจะลดลงอยางชัดเจน มีคาเฉล่ียอยูระหวาง 50.88-71.93 เปอรเซ็นต 
และมีเปอรเซ็นตประสิทธิภาพคงเหลือของเช้ือเหลืออยูระหวาง 53.70-75.92 เปอรเซ็นต อายุการเก็บรักษาชีว
ผลิตภัณฑไวรัส เอ็นพีวี หนอนกระทูผัก พบวาการเก็บรักษาเช้ือที่อุณหภูมิตํ่า 5 องศาเซลเซียส จะชวยยืดอายุการ
เก็บรักษาไดดีกวาการเก็บไวในสภาพหอง โดยชีวผลิตภัณฑไวรัส เอ็นพีวี ชนิดสําเร็จรูปจะเก็บไดนานถึง 12  
เดือน โดยยังคงมีประสิทธิภาพสูงในการกําจัดหนอน  
 
 
 
 

     /  /  

ลายมือช่ือนิสิต  ลายมือช่ืออาจารยท่ีปรึกษาวทิยานิพนธหลัก   
 


