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กองโภชนาการ กรมอนามัย กระทรวงสาธารณสุข. 2535. ตารางแสดงคณุคาทางโภชนาการของ
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ปริญญาโท มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร. 
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ปริญญาโท มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร. 
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