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การศึกษาผลของเอทิลีนตอการสะทานหนาวในกลวยหอมทองและกลวยน้ําวา โดยแช

หรือไมแชกลวยทั้งสองพันธุในสารละลายเอทิฟอนความเขมขน 500 mg/L นาน 3 นาที และรม

ดวยสาร 1-MCP ความเขมขน 500 nl/L นาน 18 ชั่วโมง กอนนํามาเกบ็รักษาที่อุณหภูมิ 4°C เปน

เวลา 8 วัน ในผลกลวยหอมทอง และ 12 วนั ในผลกลวยน้ําวา แลวยายผลกลวยมาวางที่อุณหภูมิ 

25°C ทุก 4 วัน และตรวจวัดคุณภาพผลกลวยทุก 2 วัน หลังยายผลมาวางที่อุณหภูมิ 25°C 

พบวาผลกลวยที่รมดวยสาร 1-MCP เกิดอาการสะทานหนาวมากกวาชุดควบคุม ในขณะที่ผล

กลวยที่แชสารละลายเอทิฟอนเกิดอาการสะทานหนาวนอยที่สุดทั้งในระหวางเก็บรักษาและเม่ือ

ยายมาวางที่อุณหภูมิ 25°C ผลกลวยทุกทรีทเมนตมีปริมาณของแข็งที่ละลายน้ําไดทั้งหมด (SS) 

ปริมาณกรดที่ไทเทรตได (TA) ปริมาณน้ําตาลทั้งหมด (TS) ปริมาณแปงทั้งหมด ความแนนเนื้อ

ของเปลือกและเนื้อ อัตราการหายใจและการผลิตเอทิลีน ไมเปลี่ยนแปลงระหวางเก็บรักษาที่

อุณหภูมิตํ่า แตเมื่อยายผลกลวยมาวางไวที่อุณหภูมิ 25°C พบวาผลกลวยหอมทองและกลวย

น้ําวาที่แชสารละลายเอทิฟอนมีปริมาณ SS TA TS อัตราการหายใจและการผลิตเอทิลีนเพิ่มข้ึน  

ในขณะที่ความแนนเนื้อของเปลือกและเนื้อลดลงมากกวาชุดควบคุมและชุดที่รมดวยสาร 1-MCP 

กลวยทั้งสองพนัธุที่แชสารละลายเอทิฟอนกอนการเก็บรักษา เมื่อยายมาวางที่อุณหภูมิ 25°C เกิด

กระบวนการสุกไดตามปกติ  สําหรับการแสดงออกของยีน MA-ACS MA-ACO และ MA-beta 

amylase พบวาระหวางการเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 4°C และหลังยายมาวางที่อุณหภูมิ 25°C ผล

กลวยทั้งสองพนัธุที่แชเอทิฟอนมีการแสดงออกของยีนทั้งสามยีน มากกวาชุดควบคุม และชุดที่รม

ดวยสาร 1-MCP  อาจสรุปไดวาการใหเอทิฟอน (เอทิลีน) กับผลกลวยกอนการเก็บรักษาที่

อุณหภูมิตํ่าสามารถลดการสะทานหนาว และผลกลวยทั้งสองพันธุเกิดกระบวนการสุกไดตามปกติ

หลังการเก็บรักษา 
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