
 ศิริวรรณ  สมลา  2553: ผลของอุณหภูมิอดัเมด็อาหารสูตรขา้วโพด – กากถัว่เหลืองต่อคุณสมบติั
ทางกายภาพและโภชนะของเมด็อาหาร สมรรถภาพการผลิต และการใชป้ระโยชน์ไดข้อง
สารอาหารในไก่เน้ือ  ปริญญาวิทยาศาสตรมหาบณัฑิต (โภชนศาสตร์และเทคโนโลยอีาหาร
สตัว)์ สาขาโภชนศาสตร์และเทคโนโลยอีาหารสตัว ์ภาควิชาสตัวบาล  อาจารยท่ี์ปรึกษา
วิทยานิพนธ์หลกั: ผูช่้วยศาสตราจารยเ์สกสม  อาตมางกรู, Ph.D.  67 หนา้ 

 
 

การทดลองน้ีมีวตัถุประสงคเ์พื่อศึกษาผลของอุณหภูมิในการอดัเมด็อาหารสูตรขา้วโพด  
- กากถัว่เหลืองต่อคุณสมบติัทางกายภาพของเมด็อาหาร สมรรถภาพการผลิต และค่าการใชป้ระโยชน์ได้
ของสารอาหารในไก่เน้ือ โดยแบ่งอาหารออกเป็น 3 กลุ่ม คือ อาหารอดัเมด็ท่ีอุณหภูมิ 85 90 และ 95°ซ  แต่
ละกลุ่มแบ่งออกเป็น 3 ระยะ ( 1-16 วนั, 17-35 วนั และ 36-49 วนั) ใชแ้ผนการทดลองแบบสุ่มตลอด พบว่า 
การเพิ่มอุณหภูมิในการอดัเม็ดสูงข้ึนส่งผลให้ประสิทธิภาพการผลิตอาหารอดัเม็ดดีข้ึน โดยมีผลให้ค่า
กระแสไฟฟ้าท่ีใชใ้นการผลิตอาหารอดัเมด็ และค่าพลงังานท่ีใชใ้นการผลิตอดัเมด็ต่อตนัลดลง แต่กาํลงัการ
ผลิตไม่แตกต่าง ในส่วนของคุณสมบติัทางกายภาพของเมด็อาหาร พบวา่ อาหารทั้ง 3 ระยะมีค่าความคงทน
และค่าความสุกของเมด็อาหารมากข้ึน (P<0.01) ในขณะท่ีค่าเปอร์เซ็นตฝ์ุ่ นและขนาดอนุภาคฝุ่ นของอาหาร
ลดลงอยา่งมีนยัสาํคญัยิง่ทางสถิติ (P<0.01) เม่ืออดัเมด็อาหารดว้ยอุณหภูมิอดัเมด็ท่ีสูงข้ึนจาก 85 เป็น 95°ซ 
สาํหรับค่าความแขง็ของเมด็อาหารในไก่เน้ือระยะเลก็มีค่าสูงข้ึนเม่ืออุณหภูมิอดัเมด็สูงข้ึนจาก 85 เป็น 95°
ซ  แตกต่างกนัอยา่งมีนยัสาํคญัยิง่ทางสถิติ (P<0.01) แต่ในไก่เน้ือระยะรุ่น และระยะทา้ยมีค่าความแขง็ของ
เมด็อาหาร แตกต่างกนัอยา่งไม่มีนยัสาํคญัทางสถิติ (P<0.01) และจากการศึกษาผลของอุณหภูมิอดัเมด็ต่อ
ค่าการใชป้ระโยชน์ไดข้องสารอาหารในไก่เน้ือ โดยใชไ้ก่เน้ือสายพนัธ์ุ Ross 308 เพศผูอ้าย ุ21 วนั จาํนวน 
72 ตวั แบ่งออกเป็น 3 กลุ่ม กลุ่มละ 8 ซํ้ า ซํ้ าละ 3 ตวั พบว่า ค่าการใชป้ระโยชน์ไดข้องพลงังานรวมและ
ไนโตรเจนลดลง เม่ือไก่เน้ือไดรั้บอาหารอดัเม็ดท่ีอุณหภูมิสูงข้ึนจาก 85 เป็น 95°ซ แตกต่างกนัอย่างมี
นยัสาํคญัยิ่งทางสถิติ (P<0.01) สาํหรับการศึกษาผลของอุณหภูมิอดัเมด็ต่อสมรรถภาพการผลิตของไก่เน้ือ 
โดยใชไ้ก่เน้ือสายพนัธ์ุ Ross 308 เพศผูอ้าย ุ1 วนั จาํนวน 9,600 ตวั แบ่งออกเป็น 3 กลุ่ม กลุ่มละ 16 ซํ้ า ซํ้ า
ละ 200 ตวั ใชแ้ผนการทดลองแบบสุ่มตลอด พบว่า ไก่เน้ือระยะเลก็มีนํ้ าหนกัตวัท่ีลดลง ปริมาณอาหารท่ี
กินและประสิทธิภาพการใชอ้าหารดอ้ยลงเม่ือไดรั้บอาหารท่ีอดัเมด็ดว้ยอุณหภูมิอดัเมด็สูงข้ึน แตกต่างกนั
อย่างมีนยัสาํคญัยิ่งทางสถิติ (P<0.01)ส่วนไก่เน้ือระยะรุ่นและระยะขุนมีสมรรถภาพการผลิต แตกต่างกนั
อยา่งไม่มีนยัสาํคญัทางสถิติ (P>0.05)  
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