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งานวิจยันี้มุงเนนศึกษาผลรวมของความรอนและความเปนกรดดางในการทําลายสปอร 

Bacillus cereus และ Clostridium sporogenes ในผลิตภณัฑหนอไมรวกตมบรรจุถุง ที่นิยมผลิตใน
จังหวดักาญจนบุรี เพื่อเปนขอมูลพื้นฐานในการผลิตที่ปลอดภัยของหนอไมขนาดเล็ก (S)/ ใหญ 
(B) ดวยการปรับสภาพกรด (A), ใหความรอนจนอุณหภมูิใจกลางหนอไม (CT, 90 และ 95 องศา
เซลเซียส) และจําลองการปนเปอนดวยจํานวนสปอรเร่ิมตน (Low 104/มิลลิลิตร และ High 108/
มิลลิลิตร) พบวาใชเวลาใหอุณหภูมิใจกลางหนอไมขนาดเล็กมาถึงจุดที่ตองการ (Come-up time) 
เร็วกวาหนอไมขนาดใหญ   การปรับดวยกรดซิตริกรอยละ 0.3 โดยน้ําหนกั ทําใหหนอไมมีคา
ความเปนกรดดางต่ํากวา 4.5 ได  ผลการตรวจนับสปอรของ Bacillus cereus และ Clostridium 
sporogenes  มีแนวโนมลดลงหลังการใหความรอนและการใชความรอนรวมกับการปรับกรดทํา
ใหคา D (Decimal Reduction Time) และ TDT (Thermal death time) ลดลงอยางมีนยัสําคัญยิ่งทาง
สถิติ (p<0.01) ในการยับยั้งสปอรของ Bacillus cereus  ตัวอยางหนอไม S-A-CT90 มีคา D-value 
และ TDT เปน 7.66 ± 0.58 นาทีและ 62.66 ± 2.08 นาที ตามลําดับ และ S-A-CT95 มีคา 6.17 ± 
0.76 นาทีและ 50.00 ± 5.29 นาที ตามลําดับ คา D และ TDT ของหนอไมปรับกรดต่ํากวากรณีไม
ปรับกรดถึงรอยละ 40-50 (P<.05) ดังนั้น ควรปรับกรดใหมีคาความเปนกรดดางต่ํากวา 4.5 เมื่อตม
ดวยเวลา 5D และบมที่ 37 องศาเซลเซียสและ 55 องศาเซลเซียสนาน 2 และ 1  สัปดาห ตามลําดบั 
ตรวจไมพบการเจริญของจุลินทรีย ในการผลิตหนอไมตมบรรจุถุงที่ปลอดภัย (5D) ควรตม
หนอไมปรับดวยซิตริกรอยละ 0.3 ในน้ําเดอืดนานไมต่ํากวา 40 นาที เพื่อใหมีอุณหภูมิใจกลางไม
ต่ํากวา 90 องศาเซลเซียส 
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