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การศึกษาผลของการใช้กากมันสําปะหลังในสูตรอาหารต่อกระบวนการคลุกไอนํ้ าอัดเม็ด 
สมรรถภาพการผลิต และคุณภาพซาก ของสุกรระยะ 25-90 กิโลกรัม โดยแบ่งการทดลองออกเป็น 2 การ
ทดลอง ประกอบดว้ย การทดลองท่ี 1 ศึกษาผลของการใชก้ากมนัสาํปะหลงัในสูตรอาหารต่อกระบวนการ
คลุกไอนํ้าอดัเมด็  ท่ีระดบั 0 และ 10 เปอร์เซ็นต ์ในอาหารสุกรระยะ 25-90 กิโลกรัม ซ่ึงผลการศึกษาพบว่า
การใชก้ากมนัสาํปะหลงัในสูตรอาหาร ทาํให้ค่าพลงังานการอดัเมด็สูงข้ึน  25  เปอร์เซ็นต ์ ในสูตรอาหาร
สุกรระยะ 25-60 กิโลกรัม  และในสูตรอาหารช่วงระยะ 60-90 กิโลกรัม มีค่าพลงังานการอดัเมด็สูงข้ึน 12 
เปอร์เซ็นต ์จากสูตรควบคุม สาํหรับคุณภาพเมด็อาหารพบว่าไม่แตกต่างกนั  การทดลองท่ี 2 ศึกษาผลของ
การใชก้ากมนัสาํปะหลงัในอาหารท่ีระดบั 0 และ 10 เปอร์เซ็นตใ์นรูปแบบอาหารอดัเม็ด ต่อสมรรถภาพ
การผลิต และคุณภาพซากของสุกร โดยใชสุ้กรสามสายพนัธ์ุ (ดูรอค x แลนดเ์รซ x ลาร์จไวท)์ จาํนวน 96 
ตวั แบ่งออกเป็น 2 กลุ่ม กลุ่มละ 4 ซํ้ า ซํ้ าละ 12 ตวั วางแผนการทดลองแบบสุ่มสมบูรณ์ภายในบล๊อค ผล
การศึกษาพบว่า สุกรทั้งสองกลุ่ม มีปริมาณการกินอาหารต่อวนั อตัราการเจริญเติบโต และประสิทธิภาพ
การใชอ้าหารไม่แตกต่างกนั ซ่ึงเม่ือทาํการเปรียบเทียบทางสถิติพบว่า แตกต่างกนัอย่างไม่มีนยัสาํคญัทาง
สถิติ (P>0.05) กบักลุ่มท่ีไม่ใชก้ากมนัสาํปะหลงั ในดา้นของคุณภาพซาก พบวา่การใชก้ากมนัสาํปะหลงัใน
อาหารอดัเม็ด ส่งผลให้ความหนาไขมนัสันหลงั และเปอร์เซ็นตเ์น้ือแดง ของสุกร แตกต่างกนัอย่างไม่มี
นยัสาํคญัทางสถิติ (P>0.05) กบักลุ่มท่ีไม่ใชก้ากมนัสาํปะหลงัเป็นองคป์ระกอบในสูตรอาหาร ดา้นความ
คุม้ค่าทางเศรษฐกิจพบว่าการใช้กากมนัสําปะหลงัเป็นองค์ประกอบในสูตรอาหาร มีผลต่อตน้ทุนสูตร
อาหารท่ีลดลง แต่ส่งผลต่อค่าพลงังานในการอดัเมด็เพิ่มข้ึนซ่ึงมีผลทาํใหค่้าไฟฟ้าในโรงงานสูงข้ึน แต่เม่ือ
ทาํการเปรียบเทียบความคุม้ค่ากบัตน้ทุนของสูตรอาหารท่ีลดลง พบว่าการใชก้ากมนัสําปะหลงัในสูตร
อาหารสามารถใชไ้ด ้โดยคาํนึงถึงเมทริกซ์ของราคาวตัถุดิบในชุดวตัถุดิบท่ีเลือกใช ้และปริมาณเยือ่ใยรวม
ในสูตรอาหาร 
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