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การศึกษาผลของการแปรรูปตอปริมาณ ซี-ไฟโคไซยานนิ (C-Phycocyanin) บีตา-แครอ
ทีน (β-carotene) คลอโรฟลล (Chlorophyll) ปริมาณโปรตีน และสมบตัิการตานออกซิเดชันของ
สารสกัดสาหรายเกลียวทอง (Spirulina platensis)  โดยศกึษาสมบัติการใหอิเล็กตรอนของสาหราย
เกลียวทอง โดยวิธี Total Phenols การศึกษาสมบัติการตานอนุมูลอิสระ 2-2-Diphenyl-1-
picrylhydrazyl (DPPH) และอนุมูลอิสระ 2,2’-azobis (3-ethylbenzthiazoline-6-sulfonic acid) 
diammonium salt (ABTS)  และการตรวจสอบสมบัติการตานออกซิเดชันโดยวิธี Oxygen Radical 
Absorbance Capacity (ORAC) พบวา การทําแหงมีผลตอรงควัตถุ  และสมบัติการตานออกซิเดชัน
ของสาหรายเกลียวทองแหง  โดยปริมาณซ-ีไฟโคไซยานนิ  บีตา-แครอทีน  คลอโรฟลล และ
ปริมาณโปรตีน  ของสาหรายเกลียวทองทีผ่านการทําแหงแบบพนฝอยมีคาสูงสุด  จากการหา
ความสัมพันธระหวางปริมาณซี-ไฟโคไซยานินและสมบัติการตานออกซิเดชันวิธีตาง ๆ  ของ
ตัวอยางสาหรายเกลียวทองที่ผานการทําแหงวิธีตาง ๆ พบวา  ปริมาณซี-ไฟโคไซยานินมี
ความสัมพันธกับสมบัติการตานออกซิเดชนั โดยมีคาสหสัมพันธอยูในชวง  0.72-0.99   การวัด
สมบัติการตานออกซิเดชันโดยวิธีตาง ๆ มีความสัมพันธกันโดยมีคาสหสัมพันธอยูในชวง  0.67-
0.98 นอกจากนี้ศึกษาการเปลี่ยนแปลงของซี-ไฟโคไซยานินและสมบตัิการตานออกซิเดชันใน
ระหวางการเกบ็รักษา  ณ  อุณหภูมิตาง ๆ  พบวา การลดลงของ ซี-ไฟโคไซยานินและสมบัติการ
ตานออกซิเดชนัเปนไปตามปฏิกิริยาอันดบัหนึ่ง โดยสาหรายเกลยีวทองที่ผานการทําแหงแบบพน
ฝอยมีความคงตัวมากที่สุดทีทุ่กอุณหภูมิของการเก็บรักษา   โดยการเก็บรักษาที่อุณหภูมหิอง  และ 
4 องศาเซลเซียส  สามารถรักษาซี-ไฟโคไซยานินและสมบัติการตานออกซิเดชันของสาหราย
เกลียวทองไดดีกวาที่อุณหภมูิ 60 องศาเซลเซียส 

     /  /  
ลายมือช่ือนิสิต  ลายมือช่ืออาจารยที่ปรึกษาวทิยานิพนธหลัก   

  


