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การศกึษาถึงผลของการเสริมเอนไซมชนดิรวม ซ่ึงประกอบดวย NSPase, phytase, amylase 
และ protease ตอสมรรถภาพการผลิตและการยอยไดของโภชนะในไกเนื้อทีก่ินอาหารสูตรมันสําปะหลัง
และกากถั่วเหลือง วางแผนการทดลองแบบสุมสมบูรณภายในบล็อค (Randomized Complete Block 
Design; RCBD)โดยใชลูกไกเนื้อพันธุรอสอายุ 1 วัน จํานวน 960 ตัว แบงออกเปน 4 กลุมๆ ละ 240 ตัว 
ไกเนื้อแตละกลุมยังแบงออกเปนกลุมยอย 8 กลุม โดยแบงเปนเพศผู 4 กลุมและเพศเมีย 4 กลุม  ๆละ 30 
ตัว ไกแตละกลุมถูกสุมใหกนิอาหารทดลอง 1 ใน 4 สูตรเปนเวลา 42 วนั อาหารทดลองแบงเปนระยะเล็ก 
(วันที่ 1-21) และระยะเตบิโต (วันที ่22-42) ดังนี ้T1: สูตรควบคุมเชงิบวกซึ่งมีคณุคาทางโภชนะครบ
ตามมาตรฐานความตองการของไกเนื้อ, T2: สูตรควบคุมเชิงบวกเสริมเอนไซมชนดิรวม 0.2 กก./ตนั, 
T3: สูตรควบคมุเชิงลบที่มีระดับพลังงานใชประโยชนได, แคลเซียม และฟอสฟอรัสใชประโยชนได
ต่ํากวาอาหารสตูรควบคุมเชิงบวก 50 กิโลแคลอรี/กก., 0.1 % และ 0.1 % ตามลําดับ, T4: สูตรควบคุม
เชิงลบเสริมเอนไซมชนดิรวม 0.2 กก./ตนั ผลการทดลองพบวาการเสริมเอนไซมชนดิรวมในอาหาร
สูตรมันสําปะหลังทั้งที่มีคุณคาทางอาหารตามปกติ (T1) และมีคุณคาต่ํากวาความตองการ (T3) สามารถ
ปรับปรุง ADG และ FCR ของไกเนื้อในระยะเลก็ (P<0.05) ระยะเตบิโต (P<0.01) และตลอดระยะการ
เล้ียงได (P<0.01) แตการเสริมเอนไซมชนดิรวมในอาหาร T1 ทําใหไกเนื้อมีการตอบสนองดกีวาการ
เสริมเอนไซมชนิดรวมในอาหาร T3 การเสริมเอนไซมชนิดรวมไมสงผลตอจํานวนประชากรของ
จุลินทรีย คา pH (คาความเปนกรด-เบส)ในทางเดินอาหาร และปริมาณของกรดไขมันระเหยงาย รวมถึง
ลักษณะทางจุลกายวิภาคภายในลําไสเล็กสวนปลายของไกเนื้อ (P>0.05) การเสริมเอนไซมชนิดรวม
ในอาหารสามารถทําใหไกเนื้อที่กินอาหาร T2 มีคาการยอยไดของวัตถุแหงที่ปลายลําไสเล็กและ
สุดทวารเพิ่มขึน้ทั้งสองชวงอายุ (P<0.05) การศึกษาครั้งนี้จงึแสดงใหเหน็ถึงความสัมพนัธระหวาง
สมรรถภาพการผลิตและการยอยไดของโภชนะอยางชัดเจน ดวยเหตุนี้จึงกลาวไดวาการเสริมเอนไซม
ชนิดรวมทางการคาลงในอาหารที่มีมันสําปะหลังและกากถั่วเหลืองเปนสวนประกอบสามารถ
ปรับปรุงสมรรถภาพการผลติ และการยอยไดของโภชนะในไกเนือ้ได 
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