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ด

ห 

โรงงานอาหารสัตว 

ฟารมไกพันธุ
ระดับปู-ยา ุ

 

นําเขาลูกไกพันธุระดับ พอ-แม
จากตางประเทศ 

ุ เลี้ยงประมาณ 40 
สัปดาห เริ่มออกไข 

สงออกจําหนาย
ตางประเทศ 

โรงฆาไก 

ลูกไกพันธุระดับพอ-แมที่ฟกเอง 

 
ภาพที่  5  โครงสรางการผลิตไกเนื้อ 
ที่มา: สมาคมผูผลิตอาหารสัตว (2535: 10) 
 
ไปในการเลี้ยงไกเนื้อจนไดน้าํหนักสงตลาด คาใชจายที่สําค
ประมาณรอยละ 70 ของตนทุนทั้งหมดรองลงมาไดแก คาพ
เปนคาใชจายอื่นๆ โดยอาจแยกไดเปนตนทุนคงที่และตนทุน
ประกอบไปดวย คาใชทีด่ิน คาเสื่อมโรงเรือน คาเสียโอกาส
ไดแก คาพันธุสัตว คาอาหาร คาแรงงาน คาปองกันและรกัษ
ซอมแซมอุปกรณ  คาเสียโอกาสเงินลงทุน   ดังแสดงในตาร
 

และสามารถใหไขไ
นาน 40 สัปดาห 
ไขฟกหลังจากเลี้ยง
ประมาณ 30 สัปดา
 

 

ัญที่สุดไดแก คาอาห
ันธุลูกไก ประมาณร
ผันแปร ซ่ึงในสวน
โรงเรือน และในสว
าโรค คาน้ําและคาไ
างที่ 9 
โรงฟกไขพันธ
ระดับพอ-แม
ฟารมไกพันธุระดับ
พอ-แม 
า
อย
ข
น
ฟ

โรงฟกไขระดับ
ไกเนื้อ 
 
นําเขาลูกไกพันธ

ระดับปู-ยา 
ลูกไกเนื้อ 

ฟารมไกเนื้อ 
จําหนายภายในประเทศ
ไกกระทง
อายุ 8-10
ร คิดเปนสัดสวน
ละ 20 ที่เหลือ 
องตนทุนคงที่จะ
ของตนทุนผันแปร 
ฟา คาซื้อและ
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ตารางที่ 9 ตนทุนการผลิตไกเนื้อเฉลี่ยทกุขนาดฟารม ป พ.ศ. 2545 - 2547 

 ที่มา: 1/ สํานักงานเศรษฐกจิการเกษตร (2546: 13) 

 
ป พ.ศ. 

ตนทุนผันแปร    
(บาท/ตัว) 

ตนทุนคงที่  
(บาท/ตัว) 

ตนทุนการผลิตรวม 
        (บาท/ตัว) 

ตนทุนทั้งหมด/
น้ําหนักสัตว 1 

ก.ก. 

ราคาที่เกษตรกรขาย
ได (บาท/ก.ก) 

25451/ 48.41 0.91 49.32 24.87 24.95 
25462/ 45.60 1.17 46.77 23.39 25.85 
25473/ 50.37 1.38 51.75 24.58 28.98 

           2/ สํานักงานเศรษฐกจิการเกษตร (2548) 
          3/ สํานักงานเศรษฐกจิการเกษตร (2548) 
 

การผลิตลูกไก  
 

 เนื่องจากไทยไมสามารถผลิตไกพันธุได จงึตองนําเขาจากตางประเทศ ทั้งไกพันธุรุนปู-ยา 
(GS) และรุนพอ-แม (PS) ปริมาณการผลิตจะขึ้นอยูกับปริมาณไกพนัธุตางๆ ที่มีอยูในสตอกและ
ราคาลูกไกซ่ึงปจจุบันในประเทศไทยมีฟารมผลิตลูกไกประมาณ 40 กวาแหง 
 

ไกพันธุรุนปู-ยา (GS) นําเขามาในรูปของลูกไกอายุระหวาง 1-3 วัน ตองใชเวลาเลี้ยงประ- 
มาณ 10 เดือน ถึงจะเปนแมไก และแมไก 1 ตัวนี้ในระยะเวลา 1 ปจะให PS (เฉพาะเพศเมีย) ประ- 
มาณ 40 -48 ตัว ชวงเวลาเลี้ยงเปนแมพนัธุ 15-18 เดือนกจ็ะถูกปลดระวาง 
 

สําหรับไกพันธุรุนพอ-แม (PS) อาจนําเขาในรูปของลูกไกอายุ 1-3 วัน หรือฟกจากไขที่มี
เชื้อของไก GS ใชเวลาเลี้ยงนาน 7-8 เดือน จึงจะใหลูกไกได ในระยะเวลา 1 ป ไก PS จะใหลูกไก
เนื้อ (ทั้งเพศผูและเพศเมยี) ประมาณ 120-140 ตัว และจะถูกปลดระวางเมื่อใหลูกไกประมาณ 15-18 
เดือน การผลิตลูกไกเนื้อจากพันธรุนปู-ยา (GS) และรุนพอ-แม (PS) จะตองมีระบบการจัดการที่ดีทั้ง
ในดานอาหาร โรงเรือน การฟก เปนตน 

 
 ปจจัยที่มีผลตอปริมาณการผลิตไกเนื้อ คอื  
 1. การนําเขาไกพันธุรุนปู-ยา และรุนพอ-แมของบริษัทผูผลิตลูกไกจําหนาย ซ่ึงจะสงผล
ตอเนื่องถึงปริมาณไกเนื้อทีผ่ลิตออกสูตลาด 
 2. ภาวะการสงออกไกสดแชแข็งและราคาไกเนื้อในประเทศ 
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3. บทบาทของผูผลิตลูกไก อาหารสัตว เวชภัณฑ ที่มีตอผูเล้ียงไกเนื้อ โดยการจูงใจในการ
ใหสินเชื่อ คําแนะนําในเลี้ยงและดแูลรักษาไกตลอดจนการประกันราคารับซื้อไก 

4. การแขงขันการผลิตลูกไกและการขยายตลาดจําหนายลูกไกไปสูเกษตรกรผูเล้ียง ไกเนื้อ 
ที่เล้ียงภายในประเทศสวนใหญเปนไกเนื้อพันธุ Abre Acor , Hubbard , Ross และ Gegal   
 
ลักษณะการผลิตไกเนื้อเพื่อการสงออกของไทย 
 
 การเลี้ยงไกเนือ้จะจําแนกตามลักษณะและการดําเนนิธุรกิจได 3 ประเภท ดังนี ้
 

1. การเลี้ยงแบบอิสระ ผูเล้ียงจะเปนผูลงทุนเองทั้งหมดไมวาจะเปนการปลูกสรางโรงเรือน 
อุปกรณในการเลี้ยง คาแรง รวมทั้งคาลูกไก อาหาร และยารักษาโรคโดยผูเล้ียงจะมอิีสระเต็มที่ใน 
การเลือกซื้อจากบริษัทผูขายรายใดก็ได สวนการขายนัน้ผูเล้ียงจะสามารถขายใหกับตลาดใดก็ได
ตามราคาตลาดที่เปนอยูในขณะนั้น จะเหน็ไดวาผูเล้ียงจะเปนผูที่รับความเสี่ยงของการดําเนินการเอง
ไวทั้งหมด (ดงัภาพที่ 6) 
 
 

เกษตรกรผูเลี้ยงไกประเภทอิสระ  
 
 
 

ตัวแทนบริษัท 
. 

ก
ิ่น 

ภาพท
ที่มา: 
 พอคาขายสงไก
ชําแหละทองถ
 

 

 

ก
 

 
 

ผูบริโภคทองถิ่น 

 
ี่ 6  วิถีการตลาดไกเนือ้ประ
กรมปศุสัตว (2539: 15) 
พอคารวบรวมไ
มีชีวิตทองถิ่น 
เภทอิสระ 
พอคาขายสงไก
ชําแหละ กทม
ก
 

โรงฆาและ
ชําแหละของ
 
 

พอคาขายปลีกไ
ชําแหละทองถิ่น
พอคาขายปลีกไ
ชําแหละ กทม.
บริษัท 

ผูบริโภค กทม. 

สงออก 
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2. การเลี้ยงแบบมีสัญญาผูกพันกับทางบรษิัทหรือตัวแทนบริษัทขายอาหารสัตว  
 

         2.1 ประเภทประกันราคา ผูเล้ียงจะลงทนุในการสรางโรงเรือนและอุปกรณในการเลี้ยง
ตางๆ แลวผูเล้ียงจะทําสัญญาซื้อขายกับบริษัทผูขายลูกไกวาจะมีการรบัซื้อคืนไกที่โตแลวไวเปนลาย
ลักษณอักษรโดยผูขายจะตองซื้อยารวมทั้งอาหารสัตวจากบริษัทผูขายดังกลาวเทานัน้ การเลี้ยงแบบ
นี่จะมีความเสีย่งนอยกวาการเลี้ยงแบบอิสระ (ดังทีแ่สดงในภาพที่ 7) 
 
 

เกษตรกรผูเลี้ยงไกเนื้อประเภทประกันราคาและรับจางเลี้ยง  
 
 

น บริษัท  
 
 
 
 
 
 
 

ผ 
 
 
 
 
 
ภาพที่ 7  วิถีกา
ที่มา: กรมปศุส
 

     2.2
เล้ียง แรงงาน แ
ทั้งหมด โดยท
ตัวแท
. 
สงออก 

โรงฆาชําแหละไกของบริษัท 
สงขายปลีก
ชําแหละ กทม
 แล ศ 

ูบริโภค กทม. 

รตลาดไกเนือ้ประเภทผ
ัตว (2539: 16) 

 ประเภทรับจางเลี้ยง ผูเ
ละคาน้ํา คาไฟ เทานั้น 
ีเ่มื่อครบกําหนดในการน
พอคาขายสงไกชําแหละตางจังหวัด 
ะพอคาขายปลีกไกชําแหละตางประเท
ผูบริโภค ํา
 

ูเล้ียงประกนัราคาและรับจางเลีย้

ล้ียงจะลงทนุแคเงินทีใ่ชในการส
สวนคาใชจายอื่นๆ ทางบริษัทห
ําไกสงโรงฆาไกบริษัทจะเปนผ
โรงงานแปรรูปเพื่อท
ผลิตภัณฑเนื้อไก
ผูบริโภค 

ง 

รางโรงเรือน อุปกรณในการ
รือตัวแทนจะเปนผูลงทุนเอง
ูจดัการนําไกไปเองโดยที่ผู 
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เล้ียงจะไดรับเปนคาจางในการเลี้ยงประมาณตัวละ 1- 1.50 บาท ขึ้นอยูกบัจํานวนไกทีร่อดตายรวม 
ทั้งน้ําหนกัและ ขนาดของไกดวย การเลีย้งไกประเภทนีผู้เล้ียงไกไมตองรับภาระการเสี่ยงทางดาน
ตนทุนการผลิตและราคาขายเลย (ดังภาพที่ 7) 
 

เนื่องจากการเลี้ยงไกเนื้อเปนธุรกิจที่มีความเสี่ยงสูง เพราะวาราคาที่มคีวามผันผวนอยูตลอด 
เวลา รวมทั้งความเสียหายจากการตายของไกทําใหผูเล้ียงไกหนัมาเลี้ยงแบบทําสัญญากับบริษัทมาก
ขึ้น ดังนั้นการผลิตไกเนื้อสวนใหญของประเทศไทยจึงเปนของบริษัทที่มีธุรกิจครบวงจรเปนสวน
ใหญ  
 
การสงออกไกของไทย 
 

การสงออกเนือ้ไกของไทยในสามสิบกวาปที่ผานมาเปนการสงออกเนือ้ไกแชแข็งเปนสวน
ใหญ (ตารางที ่10)โดยประเทศไทยเปนประเทศที่สงออกไกแชแข็งมากที่สุดของโลกในอดตีที่ผาน 
มา (สํานักงานเศรษฐกิจการคลัง, 2548) แตในปจจุบันประเทศไทยเปนประเทศผูสงออกไกเปน
อันดับสี่ของโลก รองจากสหรัฐอเมริกา บราซิล และจนี โดยมีสวนแบงตลาดประมาณรอยละ 7 ของ
มูลคาตลาดสงออกไกทั้งหมด โดยสงออกเปนผลิตภัณฑไกสดแชแข็งรวม 388 ,913 ตันในป พ.ศ. 
2546 และ 26,137 ตันในป พ.ศ. 2547 
 
ตารางที่ 10  ปริมาณการสงออกไกสดแชแข็งและไกแปรรูปของไทยในป พ.ศ. 2545-2547 

                               (หนวย: ตัน)

ที่มา: สํานักงานเศรษฐกจิการเกษตร (2548) 

  ป พ.ศ.  

ชนิดของสินคา 2545 
 

2546 2547 

ไกสดแชแข็ง 330,331 388,913   26,137 
ไกแปรรูป 103,179 128,635 174,675 

 
ปจจุบันการสงออกไกแชแขง็และแปรรูปตองเผชิญกับภาวะการแขงขันที่สูงมาก โดย 

เฉพาะในดานราคาจากประเทศคูแขงที่มีตนทุนการผลิตที่ต่ํากวา อาทิ บราซิล และจีน ทําใหราคา
สงออกโดยเฉลี่ยปรับตัวลดลงและผูประกอบการตองมีการปรับลดกําลังการผลิตเพื่อพยุงราคา
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สงออกใหสูงขึ้น นอกจากนีจ้ากสถานการณปจจุบนัที่มกีารระบาดของไขหวดันกในหลายประเทศ
ในแถบเอเชยีซ่ึงรวมถึงประเทศไทยดวยนัน้ สงผลใหตลาดสงออกไกสดแชแข็งที่สําคัญหลายตลาด
ระงับการนําเขาสินคาไกจากไทย โดยเฉพาะประเทศญี่ปุนและสหภาพยุโรปซึ่งเปนตลาดหลักของ
ไทย  
 

ในชวงครึ่งปแรกตลาดญี่ปุนระงับการนําเขาไกจากจีนเนือ่งจากมีการระบาดของโรคทาง 
เดินหายใจเฉียบพลันรุนแรง (ซารส) นอกจากนี ้ในชวงกลางปมีการตรวจพบเชื้อไขหวัดนกในสนิ 
คาเนื้อเปดของจีน ทําใหญี่ปุนระงับการนําเขาเนื้อสัตวปกจากจีนเปนเวลา 90 วัน นบัตั้งแตเดือน
พฤษภาคม พ.ศ.2546 และไดอนุญาตใหมกีารนําเขาเนื้อสัตวปกจากจนีอีกครั้งเมื่อวนัที่ 18 สิงหาคม 
2546 ทําใหญีปุ่นตองหันมานําเขาสินคาไกจากไทยและบราซิลแทน แตจากการที่มกีารระบาดของ
เชื้อไขหวดันกในไทยทําใหญี่ปุนระงับการนําเขาสินคาไกทุกประเภทจากไทยอยางไมมีกําหนด ซ่ึง
ขณะนี้ประเทศไดพยายามเจรจาขอใหญี่ปุนเปดตลาดใหกับไกแปรรูปที่ผานความรอน 75 องศาเซ็น
ติเกรดเปนเวลา 1 นาที แตการเจรจายังไมประสบผลสําเร็จ โดยขณะนีญ้ี่ปุนจะหันไปนําเขาจาก
บราซิลแทน 
 

สําหรับตลาดสหภาพยุโรป จากการที่สหภาพยุโรปไดยกเลิกมาตรการกดีกันทางการคาดาน
สารตกคางที่ตองผานการตรวจสอบ 100% เหลือเพียงการสุมตรวจรอยละ 20 ในชวงกลางป รอยละ 
10 ในชวงปลายป ทําใหไทยสามารถสงออกสินคาไกไปสหภาพยุโรปไดมากขึ้น นอกจากนี้การระ- 
บาดของไขหวดันกในสหภาพยุโรปในชวงตนปทําใหมกีารฆาไกไปหลายลานตัว และจากสภาพ
อากาศที่แปรปรวนทําใหผลผลิตไกไมเพียงพอตอความตองการ สงผลใหการสงออกสินคาไกของ
ไทยโดยเฉพาะไกแปรรูปที่ผูบริโภคนิยมมากขึ้นขยายตวัเพิ่มขึ้นอยางตอเนื่องในสหภาพยุโรป แต
อยางไรก็ตามสหภาพยุโรปจะปรับคาความเขมขนของเกลือที่ใชหมักไกคลุกเกลือจากเดิม รอยละ  
1.2 -1.4 มาเปนรอยละ 2 ซ่ึงเค็มมาก ทําใหไกไทยที่สงออกโดยวิธีนี้เพือ่เสียภาษนีําเขารอยละ 15.4 
ตองปรับเปนไปเปนไกสดแชเย็นแชแข็งและเสียภาษีในอัตรารอยละ 60 ซ่ึงอาจสงผลใหการสงออก
ชะลอตัวลงจากสถานการณการระบาดของเชื้อไขหวดันกในไทย สหภาพยุโรปไดประกาศหามนํา 
เขาไกมีชีวติ เนื้อไกสด และไขไก ทั้งไกปาและไกฟารม เพื่อใชบริโภคในคนและสัตวจากประเทศ
ไทยที่มีการเชอืดหลังวันที ่1 มกราคม 2547 เปนตนไป แตเนื้อไกทีไ่ดรับการปรุง (Treated) ดวย
ความรอนไมต่าํกวา 70 องศา ไดรับอนุญาตใหนําเขา (สํานักบริการสงออก กรมสงเสริมการสงออก, 
2548) สําหรับในป พ.ศ. 2547 สหภาพยุโรปนําเขาเนื้อไกแชแข็งจากไทยลดลงเหลือเพียงรอยละ 2 
เทานั้น จากรอยละ 45  ในป พ.ศ. 2546 ในขณะที่การนําเขาเนื้อไกแปรรูปของสหภาพยุโรปจากไทย
เพิ่มขึ้น จากป พ.ศ. 2546 เพียงรอยละ 4 (สํานักงานเศรษฐกิจการคลัง, 2548) 
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ประเภทและชนิดของเนื้อไกท่ีสงออก 
 
1. ไกสดแชเย็นแชแข็ง มีสัดสวนการสงออกประมาณรอยละ 60 ของมูลคาการสงออกทั้ง 

หมดโดยจะใชไกทั้งตัวมาชําแหละเปนชิ้นสวน ไดแก หวั คอ ขา นอง สะโพก ปก อก และเครื่องใน 
ซ่ึงสวนใหญจะสงออกเปนเนื้อไกถอดกระดูก สวนการสงออกไกชําแหละแชแข็งทัง้ตัว มีสัดสวน
นอยมากเนื่องจากไทยมีตนทุนการผลิตที่สูงกวาคูแขงทีสํ่าคัญคือ สหรัฐอเมริกา 
 

2. ไกแปรรูป มีสัดสวนการสงออกประมาณรอยละ40 ของมูลคาการสงออกทั้งหมด สิน 
คาไกแปรรูปสงออกของไทย ประกอบดวย ไกชุบแปงทอดแบบญี่ปุน ขาไกยาง ลูกชิน้ไก ไกเสียบ
ไมยาง อกไกทอด นักเก็ตไก สเต็กไก แกงไกตางๆ เปนตน ซ่ึงสวนใหญจะสงออกเปนอาหารแชแข็ง
ซ่ึงผูบริโภคสามารถไปอุนรับประทานไดทันที 
 

สําหรับประเทศคูแขงที่สําคัญของไทยในตลาดสงออกที่สําคัญตางๆ มีดังนี้ ในตลาดญี่ปุน 
คูแขงคือ บราซิล จีน และสหรัฐอเมริกา  ตลาดสหภาพยุโรป คูแขงคือ โปแลนด บราซิล และสหรัฐ- 
อเมริกา และตลาดเกาหลีใต คูแขงคือ สหรัฐอเมริกา จีน บราซิล โดยประเทศไทยมจีดุแข็งและจุด 
ออนเมื่อเปรียบเทียบกับคูแขงขัน ดังนี้ (สํานักบริการสงออก, 2548) 
 

จุดแข็ง 
1) แรงงานมีความชํานาญและมีประสิทธิภาพสูง 
2) มีเทคโนโลยีการผลิตที่มีศักยภาพ 
3) สามารถผลิตสินคาไดตามคําส่ังซ้ือ และสงมอบตรงเวลา 
4) สินคามีคุณภาพด ีเมื่อเทียบกับคูแขงขันเชน จีน และบราซิล 
 
จุดออน 
1) มีตนทุนการผลิตที่สูงกวา โดยเฉพาะดานแรงงาน และวัตถุดิบอาหารสัตว 
2) ตองนําเขาวตัถุดิบอาหารสัตวจากตางประเทศ 
3) ตองนําเขาปูยาและพอแมพันธุไกจากตางประเทศ 
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การนําเขาไกของไทย 
 
 ประเทศไทยยงัไมมีการอนญุาตใหนําเขาไกจากตางประเทศมาเพื่อบริโภคในประเทศหรือ
แปรรูปเพื่อการสงออก การนําเขาสินคาไกตองมีการขออนุญาตจากกรมปศุสัตวเปนกรณีไป การ
นําเขาไกมายังประเทศไทยโดยมากจะเปนการนําเขาปูยาพอแมพันธุไกจากตางประเทศ เนื่องจาก
ลูกไกเนื้อที่ผลิตในประเทศไทยทั้งหมด เปนสายพันธุที่นาํเขาจากตางประเทศ ซ่ึงปจจุบันประเทศ
ไทยสามารถพัฒนาการผลิตไกพันธุไดในระดับหนึ่งแลว 
 

ในปจจุบนัประเทศไทยจะมกีารนําเขาปูยาพอแมพันธุไกจากตางประเทศประมาณปละ -
1,500,000 - 170,000 ตัว แหลงนําเขาที่สําคัญไดแก สหรัฐอเมริกา สหราชอาณาจักร ฝร่ังเศส 
อินโดนีเซีย และเนเธอรแลนด (สํานักงานเศรษฐกจิการคลัง, 2548) 

 
ปญหาและอุปสรรค 
 

ปญหาที่สําคัญในอุตสาหกรรมการผลิตไกเนื้อเพื่อการสงออกของไทยมีดังตอไปนี้ (สํานัก
บริการสงออก, 2548) 

 
ดานการผลิต 
 
1. การขาดแคลนวัตถุดิบอาหารสัตวและมีราคาสูง เนื่องจากมีการจํากดัโควตานําเขาและ

การเก็บภาษีนาํเขาที่สูง 
2. เจาหนาทีภ่าครัฐที่ดูแลในระดับฟารมไมเพียงพอ 
3. คาจางแรงงานที่สูงขึ้น 
4. ปญหาเรื่องการระบาดของไขหวดันก  
 
ดานการสงออก  
 
1. ภาวะการแขงขันที่สูงโดยเฉพาะดานราคา สงผลใหราคาสงออกสินคาไกต่ําสุดในรอบ

หลายปที่ผานมา 
2. ปญหาเรื่องความลาชาในการตรวจวิเคราะห 
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3. ปญหาเรื่องมาตรการกีดกนัทางการคาจากประเทศผูนาํเขา ทั้งมาตรการทางดานภาษีและ
ไมใชภาษ ีอาทิเชน (ดูรายละเอียดจากภาคผนวก ข) 
           -  มาตรการกีดกันการนําเขาดานสารตกคางของสหภาพยุโรป   
           -  การเพิ่มคาความเขมขนของเกลือในสินคาไกคลุกเกลือใหมากกวารอยละ 2 ในสห- 
ภาพยุโรป 

-  มาตรการดานสุขอนามัย โรคสัตว และสิ่งแวดลอม เปนตน 
 

ยุทธศาสตรการพัฒนาและแกไขปญหาการสงออกสินคาไก 
 
 ดานการผลิต 
 
 1.  สนับสนุนการผลิตวัตถุดิบอาหารสัตวในประเทศ และปรับโควตานําเขา วัตถุดิบอาหาร
สัตว 
 2.  พัฒนาและปรับปรุงพอแมพันธุภายในประเทศ เพื่อใหไดพอแมพันธุไกของไทยเอง 

3.  เพิ่มบุคลากรของรัฐที่ดูแลในระดบัฟารม 
4.  เพิ่มมาตรการเขมงวดดานสารตกคาง โดยเพิ่มบทลงโทษผูที่ใชสารตกคางรวมถึงลงโทษ

บุคคลหรือบริษัทใดๆ ที่ชักจงูหรือหลอกลวงเกษตรกรทีข่าดความรูใหใชสารตองหาม  
 ดานการตลาด 
 
 1. พัฒนาศักยภาพของหองตรวจวเิคราะหเพื่อใหผลตรวจวิเคราะหรวดเร็วและทนัตอ
ปริมาณการสงออก 
 2 .พัฒนาเปนสินคาเพิ่มมูลคามากขึ้น เชน สินคาพรอมรับประทาน ไกปลอดสารพิษ และ
ไกอินทรีย เปนตน 
 3.  เรงเปดตลาดใหมที่มีศกัยภาพโดยเฉพาะตลาดสหรัฐอเมริกาและไตหวนัขยายตลาด
สงออกใหเพิ่มขึ้น (Market Diversification) เจรจาตอรองเรื่องมาตรการกีดกนัทางการคากับประเทศ
ผูนําเขาโดยใชประโยชนจากเวทีการคาโลก เชน WTO 
 

สภาพทั่วไปของอุตสาหกรรมไกสดแชแข็ง 
 

อุตสาหกรรมไกสดแชแข็ง (Frozen Chicken Meat Industry) เปนอตุสาหกรรมการเกษตร ( 
Agro – Industry) ที่สําคัญประเภทหนึ่งทีใ่ชวัตถุดิบภายในประเทศทั้งหมดและเปนอุตสาหกรรมซึ่ง
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สนับสนุนอาชีพการเกษตรโดยตรง อีกทั้งยังเปนอุตสาหกรรมที่ชวยสงเสริมพัฒนาอุตสาหกรรมการ
ผลิตอาหารสัตว ซ่ึงเชื่อมโยงไปถึงการเพาะปลูก พืชไร และอุตสาหกรรมการผลิตปลาปนที่ใชใน
การผลิตอาหารสัตวอีกดวย 

 
 อุตสาหกรรมไกสดแชแข็งเขามามีบทบาทสําคัญตอระบบเศรษฐกิจเมือ่ประมาณ 30 กวาป
มาแลว โดยบริษัทกรุงเทพคาสัตว จํากดั ซ่ึงเปนบริษัทในเครือเจริญโภคภณัฑ จํากดั รวมดวยความ
ริเร่ิมทางดานการสงออกของบริษัท Union Corp Co.,Ltd.  ในประเทศญีปุ่นและบริษัท Meiji Milk 
Product Co.,Ltd สาขาประเทศไทย ซ่ึงทั้ง 3 บริษัทไดเร่ิมทดลองสงเนื้อไกแชแข็งจากประเทศไทย
ไปประเทศญีปุ่นเปนครั้งแรกในป พ.ศ. 2516 หลังจากนัน้บริษัทอื่นๆ ในประเทศญีปุ่นก็ไดติดตอ
ส่ังซ้ือไกสดแชแข็งผานสํานกังานที่ปรึกษาพาณิชย ณ กรุงโตเกียว เพิ่มขึ้นอีกหลายรายจนกระทั่งใน
ระยะเวลาหลายปที่ผานมานีป้ริมาณเนื้อไกแชแข็งจากประเทศไทยที่สงออกไปจําหนายตางประเทศ
ไดขยายตังสูงขึ้นอยางรวดเร็ว (แสดงตารางที่ 9)  และไดกลายมามีสวนสําคัญตอการพัฒนาเศรษฐ- 
กิจสังคมของประเทศไทยในดานตางๆ เปนอยางมาก ซ่ึงสาเหตุดังกลาวเปนจุดเริ่มตนในการใชเทค 
โนโลยีสมัยใหมในอุตสาหกรรมการเลี้ยงไกและไดรับความนยิมอยางมากทําใหอุตสาหกรรมนี้มี
การเจริญเติบโตอยางรวดเร็วและตอเนื่อง สงผลใหประเทศไทยไดช่ือวาเปนประเทศผูเล้ียงไกเพื่อ
การสงออกในระดับแนวหนาของภูมิภาคเอเชีย และการขยายตวัของอุตสาหกรรมการเลี้ยงไกเพื่อ
การสงออกในประเทศมีการขยายตวัอยางรวดเรว็อีกดวย (ธุรกิจอาหารสัตว, 2535: 9-47)   
 
โครงสรางอุตสาหกรรมไกสดแชแขง็ 
 

อุตสาหกรรมไกสดแชแข็งหรืออาจเรียกอีกอยางหนึ่งวา อุตสาหกรรมการชําแหละไก แต
เดิมมีเพยีงโรงงานเดียว คือ บริษัท กรุงเทพคาสัตว จํากดั ซ่ึงเริ่มดําเนนิการเมื่อป พ.ศ. 2516 อุตสา 
หกรรมประเภทนี้มีววิัฒนาการมาจากโรงฆาไกเล็กๆ ซ่ึงมีอยูกระจัดกระจายทั่งไป ตอมาผูผลิตอา- 
หารสัตวเล็งเหน็วา การแยกชิน้สวนเนื้อไกขายจะไดราคาดีกวา เพราะผูบริโภคสามารถเลือกซื้อได 
มากขึ้นประกอบกับราคาไกแชแข็งในตางประเทศมีราคาสูงจึงไดมีผูริเริ่มตั้งโรงงานชําแหละเนื้อไก
ขึ้นภายในประเทศ  โดยปกตกิารชําแหละไกเปนชิ้นสวนตางๆ จะทําใหเนื้อไกมีมูลคาเพิ่ม (Value 
Added) สูงขึ้น และเปนอุตสาหกรรมที่ตองใชแรงงานมาก (Labour Intensive) ซ่ึงกอใหเกิดการจาง
งานในอัตราสงูเหมาะสําหรับโครงสรางทางเศรษฐกิจของไทยที่มีจํานวนแรงงานมากและมีอัตราคา 
จางคอนขางต่าํ ดังที่แสดงในภาพที่ 5 (ธุรกิจอาหารสัตว, 2535: 9-47) 
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ลักษณะผลิตภณัฑ 
 
 ไกเนื้อหรือไกกระทง คือ ไกที่อายุระหวาง 8-10 สัปดาหเล้ียงเพื่อบริโภคภายในประเทศ
และการสงออก 
 
 ไกสดแชแข็ง คือ ไกที่นํามาชําแหละเปนชิน้สวนตางๆ  เชน เนื้อหนาอกไมมีกระดูก เนื้อ
สะโพก นองไมมีกระดกู เนือ้หนาอกตดิปกบน เนื้อหนาอกสันใน ปกบนติดกระดูก เนื้อลวนไมมี
หนังและกระดกู  เปนตน บรรจุถุงพลาสติกระบบสุญญากาศ โดยมนี้ําหนักถุงละ 1-2 กิโลกรัม เก็บ
ในอุณหภูมิ -45 องศาเซลเซียสเพื่อรอการสงออก ระหวางขนสงทางเรือใชอุณหภูมิ -25 องศาเซล- 
เซียส และ -15 องศาเซลเซียสเมื่อถึงปลายทาง 
 
การผลิตไกสดแชแขง็ 
 

อุตสาหกรรมไกสดแชแข็งมกีารดําเนนิธุรกิจในลักษณะการรวมตัวของหลายบริษัทในเครือ
เดียวกันดําเนนิธุรกิจตอเนื่องและชวยเหลือกันในดานตางๆ เพื่อปอนใหกับบริษัททีท่ําหนาที่ในการ 
หาตลาดสงออกตางประเทศ 
 
 ลักษณะการผลิตไกสดแชแข็งเปนการชําแหละไกใหเปนชิ้นสวนดังทีก่ลาวไวขางตน แต
สวนที่สงไปจาํหนายตางประเทศสวนใหญมี 4 สวน คือ เนื้อนองและเนื้ออก สันใน ปกบน และปก
สวนลางซึ่งคิดเปนสัดสวนประมาณรอยละ 55 ของน้ําหนกัไกชําแหละทั้งตัว สําหรับสวนที่เหลือจะ
จําหนายภายในประเทศ อันไดแก เครื่องใน โครงกระดกู ขาและตีนไก เศษเนื้อและเศษเลือด ไกม ี
ชีวิตที่จะชําแหละเปนไกสดแชแข็งสงออกขายตางประเทศจะไดรับการตรวจสอบคุณภาพอยางเขม 
งวดกวาไกที่ชําแหละขายภายในประเทศ เนื่องจากไกชําแหละที่มีคณุภาพไมไดมาตรฐานอาจถูกสง 
กลับคืนจากประเทศผูรับซ้ือได 
 

วัตถุดิบ 
 

 อุตสาหกรรมชําแหละไก ใชไกมีชีวิตทีเ่ล้ียงภายในประเทศเปนวัตถุดบิทั้งส้ิน ไกมชีีวิตที่ใช
เปนไกพนัธุ Ross Brame, Cochin และ Lang Shan ซ่ึงมีอายุโดยเฉลี่ยประมาณ 55 วนั น้ําหนักตวั
โดยเฉลี่ย 1.8 กิโลกรัม ไกพนัธุ Ross จะชาํแหละไดเนื้อมากกวาไกพนัธุอ่ืนๆ และมีน้าํหนักมากกวา
ดวย 
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แหลงท่ีมาของวัตถุดิบ 
 

 ไกมีชีวิตทีน่ํามาชําแหละในแตละโรงงาน สวนใหญเปนไกจากฟารมของตนเอง หรือลูกเลา 
ซ่ึงทางโรงงานจางใหเล้ียง โดยใหอาหารและลูกไกแกลูกเลา และโรงงานยังรับซื้อไกมีชีวิตจาก
เกษตรกรผูเล้ียง (ซ่ึงเปนลูกเลา) โดยตรงในราคาประกันจากจังหวดัตางๆ เชน ฉะเชิงเทรา นครปฐม 
ชลบุรี ปราจีนบุรี นครนายก ปทุมธานี เปนตน  
 
 สําหรับการรับซื้อไกจากผูเล้ียงทั่วไปมกัจะรับซื้อตามราคาตลาดในกรุงเทพฯ ตลาดไกมี
ชีวิตที่มีผูขายมากที่สุด คือ ตลาดกลางไกคลองตันและตลาดกลางไกคลองเตย ในกรณีที่โรงงานรับ
ซ้ือไกมีชีวิตในราคาประกัน โรงงานจะรับซื้อจากลูกเลาที่มีการตกลงทําสัญญากันกอนหรือลูกเลาที่
เปนสมาชิกเทานั้น โรงงานจะควบคุมคุณภาพไกของลูกเลาที่เปนสมาชิกโดยการจัดสงสัตวแพทย
ไปคอยตรวจสขุภาพลูกไกเปนระยะๆ อยางสม่ําเสมอ โดยเฉพาะไกมีชีวติที่ชําแหละเพือ่เปนเนื้อไก
แชแข็งสงออกตางประเทศจะไดรับการตรวจสุขภาพอยางเขมงวดกวาไกที่จะชําแหละขายภายใน 
ประเทศ ทั้งนี้เนื่องจากการสงไกชําแหละทีม่ีคุณภาพไมไดมาตรฐาน อาจจะเสีย่งตอการถูกสงกลับ
คืนจากประเทศผูรับซ้ือได ดังนั้นคุณภาพของไกมีชีวิตมคีวามสําคัญตอการเจริญเติบโตของอุตสาห- 
กรรมประเภทนี้เปนอยางมาก 

 
กรรมวิธีการผลิต 
 

 กรรมวิธีการผลิตของโรงงานชําแหละไกแตละโรงงานมีขั้นตอนการผลิตเหมือนๆ กัน จะ
แตกตางกันบางก็ดวยเทคนิคการผลิต ประสิทธิภาพของเครื่องจักร และประสิทธิภาพของคนงาน 
 
  ขั้นตอนในการผลิตมีรายละเอียด ดังนี้ (ภาพที่ 8) 
 

1. ขั้นเตรียมไก  
     นําไกที่คัดเลือกแลวเทลงบนสายพานซึง่จะนําไกมายงัราวแขวน เพือ่เตรียมเขา 

เครื่องเชือด 
 

2. ขั้นเชือดคอ 
     ราวไกจะเคลื่อนที่ดวยความเร็วโดยเฉลี่ย 80 ตัว ตอนาที ผานไปยังเครื่องช็อต 

 โดยจุมลงในน้ําที่มีกระแสไฟฟาไหลผาน (แรงเคลื่อนไฟฟาประมาณ 90 โวลต) เพื่อใหไกสลบระ- 
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ยะหนึ่งแลวจึงผานเครื่องเชือดอัตโนมัติ จะมีพนักงานคอยเชือดไกบางตัวที่ผานเครื่องเชือดโดยมไิด
ถูกเชือด สําหรับขั้นตอนนี้บางโรงงาน (ซ่ึงเปนโรงงานเกา) จะไมใชเครือ่งจักรเชือดไก แตจะใช
คนงานมุสลิมเชือดแทน หลังจากนั้นราวแขวนกเ็คล่ือนผานรางเลือด สวนเลือดที่ไดจะผสมกับน้ํา 
เกลือเพื่อรักษาคุณภาพ 
 

3. ขั้นลวกน้ํารอนและถอนขน 
     ราวแขวนไกจะเคลื่อนเขาสูถังน้ํารอน ซ่ึงมีอุณหภูมิประมาณ 58 องศาเซลเซียส 

ลวกนานประมาณ 1 นาที แลวจึงเขาสูเครื่องถอนอัตโนมัติเครื่องที่ 1 และเครื่องที่ 2 เมื่อเครื่องถอน
ขนไดถอนขนไกหมด คนงานจะกลับตัวไกเอาคอแขวนหอยขาลง เพื่อผานน้ํารอนลวกขาและเขา 
เครื่องถลกหนังขา 
 

4. ขั้นตัดหวัและดึงหลอดลม 
     หลังจากถลกหนังขาไกกจ็ะเคลื่อนตามราวผานน้ําเย็นเพื่อลดความรอน แลวสงเขาเครื่องตัดหัว
และดึงหลอดลม จากนั้นคนงานจะกลับตัวไกเอาขาแขวนเพื่อสงเขาเครื่องเจาะกน 
 

5. ขั้นเจาะและผากน 
    ในขั้นตอนนี้จะใชเครื่องจักรอัตโนมัติ ซ่ึงบางโรงงานจะใชคนแทนเครื่องจักร 

 โดยใหเหตุผลวาเครื่องจักรอาจจะทําใหเครื่องในแตกและทําใหเนื้อไมสะอาดพอ ถาหากใชแรง 
งานคนความประณีตในการกรีดและผากนจะมีมากกวา ทําใหไดเนื้อไกทีเ่รียบและสะอาด แตมีขอ 
เสียตรงที่ทําไดชากวาเครื่องจักร 
 
  6. ขั้นลดอุณหภูม ิ

    ไกจะถูกสงเขาหองชําแหละ โดยจุดแรกจะถูกปลดลงในเครื่องลดอุณหภูม ิ
 Chiller (เปนถังบรรจุน้ําเยน็ผสมน้ําแข็ง) เครื่องที่ 1 อุณหภูมิประมาณ 70 องศาเซลเซียส และผาน
เครื่องที่ 2 อุณหภูมิประมาณ 0-4 องศาเซลเซียส จึงเขาสูราวแขวน จากขัน้เตรียมไกจนถึงขั้นลด
อุณหภูมิใชเวลาประมาณ 1 ช่ัวโมง 
 

7. ขั้นทําความสะอาด 
    ดวยการผานสเปรยน้ําเยน็ผสมคลอรีนฉีดจนทัว่ทั้งตวัเพื่อฆาเชื้อโรค ในสัดสวน 

คลอรีน 50 สวนตอน้ํา 1 ลานสวน 
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เตรียมไก  

 
  

 
ลวกน้ํา 

 
ตัดหัว 

 
เจ 

 
ลทําความสะอาดเครื่องใน  

 
 

สงจําหนายภายในประเทศ  
 

ทํา 
 
 
 
 

แชเย็น ( 

 
 
 
 

เก็บในหอ 
 

สงจําห 
 
ภาพที่ 8  กรรมวิธีการชําแหละไก 
ที่มา: สมาคมผูผลิตอาหารสัตว (2539: 15) 
เชือดคอ
รอนและถอนขน 

และดึงหลอดลม 

าะและผากน 

างเครื่องใน แชน้ําแข็งทั้งตัว 

ลดอุณหภูมิ สงจําหนายตลาดสดภายในประเทศ 

ความสะอาด 

ชําแหละ 

-40 องศาเซลเซียส ) 

บรรจุถุง 

งเย็นเพื่อรอจําหนาย 

นายตางประเทศ 
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8. ขั้นชําแหละ 
    คนงานจะตดัปกไกทัง้ 2 ขางแหวะหนังออกแลวจึงใชคมีแยกเนื้อออกแลวตัด 

เนื้อออกจากนัน้จะจัดแตงเอาหนังออกอีกครั้ง การชําแหละจะแยกเปนชิ้นสวนตางๆ เชน ขา อก 
นอง สะโพกและปก 
 

9. ขั้นบรรจุถุง 
     เนื้อสวนตางๆ จะตองถูกชั่งแยกเกรดอยางหยาบลงในแตละตะแกรง แลว 

คนงานจะเปนผูแยกอีกครั้งหนึ่ง จากนัน้จะบรรจุถุงพลาสติกดวยระบบสุญญากาศ 
 

10. ขั้นแชแขง็ 
       สงเนื้อไกเขาหองแชเย็นอุณหภูมิประมาณ 0 องศาเซลเซียส แลวจึงนําเขาหอง 

แชแข็งอุณหภมูิประมาณ  -40 องศาเซลเซียส ประมาณ 8 ช่ัวโมงจนแข็งจึงนําไปบรรจกุลองและเก็บ
รักษาในหองเย็น อุณหภูมปิระมาณ 0.20 องศาเซลเซียส เพื่อรอการจําหนายตางประเทศ 
 

อนึ่งในปจจุบนัเนื่องจากการสงออกไกสดแชแข็งไปยังตลาดตางประเทศตองประสบกับ
มาตรการการกีดกนัจากประเทศนําเขาที่สําคัญ โดยเฉพาะสหภาพยุโรป ซ่ึงกําหนดใหมีมาตรการ
สุขอนามัยและสวัสดิภาพสัตวเพื่อประโยชนและความปลอดภัยตอสวัสดิภาพของผูบริโภคภายใน 
ประเทศ ดังนัน้จึงมีมาตรการควบคุมตั้งแตกระบวนการเลี้ยง การขนสง ตลอดจนถึงการแปรรูป 
(Farm to Table) สําหรับบริษัทขนาดใหญที่มีธุรกิจครบวงจรจะมีขั้นตอนการขนสงที่ไดมาตรฐาน 
ผานการฆาเชือ้โรคเพื่อใหไดมาตรฐานและลดการติดเชือ้โรคจากภายนอก โดยหลังจากขนสงแลว
ไกจะนํามาพกัในจุดทีม่ีการระบายอากาศอยางดี และนําออกจากกลองนําขึ้นแขวนเพื่อปอนสูสาย 
การผลิต (ราวเหล็กที่มีสายพานที่ใชในการเชือดชําแหละไก) โดยไกจะถูกทําใหสลบดวยเครื่องช็อต
ไฟฟาแรงดนัต่ํา จากนัน้ไกจะถูกเชือดซึ่งปฏิบัติตามมาตรฐานฮาราล โดยซากไกจะถูกกระตุนดวย 
ไฟฟาในขณะเลือดไหลออกจากตัว เพื่อปรับใหเนื้อมีความนุม และซากไกจะถูกนําเขาสูกระบวน 
การผลิตตอไป 
 

การผลิตเนื้อไกแชแข็งสงออกจะมกีารนําไกมาชําแหละแยกชิ้นสวนตางๆ ออกเปนประ- 
มาณ 8 สวนโดยสวนที่สงออกไปจําหนายตางประเทศจะมีอยู 4 สวน คือ เนื้อนองและเนื้ออก สันใน 
ปกบน และปกสวนกลาง ซ่ึงรวมแลวจะตกประมาณรอยละ 54.5 ของน้ําหนกัไกชําแหละทั้งตวั สํา- 
หรับสวนที่จําหนายในประเทศ ไดแก เครื่องใน โครงกระดูก ขาและตนีไก เศษเนื้อและเลือด ประ- 
มาณรอยละ 45.5 ของน้ําหนกัไกชําแหละทั้งตัว ซ่ึงราคาจําหนายและตนทุนของแตละชิ้นสวนแตก 
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ตางกันบางเลก็นอย  
 
ตนทุนการผลิตไกสดแชแขง็ 
 

1. ตนทุนคงที่  ไดแก คาเสื่อมราคาเครื่องจักร เงินเดือนผูจัดการโรงงาน ดอกเบี้ย เงินกู คา
ประกันภัย คาเชาหองเยน็ และคาน้ําแข็ง คดิเปนรอยละ 3.24 ของตนทุนไกสดแชเยน็ที่จําหนายภาย 
ในประเทศ และประมาณรอยละ 2.97 ของตนทุนไกสดแชเยน็ที่สงออก 
 

2. ตนทุนผันแปร ไดแก คาวตัถุดิบ คาน้ํา คาไฟ คาแรงงาน คาน้ํามันเชือ้เพลิง คาภาชนะ
บรรจุหีบหอ เปนตน คิดเปนประมาณรอยละ 96.76 ของตนทุนไกสดแชเย็นที่จําหนายภายในประ- 
เทศ และประมาณรอยละ 97.03 ของตนทุนไกสดแชเยน็ที่สงออก ซ่ึงในจํานวนนีเ้ปนคาใชจายใน
การสงออกรอยละ 5.6  (ตารางที่ 11) 
 
ตารางที่ 11   ตนทุนการผลิตเนื้อไกแชแข็ง 
                  (หนวย: รอยละ) 

รายการ ตนทุนเนื้อไกแชแข็งจําหนาย
ภายในประเทศ 

ตนทุนเนื้อไกแชแข็งสงออก 

ตนทุนคงที ่   3.24   2.97 
ตนทุนผันแปร 96.76 91.83 
คาใชจายในการสงออก -   5.60 
รวม                    100.00                  100.00 
ที่มา: กองเศรษฐกิจอุตสาหกรรม สํานักงานปลัดกระทรวงอุตสาหกรรม (2534) 
 
ปญหาการผลติ 
 

อุตสาหกรรมไกสดแชแข็งเปนอุตสาหกรรมที่เจริญเติบโตอยางรวดเร็ว ความคลองตัวใน
ดานการลงทุนและการตลาดที่สูงมาก ถาพิจารณาแลวอุตสาหกรรมชนดินี้ไมนาจะมปีญหาทางดาน
การผลิต เพราะโดยลักษณะโครงสรางของอุตสาหกรรมที่มีการรวมตัวในแนวดิ่งแลวผูผลิตจะมีโอ- 
กาสประสบปญหาในการผลิตนอยมาก แตสําหรับโรงงานที่เขามาทําธุรกิจนี้เพยีงขั้นตอนเดยีวคือ 
ชําแหละไกโดยมิไดมแีหลงวตัถุดิบเปนของตนเองนั้น จะประสบปญหาดานการผลิตพอสมควร 
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ปญหาทางดานการผลิตของอุตสาหกรรมเนื้อไกแชแข็งมีดังนี ้ (ธุรกิจอาหารสัตว, 2535 และสํานกั
บริการสงออก, 2548) 
 

1. ปญหาดานโรคระบาด เปนปญหาที่มีความสําคัญอยางมาก โรคระบาดนอกจากจะสงผล
ตอความเสียหายภายในฟารมของผูเล้ียงเองแลวยังสงผลตอเนื่องไปถึงการสงออกของไทยเพราะ 
ประเทศผูนําเขาไกเกดิความไมเชื่อมั่นในตัวสินคาไกทีส่งออกจากประเทศไทยทําใหเกิดการชะลอ
ตัวในการนําเขาซ่ึงทําความเสียหายใหกับทั้งผูผลิตและผูสงออกภายในประเทศเปนอยางมากโรค 
ระบาดที่สําคัญๆ อันไดแก โรคนิวคาสเซิล โรคอหิวาตกโรค โรคไขหวัดนก ซ่ึงถาผูบริโภคไดบริ- 
โภคเขาไปอาจจะถึงกับเสียชีวิตได เชื้อโรคและโรคระบาดเหลานี้มีผลกระทบที่สําคัญตออุตสาห- 
กรรมการสงออกไกสดแชแข็งของไทยและกอใหเกดิความเสียหายกับอุตสาหกรรมนี้มาแลวหลาย
คร้ังทั้งในปจจบุันและในอดตีที่ผานมา 
 

2 . คุณภาพเนือ้ไก ซ่ึงมีผลมาจากการเลี้ยงและการดแูลรวมทั้งการใหอาหารสัตวที่มคีุณภาพ
ไมไดตามมาตรฐาน โดยเฉพาะอยางยิ่งในเรื่องสารเคมีตกคางซึ่งเกิดมาจากยาปฏิชีวนะตางๆ หรือ 
สารเคมีในการปองกันรักษา นอกจากนี้ยังเกี่ยวของกับสารเคมีบางจําพวกที่ปะปนมากบัอาหารสัตว
อันไดแก Diedlrin และ Heptachlori รวมทัง้สารประเภท ดีดีทีดวย ยิ่งถาสารเหลานี้มีมากกวากําหนด 
ผูนําเขาสินคาไกจากประเทศไทยอาจจะไมยอมรับซื้อไกจากประเทศไทยได 
 
              3. ปญหาดานการตลาด การแขงขันทางการคานํามาซึ่งมาตรการกีดกนัทางการคาใหมๆ มี
การสรางอุปสรรคในการนําเขาสินคาไกจากประเทศไทย ในปจจุบนัมาตรการที่สําคัญก็ คือ มาตร 
การสุขอนามัยที่เขมงวด ทําใหการผลิตการสงออกไกของประเทศไทยทาํไดดวยความลําบากมากขึ้น
กวาในอดีตที่ผานมา โดยเฉพาะในตลาดตางประเทศ ตลาดเนื้อไกสดแชแข็งมีการแขงขันมากขึ้น 
และประเทศคูแขงผลิตไดตนทุนถูกกวา และบางประเทศไดสิทธิพิเศษในโควตาและอัตราภาษพีิเศษ
ของการรวมกลุมเศรษฐกิจการคาตางๆ ตลาดผลิตภัณฑเนื้อไกประเทศคูแขงมีการพฒันาศักยภาพ
การผลิตไดทัดเทียมกับประเทศไทยมากขึน้  
 

4. ปญหาดานตนทุนการผลิตโดยเฉพาะประเทศที่มีตนทุนการผลิตที่ต่ํากวาของไทย เชน 
จีน บราซิล รวมถึงบางประเทศที่มีการสนับสนุนการสงออก เชนสหรฐัอเมริกา เปนตน นอกจากนี้
วัตถุดิบอาหารสัตวยังมีราคาสูงขึ้น ซ่ึง ตนทุนดานอาหารสัตวไกเนื้อประมาณรอยละ 70-78 ของตน 
ทุนการผลิตทั้งหมดเปนคาอาหารสัตว ซ่ึงวัตถุดิบแตละชนิดไมเพยีงพอกับความตองการนําเขาจาก
ตางประเทศเพิม่ขึ้นอยางตอเนื่อง และการใชอาหารผสมเองมากขึ้นทําใหเกิดปญหาเรือ่งคุณภาพวัต- 
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ถุดิบอาหารสัตว 
 
 นอกจากปญหาโรคระบาดที่เกิดขึ้นในปจจบุันแลว แนวทางในการแกไขและสงเสริมอุต- 
สาหกรรมไกสดแชแข็งของไทยจะตองมีความจริงจังและจริงใจในการสนับสนุนสงเสริมของรัฐ 
บาล ตลอดจนปรับเปลี่ยนใหมีความทันสมยัและเทาทันกบัเหตุการณตางๆที่เกิดขึ้นในปจจุบันอีก
ดวยเพื่อศักยภาพในการสงออกสินคาชนิดนี้ตอไปในอนาคต 
 
มาตรการทางดานการคาของไทยและประเทศคูคา (สําหรับสินคาไกสดแชแขง็)  
 
 มาตรการดานการคาของไทย 
 

- ดานภาษี สําหรับการสงออกสินคาไกของไทยไมตองมีการเสียภาษใีนการสง 
ออกแตอยางใด 

-  ดานที่มใิชภาษี ตองมีใบรบัรองสุขอนามัย (Health Certificate) 
 

มาตรการทางดานการคาของประเทศคูคา 
 

  ญ่ีปุน - ทั่วไป  รอยละ 12-20 
   - WTO  รอยละ 3-11.9 
   - ตองไดรับการตรวจสอบและรับรองโรงงานจากหนวยงานดานสุข- 
อนามัยของทางการญี่ปุนกอนสงออก 
 

สหภาพยุโรป  
   - HS 07021  ภาษี 26.2-32.5 EUR/100 KG 
   - HS 020712  ภาษี 29.9-32.5 EUR/100 KG 
   - HS 027131000  ภาษี 102.4 EUR/100 KG 
   - HS 0207139100 ภาษี รอยละ 6.4  
   - HS 0207141000 ภาษี 102.4 EUR/100 KG 
   - HS 0207149100 ภาษี รอยละ 6.4  
   - ตองไดรับการตรวจสอบและรับรองโรงงานจากหนวยงานดานสุข 
อนามัยของทางสหภาพยุโรปกอนสงออก ( กรมการคาตางประเทศ, 2548) 
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สถานการณไขหวัดนกในประเทศไทยไดครบระยะการเฝาระวังโรคไขหวัดนกในสตัวปก
ตามเกณฑขององคการโรคระบาดสัตว (OIE) พื้นที่สุดทาย คือ จ.ลพบุรี เมื่อวันที่ 3 พฤษภาคม พ.ศ. 
2548 ซ่ึงทางกระทรวงเกษตรและสหกรณเตรียมการเฝาระวังดวยการตรวจพื้นที่อยางเขมงวดอีกครัง้
ในเดือน กรกฎาคม พ.ศ. 2548 โดยเฉพาะพื้นที่เกดิโรคระบาดซ้ําซาก คือ ภาคเหนือตอนลางและ
ภาคกลางตอนบน (กรมปศุสัตว, 2548) 
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