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สารบัญ 
 

 หนา 
สารบัญ 
สารบัญตาราง  
สารบัญภาพ  
คํานํา 

   วัตถุประสงค  
           ประโยชนที่คาดวาจะไดรับ 

    ขอบเขตของการวิจยั  
    นิยามศัพท  
    สมมติฐานการวิจยั  
กรอบแนวความคิดในการวิจยั 

การตรวจเอกสาร  
พฤติกรรมการบริโภคอาหาร 
อาหารประเภทยํา 
สวนประกอบของอาหารประเภทยํา 
แนวทางการบริโภคอาหาร 

อุปกรณและวธีิการวิจัย 
ประชากรและกลุมตัวอยาง 
เครื่องมือที่ใชในการวิจัย 
การสรางเครื่องมือ 
การเก็บรวบรวมขอมูล 
การวิเคราะหขอมูล 

ผลการวิจัยและขอวิจารณ 
             ผลการวิจัย 
             ขอวิจารณ 
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สารบัญ (ตอ) 
 

 หนา 
สรุปผลการวิจัยและขอเสนอแนะ 

สรุปผลการวิจัย  
ขอเสนอแนะ 

เอกสารและสิ่งอางอิง  
ภาคผนวก  

    ภาคผนวก ก รายนามผูเชีย่วชาญในการตรวจสอบแบบสอบถาม 
ภาคผนวก ข จดหมายขอความอนุเคราะห  
ภาคผนวก ค หนังสือขอความอนุเคราะหในการเก็บขอมูลประกอบวทิยานิพนธ
ภาคผนวก ง แบบสอบถาม 
ภาคผนวก จ วธีิวิเคราะหหาปริมาณวิตามนิซีโดยวิธีการไตเตรท 
ภาคผนวก ฉ สวนประกอบเมนูอาหารประเภทยํา 
ภาคผนวก ช เฉลยแบบถามเรื่องความรูเกี่ยวกับอาหารประเภทยํา 
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สารบัญตาราง 
 
ตารางที่  หนา 
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ปจจัยสวนบุคคล 
ความถี่ในการตอบคําถามความรูเกี่ยวกับอาหารประเภทยาํ 
ระดับความรูเกี่ยวกับอาหารประเภทยําของกลุมตัวอยาง 
พฤติกรรมการบริโภคอาหารประเภทยํา ดานมื้อที่บริโภค 
ความชอบในการบริโภคอาหารประเภทยาํ 
ความชอบในสวนประกอบอาหารประเภทยํา 
ชนิดของผักทีบ่ริโภคในสวนประกอบอาหารประเภทยาํ 
ชนิดของสมุนไพรที่บริโภคในสวนประกอบอาหารประเภทยํา 
ชนิดของเนื้อสัตวที่บริโภคในสวนประกอบอาหารประเภทยํา 
ความชอบในการบริโภคผัก 
ประโยชนของการบริโภคอาหารประเภทยาํ 
พฤติกรรมการบริโภคอาหารประเภทยํา ดานรูปแบบการบริโภคอาหารประเภทยํา 
พฤติกรรมการบริโภคอาหารประเภทยํา ดานการเลือกบรโิภคอาหารประเภทยํา 
สาเหตุที่ทําใหไมอยากบริโภคอาหารประเภทยํา 
มื้ออาหารที่บริโภคอาหารประเภทยํา 
อาหารที่บริโภคพรอมกับอาหารประเภทยาํ 
ความสัมพันธระหวางเพศกบัพฤติกรรมการบริโภคอาหารประเภทยําที่มีกะท ิ
ความสัมพันธระหวางเพศกบัพฤติกรรมการบริโภคอาหารประเภทยําตามเพื่อน 
ความสัมพันธระหวางการศกึษาของบิดากบัพฤติกรรมการเลือกบริโภคอาหาร       
 ประเภทยํา 
ความสัมพันธระหวางการศกึษาของมารดากับพฤติกรรมการเลือกบริโภคอาหาร       
 ประเภทยํา 
ความสัมพันธระหวางความรูเกี่ยวกับอาหารประเภทยํากบัมื้อที่บริโภคอาหาร
ประเภทยํา 
ความสัมพันธระหวางความรูเกี่ยวกับอาหารประเภทยํากบัรูปแบบการบริโภค
อาหารประเภทยํา 
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สารบัญตาราง (ตอ) 
 

ตารางที่  หนา 
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สรุปความสัมพันธระหวางปจจัยสวนบุคคลกับพฤติกรรมการบริโภค 
อาหารประเภทยํา 
ปริมาณวิตามนิซีในเมนูอาหารประเภทยาํ 5 อันดับ 
ปริมาณวิตามนิซีในเมนูชูสุภาพ 5 เมนู 
ปริมาณวิตามนิซีในเมนยูําปลาหมึก 
ปริมาณวิตามนิซีในเมนยูําวุนเสน 
ปริมาณวิตามนิซีในเมนยูําหมูยอ 
ปริมาณวิตามนิซีในเมนยูํารวมมิตร 
ปริมาณวิตามนิซีในเมนยูําบะหมี่กึ่งสําเรจ็รูป 
ปริมาณวิตามนิซีในเมนูสมตํา 
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สารบัญภาพ 
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กรอบแนวคิดในการวิจัย 
ธงโภชนาการ 
สัดสวนอาหารที่ควรบริโภคตามธงโภชนาการ 
ปริมาณวิตามนิซีในเมนยูําปลาหมึกเปรียบเทียบการเก็บรักษาที่อุณหภูมหิอง 
และอุณหภูมิตูเย็น 
ปริมาณวิตามนิซีในเมนยูําวุนเสนเปรียบเทียบการเก็บรักษาที่อุณหภูม ิ
หอง และอณุหภูมิตูเย็น 
ปริมาณวิตามนิซีในเมนยูําหมูยอเปรียบเทยีบการเกบ็รักษาที่อุณหภูมหิอง  
และอุณหภูมิตูเย็น 
ปริมาณวิตามนิซีในเมนยูํารวมมิตรเปรียบเทียบการเก็บรักษาที่อุณหภูมหิอง
และอุณหภูมิตูเย็น  
ปริมาณวิตามนิซีในเมนยูําบะหมี่กึ่งสําเรจ็รูปเปรียบเทียบการเก็บรักษาที่
อุณหภูมิหอง และอุณหภูมิตูเย็น 
ปริมาณวิตามนิซีในเมนูสมตําเปรียบเทียบการเก็บรักษาที่อุณหภูมิหอง 
และอณุหภูมิตูเย็น 
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