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น้ํานมถั่วเหลืองเสริมน้ําลูกเดอืยและวุนถ่ัวเหลือง มีจุดมุงหมายเพื่อใชน้าํลูกเดือยและวุน 

ถ่ัวเหลือง เพื่อใหเกิดผลิตภณัฑน้ํานมถั่วเหลืองที่มีคุณคาทางโภชนาการดีขึ้น  และเปนประโยชนตอ
สุขภาพของผูบริโภค ซ่ึงในการเสริมน้ําลูกเดือยในปริมาณรอยละ 0, 10, 20 และ 30 ตามลําดับ และ
วุนถ่ัวเหลืองในปริมาณรอยละ 0, 10, 20, และ 30 ตามลําดับ พบวาการใชน้ําลูกเดือยในปริมาณรอย
ละ30 และปรมิาณวุนถ่ัวเหลืองในปริมาณรอยละ 20 ไดรับการยอมรับจากผูบริโภคมากที่สุด 
จากนั้นนําไปศึกษาการยอมรับของผูบริโภคจํานวน 100 คน พบวาผลิตภัณฑน้ํานมถัว่เหลืองเสริม
น้ําลูกเดือยและวุนถ่ัวเหลือง ที่ไดมีคุณลักษณะตรงตามความตองการของผูบริโภคโดยใหคะแนน
ความชอบเล็กนอยถึงชอบปานกลาง เมื่อนาํมาศึกษาคุณภาพทางเคมี พบวามีปริมาณ ความชื้น 
คารโบไฮเดรต โปรตีน ไขมัน เถา เยื่อใย เทากับ 86.78%, 6.84%, 1.15%, 1.4%, 0.28% และ 3.55% 
ตามลําดับ 
 
 จากการศึกษาอายุการเก็บของผลิตภัณฑน้าํนมถั่วเหลืองเสริมน้ําลูกเดือยและวุนถ่ัวเหลืองที่
เก็บที่อุณหภูมหิองและอณุหภูมิตูเยน็ โดยทําการวัดคา pH และหาปริมาณเชื้อจุลินทรยีทั้งหมด ทกุๆ 
2 วัน เปนเวลา 2 สัปดาห พบวาผลิตภัณฑน้าํนมถั่วเหลืองเสริมน้ําลูกเดือยและวุนถ่ัวเหลืองเก็บที่
อุณหภูมิหองไดนอยกวา 2 วนัที่อุณหภูมิตูเย็นเกบ็ได 6 วนั คา pH พบวา ผลิตภัณฑน้าํนมถั่วเหลือง
เสริมน้ําลูกเดอืยและวุนถ่ัวเหลืองที่เก็บทีอุ่ณหภูมิหองและเก็บที่อุณหภูมิตูเยน็มีความเปลี่ยนแปลง
ของคา pH ซ่ึงมีคาเปนกรดเพิ่มขึ้น  
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