
 เกรียงไกร  มีถาวร  2554: ชีววิทยาหลังการเก็บเกีย่วผลมะพราวออน  ปริญญาวิทยา
ศาสตรมหาบัณฑิต (เกษตรศาสตร) สาขาพืชสวน ภาควิชาพืชสวน  อาจารยที่ปรึกษา
วิทยานิพนธหลัก: ศาสตราจารยจริงแท  ศิริพานิช, Ph.D.  121 หนา 
 

 
การศึกษาอัตราการหายใจและการผลิตเอทธิลีนในผลมะพราวอายุเนื้อชั้นคร่ึง (6.5 

เดือนหลังดอกบาน) และสองชั้น (7 เดือนหลังดอกบาน) ที่อุณหภูมิ 25ºC พบวามะพราวทั้ง 2 
อายุมีอัตราการหายใจและการผลิตเอทธิลีนไมแตกตางกัน โดยผลที่ไมปอกเปลือกมีอัตราการ
หายใจและการผลิตเอทธิลีนประมาณ 25 mgCO2hr-1kg-1 และ 200 nLC2H4kg-1hr-1 ตามลําดับ
เม่ือปอกเปลือกแบบคว่ันและแบบเจียแลวมีอัตราการหายใจเพิ่มข้ึนประมาณ 2 และ 2.5 เทา 
และมีอัตราการผลิตเอทธิลีนเพิ่มข้ึนประมาณ 7 เทาการเปล่ียนแปลงองคประกอบทางเคมี พบวา
ปริมาณของแข็งที่ละลายน้ําไดมีคาคงที่ประมาณ 7.6 ºBrix และไมแตกตางกนัในทุกสภาพการ
เก็บรักษา ปริมาณกรดที่ไตเตรตไดมีคาคงที่ประมาณ 0.07% และไมแตกตางกันในทุกสภาพการ
เก็บรักษายกเวนการหอหุมแบบสุญญากาศ ความเขมขนของออกซิเจนที่ละลายไดในน้ํามะพราว
มะพราวที่อุณหภูมิ 4ºC คอนขางคงที่ประมาณ 0.15 µl/L เม่ือปอกเปลือกมีความเขมขนของ
ออกซิเจนที่ละลายไดเพิ่มข้ึนเปน 0.2-0.3 µl/L และเม่ือหอหุมผลที่ปอกเปลือกดวยฟลมพลาสติก
ไมวาชนิดใดก็ตามความเขมขนของออกซิเจนที่ละลายไดต่ํากวา 0.1 µl/L แตที่อุณหภูมิ 25ºC 
นั้นตรวจไมพบออกซิเจนในน้ํามะพราว ความเขมขนของแอลกอฮอลในน้ํามะพราวทุกรูปแบบที่
อุณหภูมิ 25ºC อยูระหวาง 200-300 ppm และมีคาเพิ่มข้ึนเล็กนอย สวนที่ 4ºC ผลมะพราวทุก
รูปแบบมีความเขมขนของแอลกอฮอลคอนขางคงที่ในชวงแรกและเพิ่มข้ึนหลังเก็บรักษาได 21 
วัน ปริมาณ malondialdehyde (MDA) ในน้ํามะพราวที่อุณหภูมิ 25ºC มีแนวโนมเพิ่มข้ึน
เล็กนอยระหวางการเก็บรักษาแตไมแตกตางกันในมะพราวทุกรูปแบบ สวนการเก็บรักษาที่
อุณหภูมิ 4ºC MDA ในผลมะพราวทุกรูปแบบไมแตกตางกันและมีปริมาณเพิ่มสูงข้ึนระหวางการ
เก็บรักษากวา 50% เม่ือเทียบกับอุณหภูมิ 25ºC กรดไขมันในเนื้อมะพราวรอยละ 90 เปนกรด
ไขมันอ่ิมตัวและมีแนวโนมเพิ่มข้ึนเล็กนอย สวนที่เหลือเปนกรดไขมันไมอ่ิมตัวและมีแนวโนม
ลดลงเล็กนอย กรดไขมันในน้ํามะพราวเม่ือเร่ิมตนพบเฉพาะกรดไขมันอ่ิมตัว และในระหวางการ
เก็บรักษาพบกรดไขมันไมอ่ิมตัวปริมาณเล็กนอย 
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