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การปรับรูปแบบการรมซัลเฟอร์ไดออกไซด์ (SO2) กับผลล าไยสดด้วยวิธีหมุนเวียน
อากาศแบบบังคับจากเดิมเป็นแนวนอนให้เป็นแนวต้ังจากล่างขึ้นบน สามารถช่วยเพิ่ม
ประสิทธิภาพการไหลของอากาศภายในภาชนะบรรจุผลล าไยได้มากขึ้น โดยเฉพาะตะกร้าทรง
สี่เหลี่ยมคางหมูซึ่งเป็นบรรจุภัณฑ์ทางการค้า การศึกษาครั้งน้ีจึงมีวัตถุประสงค์เพื่อให้ทราบ
คุณภาพของผลล าไยสดที่ผ่านการรม SO2 ด้วยวิธีหมุนเวียนอากาศแบบบังคับในแนวต้ัง แบ่งเป็น 
3 การทดลอง ดังนี้ 1) เปรียบเทียบรูปทรงของตะกร้าทรงสี่เหลี่ยมผืนผ้ากับตะกร้าทรงสี่เหลี่ยมคาง
หมูและอัตราเร็วของอากาศ 0.6, 0.8 และ 1.0 ลูกบาศก์เมตรต่อวินาที พบว่ารูปทรงของตะกร้าทั้ง 2 
แบบและอัตราเร็วของอากาศทั้ง 3 ระดับ มีปริมาณซัลไฟต์ตกค้างในเปลือกและเนื้อผลไม่แตกต่าง
กัน ไม่พบการเกิดโรคผลเน่าและการเกิดสีน้ าตาลบนเปลือกผลตลอดระยะการเก็บรักษา  2 
สัปดาห์ ที่อุณหภูมิ 2 องศาเซลเซียล ความชื้นสัมพัทธ์ 95 เปอร์เซ็นต์ และมีปริมาณของแข็งที่
ละลายน้ าได้ไม่แตกต่างกัน 2) เปรียบเทียบรูปแบบการใช้ SO2 ระหว่างแก๊สจากถังอัดความดันกับ
การเผาผงก ามะถันและระดับความเข้มข้นของ SO2 เมื่อสิ้นสุดการรม 2,000 กับ 4,000 ไมโครลิตร
ต่อลิตร พบว่าการใช้แก๊สจากถังอัดความดันและการเผาผงก ามะถันมีซัลไฟต์ตกค้างในเปลือกและ
เน้ือผลใกล้เคียงกัน ขณะที่การใช้ความเข้มข้น 2,000 ไมโครลิตรต่อลิตร มีปริมาณซัลไฟต์ตกค้าง
ในเปลือกและเนื้อผลน้อยกว่าการใช้ความเข้มข้น 4,000 ไมโครลิตรต่อลิตร ไม่พบการเกิดโรคผล
เน่าและการเกิดสีน้ าตาลบนเปลือกผลตลอดระยะการเก็บรักษา และมีปริมาณของแข็งที่ละลายน้ า
ได้ไม่แตกต่างกันและ 3) เปรียบเทียบการรมด้วยวิธีหมุนเวียนอากาศแบบบังคับในแนวต้ังกับการ
รมของผู้ประกอบการทั่วไป พบว่าการรมด้วยวิธีการหมุนเวียนอากาศแบบบังคับในแนวต้ังท าให้
มีปริมาณซัลไฟต์ตกค้างในเปลือกและเนื้อผลน้อยกว่าการรมของผู้ประกอบการ แต่ยังคงสามารถ
ควบคุมการเกิดโรคผลเน่าและการเกิดสีน้ าตาลบนเปลือกผลได้เช่นเดียวกับการรมของ
ผู้ประกอบการและดีกว่าผลล าไยในชุดควบคุม และมีปริมาณของแข็งที่ละลายน้ าได้ไม่แตกต่าง
กัน ดังนั้นผู้ประกอบการจึงควรรม SO2 กับผลล าไยสดที่บรรจุในตะกร้าทรงสี่เหลี่ยมคางหมูด้วย
วิธีการหมุนเวียนอากาศแบบบังคับในแนวต้ังได้ที่อัตราเร็วของอากาศ  0.6 ลูกบาศก์เมตรต่อวินาที 
และใช ้SO2 จากถังอัดความดันโดยตรงที่ความเข้มข้นเมื่อสิ้นสุดการรม 4,000 ไมโครลิตรต่อลิตร 
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