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บทคดัย่อ     
การศกึษาครัง้นี้มวีตัถุประสงคเ์พื่อศกึษาคุณภาพซากในไก่พืน้เมอืงลกูผสม LBC, LSRBC, ไก่ชพีนัธุแ์ท ้ และไก่กระทง 
โดยใชไ้ก่พืน้เมอืงลกูผสม LBC, LSRBC อายุ 1 วนั  วางแผนการทดลองแบบบลอ็กสมบรูณ์ (Randomized Complete 
Block Design: RCBD) เมื่อสิน้สดุการทดลองทีอ่ายุ 3 เดอืน  น ามาช าแหละเพื่อศกึษาคุณภาพซาก  ผลการศกึษา 
พบว่า เปอรเ์ซน็ตซ์ากอุ่นของไก่พืน้เมอืงลกูผสม(พนัธุช์)ี ทัง้ 2 กลุ่มพนัธุ ์ (LBC /1, LSRBC /2 )  และไก่ชพีนัธุแ์ท ้ มี
เปอรเ์ซน็ตซ์ากอุ่นอยู่ในช่วงประมาณ 80-90 % เปอรเ์ซน็ตซ์ากตดัแต่งมคี่าอยูป่ระมาณ 70 % เปอรเ์ซน็ตช์ิน้สว่นตดั
แต่งของไก่พืน้เมอืงลกูผสมทัง้ 2 กลุ่มพนัธุ์เปรยีบเทยีบกบัไก่พืน้เมอืงพนัธุช์แีท ้ และไก่เนื้อทางการคา้ ไก่ลกูผสม
พืน้เมอืงช ีกลุ่มที ่ 1 (LBC /1) มคี่าเปอรเ์ซน็ตเ์น้ือสว่นอกสงูทีก่ว่าทุกกลุ่ม คอื 19.21 % (P<0.05) เปอรเ์ซน็ตช์ิน้สว่น
สะโพก ในกลุ่มที ่ 1(LBC /1)  เท่ากบั 15.00 % และกลุ่มที ่ 2(LSRBC /2) มคี่าเท่ากบั 14.29 % โดยจะพบว่ามค่ีา
ใกลเ้คยีงกบัไกช่พีนัธุแ์ทท้ีม่คี่าอยู่ที ่ 15.89 % นอกจากนี้ยงัพบว่า เปอรเ์ซน็ตไ์ขมนัช่องทอ้งในไก่ลกูผสมพืน้เมอืงชทีัง้ 
2 กลุ่ม มคี่าต ่ากว่าไก่กระทง โดยเฉพาะในกลุ่ม LSRBC /2 จะมคี่าต ่าทีส่ดุและแตกต่างอย่างมนียัส าคญัทางสถติจิากทุก
กลุ่ม (P<0.05)   
 
ค าส าคญั: คุณภาพซาก, ไก่พืน้เมอืงลกูผสม(พนัธุช์)ี 
 
Abstract   

The objectives of this study Carcass Quality in Thai Native Crossbred Chicken (LBC/1 and LSRBC/2), 
Chee and Broiler. Used of one-day old Thai native crossbred chicken (LBC and LSRBC).The experiment was 
assigned in the randomized complete block design (RCBD). The experiment was conducts for 3 month. At 
the end of the feeding trial, slaughtered. The carcass quality results showed that. Hot carcass percentage 
from LBC / 1, LSRBC / 2 and Chee remains in the range of about 80-90%, Carcass dressing percentage is 
approximately 70%, Crossbred Native Chicken  groups  1 (LBC / 1) is the percentage of breast meat and a 
higher than all groups was 19.21% (P <0.05) percentage of thigh in group 1 (LBC / 1) was 15.00% and the 
group. 2 (LSRBC / 2) is equal to 14.29% and the values were close to chee purebred valuable at 15.89%, 
The percentage of abdominal fat in chickens crossbred and group 2 were lower than broilers. Especially in 
LSRBC / 2 is the lowest and statistically significantly different from all groups (P <0.05). 
 
Keyword: Carcass Quality, Thai Native  Crossbred Chicken (Chee) 
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บทน า   
ประเทศไทยไดม้กีารเลีย้งไก่พืน้เมอืงมาตัง้แต่อดตีกาล
โดยเฉพาะในชนบทซึง่มกีารเลีย้งมาเป็นระยะเวลานาน  
และมีความหลากหลายทางพันธุกรรมเกษตรกรส่วน
ใหญ่นิยมเลีย้งไก่พืน้เมอืงไวเ้พื่อบรโิภคในครวัเรอืนเป็น
หลกั (กนก  และคณะ, 2528) การที่เกษตรกรมกีาร
เลีย้งไก่พืน้เมอืงเน่ืองจากประโยชน์ 5 ประการ คอื 

1) เป็นแหล่งอาหารโปรตีนของชาวบ้านใน
ชนบททีม่รีาคาถูกหาง่ายสะดวกทีส่ดุ 

2) เป็นรายได้เสรมิแบบกระแสรายวนัของ
ครอบครวัเกษตรกร 

3) เนื้อของไก่พืน้เมอืงรสชาตดิี  เนื้อแน่นและ
ไขมนัน้อย  ท าใหไ้ก่พืน้เมอืงมรีาคาสงูกว่าไก่กระทง 

4) ไม่ตอ้งใชเ้ทคนิคสงูและมรีาคาแพง 
5) สอดคล้องกับระบบการเกษตรแบบ

ผสมผสาน  หรอืแบบไร่นาสวนผสม 
โดยปล่อยให้หากินเองตามบริเวณบ้านและ

ผสมพนัธุ์กนัเองตามธรรมชาติ  โดยไม่มีการคดัเลอืก
พันธุ์  และการปรับปรุงพันธุ์  ท าให้มีลักษณะทาง
พันธุกรรมมีความแปรปรวนต่างกันมาก(ส านักงาน
กองทุนสนบัสนุนการวจิยั, 2550) 

นอกจากที่กล่าวมานัน้  ไก่พืน้เมอืงมลีกัษณะ
เด่นกว่าไก่พนัธุ์อื่นคอื  เลี้ยงง่าย  อกีทัง้ยงัสามารถหา
กนิไดเ้อง  ทนต่อสภาพแวดลอ้ม  ใช้อาหารคุณภาพต ่า
ไดด้มีคีวามต้านทานความเครยีดจากความรอ้น (heat 
stress) และโรคระบาดทีส่ าคญัต่าง ๆ ไดด้คีอื  โรค
ฝีดาษไก่  อหิวาต์ไก่  และโรคนิวคาสเซิล  อีกทัง้
ลักษณะเด่นประการหนึ่ งของแม่ ไก่พื้น เมืองที่มี
พฤตกิรรมการเป็นแม่(maternal behavior) ซึง่ลกัษณะ
พฤตกิรรมนี้ไดแ้ก่  การสรา้งรงั  การวางไข่  การฟกัไข ่ 
การดูแลและพาลูกไก่หากนิ (เกรยีงไกร  และคณะ, 
2543) นอกจากนี้ยงัให้เนื้อที่มรีสชาติอร่อย  และยงั
พบว่ามีไขมันสะสมน้อย  ลักษณะเนื้อแน่น  ไม่ยุ่ย
เหมอืนเน้ือไก่กระทงทีเ่ลีย้งกนัทัว่ไป  จงึท าใหผู้บ้รโิภค
นิยมบริโภค  ส่งผลให้ไก่พื้นเมืองมีราคาสูงกว่าไก่
กระทงประมาณ 20-30 เปอร์เซน็ต์ (อภชิยั, 2541) ใน
ดา้นของคุณภาพซากของไก่ลกูผสมพนัธุพ์ืน้เมอืงพบว่า  
น ้าหนักซากที่กินได้  น ้าหนักซากมีชวีิต  (ขน, เลือด, 
อวยัวะภายใน ยกเว้น หัวใจ,ตับและถุงน ้าดี) ของไก่

พื้นเมืองนัน้ไม่มีความแตกต่างจากไก่ลูกผสมทาง
การค้า  แต่อย่างไรกต็ามไก่พื้นเมอืงมเีปอร์เซน็ต์ซาก
ของเนื้อปีก  หวัใจ  ตบั  ถุงน ้าด ี และกระเพาะบด  สงู
กว่าไก่สายพันธุ์การค้า  แต่ในส่วนของหน้าอก  ขา  
และน่องของไก่พืน้เมอืงจะมเีปอรเ์ซน็ต์ซากทีต่ ่ากว่าไก่
สายพนัธุ์ทางการค้า  ด้วยเหตุที่ว่าไก่พนัธุ์พื้นเมอืงให้
เปอร์ เซ็นต์ซาก  และอวัยวะที่บริโภคได้   (ตับ  
กระเพาะบด  และหัวใจ) มีค่าสูงกว่าในไก่สายพันธุ์
การคา้  จงึท าใหไ้ดไ้ก่พืน้เมอืงมรีาคาสงู  แต่ขอ้เสยีของ
ไก่พืน้เมอืงคอื  มอีตัราการเจรญิเตบิโตชา้  อตัราการให้
ไข ่ น ้าหนกัไข ่ และอตัราการฟกัออกต ่า  จงึไม่นิยมน า
ไก่พืน้เมอืงมาเลีย้งเป็นการคา้ (เกรยีงไกร, 2531)  

ด้วยเหตุนี้จึงได้มีการน าพ่อพนัธุ์ไก่พื้นเมือง
พันธุ์ชีมาผสมกับแม่พันธุ์สายพันธุ์ทางการค้า ซึ่ง
คาดหวงัลกัษณะของคุณภาพเนื้อทีด่ขีองไก่พืน้เมอืงไว ้ 
และรับลักษณะการเจริญเติบโตเร็วของไก่สายพันธุ์
การค้ามา  โดยไก่พันธุ์ชีเป็นไก่สีขาวตลอดทัง้ล าตัว  
ทัง้นี้เนื่องจากการกลายพนัธุข์องไก่พืน้เมอืงไทย  ไก่ชี
เป็นไก่ที่มีขนาดกลาง  น ้าหนักเพศผู้ประมาณ 3.00-
3.50 กิโลกรมั  และในส่วนของน ้าหนักของเพศเมีย 
2.00 กโิลกรมัขึน้ไป  ไก่พนัธุช์มีลีกัษณะเด่นคอื  เลีย้ง
ลูกเก่ง  สามารถเลี้ยงให้อยู่รอดในชนบทได้ดี  และ
คุณภาพเนื้อเป็นทีต่้องการของตลาด  เนื่องจากมคีวาม
เหนียวนุ่มและมคีลอเรสเตอรอลต ่า (ส านักงานกองทุน
สนบัสนุนการวจิยั, 2550) 

 
ลกัษณะคุณภาพซาก ไก่พืน้เมอืงมเีปอรเ์ซน็ต์

ซากที่ต ่ากว่าไก่เนื้อ หรอืไก่กระทงมาก ส าหรบัไก่
ลูกผสมพื้นเมืองชีนัน้เปอร์เซ็นต์ซาก ควรมีค่าอยู่
ระหว่างไก่พืน้เมอืง และไก่กระทง ส าหรบัเปอรเ์ซน็ต์
ซาก ไก่พื้นเมืองมีเปอร์เซ็นต์ซากเท่ากับ 78-85% 
เปอร์เซ็นต์ (เกรียงไกร และคณะ, 2541) และจาก
รายงานของ กนกอร (2546) พบว่า ไก่เนื้อมเีปอรเ์ซน็ต์
ซากอยู่ระหว่าง 64.77-68.90 ในขณะทีไ่ก่พื้นเมอืงมี
เปอรเ์ซน็ต์ซากอยู่ระหว่าง 64.54-67.88 รายงานของ 
Jaturasitha et al. (2008) ซึง่รายงานค่าเปอรเ์ซน็ตซ์าก
ของไก่ black-boned ไก่ไทย ไก่เบรส (Bresse) และไก่
โรด (Rhode) เท่ากบั 63.7, 65.9, 63.6 และ 64.4 
ตามล าดับ ซึ่งไม่แตกต่างกัน นอกจากนี้ ในลูกผสม
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การศกึษาคุณภาพซากไก่พืน้เมอืงลูกผสม (พนัธุช์)ี ทศัน์วรรณ สมจนัทร ์, คณะ 

พื้นเมืองชี มนต์ชยั และคณะ (2550) รายงานว่าไก่
ลกูผสมชกีบัแม่สายพนัธุท์างการคา้มเีปอรเ์ซน็ต์ซากไม่
รวมเครื่องในประมาณ 80 เปอรเ์ซน็ต ์ 

 
วตัถปุระสงค ์  
เพื่อศกึษาคุณภาพซาก ของไก่พื้นเมอืงลูกผสม (พนัธุ์
ช)ี 
 

วิธีการศึกษา 
ใชล้กูไก่พืน้เมอืงลูกผสมพนัธุช์ ี2 สายพนัธุ ์ อายุ 1 วนั  
จ านวน 200  ตัว  วางแผนการทดลองแบบบล็อก
สมบูรณ์ (Randomized Complete Block Design ; 
RCBD) โดยศกึษา 2 ปจัจยั คอื ไก่ลูกผสม 2 สายพนัธุ ์
และเพศ แบ่งไก่ออกเป็น 2 กลุ่ม  กลุ่มละ 4 ซ ้า  ซ ้าละ 
25 ตวั  ตามสายพนัธุด์งันี้ 
กลุ่มที ่1ไกล่กูผสมทีเ่กดิจากพ่อพนัธุช์แีละแม่ไก่ลกูผสม
พ่อไก่เนื้อและแม่ไก่ไข ่(LBC) จ านวน100 ตวั 
กลุ่มที ่2 ลูกผสมทีเ่กดิจากพ่อพนัธุช์กีบัแม่ไก่ลูกผสม
พ่อไก่เซีย่งไฮ้โร๊ดบารแ์ละแม่ไก่ไข่ (LSRBC) จ านวน 
100 ตวั 
คุณภาพซาก ( Carcass Quality)  

หลงัการสิน้สุดการเลีย้ง ท าการสุ่มไก่ในแต่ละ
กลุ่มการทดลองกลุ่มละ 16 ตวั  โดยสุ่มใหเ้พศผู ้8 ตวั
และเพศเมยี 8 ตวั จากนัน้อดอาหารเป็นเวลา 8-12 
ชัว่โมง โดยมีน ้าให้กินตลอดเวลา ท าการฆ่าโดยการ
เชอืดคอบรเิวณ jugular vein และปล่อยใหเ้ลอืดไหล
ออกจากตวัประมาณ 3-4 นาที จุ่มซากลงในน ้าร้อน
อุณหภูมปิระมาณ 58 องศาเซลเซยีส  นานประมาณ 2 
นาท ี จากนัน้จงึน าซากไก่ไปถอนขน  ล้างซากด้วยน ้า
สะอาด ท าการเปิดซากเอาเครื่องในออก  แลว้ตดัแยก
ซากออกเป็นชิ้นส่วนต่าง ๆ  ได้แก่  ส่วนเนื้ออก  
สะโพก  น่อง  ปีก  และโครงร่าง  ซึ่งรวมทัง้ส่วนปอด  
ไต  หน้าแขง้และเทา้  

ใชไ้ก่พืน้เมอืงชแีท ้เพศผู ้5 ตวัเพศเมยี 5 ตวั 
น ้าหนักประมาณ 1.5 กโิลกรมั ท าการฆ่าและช าแหละ
เหมือนไก่ในกลุ่มทดลอง และในไก่เนื้อใช้ไก่สดที่
จ าหน่ายในทอ้งตลาด มนี ้าหนกัประมาณ 1.5 กโิลกรมั  

บนัทึกข้อมูลน ้าหนักมีชีวิต น ้าหนักซากและ
น ้าหนักชิ้นส่วนซากเพื่อน ามาค านวณเปอร์เซน็ต์ซาก
และเปอรเ์ซน็ตช์ิน้สว่นซาก (สญัชยั, 2543)  

ประกอบดว้ย น ้าหนกัมชีวีติ, น ้าหนักซากหลงั
ถอนขน, น ้าหนักซากตดัแต่ง, น ้าหนักไขมนัช่องทอ้ง, 
น ้าหนักชิ้นส่วนตดัแต่ง ประกอบด้วย อก, ปีก, น่อง
สะโพกรวม, สะโพก, น่อง, หวั, โครง, เครื่องในรวม, 
หวัใจ, ตบั, มา้ม, กระเพาะบด  
 
วธิกีารค านวณ 
เปอร์เซ็นต์ซาก ( Carcass Percentage (%))  = 
 น ้าหนกัซากหลงัฆา่ x100                                                     
 น ้าหนกัเมื่อมชีวีติ  
เปอรเ์ซน็ตซ์ากตดัแต่ง (%)  =   
น ้าหนกัซากหลงัฆา่ และเอาเครื่องในออก   x 100 
          น ้าหนกัเมื่อมชีวีติ 
เปอรเ์ซน็ตช์ิน้สว่นตดัแต่ง(%) =  
 น ้าหนกัชิน้สว่น       x 100 
 น ้าหนกัซากตดัแต่ง 
 

น าขอ้มลูคุณภาพซาก มาวเิคราะหค์วามแปรปรวน
ทางสถิติด้วยวิธี Randomize Completely Block 
Design (RCBD) เปรียบเทียบความแตกต่างของ
ค่าเฉลีย่โดยวธิ ีDuncan’s New Multiple Range Test 
(DMRT) โดยใชโ้ปรแกรมส าเรจ็รปู 

 
ผลการศึกษาและวิจารณ์  

จากผลการศกึษาคุณภาพซากของไก่พืน้เมอืง
ลูกผสม(พนัธุช์)ี ทัง้ 2 กลุ่มพนัธุ ์(LBC /1, LSRBC /2 )  
และไก่ชีพันธุ์แท้ พบว่า เปอร์เซ็นต์ซากอุ่นของไก่
พืน้เมอืงลกูผสม(พนัธุช์)ี  มคี่าใกลเ้คยีงกบัไก่ชพีนัธุ์แท ้
ซึ่งมเีปอร์เซน็ต์ซากอุ่นอยู่ในช่วงประมาณ 80-90 % 
เปอร์เซ็นต์ซากตัดแต่งมคี่าอยู่ประมาณ 70 % ซึ่ง
ใกลเ้คยีงกบัการรายงานของ มนต์ชยั และคณะ (2550) 
รายงานว่าไก่ลูกผสมชีกับแม่สายพันธุ์ทางการค้ามี
เปอรเ์ซน็ตซ์ากไม่รวมเครื่องในประมาณ 80 เปอรเ์ซน็ต ์
(Table 1) เปอร์เซน็ต์ชิ้นส่วนตดัแต่ง พบว่า ชิ้นส่วน
ของไก่พื้นเมืองลูกผสมทัง้  2 ก ลุ่มพันธุ์ถูกน ามา
เปรียบเทียบกัน และเปรียบเทียบร่วมกบัไก่พื้นเมือง
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วารสารวทิยาศาสตรแ์ละเทคโนโลย ีมหาวทิยาลยัมหาสารคาม การประชมุวชิาการมหาวทิยาลยัมหาสารคามวจิยั ครัง้ที ่9 
 

พนัธุ์ชแีท้ และไก่เนื้อทางการค้า เปอร์เซน็ต์ซากส่วน
ต่างๆ โดยใช้น ้าหนักส่งตลาดของไก่แต่ละชนิดเป็น
เกณฑ์ เปอร์เซ็นต์ซากส่วนอก ไก่ลูกผสมพื้นเมืองช ี
กลุ่มที่ 1 (LBC /1) มคี่าสูงที่สุด คือ 19.21 % ซึ่ง
แตกต่างอย่างมนียัส าคญัทางสถติ ิ(P<0.05) จากกลุ่มที ่
2 (LSRBC /2), ไก่ชีพนัธุ์แท้ และไก่กระทง ซึ่งม ี
เปอร์เซน็ต์ซากเท่ากบั 15.97 15.78 และ16.69 % 
ตามล าดบั และพบความแตกต่างของเปอรเ์ซน็ตช์ิ้นสว่น
สะโพก ในกลุ่มที ่1(LBC /1)  เท่ากบั 15.00 % และกลุ่ม
ที ่2(LSRBC /2) มคี่าเท่ากบั 14.29 % โดยจะพบว่ามค่ีา
ใกลเ้คยีงกบัไก่ชพีนัธุแ์ท้ทีม่คี่าอยู่ที ่15.89 %  ซึง่มคี่า
สูงกว่าและแตกต่างอย่างมีนัยส าคญัทางสถิติจากไก่
ก ร ะทง   ที่ มีค่ า เ ท่ า กับ  13.15% (P<0.05)  ส่ ว น
เปอร์เซ็นต์ปีก น่อง น่องรวมสะโพก เครื่องในรวม 
กระเพาะบด โครง ไม่แตกต่างกันในทุกกลุ่มพันธุ ์

(P>0.05) ซึ่งค่าเปอร์เซน็ต์ซากชิ้นส่วนตดัแต่งมีค่าสูง
กว่าไก่พืน้เมอืง และไก่กระทง ซึ่งสอดคลอ้งกบั เกรยีง
ไกร และคณะ ( 2541) รายงานไว้ว่า ไก่ลูกผสม
พืน้เมอืงช ีจะมคี่าต่างๆอยู่ระหว่างไก่พื้นเมอืงพนัธ์แท ้
และไก่กระทง ซึง่อาจจะเป็นผลมาจากการเป็นลูกผสม
และไดร้บัลกัษณะดเีด่นจากทัง้ไก่พืน้เมอืงพนัธุแ์ท ้และ
ไก่สายพนัธุท์างการคา้ (ส านกังานกองทุนสนับสนุนการ
วจิยั, 2550) 
นอกจากนี้ยงัพบว่า เปอรเ์ซน็ตไ์ขมนัช่องทอ้งในไก่
ลกูผสมพืน้เมอืงชทีัง้ 2 กลุ่ม มคีา่ต ่ากว่าไก่กระทง 
โดยเฉพาะในกลุ่ม LSRBC /2 จะมคี่าต ่าทีส่ดุและ
แตกต่างอย่างมนียัส าคญัทางสถติจิากทุกกลุ่ม 
(P<0.05) ดงัรายงานของ โฉม (2551) อา้งโดย วเิชยีร 
และวชริาพร (2552) รายงานว่า ไก่ลกูผสมพืน้เมอืงมี
ขอ้ด ีคอื จะมไีขมนัสะสมน้อยกว่าไก่เน้ือทางการคา้

 
Table 1 Carcass Quality of Thai native crossbred Chicken (chee) , Thai Native Chicken and Broiler Chicken 

                                   Breed                                         
Factor LBC /1 LSRBC /2 Native Chicken Boiler      SE 
Iive weight (g) 1,494.4 1,405.6 1,480 -  
Carcass weight (g) - - - 1,425  
Carcass Percentage (%) 

 
                

  
 

Hot Carcass (%) 89.287 85.516 92.463 -    1.00 
Dressing Carcass(%) 77.824 73.198 77.50 -    0.87 
Breast (%)  19.213a 15.97b 15.78b 16.689b    0.38 
Wing (%) 12.381ab 12.041b 11.469b 13.260a    0.15 
Thigh and Drumstick (%) 28.775ab 27.920b 30.151a 27.712b    0.21 
Thigh (%) 15.002b 14.288b 15.870a 13.149c    0.15 
Drumstick (%) 13.749 14.118 14.284 14.567    0.30 
Head (%)   4.097a   4.268a   4.053a   2.943b    0.08 
Back (%) 30.318 30.837 30.366 28.923    0.28 
Heart (%)   0.542b   0.578b   0.634b   0.956a    0.16 
Liver (%)   1.863c   2.620b   2.270bc   4.199a    0.12 
Visceral fat (%)   1.118ab   0.192c   0.975b   1.502a    0.11 

 abc mean within a row with different letter differ signficantly (P<0.05) 
      1/ LBC  (Chee x Broiler-layer crossbreed hen) 
      2/ LSRBC  (Chee x SRB-Layer crossbreed hen) 
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การศกึษาคุณภาพซากไก่พืน้เมอืงลูกผสม (พนัธุช์)ี ทศัน์วรรณ สมจนัทร ์, คณะ 

สรปุ 
ไก่พื้นเมืองลูกผสมพันธุ์ชี มีเปอร์เซ็นต์ซากอยู่ที่
ประมาณ 80-90 % ,เปอร์เซ็นต์ซากตัดแต่งอยู่ที่
ประมาณ 70% ใกลเ้คยีงกบัไก่พืน้เมอืงพนัธุแ์ทแ้ละไก่
กระทง และมสีว่นของเปอรเ์ซน็ตไ์ขมนัช่องทอ้งต ่ากวา่
ไก่กระทง ดงันัน้  จึงเป็นที่น่าสนใจว่าผลการศึกษา
ด้านคุณภาพซากของไก่ลูกผสมพื้นเมืองชีน่าจะ
สามารถน าขอ้มลูมาสง่เสรมิใหเ้กษตรกรเลีย้งไก่ต่อไป 
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